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M3non3BaHe Ha TOBa PBKOBOACTBO 3a ﬂOTpE6I/ITeHﬂ

WHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

ToKy-LLo CTe cn Kynnim MUKpPoBbaHOBa GypHa SAMSUNG. Bawmte "VIHCTPYKLUMM 33 CODCTBEHNKA" ChAbpXAT
LieHHa HdOpMaL|MA 3a roTBEHe C BalLaTa MYKPOBBIHOBA dypHa:

Mepkw 3a 6e30macHoCT

[ofXoAALM NPUHAANEKHOCTY W FOTBAPCKM Cb0BE
lonesHu roTBapcky CbBeTu

CbBeTy 3a rotseHe

B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpEGI/ITenﬂ Ca nu3non3saHu cnegHNTe CUMBONNL

A\ NPEOYNPEXIEHUE

PuckoBe nnu Hebe3onacHm MPaKTNKK, KOUTO MOraT [la 0BeaT 10 TeKKO Te/leCHO HapaHABaHe Win CMbPT.

/N BHUMAHUE

PuickoBe 1ni HebesonacHm MNPAaKTNKK, KOUTO MOraT Aia A0BeAaT 10 NeKOo Te/leCHO HapaHABaHe un
noepeja Ha UMyLLECTBO.

3ABEJIEXKA

lonesHu CbBeTH, NPENOPBKI MU MHPOPMALIWA, KOUTO MoMaraT Ha NoTpebuTens a ynpasnaga
NPOAYKTa.

BAHW UHCTPYKLIMW 3A BE3OMACHOCT

[MPOYETETE BHUMATEJTHO W TTA3ETE 3A BbIELLIM CTPABKN.
CAMO C OYHKLMA 3A MUKPOBDBJTHU

NPEAYNPEXAEHUE: Ao BpatnukaTa vam yNbTHEHVATA Ha BpaTYKaTa

Ca noBpefeHw, C GypHaTa He TpAOBa Aa ce PaboTi, JOKATO He bbje

PEMOHTMPaHa OT KOMMETEHTHO JNLE.

NPEAYNPEMIAEHWUE: OnacHo e 3a BCeky Apyr OCBEH 3a KOMMETEHTHO e

[1a M3BbPLIBA KaKBUTO 1 1a G110 CEPBI3HM MM PEMOHTHY PaboTy, KOUTO

BKJNIOUBAT CBANAHE Ha Kanaka, KOWTO OCMIypABa 3allyTa CPeLLy h3naraHe Ha

Bb3[EMCTBMETO HA MUKDPOBBIIHOBATA EHEPTUA.

NPEQYNPEXIAEHUE: TeuHoCTv v ipyrv XpaHi He TpAOBa a Ce NPeTonnaT

B XePMETUYHO 3aTBOPEHM Cbi0BE, Thi KATO Ca CKNOHHM KbM 130yxBaHe.

NPEAYNPEXXAEHUE: [o3sonAgaliTe Ha elata a M3non3eaT GypHara

6e3 HabntoaeHe Camo KOraTo MM Ca 1afieHV CbOTBETHM MHCTRYKLIM, Taka

ye [leTeTo a MOXe Aa 13n0on3Ba GypHata No He30MmaceH HauvH 1 pasdbrpa

OMacHOCTUTe OT HenpaBwiHata ynoTpeoa.

To3n ypen e npeaHasHayeH 3a Non3BaHe Camo B JoMa U He TpAOBA Aa ce

WM3NON3Ba B ClIEAHNTE MeCTa:

*  KyXHEHCKM MOLLM 33 NepCoHana B MarasvHu, oQucu 11 apyr paboTHU
cpenw;

«  (hepmepcKi ;OMOBE;

Bvnrapckn 3
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WUHcTpyKuymm 3a 6e3onacHocT

«  OT KIMEHTW B XOTeNH, MOTENN U APYT I TVNOBE CPEeAN Ha NpebriBaBaHe;
*  Cpeay, NPeNoCTaBALLM HOLLYBaHE U 3aKyCKa.

V13non3BaiiTe Camo Cbf0Be, KOWTO Ca NOAXOAALLM 3a ynoTpeba B
MVKDPOBBHOBY Gy pHI.

[ow NpeToNNAHe Ha XPaH¥ B NaCTMACOBM UMW XapPTVEH Cb0BE APbKTe
dypHaTa Nof OKO MOPaaV OMacHOCT OT 3aMafnBaHe.

MeTanHu KOHTEHePY 33 XPaHW 1 HaMUTKW He Ce N03BOMABAT Npu
MUKDOBBIIHOBO FOTBEHE.

MwKpOoBBAHOBATA GypHa € NpedHa3HaueHa 3a 3aTonnAHe Ha XxpaHa U
HanuTKi. CyLIeHETO Ha XpaHa WV APeXV 11 3arpaBaHeTo Ha Tonnelm
Bb3MNaBHULIW, Uexnu, rbOw, BNaXH Kbpnn 1 Noa0bHM MOXe Aa joBeae 10
OMaCHOCT OT HaPaHABaHe, 3ananBaHe Uau Noxap.

Ako ce HabtoaaBa (M3MycKaHe Ha) VM, U3KTI0YETe UK U3LbpnaiTe
Llencena Ha ypeaa v AP Te BpaTuuKara 3aTBOPEHa, 3a 1a NOTylnTe
BCAKAKBM MNaMbLK.

MUKPOBBAHOBOTO NPETOMNAAHE Ha HANMTKIA MOXe Aa oBefe 0 OYpHO
KuNeHe 1 3aToBa TPA0Ba [1a Ce B3emMaT MEPKM MK HarpABaHe Ha Chya.
CoabpaHKeTo Ha byTUnKITe 3a xpaHeHe 11 bypkaHyeTaTa C bebellkm XpaHu
TpA6Ba f1a Ce pa3bbpKBa M Pa3kAallia M ia Ce NPOBePsABa TeMnepaTypaTa
NPeay KOHCyMaLys, 3a ia Ce V30erHaT U3rapaHms.

Anta ¢ Yepynkn 1 Luenm T1Bbpao CBapeHn AnLia He TpFI6Ba fla Ce NPeTonnAT B

4 bbnarapckm

MVKDOBBIIHOBY QYPHH, Thit KaTO Te MOraT fa Ce NPbCHAT AOpU Cllef KaTo e
33aBbPLUMNO MVKPOBBAHOBOTO NOATPABAHE.

OypHara TpAbBa a Ce NOUMCTBA PENOBHO M [1a C& OTCTPAHABAT BCAKAKBY
OTNaraHna Ha xpaHa.

Hecna3saHeTo Ha nofapbKKaTa Ha ¢ypHaTa B UKACTO CbCTOAHME b1

MO0 [1a AOBEIE 10 BNOLLABAHE Ha MOBBPXHOCTTA, KOETO f1a Ce 0TPa3K
HebAaroNpUATHO Ha ABNrOTPAHOCTTA Ha Ypera 1 Aa 0Befe 10 Bb3MOXHa
onacHa CcuTyauus.

MUKpPOBBAHOBATA QypHa € NpeAHa3HaueHa 3a M3Mom3BaHe Camo 1
EIVHCTBEHO, KATO € NOCTaBeHa Ha MOBbPXHOCT (CBOOOAHO CTOEHE), TA He
TpAbBa 1a Obje NOCTaBAHa B WKAG.

YpepwT He TpAbBa 1a Ce NOUMCTBA C BOHA CTPYA,

To3u ypen He e NpeaHa3HaueH 33 MOHTUPaHe B MbTHU NPEBO3HM CPEACTBa,
KapaBaHW nK APpyrv NOfOOHM NPEBO3HN CPEACTBA 1 TH.

To3n ypen He e NpedHa3HayeH 3a ynoTpeba OT AL (BKNI0UMTENHO

neLia) C HamaneHu GU3MUECKM, CETYBHM MM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTH, C
HeOCTaTbyYeH OMUT 11 NO3HAHMA, OCBEH aKO He Ce HabMIaaBaT UK Ca UM
NAfeHN UHCTPYKUWK 3a ynoTpebaTa Ha ypesa OT InLie, OTFOBOPHO 3a TAXHATa
0e30MacHOCT.

[JletiaTa Tps6Ba ja ObAAT NOA HAA30P, 3a a CE rapaHTVPa, Ye HAMA a Cu
WrpaAT C ypesa.
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To3u ypen MoXe fia Ce U3Mon3Ba OT ella Haf 8-ToANWHa Bb3pacT v OT CAMO OYHKLIMA 3A OYPHA - 10O U3BOP
LA C HAMaNEHU QU3NYECKI, CETVIBHW U YMCTBEHM Bb3MOXHOCTH, C

NPEQYNPEXAEHUE: KoraTo ypeabT pabotu B KOMOMHMPAH pexmm, AeLiaTa
TpA6Ba Aa 3N0N3BaT PypHaTa Camo Nof HabmoaeHUe OT Bb3pacTHUTE
33pau Cb3fjaBaH1Te TeMnepaTypu.

HEAOCTaTbYeH ONWT 11 MO3HaHNA, aKo Ce HabnaaBaT MM Ca M AaaeHu
MHCTPYKLW 3a ynoTpebaTa Ha ypeaa no 6e30MmaceH HauvH 11 Te pabupat
onacHoctuTe. [letiata He 611Ba fa cv MrpaAT ¢ ypeaa. ouncTeaHeTo

1 NoAAPBXKaTa OT NoTpebrTensa He TpAOBA Aa Ce NPaBAT OT Aelia be3
HabmnoaeHve.

YpepwT ce Harpaga no Bpeme Ha paboTa. TpAbBa fja ce BHUMaBa fa ce
30Area ONMPDBT 10 HarpeBaTeNHUTE eneMeHTV BbB BLTPELLIHOCTTA Ha
dypHaTa.

NPEQYNPEXAEHUE: Otkpytute YacTu MOrar fja Ce HarpeaT no Bpeme Ha
paboTa. [NazeTe mankuTe aeLa HaCTpaHM.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpeaeH, Tol Tpsbea fa bbae 3ameHeH ot
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NPOon3BOOUTENA, HETOB CEPBI3EH NPeACTaBUTEN N NinLe CbC CXOHa

KBanMUKaLMA, 3a 1a Ce n3berHe prck. .
He TpAbBa f1a ce 13n0n38a NapoCTPyiKa.

Tasn d)ypHa Tpﬂ6Ba Ja 6'b)1€ MOCTaBEHa B MPaBW/THATa MOCOKa 1 BMCOYNHa,
KOETO [1d NO3BOJIABA NIECEH AOCTHIM 1 YMPABIEHNE.

He n3non3gaitTe rpy6r abpasusHM NOYMCTBALLM NPenapaTy Uan oCTpU

METa/THK CTbPrajikk 3a NOYNCTBaHE Ha CTbKIOTO Ha BPaTNYKaTa, ThW KaTo

[penu aa 13non3eate GypHata 3a NPbB MbT, TA TPAOBA Aa paboTy € Boja
Te MOraT /1a HaJPacKaT NOBbPXHOCTTA, KOETO f1a AOBE/E [0 NPbCBAHE Ha

10 MMHYTY 11 0a 6bae M3non3eaHa cnen Toga.
CTBKAOTO.

AKO QypHaTa V3[1aBa CTPaHEH 3BYK, MPVI3Ma Ha U3rOPANO WV NyLUEK, .
dyp a P YAV P y NPEAYNPEMIAEHUE: Ysepere ce, ue YCTPONCTBOTO € U3KMKYEHO, Npean

HE3a0aBHO OTCTPAHETE 3aXPaHBAHETO U Ce 0ObPHETE KbM Hall-Onn3KNa Ci
[1a CMeHIATe Namnara, 3a a W3berHeTe 0MacHOCTTa OT TOKOB Yap.

CepBM3EH LEHTBP. .
P P He u3non3gaite rpy6y abpasveHy NOYMCTBALLY NPEMapaTy Uy OCTPY METaNHN

MUKpOBBAHOBATA QypHa TPAOBa Aa Ce Pa3MonoXM Taka, ue 1a UMa A0CTbN .
CTbPrasnky 3a MOYMCTBAHE Ha CTBHKOTO Ha BPATIYKATa, ThiA KATO Te MOTaT fia

[0 Lencena.
HafipackaT NOBbPXHOCTTa, KORTO f1a 10Be/E [0 NPbCBAHE Ha CTHKNOTO.
NPEAYNPEXAEHUE: Ypeast 1 OTKpUTUTE YaCTV MOTaT f1a Ce HarpeAT no

Bpeme Ha paboTa.

Bvnrapckn 5
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WUHcTpyKuymm 3a 6e3onacHocT

TpabBa A3 Ce BHMMaBa Aa ce 30ArBa A0NMPbT 0 HarpeBaTeNHuTe
enemeHTH.

[lewia, KOWTO Ca NO-MafKK OT 8 ronHY, TPAOBA Aa He ce JObAMKaBaT A0
dypHaTa, OCBEH aKO He Ca Hab/ioaaBaHN HeNPEKbCHATO.

To3n ypes MOXe f1a Ce M3Mo38a OT fiela Haf 8-TOAMLLIHA Bb3PacT v OT
AULA C HaManeHn G13MUECKM, CETVBHM M YMCTBEHM Bb3MOXHOCTH, C
Hea0CTaTbueH OnKUT Y MO3HAHMS, aKO Ce HabMoAaBaT K Ca UM AafeHn
MHCTPYKLMM 33 ynoTpebaTa Ha ypeaa no 6e3onaceH HaumH 1 Te pasbupat
onacHocTwute. [letiata He b1Ba fa Cv UrpaAT ¢ ypena. [ouncTBaHeTo

W NOAAPbXKaTa OT NOTPebuTeNns He TPAOBa 1a Ce NPaBaT oT felja be3
HabmnoaeHve.

BpaTata 11 BbHLIHMTE MOBBPXHOCTV MOTaT 1a Ca ropeLi, Korato ypesT
paboT.

TemnepaTtypaTta Ha JOCTbMHUTE NOBbPXHOCTY MOXeE [a € BICOKa, KOraTo
ypenwT paboTi.

EnekTpoypenvTe He Ca NpeaHa3HaueHu 1a paboTAT MOCPeACTBOM BbHLLEH
TaliMep WAV OTAENHa CUCTeMa C AUCTAHLUMOHHO YnpaBnexue.

To3n ypeq MOXe fia Ce M3Mon3ea OT Aella Haf 8-TOAMLWHA Bb3pacT v OT
ANLA C HaManeHu GY3Yeckm, CETVIBHI UK YMCTBEHN Bb3MOXHOCTH, C
Hea0CTaTbueH ONUT W NMO3HAHMA, aKO Ce HabMIAaBaT K Ca UM AafeHN
MHCTPYKLMM 33 ynoTpebaTa Ha ypefaa no 6e3onaceH HaumH 1 Te pa3ompat
onacHocTuTe. [letiaTa He b1Ba ja Cv UrpasT C ypena. [ouncTBaHeTo 1

6 bbarapcku

noaapbXKaTa OT NOTPebUTENA He TPAOBA Aa Ce NPaBAT OT eLia, OCBEH ako
He Ca Ha Bb3PaCT Hajl 8 FOAVHM 1 Ca HabnioaaBaH.

JlpbxTe ypena 1 3axpaHBallya My kaben ganey ot fella, No-Manku ot

8 roaVHN.

061wy yKka3aHuA 3a 6e3onacHOCT

BcAkaksy BUAOM3MEHEHA 1 PEMOHTM TPAOBA fa Ce M3BBPLUBAT CamMO OT KBaUULIMPaH NepcoHar.

He 3aTonnsiite xpaHu Wi TEYHOCTH B XePMETUUECKY 3aTBOPEHN Cb0BE 33 GyHKUMATA C MUKPOBBIHM.

He n3non3gaite beH3eH, paspeanTent, ankoxos, ypean 3a nouncTeaHe C Boga Mof BUCOKO HanAraHe uin
NapoCTPY/IK 33 MOUKCTBaHe Ha GypHaTa.

He nHcTanupaiite dypHata: B 61M30CT 0 OTOMAUTENHO TANO WAV 3aNanuTeNnH1 MaTeprani; Ha MecTa,
V3MOXKEHV Ha BNIara, Ma3HWHY, Npax van NpaKka CibHYeBa CBETMHA W BOAR; Ha MeCTa C Bb3MOXHO U3TUYaHe
Ha ra3; BbpXy HepaBHa MOBbPXHOCT.

Ta3n dypHa TpAGBa Aa € NPaBUIHO 3a3eMeHa Cropes MECTHITE 1 HALMOHANHW HOPMN.

PenoBHO OTCTpaHABalTe Uy auUTe Tena OT YacTWTe Ha Lencena 1 KOHTaKTa CbC Cyxa Kbpna.

He gbpnaiite, He orbealite NPEKOMEPHO U He MOCTaBANTE TEXKM NPEAMETU BbPXY 3axpaHBalLmA kaben.
AKO VMa U3Th4aHe Ha ra3 (MponaH-byTaH, MeTaH 1 Np.), NpoBeTpeTe He3abaBHO. He Nunaiite 3axpaHBalma
Kaber.

He nunaiite 3axpaHBalLya kaben C MOKpH pblie.

[lokaTo ¢ypHaTa paboTy, He A 13KNIOYBaNTE C M3BAXKAAHE Ha 3axpaHBalLMA Kaben.

He nocTasaiite NpbCTY MK Yyxau Tena. AKo BbB QypHaTa MonagHaT uyxam Tena, M3saeTe 3axpaHsallma
Kaben OT CTeHHUA KOHTAKT 1 Ce CBbPXETE C MECTEH CEPBM3EH LIeHTHP Ha Samsung.

He npunaraiite npekoMepeH HaTUCK UK yAapu BbpXy GypHaTa.

He noctagaiite GypHaTta BbpXy UYyrnavsy npeameTu.

YBepeTe Ce, Ye HanpexeHNeTo, 4eCToTata v amMnepaxbT Ha eNekTpo3axpaHBaHeTo OTroBapAT Ha
cneundyKaumMmnTe Ha NPOAYKTa.

[NocTaBeTe Wencena Ha 3axpaHBaHeTo MALTHO B KOHTaKTa Ha CTeHaTa. He 13non3saiite pasknoHuTen,
YABKATEN VAW eNeKTPUYECKN TPaHCOOPMATOP.

He okayBaiiTe 3axpaHBalLuA Kaben Bbpxy MeTanHW NpeameTy. YBepeTe ce, ue KabemsT e Mexay npeaMeTute
1A 3ag dypHara.

He n3non3galite nospeseH Liencen, NoBpeaeH 3axpaHBall kaben unu pasxnabeH KoHTakT. [pu nospeaeHn
liencenv v kabenu ce obbpHeTe MeCTeH CepBI3eH LIEHTBP Ha Samsung.

He HanvigaliTe 11 He NpbCKaiiTe AMPEKTHO BOAA BbPXY dypHaTa.
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He nocTasalite npeameT Bbpxy ¢ypHaTa, BETPE B HeA W BbpXy BpaTiyKaTa Ha dypHata.

He npbcKaliTe C onacHu npenapati, Kato Hanpymep UHCEKTLAY, BbPXY GypHaTa.

He cbxpaHsBaliTe 3ananumm matepuani Bbe dypHaTa. Thil KaTo NapuTe Ha ankoxona MOraT ia BNA3aT B KOHTAKT
C ropelLm YacTv Ha dypHaTa, BHUMaBaiiTe Npu NPETON/IAHE Ha XPaHa UM HAMUTKK, ChAbPXaLLM anKoXos.
[leliata mMorar fia ce 6bCHAT MM Aa NPULLMNAT NPBCTY BbB BpaTiYKaTa. [1aseTe feljata janeye OT BPaT/yKaTa,
KOraTo 7 OTBapATE WM 3aTBapATE.

MpepynpexaeHne 3a MUKPOBBIHN

MUKPOBBAHOBOTO NPETOMAAHE Ha HANMTKU MOXe Aa JoBefe A0 3abaBeHo BypHO KvneHe 1 3aToBa bopaBeHeTo
CbC Cbja Aa Ce M3BbPLUBA BHVMATENHO. BuHary n3yakgaiite noHe 20 cekyHam npeau bopaseHe. AKo e
HeobXOAVMO, Pa3bbpKBaliTe MO BpeMe Ha 3arpaBaHe. BuHaru pa3dbpkeaiiTe Cef 3arpasaHe.

B cnyvait Ha u3rapaHe cnasgaie Tesu HCTPYKLMK 3a MbpBa MOMOLL:

1. Tlotonete N3ropeHoOTO MACTO B CTyeHa BOAa B NPOAbIXEHNE Ha NoHe 10 MUHYTH.

2. [loKpuiTe C 4nCTa, Cyxa NPeBpb3Ka.

3. He MaxeTe C HUKaKBM KPEMOBE, Mac/1a W NOCUOHMU.

3a fa u3berHeTe NOBpe[a Ha TaBaTa MM CKapaTa, He NOCTaBAlTe TaBaTa WV CKapaTa BbB BOJa BeAHara cnef
roTeeHe.

He n3non3eaite dypHara 3a AbNOOKO MbpKeHe, TOM KaTo TemnepaTypaTta Ha Ma3H1HaTa He MOXe fJa ce
KOHTpoNMpa. ToBa MOXe fia A0Be/je 10 BHE3aMNHO KMMBaHe Ha ropelyata MasHuHa.

MpeanasHu MepKu 3a MUKPOBbAHOBaTa pypHa

/13non3Balite camo CbAoBe, NpeaHa3HaueH 3a MMKPOBBIIHOBa GypHa. He 113non3saiite MeTanHm Cbiose,
JOMaKVHCKY Cb[I0BE CbC 3MaTHU U CPeObPHI KaHTOBE, LWMLIOBE ¥ Ap.

CBanaiite ycykaHuTe TeneHu Bpb3ku. Moxe fia ce NOABY eneKkTprYecka fbra.

He n3nonsgaiite ¢ypHaTa 3a CylleHe Ha XapTua Unu apexu.

//13non3Baiite no-KpaTku BpemMeHa 3a Marnki KonMuecTsa XpaHa, 3a ia NPeAoTBpaTUTe NperpaBaHe 1 v3rapaHe.
MNa3eTe 3axpaHBaLyva Kaben v Wencen oT Bofa U M3TOYHYLM Ha TOMNHA.

3a la HamanwuTe p1CKa OT eKCMAO3VIA, He HarpABaliTe AlLa C Yepynku UNW TBbPAO CBapeHH arLa. He
HarpsBalTe XepMETUYHO 3aTBOPEHN WM BAKYYMHO YMTBTHEHM CbAOBE, AAKM, JOMATU U TH.

HE nokpugaiite BeHTUNALMOHHUTE OTBOPY C NANaT WM XapTuA. VIMa OnacHOCT OT Bb3HWKBaHE Ha Noxap.
(DypHaTa CbLLO MOXe 1 Aa NPerpee 1 a ce UKoUY aBTOMATUYHO, KaTo e OCTaHe U3KIoYeHa, JOKaTOo He Ce
0Xn1aan AOCTaTbuHO.

BrHarvi v3non3gaiite KyxHeHCKM PbKaBLM 33 dypHa Npu U3BaxaaHe Ha ACTe.

Pa3bbpKBaliTe TEUHOCTMTE MO BPeMe Ha 3arpaBaHe Vv Cliefl Kpas Ha 3arpABAHETO U Ty OCTaBeTe [a NPeCToAT
noHe 20 cekyHAw, 3a fia NPeAoTBPaTHTe U3KMMNABAHE.

CToliTe Ha efHa pbka pa3cToAHmMe OT GypHaTa, KoraTo OTBapATe BPaTWyKaTa, 3a Aa NPeAoTBPaTUTe U3rapaHe OT
V31113aLLMA ropeLy Bb3AyX 11 napa.

He paboTeTe ¢ dypHaTa, korato e npa3sHa. OypHata aBTOMATUUHO Ce M3KMiouBa cnef 30 MUHYTY 3a 6e30MacHOCT.
lpenopbysame Aa NOCTaBMTe Yalla BOAA BLTPE BbB $ypHaTa, KOATO a abcopbupa MVKPOBbBAHOBATa eHeprys,
B C/yYalt ye GypHarTa ce BKII0UM ClyYaiiHo.

VHcTanupatiTe dypHaTa Cnoped MUHUMANHIUTE MPOCTPAHCTBA M Pa3CTOAHNA B TOBA PHKOBOACTBO. (BX.
"MoHTaX Ha BallaTa MUKPOBBIHOBA GypHa")

BHMMaBaiiTe, KoraTo BK/OUBATE eNeKTPOYPEAM B KOHTAKTV Ha MpeXxaTa B 6nn30CT 10 GypHaTa.

MpegnasHn MepKu npuv paboTta C MUKPOBBIIHM

HecnassaHeTo Ha CriefHTe NpeanasHn MepKkyi 3a 6e30MacHOCT MOXe f1a I0BEAE 10 BPEHO M3naraHe Ha

MVKPOBbB/IHOBA eHepri/s.

+ He pabotete ¢ ¢pypHaTa Npyv 0TBOPEHa BpaTHyKa. He ce onmTBaiiTe 1a CBanuTe GNIOKMPOBKMTE 33
6€30MacHOCT (KNIOUANKTE Ha BpaT/yKaTa). He BKapBaiTe HULIO B OTBOPUTE Ha GIIOKMPOBKIATE 3a
6e30mnacHoCT.

+ He nocTassliTe KakbBTO 1 f1a OUIO NPEAMET MEX/ly BpaTvyKaTa Ha dypHaTa 1 NnLieBaTa vacT 1 He
NO3BO/IABANTE HATPYMBAHE Ha OCTATbL|M OT XPAHU Y MOYNCTBALLW NPENapaTy No YrnbTHUTEHUTE
NOBbPXHOCTU. [oAAbPXalTe BPaTUUKaTa 1 YNTBTHUTEIHWTE NOBBPXHOCTY Ha BPaTUYKaTa YUCTY, KaTo
13TpUBaTe Cefl PaboTa C BaxHa Kbpna, a cflef} TOBa C Meka Cyxa Kbpra.
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WUHcTpyKuymm 3a 6e3onacHocT

+  He pabortete ¢ ¢pypHaTa, ako e nospedeHa. 3anouHeTe fa paboTuTe efBa Clef KaTo 6bae pemMoHTMpaHa ot
KBanMOULMPaH TeXHNK.
BaxkHO: BpaT1yKata Ha dypHata TpabBa f1a e 3aTBopeHa Jo0pe. BpaTnukata He Tpsbsa Aa ce 13BKBa;
NaHTWTe Ha BpaTUUKaTa He TPAOBA Aa Ca CUymNeHN Win PasxnabeHu; yNnbTHEHUATA Ha BPAT/YKaTa 1
NOBBPXHOCTUTE Ha YNITbTHEHNATA He TPAOBa Aa Ca NOBPefeHN.

+ BCnykm perynmpoBkm v PEMOHTY TPAOBa fia Ce U3BbPLIBAT OT KBANMMONULMPAH TEXHVK.

OrpaHuyeHa rapaHuus

Samsung Liie HAUMCNM TaKCa 3a PEMOHT 3a 3aMsHa Ha akcecoap UM PEMOHT Ha KO3METIUEH edeKT, ako
noBpe/aTa B ypesia Wiv akcecoapa e NprurHeHa oT KveHTa. EneMeHTHTe, KOUTO Ce NMOKPKBAT OT TOBa
YCTIOBUE, BKNIOYBAT:

« Bpatuuka, ApbKKa, BbHLUEH NaHEN WV KOHTPOMEH MaHe, KOMTO Ca BATbOHATH, HAAPACKaHU UV CUyTEHN.
« [loBpepeHa vy NMNCBaLLa TaBa, HanpasnABaLla Poska, ChbeVHUTEN UK CKapa.

/13non3gaiite ¢pypHaTa camo no NpeaHa3HayeHue, KakTo € ONMUCaHo B PbKOBOACTBOTO. benexkure 3a
npeaynpeXAeHNs 1 BaXHUTE UHCTPYKLMN 3@ 6E30MacHOCT B HACTOALLOTO PHKOBOACTBO He 0OXBALLAT BCUUKM
BB3MOXKHY CbCTOAHMA 1 CUTYaLWY, KOUTO MOXeE [ Bb3HUKHAT. Balla e OTroBOPHOCTTa f1a M3Mosi3BaTe 34pas
pa3yM, BHYMAHUE W FPVXH, KOraTo MHCTanupate, nofabpkate 1 pabotute ¢ dypHata Bu.

Mopaan NpuymHaTa, e Te3n MHCTPYKLIAKM 3a paboTa C ype/a NOKPYBAT PasfuUHI MOAENN, XapaKTePUCTUKITE
Ha BallaTa MVKPOBB/IHOBA hypHa MOraT fja Ce pasnnyaBarT B Maslka CTeneH OT On1caHiTe B TOBa PbKOBOACTBO
VI He BCUUKY NPefynpeavTeHIA 3HaUuM MoraT Aa ObaaT NpunoxKymmn. AKO IMaTe HAKAKBM BbMPOCK Ui CTe
3arPYIKEHM 33 HelLO, CBbXKETE Ce C MECTEH CEPBI3 Ha Samsung UM NOTbpCeTe MOMOLL 1 MHdOpMaLINs
OHMaMH Ha aApec Www.samsung.com.

V13non3gaiite ¢pypHaTa camo 3a 3aTomnnAHe Ha XpaHa. Ta e npejHa3HaueHa camo 3a loMallHa ynotpeba. He
3arpsgaliTe HUKaKBY BULOBE MaT, HUTO Bb3MAaBHUYKM, MbIHU CbC 3bpHa. [1p0K3BOANTENAT He € OTFOBOPEH 3a
noBpeu, NPUUMHEHY OT HEMPABMIHO AW HEMOAXOAALLO M3MON3BaHe Ha GypHara.

3a fia u3berHeTe BOLIABaHE Ha MOBbPXHOCTTA Ha GypHaTa 1 ONACHM CUTyaLMU, BUHATU NOAAbPXaNTe dypHaTa
unCTa 1 B 4OBPO ChCTOSHYE.

8 bbarapcku

DeduHnuma Ha npogyKToBa rpyna

Toav npoayKT e lpyna 2 Knac B ISM obopyzsaHe. OnpeaeneHreTo Ha rpyna 2, KOATo Cbabpka Lanoto ISM
obopyaBaHe, B KOETO YMULLNIEHO CE reHeprpa PaAVo-YeCTOTHa eHEPrus 1/au ce 13non3ea nog dopmata

Ha eNeKTPOMarHMTHa paavaLma 3a TPETUPAHETO Ha MaTeprank, MalUVHY 3a eNeKTPOVCKPOBA MeXaHyYHa
006paboTKa 1 eNekTPOAbroBo 3aBapbuHO 060PY/ABaHE.

O6opyngaHe Knac B e obopyasaHe, NOAxoAALLO 3a ynoTpeda B OUTOBM YCTAHOBKM 11 B YCTAHOBKM, MPAKO
CBbP3aHM C efleKTpo3axpaHBalLa Mpexa C HCKO HanpeXeHue, KOATO 3axpaHBa Crpaay, 13non3eaHi 3a 61Tosu
uenu.

I'IpanmHo TpeTnpaHe Ha n3genneTo ciea KpaAa Ha eKCnoaTallMoOHHNA My XNBOT
(oTnagbyHm €JIEKTPNYECKUN N eNIEKTPOHHN ype,qm)

(HanuuHo B CTPaHM CbC CUCTEMN 33 PA3AeNHO CMeToCbbpaHe)

To3vi 3HaK, NOCTaBEH BbPXY V3AENMETO, HErOBY NPUHAANEXHOCTU AW NeYaTHM
MaTepuani, 03Hauaea, ye NpomyKTHT 1 NPUHAANEXHOCTIATE (HANpYMEp 3apsiIHO
YCTPOWCTBO, CAiywwanku, USB kaben) He 61Ba fia ce M3XBLPAAT 3aeHO C ApyrvTe
OWTOBM OTNAABLN, KOTaTo U3Teue eKCroaTauMoHHUAT My xm1BoT. OTaenaiite Tesn
YCTPOWCTBA OT AAPYrATE BUOBYM OTNAfbLV U M NPeaaBaiiTe 3a peLmKiipaxe.
Cna3galiki TOBa NPABIO He K3narate Ha OMacHOCT 3APaBeTO Ha APy Xopa 1
npefna3eaTe OKONHaTa CPefa OT 3aMbPCABAHE, NPEAN3BIKAHO OT 6E3KOHTPONHO
V3xBbPAAHE Ha oTnagbuy. OCBEH TOBA, NOAOGHO OTFOBOPHO NoBeaeH e
Cb3/aBa Bb3MOXHOCT 33 NOBTOPHO (EKONOMMYHO CbOOPA3HO) M3MON3BaHe Ha
MaTepuanHuTe pecypcy.

[JlomawHwTe notpebrTeny Tpsbga fa ce CBbPKAT C ThProgela Ha Ape6Ho,

OT KOTOTO Ca 3aKynunm V3LeNneTo, Ui CbC CbOTBETHATA MECTHA IbPXKaBHa
areHums, 3a Aa nosyyart nofpoOHN UHCTPYKLMN Kbie 1 KOra MoraT Aa 3aHecat
Te3u YCTPOMCTBA 3a PeLnKMpaHe, 6e30MacHO 3a OKONHaTa Cpefa.
KopropaT/eHiTe noTpebuteny cnefsa fa Ce CBbpaT C J0CTaBuMKa CU 1

[1a NPOBEPAT YC/IOBMATA Ha OrOBOPA 3a MOKyKa. ToBa U3fenvie 11 HerosuTe
EEKTPOHHY NPUHAANEXHOCTY He 611Ba fla Ce CMeCTBaT C ApyruTe OTMadbUy Ha
TbPrOBCKOTO NPeAnpUATHE.

3a VHGOPMALMA OTHOCHO FPYXIMTE Ha SaMsuNg 3a OKONHaTa CPefia 1 CneuudruyHNTe 33 NPoayKTa
HOPMaTVBHM 3adbmxeHns, Hanp. REACH, noceTeTe: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_cornerhtml

@ 2/29/2016 11:04:30 AM
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MoHTupaHe

Akcecoapu

MacTo Ha MOHTUpaHe

B 3aBMCMMOCT OT MOZAEN, KOWTO CTe 3aKynunw, NoyyasaTe HAKOKO NPUHAANEXHOCTH, KOWTO MOraT fa ce

113N0N38aT MO PA3ANYHU HAUMHW.

A 01 PonKoB NpbCTEH, KOMTO Ce NMOCTaBA B LIEHTbPa Ha

dypHaTa.

MpepHa3HayeHmne: PoKOBUAT NPBCTEH NOAABbPKA
BbpTALLATa Ce NOCTaBKa.

01

& 02 BbprAwa ce nocTaBKa, 3a NOCTaBAHe BbPXY

POMKOBMA NPBCTEH C LieHTpaneH GUTAHT KbM

CbeuHUTENS.

MpenHa3sHavyeHme: BbprAllaTa ce NOCTaBKa
CIy>W KaTo IMaBHa roteapcka

MNOBbBPXHOCT; TA NNECHO MOXe [a
Ce CBasiA 3a NoYnCTBaHe.

03 Ckapa 3a rpun, 3a NOCTaBAHe BbpXy BbpTALLaTa Ce
NoCTaBKa.
MpegHa3HayeHue: MeTanHata Ckapa Moxe
[a Ce V13Mon3Ba C rpun u

KOMOVHMPaHO roTBeHe.

@ BAXHO

HE patoteTe ¢ MUKPOBbIHOBATa dypHa 6e3 NOCTaBEH! POKOB NPbCTEH 1 BbPTALLA CE NOCTaBKa.

P
20 cm oTrope ¢

10cmoy

< »

< >

10 cm OT BCAKa
cTpaHa

85 cm oT nopga

J

BbpTAwa ce noctaBka

«  136epeTe nnocka v paBHa NOBbPXHOCT
npubnmnTenHo 85 cm Hag nopa. MoBbpXHOCTTa
TpAGBa Aa MOXe Aa HOCU TernoTo Ha dypHara.

« Tpnabga fia oCKrypuTe MACTO 3@ MPOBETPSABAHE, NOHE
10 cm 0T3aA 1 OT ABeTe CTpaHm 1 20 cm Haj dypHaTa.

+ He MoHTVIpaiiTe dypHaTa B ropeLla Unv BnaxHa cpesa,
Hanpwvmep B B1130CT 10 APYrv MUKPOBBIHOBY GypHM
VAN PafMaTopu.

+ Cnasgalite cneumndmKaLmmTe 3a 3axpaHBaHe Ha Tasn
dypHa. [Npu Hyxaa 13non3gaiite camo ofobpeHuTe
YIABKATENHN Kabenw.

+  /I36bplueTe BBTPELWHOCTTA U YNABTHEHNETO Ha
BpaTVYKaTa C BNaxeH TaMnoH, Npeaw fja u3nonssare
MMKPOBBJIHOBATa CU QYPHa 33 MPBB MbT.

/13BajieTe BCMUKYM OMAKOBbBYHY MaTepUanii oT
BBTPELWHOCTTa Ha dypHaTa. MoHTVpaiiTe ponKosma
NPBCTEH W BbPTALLATA Ce NocTasKa. [1posepeTe fanu
BbPTALIATa Ce NOCTaBKa Ce BbPTW CBOOOAHO.

Bvnrapckn 9
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MoappvxkKa

[MouncrTBaHe

CMmsAHa (peMoHT)

MouncTeanTe GypHaTa PefoBHO, 3a f1a NPEOTBPATIATE HATPYMBAHETO Ha HEUMCTOTIAN BbPXY UV BbB
BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa. Cblyo 0BbPHETE BHYIMaHIe Ha BpaTaTa, YTbTHEHIETO Ha BpaTaTa, BbpTAllaTa ce
MOCTaBKa U POMKOBMA MPBCTEH (CaMO NPHNOXKMMY MOAENN).

AKO BpaTaTa He Ce OTBaps WA 3aTBaps! MAfKO, MbPBO MPOBEPETe Aanu YrTbTHEHATA Ha BpaTaTa He

Ca Hacbbpany HeyncToTum. M13non3galiTe Meka Kbpna B canyHeHa BOAa, 3a [ja MOYCTUTE BBTPELHITE U
BbHLUHWTE 4aCTW Ha GypHaTa. M3nnakHeTe v NoacyweTe JoOpe.

3a pa oTcTpaHuTe YyNnopuTn HEYNCTOTUKM C NoLa MUPU3Ma OT BbTPELLIHOCTTa Ha ¢ypHaTa

-

. |_|pl/\ MpasHa (bypHa NOCTaBeTe Yalla pa3peneH JIMMOHOB COK B LiEHTbPA Ha BbPTALLATa Ce NOCTaBKa.

N

. 3arpeiite dypHata 3a 10 MHYTU NPY MaKCVIManHa MOLHOCT.
3. KoraTo UMKbABT 3aBbpLUY, U34aKaliTe, fJOKaTO GypHaTa ce oxnaau. Cnep ToBa OTBOpeETe BpaTata U
noyucTeTe MPOCTPAHCTBOTO 3a FOTBEHE.

3a Aa NOYNCTUTE BBTPELIHOCTTa Ha MoeNnin C NOABUXKEH HarpesaTen

3a f1a NOUMCTUTE ropHaTa YacT Ha OTAENEHUETO 3a FOTBEHE,
33aHVKETE FOPHUA HArPeBATENEH EIEMEHT C 45°, KaKTo e
45° rnokasaHo. ToBa LLe NMOMOrHe 3a NOUMCTBAHE Ha ropHaTa
4acT. Korato cTe roToBM, BbpHeTe 06paTHO B NO3MLMA
FOPHMA HArPEBaTeNEH ENEMEHT.

Ne—————y

/\ BHUMAHVE

+ [lasete BpaTaTa 1 yNbTHEHNETO YMCTU 1 Ce YBEPETe, Ye BpaTaTa Ce 0TBapA 1 3aTBapA rMadko. B npoTnseH
CNyYyalt XMBOTBT Ha GypHaTa MOXe Aa Ce Hamanu.

+  BHnwmagalite fa He pa3nvieate BOZa BbPXy OTBOPHTE 33 BEHTUNALMA Ha PypHaTa.

+ He u3non3galite HUKaKBN abpa3vBHY MV XMMNYECKM BELLECTBa 3a NMOUMCTBAHE.

+ Crep BCAKo v3non3saHe Ha dypHaTa 13non3galiTe HearpecuBeH NOYMCTBALL Npenapar, 3a fla NoyncTuTe
OT/ieNeHETO 3a rOTBEHE, CIE[ KaTo M3uakaTe GypHarta fa ce oxnaau.

A\ NPEOYNPEXIEHVE

BbB BbTpeLlHOCTTa Ha GypHaTa HAMa YacTw, KOUTO Aa Ce CBAnAT OT noTpebutens. He ce onutgaiite go

NOAMEHSATE UMW PEMOHTMPATE Camu QypHaTa.

+ AKO ce HaTbKHeTe Ha Npobnem C WapHUPUTE, YNTBTHEHNETO W/WAK BpaTaTa, Ce CBbpKeTe C KBanuduumpaH
TEXHVIK MAIM MeCTEeH CepPBM3eH LIEHTbP Ha Samsung 3a TeXHMYECKa NOMOLL,

+AKo 1CKaTe fla CMeHWTE KpYLLIKaTa, Ce CBbPXeTe C MeCTEeH CepBI3eH LIEHTbP Ha Samsung. He A cveHsiiTe
cam.

+ AKO Ce HaTbKHeTe Ha Npobnem C BbHLHMA KOPMyC Ha GypHaTa, MbpBO M3BafeTe 3axpaHBalL/a Kaben ot
KOHTAKTa 1 MOC/e Ce CBbpXeTe C MeCTeH CepBY3EH LIEHTBP Ha Samsung.

vam(a npu NPoABIIKNTENTHO BpemMe Ha HeU3noJi3BaHe

+ AKo He n3non3gate GypHaTa 3a NPOABKMTENEH NEPHOA OT BPEME, 3BafeTe 3axpaHBaLLVA Kaben 1
npemecTeTe GypHaTa Ha Cyxo W He3anpalleHo MACTO. HaTpynBaHeTo Ha Npax v Bnara BbB BbTPELIHOCTTa Ha
bypHaTa MOXe [1a NOBAMAE Ha KayeCTBOTO I Ha paboTa.

10 bBbarapcku
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YKka3aten 3a 6bp3u cnpaBku

OyHKuM Ha PpypHaTa

AKO 1CKaTe fja CroTBuMTe XpaHa.

<> /+30s

START

]

AKO 1CKaTe fja orneyeTe xpaHa Ha rpus.

[~~~
+30s

Grill+30s

——

AKo unckate fia gobasute 30ceKyHaN.

N

- +

> /+30s

START

MocTaBeTe xpaHaTa BbB GypHaTa. HaTucHeTe GyToHa
START/+30s (CTAPT/+30c).
Pesynrar: [oTBeHeTo 3anousa. KoraTo 3asbpLim.
1) OypHaTa v3aaBa 3ByK 4 MbTu.
2) KpalHWAT HAaNOMHALLY CVrHan 38y4u 3 MbTu
(Mo BeAHBXK Ha MMHYTa).
3) Ha aucnnen ce nokassa OTHOBO TekyLIOTO BpeMe.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB GypHaTa. HatucHeTe 6yToHa
Grill+30s (Mpun+30c).
Pesyntar: [leueHeTo Ha rpun 3anousa.
1) OypHata n3gasa 3ByK 4 mbTu.
2)  KpalHWAT HaNOMHALL CUrHan 38y4u 3 MbTy
(MO BEAHDX HA MUHYTA).
3) Ha gucnnen ce nokasea OTHOBO TeKyLIOTO BPeMe.

1. Hamvicrete bytoHa START/+30s (CTAPT/+30c) eauH
1NV MoBeYe MbTy 3a BCekn 30CeKyHAW, KOUTO xenaeTe
na gobasuTe.

2. Moxerte fja 3a8bpTuTe Kpbrosus Cenekrop,
3a 1a 33/laleTe XeNaHoTo Bpeme.

OypHa
01 02 03 04 05 06
——
—
S — =
—
| ®
T\ —c
—
o
—c
O
—c-
—— /\
< -)
07 08 09 10 1 12
01 [IpbxKa Ha Bpatata 02 Bpata 03 BeHTunauvoHHW OTBOPK

04 CnvpaneH rpun

07 Knioyanku Ha Bpatara

10 Ponkos npbcTeH

05 HarpeBateneH enemeHT
08 BbprAlla Ce NocTaBKa

11 OtBOpH 33 BrIOKMpOBKaTa
3a obe3soracasaHe

06 OcBeTneHue
09 CvheguHuTen

12 KomaHgHo Tabno
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OyHKuMM Ha PpypHaTa

M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

KomaHpaHo Tabno Kak paboTu efjHa MMKpoBbIIHOBa ¢pypHa
01 byron Heat Wave Grill (Tpun ¢ koHBexLws) MUKPOBBHNTE Ca BIUCOKOUECTOTHY €N1EKTPOMArHUTHI BbIHK; 0CBOOOM/aBaHaTa eHepris asa
02 ByTor Heat Wave Auto (ABTOMAT4HO roTBeHE C Bb3MOXHOCT 3@ rOTBEHE WAV MPETOMNNAHE Ha XxpaHa 6e3 NPOMAHa Ha popmMaTa Wiu LBeTa.
KOHBEKLMS)
X MoxeTe fia 13non3sate MUKPOBbBIHOBATA Cv dypHa 3a:
03 byToH Quick Defrost (YckopeHo pa3mpasaBaHe)
+  Pasvpasasare
04 byTtoH Auto Cook (ABToMaTUuUHO roTaeHe)
) « [petonnaxe
05 byToH Microwave (MykposbiHK)
« [oTBeHe
= 06 byToH Keep Warm (3anaserte Tonnu)
01 ot Wavecril Heat Wave Auto 02 07 ByTon Combi (Kow6n) MpUHLYMN Ha roTBeHe.
— —
L @ It = l 08 B)/TOH Grill+30s (Fpl/lﬂ+3OC) 1. Cb3ﬂaBaHl/lTe OT MarHeTpOHa MMKPOBBJTHN Ce
) [k
03 QuickDefrost  AutoCook 04 09 Kpbros Cenextop (Terno/Mopuyis/Bpene) 0TPa3ABaT B KyX/HaTa 1 Ce Pa3npoCTpaHABaT
( It J 10 Byror V1360p/HacosHuk PaBHOMEPHO MPY BbPTEHETO Ha XpaHaTa Bbpxy
= i
05  wicrowave Keep Warm 06 11 BytoH Stop/Eco (CTon/MKOHOMMYHO) BbPTAllaTa Ce NOCTaBKa. 3aTOBa XpaHata ce roTe/
r I
L = I — J 12 ByToH Start/+30s (Crapt/+30c) PaBHOMEPHO.
= 5l .
07 =1 o= 08 2. MKpOBbAHNTE Ce abcopOrpaT oT xpaHata 0
( I[ J Ibn6oyMHa oT oKono 1 vHy (2,5 cv). Cnep Tosa
rOTBEHETO NPO/b/IKABa, KaTo TOM/IMHATA Ce Pa3CeliBa
B XpaHara.
_/\+ 3. BpewmeHaTa 3a roTBeHe Ce MPOMEHAT B
10 CbOTBETCTBYIE C U3MON3BAHWA Cb/l Vi CBOVCTBATA Ha
09 @ o) XpaHata:
O « Konunuyectso 1 nabTHOCT
+ ChabpaHie Ha Bofja
+ HauanHa Temneparypa (0T XNaaunHuK Un He)
7w 9/% > /+30s patyp
STOP ECO START
I ” l @ BAXHO
L JL J
Tbi1 KaToO LIeHTBbPBT Ha XpaHaTa ce roTBM OT pa3celiBaHaTta TONWHA, FOTBEHETO NPOABbMXKaBa 0P
KOraTo CTe U3BaAVAM xpaHarta oT GpypHaTta. 3aToBa TpAGBa Aa Ce CNa3BaT MoCOUEHUTE B PELIENTUTE 11 B
Tasu Bpouypa BpemeHa 3a NpecTol, 3a fja Ce rapaHTupa:

12 Bbarapcku

+ PaBHOMEpPHO roTBeHe Ha XpaHaTa TOYHO B LIEHTbPa.
+ EaHa v Cblla Temnepatypa B UsiaTa xpaa.
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MpoBepka ganu Bawara GpypHa paboTu NpaBUIHO

loTBeHe/MpeTonnaHe

CnenHata NpocTa NpoLesypa B 1aBa Bb3MOXHOCT fia MPOBEPHMTE Aank Ballata GypHa paboTy NpaBuiHO npe3
LANOTO Bpeme. AKO Ce CbMHABATE, BUXKTE pa3aena, 03arnaseH "OTCTpaHsABaHe Ha HeM3NPaBHOCTH" Ha CTP
35 10 38.

3ABENEXKA

LLlencensT Ha GypHaTa TPAOBA f1a Ce BKapBa B NMOAXOAALL CTEHEH KOHTAKT. BbpTAllata ce nocTaBka Tpsbsa Aa e
[00pe pa3nonoxeHa BbB dypHaTa. AKO Ce M3M0M3Ba HUBO Ha MOLLIHOCT, Pa3fIMUHO OT MAKCKIMANHOTO
(100 % — 800 W), e He0bXOAMMO NO-ABATO BPEME Ha BOAATa J1a 3aBpW.

OtBopeTe BpaTHyKaTa Ha dypHarta, KaTo M3bprate ApbxKaTa OT ropHaTa CTpaHa Ha BpaTaTa.
MocTageTe yallia C BOAA BbPXY BbPTALLATa Ce NOCTaBKa. 3aTBOPeTe BpaTaTa.
HaTtucHeTe 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c) 11

<>/+305 3a/jaliTe BPEMETO Ha 4 UK 5 MUHYTV C HaTUCKaHe
START

Ha byToHa START/+30s (CTAPT/+30c) CbOTBETHYA
® i s

Pesyntar: (ypHata HarpAza BOAaTa 4 UM 5 MUHYTA.
Cnep Tosa BoAaTa TpAbBa Aa BPY.

CnenHata npolieypa 06ACHABA Kak Ce roTBu Uiy NPETOMNsA XpaHa.

@ BAXHO

+ BWHAIM npoBepABaiiTe HaCTPOWKIUTE C/1 3a rOTBEHE, MPEeAN ja OCTaBnTe GypHaTa 6e3 Hafi30p.

+ MakcumanHoto Bpeme B Microwave (MUKpoBbAHU) € 99 MVHYTU.

OTBopeTe BpaTHyKaTta. [1ocTaBeTe xpaHaTa B LleHTbpa Ha BbPTALLATa Ce NoCTaBKa. 3aTeopeTe BpaTata. Hikora
He BKMIOYBaiTe MUKPOBBAHOBATa GypHa, KOraTo e npasHa.

Microwave

> /+30s

START

1. HamucHete 6ytoHa Microwave (MMKpoBBbAHM).
Pesynrar: [loka3gat ce uHavkaumumre 3a 800 W
(MakcMmanHaTa MOLLHOCT Ha roTBeHe):

(PeXVM MAKPOBbBHM)

2. /136epeTe NOAXOAALLOTO HIBO Ha MOLLHOCT, KaTo
3asbpTviTe Kpbrosusa Cenekrop.
(B. TabnmuaTa 3a HBaTa Ha MOLLIHOCT,)
/I nocne HaTvcHeTe 6yToHa U36op/YacoBHUK.

3. 3apaiiTe BpeMeTo 3a roTBeHe, KaTo 3aBbpTuTe
Kpbrosus Cenekrop.
Pesynrar: [loka3Ba ce BpemeTo 3a roTBeHe.
4. HatucHete 6ytoHa START/+30s (CTAPT/+30c).
Pesyntar: CseTBa CBeTMHaTA BbB QypHaTa U
BbPTALATa Ce MOCTaBKa 3anoysa Aa ce
BbPTY. [OTBEHETO 3aMoyBa, a Korato
3aBbPLWK.
1) OypHata 3aaBa 3ByK 4 MbTW.
2)  KpalHUAT HanOMHALL CATHan 3By4u 3 MbTU
(N0 BEAHBXK HA MUHYTA).
3) Ha mucnnes ce nokasea OTHOBO TEKYLLOTO
Bpeme.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

3apaBaHe Ha BpemeTo

HuBa Ha MOLYHOCT 1 MPOMSAHA Ha BpemMeHaTa

Korato ce nofae 3axpaHBaHe, Ha eKkpaHa Ce Mokasea aBToMatuyHo "88:88" v nocne "12:00".

Mons, 3agaliTe TekyLioTO Bpeme. BpemeTo Moxe fja ce Nokasga 24-uacos unn 12-uacos ¢popmar. Tpadea fa
CBepWTE YaCOBHMKa:

(DyHKLlI/IﬂTa 3d HMBO Ha MOLLIHOCT BW NO3BOJIABA Aia NPUronTe KONM4eCTBOTO OTAENAHA eHeprna 1 no 1o3n
Ha4lH — BPEMETO, HEO6XO,£MMO 3a rOTBEHE NN NPETON/AHE Ha BalllaTa XPaHa, B CbOTBETCTBME C TWMa U
KonmyecToTo. MoxeTe aa M36mpaTe n3Mexay Wect H1MBa Ha MOWHOCT.

+ Korato MOHTMpaTe BalllaTa MMKPOBBIIHOBA (ypHa 3a NPbB MbT HwvBo Ha MowHocT MpoueHT /13x. mowHocT
«  Cnep npekbCcBaHe Ha 3aXpaHBaHeTo BUCOKO 100 % 800 W
3ABENEXKA CPE[HO BICOKO 75% 600 W
He 3abpagaiiTe f1a cBepABaTe YACOBHMKA, KOraTo NPEMHABaTe KbM WM OT NATHO U 31MHO YacoBO Bpeme. CPE[IHO 56 % 450 W
1. HatvicreTe bytoHa U360p/YacoBHUK. CPE[IHO HNCKO 38 % 300W
PA3MPA3ABAHE 23% 180W
HNCKO 13 % 100 W

Lo
O

Cenekrop. VI nocne HaTvicHeTe 6yTOHa
M360p/YacoBHMK.

3asbprete KpbroBus CenekTop, 3a fia 3agagere
yaca. M nocne HatvicHete 6yToHa 360p/YacoBHUK.

Sled T L
®

4. 3agbprere Kpbroeusa Cenekrop, 3a fa 3ajafete

MUHYTUTE.

5. KoraTo ce noKaxe TOUHOTO Bpeme, HaTUCHETe ByToHa
MN360p/YacoBHUK, 32 13 MyCHETE YaCOBHMKA.
Pesyntar: BpewmeTo Ce NOKa3ga BYHar, Korato He

113MoN3BaTe MYKPOBBIHOBATA dypHa.

14 Bbnrapcku

BpemeHara 3a roTeHe, ajieH B PELIENTUTE B T3 KHIXKa, OTTOBAPAT Ha KOHKPETHOTO MOCOYEHO HIUBO Ha
MOLLHOCT.

AKo n3bepere... BpemeTo 3a roteHe Tpsbea aa obze...
2. //36epeTe nanv BpemeTo J1a Ce NoKa3ga B 24-4acoB
/\ [10-B1COKO HMBO Ha MOLLHOCT [oHvxeHo
v 12-4acos Gopmart, KaTo 3aBbpTuTe Kpbrosus
- + [0-HUCKO HMBO Ha MOLLHOCT [NoBunweHo

@ 2/29/2016 11:04:32 AM
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Hactpoliika Ha BpemeTo 3a roTBeHe CnupaHe Ha roTBEHETO
MoxeTe fa yBenMuMTE BPEMETO Ha FOTBEHE, KaTo HaTvcHeTe OyToHa START/+30s (CTAPT/+30c) no BeaHbX MoxeTe fia cnpate roTBeHeTO Mo BCAKO BPeMme, 3a Aa:
3a BCekm 30CeKyHau, KoUTo TPs6Ba fa ce [06aBAT. «  TposepuTte xpaHaTa
B pexum Microwave (MukposbiHm), Heat Wave Grill (Toun ¢ koHsekuws) nam Combi (Kombu) HaTCKaHeTo Ha + ObbpHeTe xpaHata unv ja A pasdbpkare
START/+30s (CTAPT/+30c) y8envyaBa BpEMETO Ha roTBeHe. + [lan ocrasute fa npectoun
+ [poBepeTe Kak ce ABVKM FTOTBEHETO MO BCAKO BPEME, KAaTo NPOCTO OTBOPHTE BpaTaTa 3a fja cripete roTeeHeTo... | HanpageTe cregHoTo...
« YBenuueTe 0CTaBallOTO BPEME 3a roTBeHe
HioTO 8P BpemeHHO OTB0peTe BpaTIUKaTa WK HaTvCHeTe GyTora STOP/ECO (CTOM/MKOHOMIYHO)
. MeTopn 1 e[HOKPATHO.
y > MoxeTe f1a yBenMUMTE BPEMETO Ha FOTBEHE, KaTo Pesynrar: [oTBeHeTO Crvpa.
HatucHeTe 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c) no 3a ia NOfHOBWTE FOTBEHETO, 3aTBOPETE BPaTHUKaTa OTHOBO W HaTWCHETe
BeAHbX 3a BCekn 30CeKyHaw, KOUTO xenaeTe Aa ce 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c).
fobassAt. HanbnHo HatvicHete GytoHa STOP/ECO (CTOM/MKOHOMUYHO) seHb.
@305 « Hanpumep: 3a aa gobasuTe TPY MIHYTI, HAaTUCHETE Pesymrar: [0TeHeTO CrUpa.
START bytoHa START/+30s (CTAPT/+30c) wecr o AKo enaeTe ia OTMeHHTe HaCTPOVIKUTE Ha roTBeHe, HaTUCHeTe OTHOBO
@ [ )@ 6yToHa STOP/ECO (CTOM/MKOHOMMWYHO).
MeTop 2 =
w
MpocTo 3asbpTeTe Kpbrosus Cenekrop, 3a fa 3
3anaBaHe Ha peXunma 3a necteHe Ha eHeprna 3
perynvpate BPeMETO 3a roTeeHe. u
Q
+ 3ajja yBenuynTe BPEMETO Ha rOTBEHE, 3aBbpTeTe (OypHaTta MMa pexmm 3a necTeHe Ha eHeprua. =
HaaACHO, a 33 [1a FO HaManuTe, 3aBbpTeTe HaNABO. . Hamcwere Gyrora STOP/ECO (CTOM/MKOHOMMYHO). g-
@ / qﬁw Pesynrat: [lncnnent e u3KkmoyeH. =
STOP ECO I
;’ + 3a[a v3neseTe OT PEXIIM 3a MECTEHE Ha eHepIIAs, o
Q
0TBOpETE BpaThyKaTa Ui HaTucHeTe GyToHa

STOP/ECO (CTON/MKOHOMWUYHO), cnep koeTo
JUCTNNeAT NOKa3Bea TekyLwoTo speme. OypHaTa e rotoBa
3a U3MOM3BaHe.

3ABEIEXKA

ABTOMaTNYHa GYHKLMA 3a NecTeHe Ha eHeprus

AKO He 136epeTe HAKakBa GYHKLIWSA, AOKATO YPEMbT Ce HAaCTPOBa WK PaboTi C BpeMeHHO CrivpaHe,
YHKUMATA CE OTMEHS 1 CE MOKa3Ba YaCOBHNKBT Cllefl 25 MUHYTU.

NlamnaTa Ha dypHaTa Lue ce U3KIouUM Cles 5 MUHYTU MPK OTBOpeHa BpaTa.

Bvnrapckn 15
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

M3non3BaHe Ha GyHKLMUTE Ha FpUA C KOHBEKLUA

M3non3BaHe Ha ¢YHKLWII/ITE Ha aBTOMaTU4YHO rotBeHe C KOHBeKLunAa

Heat Wave Grill (Tpun ¢ koHBeKLMA) B/ 1aBa Bb3MOXHOCT [1a NPETONAATE U 3aniyaTe xpaHaTa 6bp30, 6e3 Aa
113M0oN3BaTe MUKPOBBIHW.

« 3BYKbBT OT BK/IOYBAHE/M3K/IOYBAHE Ha BEHTU/ATOPA € HOPMareH, JoKaTo paboTy "Tpun ¢ KoHBeKLMA'".

+ 3ano-nobpw pesynTati Npu roTBEHETO WK NEYEHETO Ha rPUN MOXETE [1a M3MON3BaTe BCOKATa CKapa.

@ BAXHO

BurHarv n3non3gaiTe KyxHeHCKY PbKaBuLM, KOraTo AOKOCBaTe CbAoBETE BbB PypHATa, ThbiA KaTo Te Lie Ca MHOTo
ropetn.

Pesyntar: [leyeHeTo Ha rpun 3anoysa.

1) OypHaTa 13a8a 38yK 4 MbTw.

2)  KpaiHWAT HaNOMHALL CUrHan 3By4u 3 NbTYU
(MO BEAHDX HA MUHYTA).

> /+30s

START

3) Ha pncnnes ce nokassa OTHOBO TeKyLLOTO BpeMe.

Heat Wave Auto (ABTOMaTU4HO roTBeHe ¢ KOHBEeKLA) 1Ma 15 NpeBapuTenHo NporpaMmmpaHii BpemeHa
Ha roTeeHe. He e HeoOX0AMMO A3 3a/1aBaTe HIUTO BpeMeHaTa 3a FoTBEHe, HATO HUBOTO Ha MOWHOCT. MoxeTe fa
3afjagete 6pos nopuuy, kato 3asbpTvTe KpbroBusa Cenekrop.

@ BAXHO

BuHaru 13non3saiTe KyxHEHCKI PbKaBILW, KOraTo IOKOCBATE ChA0BETE BbB QypHaTa, Thid KATO Té LE Ca MHOTO
ropetyy.

1. HatucHete 6ytoHa Heat Wave Auto

A\I/J\;U
1. OTBOpETe BpaT/UKaTa ¥ NOCTaBeTe xpaHaTa Ha Heat Wave Auto (ABTOMATN4HO roTBEHE C KOHBEKLMS) .
CKapara, a Clef ToBa 3aTBOpeTe BpaTata. 1
. 2. V136epeTe TMMNa XpaHa, KOATO rOTBUTE, KATO 3aBbPTATE
- + Kpbrosus Cenekrop.
(BuxTe 3a cnpaBKa TabnuLaTa OTCTPaHW.)
= 3. HatucHete 6ytoHa START/+30s (CTAPT/+30c).
w
3 . Pesyntar: XpaHaTa ce roTBy B CbOTBETCTBYE
8 2. HatucHerte 6yToHa Heat Wave Grill resynmar: Ap 6
25| C n30paHata npeABapuUTenHoO
& Heat e Grill (Fpun ¢ KoHBeKLYA). P peAgap )
= P . N . <> /+30s nporpamypaHa HacTpoiika.
= 2 E e3yntar: [10Ka3BaT Ce ClIeHINTE VHAUKATOPH: o
T 1) OypHaTa 13aasa 38yK 4 NbTW.
4 1 (pexum Monn ¢ KoHBeKLMA) 3 y
< 2)  KpalHUAT HanOMHALL, C1THan 3By4n 3 MbTU
< + He moxe fia ce 3a1aBa Temnepatyparta Ha rpuna.
'g OE fia ce 3apasa patypara Ha rpuna (MO BEAHBXK HA MUHYTA).
5 . 3. 3apaiiTe BpeMeTOo 3a NeyeHe Ha rpur, Kato 3aBbpTuTe 3) Ha gucnnen ce nokassa OTHOBO TeKyLLOTO BpeMme.
- + Kpbrosusa Cenekrop.
+ MakcrmanHoTO Bpeme 3a neyeHe Ha rpun e
60 MUHYTU.
4. HatucHete 6ytoHa START/+30s (CTAPT/+30c).

16 bBbnrapcku

@ 2/29/2016 11:04:33 AM
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B cneaBallata Tabnvua ca fafeHn pamepsT Ha MopLUmATa 1 NOAXOAALMTe yKa3aHuA 3a 15-Te npeasapuTenHo

NporpamMmnpaHn onunn 3a roteeHe. Te3u nporpamm pa6omT C KOM6VIH8LU/IH OT rpun C KoHBeKUMA 1

MUKDOBBJTHN.

@ BAXHO

V13non3BaiTe KyxHEeHCKM PbKaByLY, KOraTo V3BaxaaTe XpaHarta.

Kop/xpaHa

Pasmep Ha
nopuuATa

VHCTpyKUMK

3e/1IeHYyKOB OrpeTeH

Pa3mep Ha
Kop/xpaHa 2 WHcTpyKumn
nopuvATa
1 600 rp. « [lpoayKTn
[lomalueH 400 rp. 3eneHuyL Ha pe3eHn (Hanp. TUKBUYKY, IOMATH, KapTody,

NYK, YyLKn), 75 Mn CMeTaHa, 25 rp. pasduTyvi Lenw ailua, con, nunep,
75 Ip. HacTbpraHa MoLapena, T YaeHa Tbxmnyka MarfaHos uim
pO3MapuH

« HaumH Ha npuroTeaHe

VI3MuniiTe 3eneHuyLnTe U M1 HapexeTe Ha pe3eHu ¢ aebennHa

3_5 mm. lNogpepeTe 3eneHuyLmTe Ha CI0eBe B Cbfl 33 OTPeTen C
pa3mepu okono 14 x 22 cm. CmeceTe CmeTaHara, AnlaTa, ConTa

v Mnep v v n3cunete oTrope. [lopbceTe ¢ HaCTbpraHata
mouapena. CnoxeTe Cba BbPXy BbpTALLATa Ce NOCTaBKa.
lMoaHeceTe NOPHCEHO C HAKOMKO IMCTa NPACHA MeHTa.

2
[lomalHa na3zaHs

550 rp.

« [poayKTn

150 rp. Tenelwka Kanma, 100 rp. fomateH coc, 50 Mn Tenewku
BynbOH, 75 rp. Cyxu KOpU 3a NasaHa (4 aucra), V2 rmasa nyk
(Hapa3aHa),

no 1 UaeHa MbXMUKa CyLIeH MargaHo3, pyraH 1 bocunek, 100 rp.
HacTbpraHa mouapena, 1 cyneHa mLa 3eXTvH

» HauuH Ha npuroteaxe

- [lomaTeH coc ¢ meco

3arpeiTe 3exTvHa B TWraH, Cfefj ToBa 3ambpxeTe MAAHOTO

rOBEX [0 U HAPA3aHMA NyK 3a 0Kono 10 MVH, 0KATO Ce 3a4epBAT
nobpe. Haneiite goMaTeHA coC v Tenelwkua BynboH 1 jobaseTe
CyxTe NOANPaBKYL. VI3uakaiiTe ja 3aBpy v Ciefl TOBa roTBeTe Ha
6aBeH OrbH 3a 10 MUH.

- Nlazans

CBapeTe NMCTOBETE 3a Na3aHA CNopesd UHCTPYKUMWTE Ha
onakogkata. [lofpeeTe Ha CloeBe NCTOBETE N1a3aHA, MeCHUA
COC M MOSOBMHATA CMPeHe B Cbf 33 OrPETEH C Pa3Mepy OKOMO
14 x 22 cm. NopbeeTe 0CTaHanara Mouapena paBHOMEPHO BbpPXY
Hal-ropHaTa kopa 3a nasaHsa. CnoxeTte Cbja BbpXy BbpTALLaTa Ce
nocTaBkKa.

3
Meyenn KapTodu

500 rp.
(2-36p.)

« [popyKkTn

2-3 KapToda, con, nunep, 2 CyneHy ILKNLM 3exTuH, 50 rp.
HaCTbpraHa Mouapena

» HauuH Ha npuroteaxe

V13mniiTe kapToduTe C YeTka 1 ri HapeXeTe Ha NOSIOBMHM MO
IbmxurHa. MoanpaseTe KapToduTe CbC CONTa, NUNEepa 1 3eXTuHa.
MopbceTe € HacTbpraHata Mouapena. CroxeTe Kaptodute BbPXY
CKapara.

Bbnrapckn
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

Kop/xpaHa Paswep Ha WHcTpyKLmn Kop/xpaHa Pasuep Ha VIHCTpyKLMK
nopumaTa nopuuata
4 400 rp. « [lpoayKkTn 9 400 rp. « [poayKTn
[lomatt Ha rpun 2 nomata CBUHCKW Mbpxonmn 400 rp. CBUHCKM Mbpxomn (2 6p.); N0 1 YaeHa bxnuKa PO3MapHH,
+ HauuH Ha npuroTBAHe MeHTa v nunep; 2 CyneHu MbX1Um 3eXTHH
HapesxeTe gomatute Ha NonosuHKKM. ClIOXeTe rv B OrHeynopHa » HauuH Ha npuroteaxe
UMHWA C OTPA3aHaTa CTpaHa Hagony. OBKyceTe CBMHCKOTO C ONVO, MOANPABKM 1 nnnep.
locTaseTe YWHWATa BbPXY CKapaTa. CnosxeTe ro Bbpxy CkapaTa. ObbpHeTe BefjHara Lom GypHaTa
5 200rp. | «Mpoaykti burre.
3eneHyyuu Ha rpun 200 rp. pa3nnyHu NPEeCHM 3eeHuyLy (Yyllka, Yepy JomaTu, 10 500 rp. « [popyKTn
pe3eHy TVKBIYKa, MbOU, pe3eHn natnakaH) Mapueta nune Ha 500 rp. napyeta nune (2 6p.), 2 Cyneny TbxuLM oo,
« HauvH Ha npuroTsaHe rpun 1 yaeHa NbxmyKa NoANPaskM 3a nune
VI3Mu1iTe 3eneHuyLnTe U M1 HapexeTe Ha NapyeTa C eAHaksa » HauuH Ha npuroTteaxe
rofieM1Ha. HamaxeTe rvi C YeTka C 0O 1 T HapbCeTe CbC CON 1 Vi3vmniiTe napueTata nunewko v rvi nopcylweTe aobpe ¢
nvnep. CnoxeTe r1 Bbpxy CKkapata. NOMaKMHCKa xapTua. CMeceTe nognpaskwTe ¢ onroTo. HaHeceTe
6 500 rp. « MpogykTy CMECTa C YeTKa BbpXy napyetarta nune.
[MeyeHa f6b/Ka 1 AOBAKA, V2 CyneHa ML kaHena, % ualla opexu 1 Cnvien Cnoxere 1 Bbpxy ckapata. ObbpHere sefHara Liom dypHata
« HauwH Ha npuroTesHe 6vnHe. OcTaseTe fia NpecTow 1-2 MAHYTU ClIef TOTBEHETO.
MaxHeTe CbpleBuHaTa Ha AbbikaTa. CMeceTe fobpe OCTaHanuTe 11 200 rp. « [popyKkTn
NPOAYKTI V1 I CIOXETe B 0TBOPA Ha AbbiKaTa. CnoxeTe A6bikaTa Ckapway Ha rpun 200 rp. npecHu ckapuam (8 6p.)
B OrHeyrnopHa YvHWA Bbpxy BbpTALLATa Ce MOCTaBKa. » HauuH Ha npuroteaxe
7 400 rp. « MpoaykT Vi3mniiTe ckapyanTe 1 r1 NoACyLeTe JoOPe C JOMaKNHCKa XapTya.
Tenelukm cTek 200 rp. Tenelukm cTek (2 6p.); Mo 1 YaeHa TbkiMuKa POMAPHH, Cnoxere 1 B OrHeyrnoper Cbf BbpXy ckapara.
MeHTa 1 NUnep; 2 CyneHn TbXNLM 3eXTUH 12 300 rp. « [popyKkTn
» HaumH Ha npuroTeaHe Pu6a Ha rpun 300 rp. MbCTbPBa, CON, 1 CyneHa MbXuLa TMMOHOB COK
MoanpaseTe TeNeWKOTO CbC 3eXTUHA, PO3MAaPUHA, MEHTaTa 1 » HauuH Ha npuroTteaxe
nvnepa. CnoxeTe TenewwkoTo Bbpxy ckapata. O6bpHeTe BegHara Vi3wniiTe prbata 1 A NOACyLLeTe JOOPe C JOMAKMHCKa XapTH.
wom dypHaTta bunHe. MNoanpaseTte GUNETO CbC COM U NIMMOHOB COC.
8 280 p. « MpoaykT CnoxeTe pnbata Bbpxy CKapara.
HapeHwum Ha rpun 300 rp. HaneHvuy (4 6p.) 13 400 rp. « [poayKTn

« HaumH Ha npuroTeaHe
CnoxeTe HafjeHMLMTe efjHa A0 [pYra BbpXy CKapara.

18 bBbnrapcku

Cbomra pune

400 rp. duneta oT cbomra (2 6p.), T UaeHa MbxmyKa con, nunep
« HaunH Ha npurotesHe
lMoanpaseTe cbomrata CbC con v nunep. CIIOXeTe 1 Bbpxy

CKapaTa ¢ koxata Hagony. O6bpHeTe BeHara Wom dypHata bumHe.
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Kop/xpaHa Paswep Ha WHcTpyKLmn
nopuuaTa
14 200 rp. « [lpoayKkTn
3ampaseHy MUHK 200 rp. 3aMpa3seHy M HK 3e1eHYYKOBM pynLia
3e1eHuyKoBM pynua « HaunH Ha npuroteaHe
MoppeneTe 3aMpaseHiTe MUHY 3eNIEHUYKOBU Py/La BbpXy
CKaparta.
O6bpHeTe cneg 38yKosua cvrHan. OypHata Npofbaxasa Aa
pabotu.
15 200 rp. « MpopykTn
CaHpBunum (26p) 4 dunun xnAb 3a caHfiBIYY, 2 pe3eHa LWyHKa, 2 pe3eHa cipeHe

(Hanp. venbp, ementan), 50 rp. HacTbpraHa mMoLapena

« HauvH Ha npuroTaHe

MpeneueTe canaguuute. CnoxeTe peseHiTe ChpeLle 1 WyHKa
BbPXY 2 OT dunumTe. CoxeTe BbPXY TAX ApyruTe 2 duann.
MopbceTe OTrope C HaCTbpraHara Mouapena.

Cnoxete rv eAvH O APYr BbpXy CKapaTa.

M3non3saHe Ha GpyHKLMNTE 3@ YCKOPEHO pa3MpasABaHe

OyHkumnTe 3a Quick Defrost (YckopeHo pasmpa3ssaBaHe) 811 1aBaT Bb3MOXHOCT 1a Pa3MpasaBaTe Meco,
7MUY, P16a, 3aMpaseHm 3eneHYyLM 1 3ampaseH xns6. BpemeTo Ha pasmpasasaHe 1 HUBOTO Ha MOLHOCT Ce
33/1aBaT aBTOMaTMuHO. Bre NpocTo 13brpate Nporpamarta v TernoTo.

3ABENIEXKA

113non3galite Camo KOHTEMHEPW KOUTO Ca NOAXOAALM 33 MUKPOBBAHOBA (bypHa.

OtsopeTe BpaTuuKarta. [locTaseTe 3aMpa3eHaTa xpaHa B Kepam1yeH Chyl B LIEHTbPA Ha BbPTALLATa Ce NOCTABKa.

3aTBOpETe BpaTaTa.

®

0
Quick Defrost

]

- +

> /+30s

START

1.

HatucHete 6yToHa Quick Defrost
(YckopeHo pasmpassaBaHe).

/136epeTe TUNa XpaHa, KOATO roTBUTE, KaTO 3aBbPTUTE
Kpbrosus Cenekrop. /1 nocne HatvicHeTe OyToHa
N360p/YacoBHUK.

/136epeTe pa3mepa Ha NOPUYATA, KaTo 3aBbpTuTe
Kpbrosus Cenekrop.
(BuxTe 3a cnpaska Tabnuuata oTcTpaHu.)
HatucHete 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c).
Pesynrar:
+ Pa3mpasABaHeTo 33mMouBsa.
DypHaTa 13faBa CUrHan no Bpeme Ha
pa3MpasfBaHeTo, 3a f1a BM HAMOMHW [1a
0ObpHETE XpaHaTa.
HatucHete 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c¢)
OTHOBO, 3a [1a 3aBbPLIMTE Pa3Mpa3ABaHeTo.
Pesynrar:
1) OypHata 13aasa 38yK 4 NbT.
2)  KpalHUAT HaNOMHALL, CUrHan 38y4m 3 MbTY (MO
BE/IHbX Ha MUHYTA).
3) Ha aucnnes ce nokasea OTHOBO TEKYLLIOTO
BpEMme.

Bvnrapckn 19
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

B cnepgatliata Tabniua ca aaaeHy pasnuyHute nporpamn 3a Quick Defrost (YckopeHo pasmpassiBaHe),

pasMep Ha nopunnte, BpemeHa 3a ﬂperM M CbOTBETHUTE NMHCTPYKLNN. ﬂpeﬂw pasMpasfBaHe CBaneTe BCUYKN
BWOBE OMAKOBKY. [10CTaBAWTe MeCO, MTULK, pm6a, 3eneHyyum n xnab BbPXY MNOCKa CTbKIIEeHa WK KepamnyHa

YVHNA.

Pasmep Ha

Kop/xpaHa ST

VHCTpyKumn

Meco

1 200-1500 rp.

MokpwiiTe Kpauwiata ¢ anymmHmeso ¢ponno. ObbpHeTe MecoTo,
KoraTo ¢ypHaTa 13aae 3ByKOB CUrHan. Tasn nporpama e NoaxoAALLa
33 rOBEX/0, arHELLKO, CBYHCKO, CTEKOBE, ITbPXONM, MIAHO Meco.
Ocrasete fa npecton 20-60 MUHYTH.

2 200-1500 rp.

MokpwitTe Kpaniata Ha GyTyeTata 1 KpULaTa ¢ anyM1HIEBO Gommo.

Ob6bpHeTe MTuLaTa, Korato dypHaTa 13faae 38yKOB CUrHan.
Tasn nporpama e NOAXOAALLA KAaKTO 3a LANO Me, Taka 1 3a nopLum
nune. OcTageTe Aa npectou 20-60 MUHYTH.

3 200-1500 rp.

MokpwiiTe onalukata Npu UaAna puba C anymuHneBo ¢onmo.
O6bpHeTe pubaTa, Korato dypHarta 13aaje 3ByKOB cvirHan. Tasm
nporpama e NOAXOAALLA KaKTO 3a Lisna puba, Taka v 3a prbHY
ouneta. OcTasete fia npecton 20-60 MUHYTH.

3eneruyun

4 200-1500 rp.

lMoapeseTe paBHOMEPHO 3aMpa3eHNTe 3eNeHuyLV Ha NNOCKa
CTbKNeHa unHnaA. O6bpHeTe 3amMpaseHnTe 3ef1eHyyLY, Korato
dypHaTa brinHe.

Ta3n nporpama e NOAXOAALLA 38 BCUYKYM BUAOBE 3aMPa3eHN
3eneHuyun. OctaseTe fja npectom 5-20 MAHYTH.
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Xnsa6

5 200-1500 rp.

MocTaBeTe xN176a XOPU3OHTANHO BbPXY KYXHEHCKA XapTua 1 ro
obbpHeTe, Korato dypHaTa 13aade 3ByKOB curHan. [locTaseTe Keiika
BbPXY KepaMnyUHa YMHIA 1 aKo € Bb3MOXHO, Fo 0ObpHETe, Korato
dypHaTa u3nage 38yKoB curHan. (PypHata npoabmixasa Aa pabotu

VI CNNPa, KOraTo OTBOPWTE BpaTaTa.) Tasn nporpama e noaxoasiia

33 BCUUKY BIOBE X71A0 — HAapA3aH WK LAn, a CbLO 1 3a xnebyeta 1
6aretn. MogpeneTe xnebyetata B Kpbr. Tazy Nporpama e NoaxoaaLLa
33 BCUYKM BUOBE KEKC C Mas, DUCKBUTM, UM3KEIK U MHOTOAIMCTHO
TecTo. TA He e NoAXOAALLA 3a TeCTEHU KOPW, MNIOA0BM 1 Kpem nuTH, a
CHLUO 1 33 KEKC C LOKONaAoBa rMasypa.

Ocragete fa npectov 10-30 MUHYTH.

20 bBovnrapckm

M3non3BaHe Ha ¢YHKLWII/ITE 32 aBTOMATWN4YHO roTBeHe

OyHkummTe Ha Auto Cook (ABTOMaTM4HO roTBeHe) 1nvat 20 NpeaBapyTeHO NPOrpaMypaHi BpemeHa 3a

roteeHe. He e HEO6XO,£MMO [a 3a[laBate HNTO BpeMeHaTa 3a roTBeHe, HATO HBOTO Ha MOLLHOCT.

MoxeTe fja 136epeTe BMAa Ha NOpUWMATa, KaTo 3aBbpTiTe Kpbrosma Cenekrop.

@ BAXHO

V13non3gaiTe Camo Cb0Be, KOWTO Ca NOAXOAALM 3a MMKPOBBJTHOBA ¢ypHa.

Hair-Hanpeq nocTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha BbPTALLATa Ce MOCTaBKa W 3aTBOpeTe BpaTHyKaTa.

—
AUTO

Auto Cook

3

> /+30s

START

1. HamncHete 6ytoHa Auto Cook (ABTOMaTU4HO
roTBeHe).

2, 136epete TvNa xpaHa, KOATO roTBITE, KATO 3aBbPTUTE
Kpbrosusa Cenekrop.
' nocne HatiicHeTe 6yToHa M360p/YacoBHMK.

3. HatucHete 6ytoHa START/+30s (CTAPT/+30c).

Pesynrar: XpaHaTa Ce roTy B CbOTBETCTBME
€ n3bpaHata npeaBapuTenHo
NpOrpamvpaHa HacTpolka.

1) OypHaTa 13AaBa 38YK 4 MbTA.

2)  KpalHMAT HAaNOMHALL CVrHan 38y4n 3 MbTu

(MO BEAHBXK HA MUHYTA).
3) Ha ancnnen ce nokas3Ba OTHOBO TEKYLLOTO BPEMe.
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CnepnHata TabnuLa NpeacTasa KOAMYECTBaTa v NOAXOAALMTE YKazaHA 33 20 NpeABapuTeNHO NPOrpamMmpaHi

Pasmep Ha
onuuv 3a roTeeHe. Tesn Nporpamy paboTAT Camo C MUKPOBBLIHOBA HEeprUA. Kon/xpaHa nopuwaTa VHcTpyKUnn
Koa/xpaHa Pasmep Ha WHCTpyKLM 8 150 rp. VI3nnakHeTe 1 nouncTeTe CnaHaka. MocTaBeTe ro B CTbK/EHa Kyna
HoREMATY CraHak ¢ kanak. He fo6assitte Bopa. Moctasete kynaTa B cpefaTa Ha
1 300-350 rp. | MocTaseTe Ha KepamWyHa YWMHUA 1 NOKPUIATE C Npunensaly duim BbpTALLATa Ce NocTaBka. [0TBeTe C kanak. Pa3bbpkaiite cnep roteeHe.
OxnageHn 33 MVKPOBBIHOBY ¢ypHM. Ta3n nporpama e NoAxoaALla 3a XpaHu, OctaseTe fja npecton 1-2 MAHYTH.
[oToBU ACTUA CbCTOALLM Ce OT 3 KOMMOHEHTa (Hanp. Meco CbC COC, 3eN1eHuUYLI 1 9 250 p. ViaminiiTe 1 MOUNCTETe LIAPEBMUHY KOUaHN 1 T MOCTaBeTe B OBaner
2 400-450 rp. apHATYPa, KaTo KapToQH, LlapeBuua Ha KouaH CTbKNEH Cby, [oKpuiATe C NpunensaLlo ¢ommo 3a M KPOBBIHOBM
OxnageHn OpY3 Y MakapoHH). OcTaseTe fAa NPECTOM 2-3 MYHYTH. dypHm 1 ro HapynueTe. OcTageTe fa NPeCTou 1-2 MUHYTY.
foTosm ACTUA 10 250rp. | V3mmitte u obenete KapToGUTe U I HAPEXETe Ha efHaKBIA napyeTa.
3 300-350 rp. | MocTaBeTe xpaHaTa Ha Kepam1yHa YMHIA W MOKPUIATE C NpKnensaty BeneHu kapTodu MocTageTe r1 B CTbKNEHa Kyna C Kanak.
OxnapeHn WM 33 MYKPOBBAHOBY GypHM. Tasv nporpama e NoaxoAALLa [lo6aseTe 45-60 mn (3-4 cynenu bxnum) Boga. [ocTaseTe kynata B
BeretapuaHcku actua 33 ACTUA OT 2 KOMMOHEHTa (HaMnp. CareTy CbC COC UM OPU3 CbC CpefaTa Ha BbpTALlaTa Ce NocTaska. [oTBeTe C Kanak.
4 400-450 rp. 3enenuyuy). OcTaseTe Aa NPeCTOm 2-3 MUHYTH. OctaseTe fja npecTo 2-3 MAHYTU.
OxnageHn " 125 rp. /13non3galite ronama kyna OT OrHeynopHO CTHKAO C Kanak
BereTapuaHcku actus Kadss opu3 [lobaBeTe ABOIMHO KOMMUYECTBO CTyAEHa Boda (250 mn).
5 250 rp. V13muiiTe v nouncTeTe CBEXO GPOKONM M MOArOTBETE CTPBKYETA. foteere ¢ kanak. PasbbpKaiiTe npean BpeMeTo Ha npecrol
Bpokonu locTaBeTe v PaBHOMEPHO B CTHK/EHA Kyna C Kanak. Robasere con u noanpaski. Ocrasete Aa Npectou 510 MuHyT.
[lobaseTe 30 M7 (2 cyneHn mbxuLm) Boga, Korato rotaute 250 rp. 12 125p. /13non3Balite ronama Kyna oT OrHeyNOpHO CTBKAO C Kanak
MocTaseTe KynaTta B CpeAaTa Ha BbpTALLaTa Ce NOCTasKa. [oTBeTe ¢ [TbnHo3bpHeCTN [lo6aseTe 500 mn BpsAna Bofa, LuMnka con v pasdbpKaiiTe fobpe.
Kanak. Pasbbpkaiite cnep roteeHe. OcTaBeTe fja Npecton 1-2 MUHYTH. MaKapoHu loTBeTe 63 kanak. Pa3bbpKalite Npean BPEMETO Ha MPeCTos 1
6 250 rp. V13MuniiTe 1 noyMcTeTe MOPKOBWTE M 1 HApeXeTe Ha PaBHOMEPHM MslieReTe BHUMATENHO Crep Tosa. OcTaseTe Aa Npecton 1 MukyTa.
Mopkosu Kpbryeta. [locTaseTe 1 paBHOMEPHO B CTbK/EHA Kyna C Kanak. 13 125 rp. /13non3Balite ronAma Kyna OT OFHeYNOPHO CTHKAO C Kanak
[lo6aseTe 30 M7 (2 cyneHn mbxuLm) Boga, korato rotaute 250 rp. KuHoa [lobaBeTe 1BOMHO KOAMUYECTBO CTyAEHa Boda (250 mn).
locTasete Kynata B CpefiaTa Ha BbpTALLaTa ce nocTaska. [oteTe ¢ loTBeTe C Kanak. Pa3obpkaiiTe Npeay BpEMETO Ha NPecTol v
kanak. Pasobpkaiite cnen roteere. OcTaseTe fja Npecton 1-2 MHYTU. fobaseTe con 1 nopnpaski. OcTaseTe fja npecton 1-3 MAHYTY.
7 250 rp. V13mniiTe v noumcteTe 3eneH 606. MNoctaseTe rv paBHOMEPHO B 14 125 rp. V13non3gaite ronama Kyna oT OrHeyNOpHO CTBKAO C Kanak
3eneH 606 CTbKJIEHa Kyna C Kanak. [lobaseTe 30 M (2 CyneHu moxuLm) Bofa, Bynryp [lo6aseTe 1BOMHO KOAMYECTBO CTyAeHa BOAa (250 mn).

Korato roteuTe 250 rp.
MocTasete Kynata B CpefjaTa Ha BbPTALLATa Ce NOCTasKa. [oTBeTe ¢

kanak. Pasobpkaiite cnen roteere. OcTaeTe fja Npecton 1-2 MiHYTU.

loTBeTe C Kanak. Pa3bbpkaiiTe Npeay BpeMeTo Ha NPecTol v
pobageTe con v noanpasku. OcTaBeTe Aa NPECTom 2-5 MAHYTU.

Bvnrapckn 21
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

Kop/xpaHa Pasvep Ha VIHCTpYKLMn
nopuvATa
15 300 rp. V13mnirTe napyetarta 1 rv nocTaseTe BbpXy KepamuyHa YiHA.
Munewkm ropan Mokpuitte ¢ npunensaty Guam 3a MYIKPOBBAHOBK GypPHM.
Haaynuete dunma. CnoxeTe Cbaa BbPXy BbPTALYATa Ce NOCTaBKa.
OctageTe fia NpecTou 2 MUHYTH.
16 300 rp. V13muiiTe napyeTarta v rn NoCTaBeTe Bbpxy Kepam1yHa YNHIA.
Myewku rbpan lMokpwiiTe € Nprnensaty G1m 3a MAKPOBBIHOBM GYPHU.
Hapynuete dunma. CnoxeTe Cba BbpXy BbPTALLATA CE NOCTaBKa.
OcTaseTe fja NpecTov 2 MAHYTU.
17 300 rp. /13wniiTe prbata 1 A NOCTaBeTe BbPXY Kepam1yHa UnHiis, obasete
MpecHn pnbHU 1 cyneHa M»viLa NMMOHOB COK. MokpuiiTe ¢ NpuaensaLy Guam 3a
duneta MUKPOBBIHOBM QypHU. HapynueTe dpunma.
CnoxeTe Cbfia BbPXy BbPTALLATa Ce NOCTaBKaA.
Octasere fja npecton 1-2 MUHYTW.
18 300 rp. /13wnitTe prbata 1 A NOCTaBeTe BbPXY KepaM1yHa UnHiis, fobaseTe
Oune ot npAcHa 1 CyneHa ibxuLia NMMOHOB Cok. MokpuiiTe ¢ npunensaty ¢prim 3a
cbomra MWKPOBBIHOBM QypHU. HasynueTe dpuama.
CnoxeTe Cbfia BbPXy BbPTALLATa Ce NOCTaBKa.
OctaseTe fja npecton 1-2 MUHYTW.
19 250 mp. V13muniTe CKapuanTe W ri NocTaseTe Bbpxy KepaminyHa YHNS,
MpecHun ckapuan nobaseTe 1 cyneHa »KLa NMMOHOB COK. [oKpuiiTe ¢ npunensaly
dnnm 33 MUKpOBBAHOBY dypHM. HagynueTe dunma.
CnoxeTe Cbfia BbPXY BbPTALLATa Ce NOCTaBKa.
OctaseTe fja npecton 1-2 MUHYTW.
20 200 rp. MocTaseTe 1 UANa NpAcHa prda BbPxy OrHeymopeH Cby.

lMpAcHa NbcTbpBa

[lobaseTe wwynka con, 1 cyneHa TbxmLa IMMOHOB COK Vi MOANPaBKK.
Mokpuitte ¢ npunensaty Gpuam 3a MUKPOBBLAHOBM GypHW. Hagynuete
dnnma. CnoxeTe Cb/ia BbPXY BbPTALLATA Ce MOCTaBKa.

OcTaBeTe f1a NPeCTou 2 MUHYTH.

22 bovnarapckm

M3non3saHe Ha GpyHKLMATA 3a 3aMa3BaHe Ha XpaHaTa Tonsa

OyHkurata Keep Warm (3anasete Tonnm) noaabpxa xpaHara Tornna, J0KaTo A cepaupate. 3nonsgarite

Tasn ¢yHKuMH, 3ad la NOAAbpKaATE XPaHaTa TOMNa, JOKATO HE € rOTOBa 3a CEPBMPAHN. MoxeTte na M36epeTe

BICOKA UV yMepeHa TemnepaTypa Ha 3atonnsatxe, kato 3asbpTite Kpbrosus Cenekrop.

3ABEIEXKA

3anageHoTo Bpeme Ha Keep Warm (3anasete Tonnm) e 60 MyHYyTH.

3ABENEXKA

Makcumantoto Bpeme Ha Keep Warm (3anasere Tonnu) e 60 MyHYTY.

Keep Warm

> /+30s

START

1.

HatucHete 6yToHa Keep Warm (3anasete Tonnm).

V136epete Hot (fopelo) nin Mild (YmepeHo), Kato
3aBbpTHTe KpbroBus Cenekrop.
HatucHete 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c).
Pesynrar: [lokassa ce 60-Te MUHYTK.
3a fja cnpeTe 3aTONNAHETO Ha XpaHaTa,
OTBOPETE BPATMYKaTa WK HaTUCHeTe ByToHa
STOP/ECO (CTON/MKOHOMWU4HO).
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MpenopbunTenHo mMeHio 3a pyHKUmMATa Keep Warm (3anasete Tonnu)

Kom6urHMpaHe Ha MUKPOBbBAHM U Frpu

Kop/Pexum MeHio
1. Topewo J1a3aHs, cyna, orpeTeH, rOTBEHO B TEHAXKEPA, NILIA, MbPXONN
(nobpe m3neyeHu), 6eKOH, PUBHU ACTUA, CyXn KenKoBe
2. YmepeHo Mait, xnab, ACTVA C AlLa, MbPXKOAW (@naHrne Uin CpeaHo n3neveHw)
@ BAXHO

He n3non3gaite Ta3n GyHKUMA 33 NPETONAAHE Ha 13CTUHaNA XpaHa. Ten Nporpamy NOAAbPXAT Tonna TOKy-LUo
npYroTBeHaTa xpaHa.

@ BAXHO

He npenopbysame NoaabpxaHe Ha xpaHa Tomnna 3a TBbPAe Abaro (nosede oT 1 4ac), 3aL0To TA Lie NPOABbIXKM
[ia ce rotau. Tonnata xpaHa ce pasgana no-6xbp3o.

@ BAXHO

He nokpuBgalite ¢ kanak un HalnoHoBo $ponuo.

@ BAXHO

13non3gaiite KYXHEHCKM PbKaBULW, KOraTo M3BaXXAaTe XpaHaTa.

MoxeTe cbllo v fa KOM6MHI/lpaTe MWKPOBB/IHOBO MOTBEHE C rpun, 3a Aia rotsute 6'bp30 ¥ fa neyete

€[IHOBPeMeHHO.
@ BAXHO

BMHAT 13non3gaiite roTBapcku CbaoBe, 6e30MacHm 11 33 MUKPOBBIHU, 1 3a GypHa. CTbKAEHNTE NN KepamuuHiTe
UMHN Ca WAEANHM, TbiA KaTo Te N03BONABAT Ha MV KPOBBIHMTE [1a MPOHYVIKBAT PaBHOMEPHO B XpaHaTa.

@ BAXHO

B/HATV 13non3gaitTe KyxHEHCKM PbKaBHLM, KOraTo JOKOCBATe ChAOBETE BbB (ypHATa, Thid KAaTo Te Lile Ca MHOrO
ropeLuu. 3a no-4obpy pesynTaTi Mpu roTBEHETO UMK MEeYEHETO Ha rPI MOXeTe fia 13Mon3BaTe BICOKaTa CKapa.

OTBOpeTe Bpatn4ykaTa. [TocTaBete XpaHaTta Bbpxy CKapaTa, KoATO € Ha-nogxopfALla 3a vna XPaHa, KOATO e
npuroTeATe. Cnoxete CKapaTa BbpXy BbpTALLlaTa Ce NOCTaBKa. SaTBOpeTE BparaTa.

Combi

> /+30s

START

1.

2,

3.

4.

HatucHete 6yToHa Combi (Kom6u).

Pesynrar: [loka3sar ce ClefjHUTe MHAUKATOPU:
[ (kombuHMpaH pexum
MUKPOBDBHN V1 FpWin)
(13x0AHa MOLLHOCT)

600 W

/136epeTe NOAXOAALOTO HUBO HA MOLHOCT,

KaTto 3a8bpTnTEe KpbroBusa Cenekrop.

(600'W, 450 W, 300 W) 1 cnefj ToBa HaTcHeTe ByToHa
MN360p/YacoBHUK.

+ He moxe fja ce 33aBa Temneparypara Ha rpuna.

3apaiiTe BpeMETO 3a roTBeHe, KaTo 3aBbpTuTe

Kpbrosusa Cenekrop.

+ MakcmanHoTo Bpeme 3a roteeHe e 60 MUHYTY.

HatucHete 6yToHa START/+30s (CTAPT/+30c).

Pesynrar:

+ 3anoysa KOMOMHMPAHOTO roTBEHe.

1) QypHaTa U3/1aBa 3ByK 4 MbTU.

2) KpalHWAT HAaNOMHALL CVrHan 38yun 3 MbTu
(N0 BeAHBXK Ha MUHYTA).

3) Ha gucnnes ce nokasea OTHOBO TeKyLLOTO
Bpeme.

Bbnrapckn 23
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M3non3BaHe Ha ¢pypHaTa

M3non3BaHe Ha pyHKuUuMATa rpun +30c¢

M3non3saHe Ha GpyHKLMATA 33 3aKN0OUYBaHE 3a Jeua

OynkumaTa Grill+30s (Mpun+30c¢) B/ N0380NABa fla YBENNUMTE BpEMETO Ha paboTa B pexuv Heat Wave
Grill (Tpun ¢ koHBeKyMA) ¢ 30CeKyHAM Ha eHO HATVCKaHE, 3a 1a NOMYUMTe BKYCHO NpeneyeHa Kopuuka be3
nperapse.

3a fa yBenvyute BpemeTo Ha roteeHe 8 pexum Heat Wave Grill (Tpun ¢ KoHBeKuus), HaTVCHeTe GyToHa
Grill+30s (Mpun+30c) no BeaHbX 3a BCekm 30cekyHau, KOUTO 1cKaTe fa JobaBuTe.

Hanpumep 3a ga gobaswite 3 MuHy v B pexvimv Heat Wave Grill (Tpun ¢ KoHBeKkuma), HaTicHeTe 6yToHa
Grill+30s (Mpun+30c) wect N,

« 3BYKDBT OT BKJIIOUBAHE/VI3KITIOYBAHE Ha BEHTWIATOPA € HopManeH, A0KaTo paboTy "Tpun ¢ KoHBEKUMA'".
33 no-gobpy pe3yaTaTi NPy roTBEHETO VAU NEYEHETO Ha FPUN MOXETE fia V3Mon3BaTe BY1COKaTa CKapa.

@ BAXHO

BuHaru 13non3sainTe KyxHEHCKI PbKaBLM, KOraTo [JOKOCBATE CbII0BETE BbB QypHATa, ThiA KATO Te LI Ca MHOTO
ropeuyy.

- MocTaseTe xpaHaTa BbB ¢ypHaTa. HatncHeTe byToHa
308 i
Gritea0s Grill+30s (Mpun+30c).
Pesynrar: [leyeHeTo Ha rpun 3anousa.
1) OypHaTa U3gasa 3ByK 4 NbTu.

2) KpallHWAT HaNOMHALLY CVrHan 38y4u 3 MbTu
(MO BEAHBX Ha MUHYTA).
3) Ha aucnnen ce Nokassa OTHOBO TekyLIOTO BpeMe.

Balwata MMKpOBbBIHOBa (ypHa € CHabAeHa CbC CMeLiuasHa Nporpama 3a 3ak/ioyBaHe OT fielia, KOATO NO3BONABA
dypHaTa fa Obfe "3aKkmioueHa’, Taka Ue feLiaTa v Apyr He3amno3HaT C Hed [ia He MoraT Jja A BKIiouBaT
CIyYanHo.

1. HamucHete enHoBpemeHHo byToHnTe STOP/ECO
(CTONM/MKOHOMWYHO) v U360p/YacoBHUK.
Pesynrar:

(OypHaTa ce 3akntouBa (He Morar fja ce u3bmpat
HVKaKBY GYHKUMW).
Ha gucnnen ce nokassa "L
@/

1 STOP _ECO

. ;I 2. 3apa otknioyuTe GypHaTa, HaTUCHETe eHOBPEMEHHO
6ytonute STOP/ECO (CTOMN/MKOHOMUYHO) 1

MN360p/YacoBHUK.

Pesyntar: (ypHata Moxe fa 6bae v3non3saHa
HOpMasHo.

M3kniouBaHe Ha 3BYKOBMA CUrHan

MoxeTe na n3kousate 3BYKOBWA CTHAJI, KOraTo UcKarte.

1. HatucHeTe egrHospemeHHo byToHTe Combi (Kom6mn)

! o 1 STOP/ECO (CTOM/MKOHOMUYHO).
2 Pesynrtar: OypHarta He 1371aBa 38yKOB CUrHan npu
Kpas Ha GyHKUMA.
2. 3a/ja BKJIOUNTE OTHOBO 3BYKOBUA CUrHaN, HaTUCHETE
nak eaHospemeHHo byToHuTe Combi (Kom6u) 1
STOP/ECO (CTOMN/UKOHOMUYHO).
Pesynrar: OypHata paboTv HOPMaNHO.
@/%
1 STOP ECO
5 —]
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YKa3aren 3a roTrBapCKku cbgose

3a [1a roTBAT XpaHaTa B MUKPOBBIHOBATA $ypHa, M KPOBbIHMTE TPAOBA f1a Ca B CHCTOAHME fja NPOHMUKBAT B
XpaHarta, 6e3 fja ce 0Tpa3ABaT UM MOrbLIAT OT YNHWATA.

3aToBa Tpﬂ6Ba [a Cé BHNMaBa rnpu M36opa Ha roTBapCckn CbOBe. Ako rOTBapCKMTE CbA0BE Ca MAPKMPAHW KAaTO

NOAXOAALIM 33 MUKPOBBIIHY, He TPAGBa Aa ce 6e3nokonTe.

CﬂeﬂsamaTa Ta6J'H/H_la m36p0ﬂ5a [Pas3nnyHK BMAOBE roTBAPCKM CbA0BE 1 MOCOYBA [ja/iN 1 KakK [la Ce 13M0J13BaT B

eHa MVKPOBBIHOBa dypHa.

MoaxopAwm 3a
[oTBapcku cbaose KomeHTapu
MUKPOBBIHY

Anym1H1EeBo ¢ponvo VX Moxe fia ce 113non3sa B Manki Konmn4yecTsa 3a 3almTa
Ha 30HM OT NperapsaHe. Ako ¢onmoTo e TBbpae 61130
110 CTeHaTa Ha dypHara 1au ce 13non3sa TBbpae MHOMo
bonmo, Moxe fia ce 0bpasyBsa fbra.

MognoxHa YnHUA v/ He npeTonnaiite noseye OT 8 M HYTH.

Cbpose OT nopLenaH 1 v/ CbposeTe OT NOpLENaH, Kepammnka, rasvpaHa kepammka u

Kepammka KOCTEH nopLienaH 0OMKHOBEHO Ca MOAXOAALLM, OCBEH aKO
He Ca AeKOpYPaHY C MeTaneH KaHT.

@ YuHum oT noamectepeH v/ HAkow 3ampa3eHu XpaHu Ca OMakoBaHW B TakvBa UMHUU.

KapTOH 3a eJHOKPaTHO

113r10n13BaHe

OnaKkoBKY Ha anam1HyTH

+  [NonncTmpeHoy Kynu v/ MoraT fia ce 13non3gaT 3a 3aTONMAHE Ha XpaHa. NperpssaHeTo
MOXe [1a PUUNHM CTONABAHE Ha NOANCTUPEHA.

+  XapTMeHM NAMKOBe UK X MoraT fa ce 3anandr.

BECTHULM
«  PeumknnpaHa xaptus X Moe fia npuumnHy 0bpasysaHe Ha fbra.
YNV METANHUN U3Pe3KM

CTbKneHn cbaose

+  OypHa-KbM-nocyaa v/ Morart fja ce M3Mon38aT, OCBEH ako He Ca AeKOpUPaHK C
MeTaneH KaHT.

+ OUHY CTbKNEHV CbaoBe v/ Morat fa ce M3non3gar 3a NpeTonnAHe Ha XpaHW Unn
TEYHOCTU. THHKOTO CTBKIIO MOXE [ia Ce CUynu Ui nykHe
npy 6bP30 HarpsBaHe.

+  CTbKneHu bypkaHu 4 KanakbT TpabBa fa ce ceanu. Moaxoaatim camo 3a
npeTonnAHe.

MoaxopAww 3a
[oTBapcKu cbaose KomeHTapu
MUKPOBBIHN

MeTanHu

+ YuHum X Morart fia nprumHAT 06pasyBaHe Ha Abrv Ui noxap.

+  3aKomnyaskm Ha navkose X

3a Gpuzep
XapTveHu
o YuHuw, yawm, candetkm 4 3a KkpaTko rotBeHe 1 npetonAHe. ChLuo 1 33 NoemaHe Ha
KyXHEHCKa xapTua V3/IMLLHaTa Bara.

+  PeumnknupaHa xapTva X Moe fa nprunHM 0bpasysaHe Ha bra.

[Tnactmacosm

+  Cobpose v OcobeHo aKo ca OT TONMoyCToN4MBa TepPMONIacTMaca.
HAkom Apyrv nnacTMacyt Morar fja ce U3KpUBABAT Win
0be3LBeTABaT NPy BUCOKM TemnepaTtypu. He n3non3saiire
Menam1MHOBa NnacTmaca.

«  [lpunensaly ouam 4 Moe fa ce 113Mon38a 3a 3afbpKaHe Ha Bnarata. He Tpa6Ba
[la J0KOCBa XpaHata. BHWMaBaliTe npu oTCTpaHABaHe Ha
OMIMa, TR KaTO LWe M3ne3e ropela napa.

«  [nukoBe 3a dpuzep /X Camo aKo B TAX MOXe fia Ce Bapy Wi Ca NOAXOAALM
3a QypHa. He TpA6Ba f1a Ca XepMETUUHO 3aTBOPEHMW.
HabogeTe ¢ BAMLA, aKo € HeobXoaMMO.

BocbuHa vam neprameHToBa v Moe fja ce M3n0On3Ba 3a 3abpKaHe Ha Bnarara

XapTua npeaoTBpaTABaHe Ha M3NpPbCKBaHe.

v : Mpenopbysa ce VX :VI3non3saiite BHUMATENHO X :He e nogxopgauwo
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PbKoBoACTBO 3a roTBEHe

MuKpoBb/IHN

MMKDOBbﬂHOBaTa eHeprna BCbWHOCT NPOHMKBaA B XPaHWTE, KaTo Ce NpuBAnYa 1 NOrblla OT TAXHOTO
CbAbpKaHMe Ha BOa, Ma3HMHW 1 3axap.

MVIKDOBbﬂHl/\Te NPUYNHABAT 6bp30 ABWXEHWE Ha MONIEKYNINTE B XPpaHaTa. 5bp3OTO ABUXEHWEe Ha
Te31 MONEKYIN Cb3aaBa TPUEeHE, a NoslydeHaTa TOMInHa rotey XpaHaTa.

loTBapckn YKa3aTeJ 3a 3aMmpa3eHn 3e/ieH4yumn

113non3gante noaxogAlla Kyra OT OrHeYyMnopHO CTBHKIO C Karak. [oTBeTE NOf Kanak B npoabv/ixeHne Ha

MWHVMaNMHOTO BPEME — BUXTE Ta6nwuaTa, HpOﬂbﬂ}KeTe FOTBEHETO, 3a [la NonyynTe pesyntaTmte, KOUTo

npegnoymnTate.

P336pra\7\T€ ABYKPATHO MO Bpeme Ha roTBEHETO 1 BEAHBXK C/1e[ TOTBEHETO. ,D,O6aBeT€ COoJl, NOANPaBkK 1n

Macno cnep roteeHe. MokpuiiTe No Bpeme Ha NpecTon.
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[oTBeHe XpaHa Pa3mep Ha nopumsTa Power (BkntouBaHe) Bpeme (MuH.)
CnaHak 150 rp. 600 W 4%2-5
[OTBapCKM CbAoOBE 3a MUKPOBBIIHOBO rOTBEHE: WHCTpYKUMK
[OTBApCKWTE ChOBE BUHAMM TPSAOBa f1a NO3BOMNABAT Ha M KPOBBHOBATA HEPrsA fla NPeMMHaBa npes Tax 3a [lobasete 15 mn (1 cyneHa nbxuua) CTyaeHa Boja.
MaKCVManHa epeKTMBHOCT. MUKPOBBIIHITE Ce OTPa3ABaT OT METa/N, KaTo HEePbXaemMa CTOMaHaTa anyM1HuiA OcTaBeTe f1a NPecTomn 2-3 MUHYTI.
VU Mef, HO He MOraT Jia MPOHMKBAT Npe3 KepamuKa, CTHKIO, MOPLENaH 1 NNacTMacy, KakTo 1 XapTua 1 AbpBo. Bpokonu 300 rp. ‘ 600 W 9-10
Taka Ye xpaHaTa He TpAGBA f1a Ce roTBY B MeTaHM CblOBe.
VHcTpyKumn
[lobasete 30 M (2 cyneHy TbXuLKW) CTyaeHa BOa.
MoaxofAum 3a MUKPOBBJIHOBO rOTBEHE XPaHU:
OcTageTe fja Npectoun 2-3 MUHYTU.
MHoro BUAOBE XpaH¥ Ca NOAXOAALIM 33 MAKPOBBIHOBO FOTBEHE, BKIIOUMTENHO NPECHN WK 3aMPa3eHm
Tpax 300 p. ‘ 600 W 75815
3eneHuy LM, NNoJoBe, TECTEHW U3LENNS, 0PU3, 3bPHEHM XpaHK, 606, prba 1 Meco. B MYKPOBBIHOBa dypHa
MoraT Aia Ce roTBAT CblLUO COCOBE, KPEMOBE, CyMni, MyAVHIM Ha Napa, NoA0BYM Caaka W ntoTeHmum. Hait-obuwo NHcTpykummn
Ka3aHo, MKPOBBIHOBOTO FOTBEHE € M anHO 3a BCEKM BIL XPaHa, KOUTO MOxe OOMKHOBEHO fla Ce MPUroTaN [Nlobasete 15 mn (1 cyneHa mbmua) CTyaeHa BOfa.
Ha KOTNOH. ToreHe Ha Macno Uy WoKonag, HanpymMep (BYXKTe rNasaTa CbC CbBETU, TEXHUKM 1 MPENOPBKM). Ocrasete ja NPeCTom 2-3 MUHYTA.
3eneH 606 300 rp. ‘ 600 W 89
MokpuBaHe Mo Bpeme Ha rotBeHe
VHCTpYKUMK
MHOro e BaXHO fia Ce NOKpPYBa XpaHaTa No Bpeme Ha roTBeHe, 3alloTo U3napABaHaTa BoAa Ce U3AMra Kato Jlo6aseTe 30 mn (2 CyneHn o) CTyaeHa Bofa.
napa 1 noanomMara npoLeca Ha roteeHe. XpaHaTa Moxe fia 6bie MOKpUTa Mo PasanydeH HauuH, Hanpumep ¢ OcTaseTe fa NPectou 2-3 MuHy .
KepamyyHa YMHUS, NNacTMacoB Karak 1w npunensatl Gyam Noaxoasiy 3a MAKPOBBIHOBA dypHa.
P P ué FORAW P dyp CmeceHu 3eneHuyLm 300 rp. ‘ 600 W 7-8%>
. MopkoBswu/Ipax/
BpemeHa 3a npecton (Mop B WHcTpyKumn
; Uapesuia) Nlobagete 15 mn (1 cyneHa bxiLa) CTyaAEHa BOAA.
Cneq KaTo roTBEHETO 3aBbpLUM, BAXKHO € 1a Ce OCMrypu Bpeme 3a NPecToil Ha XpaHaTa, 3a fja ce No380oAu Ha
OcTageTe fja NpecTomn 2-3 MUHYTU.
TemnepaTypaTa BbTpe B XpaHaTta fa Ce M3PaBHY.
CMeceHU 3eneHuyLm 300 rp. ‘ 600 W 89
(KuTanckm ctun) VHCTpyKLMN
[lobasete 15 mn (1 cyneHa Mbxula) CTyaeHa BOa.
OcTageTe fja NpecToun 2-3 MUHYTU.
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lFoTBapckn YKa3aTen 3a npecHun 3eseH4Yyumn

V13non3Baiite nofxoaalla Kyna oT OrHeynopHo CTbKIO C Kanak. [lobasete 30-45 mn CTyaeHa Boaa
(2-3 cyneHm moxumLm) Ha Bcekm 250 rp., OCBEH aKo He Ce NPenopbyBa Apyro KONMYeCTBO BOAA — BX. Tabnnuarta.

[oTBETE NPV 3aTBOPEH Kanak B MPOAbIKEHVE Ha MUHUMANHOTO BPeMe — BUXKTe Tabnnuata. [poabnxeTe

FOTBEHETO, 3a [la Nony4nTe pesyntatnte, KOUTo NpeanoynTate. Pa36bp+<ame MO BeAHDBX NO Bpeme Ha 1 cnef

roTBeHe.

[lobageTe con, NOANPABKY UM MAcNOo cief roTBeHe. [MoKpyBaiiTe No Bpeme Ha NpecTon oT 3 MUHYTW.

CobBer: HapexeTe npecHuTe 3eneHuyLM Ha napyeTa C eHakBa roneMyHa. KonkoTo ca no-masnku
napueTara, TONKOBa No-6bp30 Le Ce CroTeAT.
XpaHa Pa3mep Ha nopumATa BkntousaHe Bpeme (MUH.)
Bbpokonn 250 p. 800W 4-4
500 rp. 7-7%

MHcTpyKUmn
lpvroteeTe CTpbKYETa C PaBHOMEPHA FONIEMMHA.
Moppenete ctebnata kb LieHTbpa. OcTaBeTe Aa NPeCTou 3 MUHYTU.

Bptokcencko 3ene

250 p. ‘ 800W ‘ 51262

VHCTpYKLUMK
[lobasete 60-75 M7 (4-5 cyneHy oK) Boaa.
OcTaBeTe fja NpecTon 3 MUHYTH.

Mopkosu 250 p. ‘ 800W ‘ 4Y2-5
WHcTpyKumn
HapexeTe MOpKOBUTE Ha MapyeTa C PaBHOMEPHa ronemrHa.
OcTageTe fja npecTon 3 MAHYTH.
Kapduon 250 rp. 800W 5-5%
500 rp. 859
MHCTpyKumn
MpuvroTBeTe CTPbKYETa C paBHOMEPHA rofleMmnHa. HapexeTe ronemute CTpbKyeTa
Ha nonoswHk. [oapeaeTe cTebnata KbM LieHTbpa. OcTaseTe fia NPecTou 3 MUHYTH.
TuKBUYKN 250 rp. 800 W 34
WHcTpyKumn

HapexeTe TKBUUKIMTE Ha pe3eHi. [lobaseTe 30 M (2 CyneHn TbxuLm) BoAa Un
6yuka Macno. [oTBeTe, 1OKaTO eiBa OMekHaT. OCTaBeTe ja MPeCcTon 3 MUHYTH.

XpaHa Pasmep Ha nopuuaTa BkniousaHe Bpeme (MuH.)
MaTtnagann 250 rp. 800W 354
VHcTpyKumn
HapexeTe natnagaHunTe Ha Makn pe3eHueTa 1 nopbeete ¢ 1 cyneHa nbxnua
NMMOHOB Cok. OcTaBeTe Aa NPeCTou 3 MUHYTH.
Mpa3 nyk 250 rp. 800W 415-5
MHcTpyKumn
HapesxeTe npa3 nyka Ha Aebenu peseri. OcTaseTe fla NPECTON 3 MUHYTH.
[b6m 125 p. 800 W 115-2
250 p. 3-3%
VHCTpyKumn
MpuroTseTe Lienv nnn HapA3aH Ha pe3eru rvou. He fobasarite Bofa.
lMopbceTe C AMMOHOB COK. [lobaBeTe con v nunep Ha BKyC.
Vi3uenete npeav cepsupare. OcTaseTe fja NPECTON 3 MUAHYTU.
Jlyk 250 rp. ‘ 800 W ‘ 5%2-6
WHcTpyKumn
HapexeTe nyka Ha pe3eHn 1ar NonosuHku. [Jobasete camo 15 mn
(1 cyneHa nbxuua) Boga. OcTaseTe Aa NPeCTou 3 MAHYTH.
Yywikn 250 p. ‘ 800W ‘ 4V2-5
VHcTpyKUmMm
HapexeTte uyLikuTe Ha Manku peseHn. OcTaBeTe fja NPeCTon 3 MUHYT.
Kaptodu 250 rp. 800W 4-5
500 rp. 72-8V2
VHCTpyKumn
MpeTerneTe obeneHiTe KapTOOX U T HAPEXKETE Ha MOMOBUHKY UM YETBBPTUHKM C
nopfo6Ha ronemnHa. OcTaseTe Aa NPecTou 3 MUHyTH.
Psana 250 rp. 800W 5-5%
VHcTpyKummn

HapexeTe panata Ha Masnku ky6yeTa, OcTaBeTe a NPeCTon 3 MUHYTU.
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PbKoBoACTBO 3a roTBEHe

lFoTBapckn YKa3aTeJ1 3a Opu3 U TeCTeHU nspgenuns

Opus: /13non3Baiite ronAma Kyna OT OrHeynopHO CTHKIIO C Karak — Mo Bpeme Ha roteeHe
OPW3bT HAPACTBA ABOMHO Mo 0bem. [oTBeTe C Kanak.
Cnep kaTo v3Teye BpeMeTO 3a roTeeHe, pasbbpkaiiTe Npeav BPeMETo 3a NPecTol,
noconeTe 1 jobaseTe NOANPaBKM 1 Macro.
3abenesxka: Opy3bT MOXE fia He e Noen LiAnaTa Boaa Clef 3TuyaHe Ha BpeMeTo 3a
roTseHe.

MakapoHeHu usgenus: /13nonsgalite ronsma Kyna OT OrHeYNopHO CTbKNO. [lobaseTe BpAna BOAa, LMMKa con
V1 pa3bbpkaiite fobpe. [oTBeTe 63 Kanak.
Pa3bbpkBaliTe OT Bpeme Ha Bpeme no Bpeme Ha v ciief roteeHe. [MokpyBaiite no
BpeMe Ha NPecTon 1 v3LeaeTe BHUMATENHO Cef TOBa.

Mpetonnsaxe

XpaHa Pasmep Ha nopuusTa BkniousaHe Bpeme (MuH.)
Ban opu3 250 rp. 800 W 16-17
(neko cBapeH) WHCTpyKLMn
[lobasete 500 mn cTyaeHa Boga. OcTaBeTe fja NPecTon 5 MAHYTU.
Kadss opu3 250 p. ‘ 800W ‘ 21-22
(neko cBapeH) WHCTpyKUMM

[lobasete 500 mn cTyneHa sopa. OCTaBeTe f1a NPECTON 5 MUAHYTU.

CmeceH opu3 250 rp. ‘ 800W ‘ 17-18
(opw3 + guB opu3) WHcTpyKunn

[obasete 500 mn cTyaeHa soga. OcTaBeTe fja NPecTon 5 MAHYTU.
CMeceH 3bpHeHN 250 p. ‘ 800W ‘ 18-19
X UHCTPyKLm

(opu3 + XuTHn) [lobasete 400 mn cTyneHa sofa. OCTaBeTe f1a NPECTON 5 MUAHYTU,

MakapoHeHn 250 mp. ‘ 800 W ‘ 11-12

A WHcTpyKumn

[lobasete 1000 M ropelua soga. OctaseTe a NPecTon 5 MUHYTH.

BaluaTa Mr1KpOBbIIHOBA GypHa NPETON/A XPaHaTa 3a YacT OT BPEMETO, HEOBXO/MMO 3a KOHBEHLMOHANHTe
MeUKM C HarpeBaTesHY MoUM.

//13non38aliTe HYBaTa Ha MOLLHOCT v BpeMeHaTa 3a NpeTonnsHe B CneaBallata Tabninua KaTo ymbTaaHe.
BpemeHarta B TabnuuaTa ce OTHACAT 3a TEYHOCTM CbC CTaliHa TemnepaTypa ot okono +18 fo +20 °C unu 3a
OXMafleHa xpaHa C Temnepatypa okono +5 o +7 °C.

MoppexnaaHe 1 NoKpuBaHe

/136srBaiiTe [[a NpeTonnATe ronemn napyeta, Hanprnmep Meco — Te ce CTPEMAT KbM NMPETOMNNIAHE 1 U3CbXBaT
npeav ueHTpanHata UM 4acT fa Ce Harpee. HpeTOI’U’IﬂHeTO Ha Masnkn napyeta e no-ycnewHo.

HuBa Ha MOLWHOCT 1 pa3bbpKBaHe

HAKoM XpaHKW MoraT fla ce NPETONAIAT, KaTo ce 13non3sa MollHocT 800 W, fokaTo apyr TpAbea fa ce
npetonnAt npv 600 W, 450 W nnun gopr 300 W.

BuxTe TabnmumTe 33 ynbrBaHe. O6MKHOBEHO e No-4obpe Aa ce NPeTonna XpaHaTa, Kato ce U3N0A3Ba Mo-HK1CKO
HIBO Ha MOLLHOCT, aKO XpaHaTa e flefnKaTec, B rofleM1 KOMUeCTBa N CKNOHHa Aia Ce Harpsaea MHOTO 6bp30
(karima Hanpvimep).

Pa3bbpkBaaiite fobpe v obpblUaliTe XpaHaTa no Bpeme Ha NpeTonaaHe 3a No-A06pyW pesynTaTu.

[Mpu BB3MOXHOCT pa3bbpKBaliTe OTHOBO NPeaV CepBrpaHe.

OcobeHo BHUMaBaiTe NpU NPETON/AHE Ha TEUHOCTU 1 Bebeluky XpaHK. 3a Aa NpeaoTBpaTHTe GYPHO K1MeHe
Ha TEYHOCTY 11 Bb3MOXHY V3rapsaHiis, pa3bbpKBaliTe Npeay, No BpeMe Ha 1 ciief npetonnsaHe. [JpbKre ri 8
MVKPOBbIHOBaTa GypHa No Bpeme Ha npecTos. [penopbysame B TEUHOCTUTE Aia Ce NOCTaBA NNacTMacoBa
JTBXKML WK CTBKNEHa NpbUKa. M30ArsaiiTe nperpsasaHe (a OTTam v pa3BanaHe) Ha xpaHata.

3a npeanoynTaHe e fa Ce HamansBa BPEMETO 3a roTBeHe 1 fia ce A00aBsA JOMbAHUTENHO BPEME 3a NPEeTonssHe,
aKo e HeobxoaVMO.

BpemeHa 3a HarpaBaHe 1 npecTtom

Moy NpeTonasHe Ha XpaHa 3a NPbB MbT € NoNe3Ho Aa ce 0T6eNA38a M3pasxofBaHOTO Bpeme - 3a Bb/ella Crpaska.

BuHaru ce ysepsigaiiTe, ue NpeTON/sAHaTa XpaHa Ce HarpsBa PaBHOMEPHO.

OcTaBaiiTe xpaHaTa fia NPeCTOu KpaTKo Bpeme Ciefl NpeTonsHe, 3a Aa ce pasnpeaent Temneparypara
PaBHOMEPHO.

MpenopbyBaHOTO BpeMe 3a MPeCToi Cliefl MPETOMAHE € 2-4 MUHYTH, OCBEH aKO He Ce MPEnopbyBa Apyro
Bpeme B TabnuLiarta.

OcobeHo BHWMaBalTe Npy NPETON/IAHE Ha TeYHOCTU 1 Bebellka XpaHa. BrxTe Cblio rnasaTa C MepKi 3a
6e30mMacHoCT.
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MpeTtonnAHe Ha TeUHOCTU

BuHarv octasaiiTe Bpeme 3a NPecTolt OT Hail-Manko 20 CeKyHaW Clef U3KNiouBaHe Ha GypHaTa, 3a ja Moxe fia
Ce V3paBHY Temneparypara. Pa3dbpkealiTe No Bpeme Ha NPeTonnsaHe, ako ce Hanara, v BUHAM pa3tbpkeaiite
cnep npetonnaxe. 3a Aa NpefoTepaTuTe 6YPHO KUMEHe U Bb3MOXHO V3rapAHe, NOCTasAlTe bxkiLa Unn
CTbK/EHa NpbyKa B HaNUTKITe 1 pa3bbpKBaliTe Mpeau, Mo BpeMe Ha 11 Crief MpeTonaHe.

MpetonnsHe Ha 6e6eLww KM XpaHn

MpeTonnsAHe Ha TEYHOCTU U XPaHU

113non3garte HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHata B Ta3n Ta6J'H/H_la KaTo ynbTBaHe 3a NpeTornsaHe.

Be6ewwkn xpaHn:

V13npa3HeTe B bN60Ka kepamyiHa UnHUA. [oKpuiATe C NNacTMAcoB Kanak. Pa3bbpkeaiiTe cnep BCAKO
npeTonnsHe!

OcTaBeTe ia NPECTOW B NPOABITKERVE Ha 2-3 MV HYTV Npean cepaupaHe. Pa3bbpkalite OTHOBO 1 NpoBepeTe
TeMnepaTypara.

lpenopbysaHa Temnepatypa Ha cepsupare: Mexay 30-40 °C.

be6elwwKo MnsKko:

Haneiite MnAKOTO B CTepUM3vpaHa CTbkneHa byTunka. MpeTonnaiite HenokpuTo. HuKora He npeTonsiaiiTe
bebeluka byTunka ¢ 61bepOoH Ha Hed, Thid KaTo OyTHKaTa MOXe [a NPBCHE, aKo ce nperpee. PastpbcKaiiTe
L00pe Npear BpeMeTo 3a NpecToil M OTHOBO Npeav ceparpate! NposepsBaliTe Temnepatypata Ha 6ebelKkoTo
MAAKO WV XpaHa, Npeaw aa rv Aaziete Ha b6ebeTto. MNpenopbysaHa Temnepatypa Ha ceparipare: okono 37 °C.

3abenexka:

XpaHa Pa3mep Ha nopuuaTa BkniouBaHe Bpeme (MuH.)
Hanutkn 150 mn (1 vawa) 800W 1-1%
(kade, yai n Boga) 250 mn (1 yawwa) 14-2

VHcTpyKumn

Hanelite B yalla v npetonnaiiTe Henokputy. [ocTaBeTe Yala/nopLenaHosa
yalua B CpefiaTa Ha BbpTALLATa Ce NOCTaBKa. [pbXTe rvi B MUKPOBBIHOBATA
dypHa Mo Bpeme Ha NpecTon 1 pa3bbpKalite fobpe.

OctageTe fia npectou 1-2 MUHYTU.

Cyna (oxnageHa)

250 p. 800 W 3-3%

WHcTpyKumn

HaneliTe B 15160Ka KepamuiHa YnHIS. [oKpWiATe C NIaCTMACOB Kanak.
Pa36bpkalite fobpe cnen npetonnsHe. Pasdbpkalite OTHOBO Npean
cepsypaHe. OcTaBeTe fla NPecTon 2-3 MUHYTW.

3apylweHo (oxnapeHo)

350rp. 600 W 52-6%2

WHcTpyKumn

MocTaBeTe 3aayLeHOTO B AbNOOKa KepammyHa UnHUA. [okpuiiTe ¢
NnacTMacos Kanak. Pa3bbpkgaiite OT Bpeme Ha Bpeme Mo Bpeme Ha
MPeTOnNAHETO 1 OTHOBO MPEAV NPECTON 1 CEPBUPAHE.

OcTaseTe fja Npectoun 2-3 MUHYTH.

BebeluKara xpaHa 0CO6EHO Ce Hyx/1ae OT BHIMATENHA MPOBEpKa Npeav CepBrpaHe, 3a a ce NpeaoTepaTaT
Vi3rapsaHus. V13non3saiite HiBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpeMeHaTa 3a NpeTonnaHe B Cieasallara Tabnmua Karo
yYbTBAHE 3a NPeTonyIsHe.

MakapoHeHu usgenua
CbC COC (OXNaaeHn)

350 mp. 600 W 4Y2-5%

VHcTpyKumn

MocTaBeTe MakapOHeHWUTe V3aenus (Hanp. CnareTu Unm ailueHo orae) Bbpxy
MN0CKa KepamiyHa umHma. [okpuiiTe ¢ npraensaly Gram 3a MUKPOBBIHOBY
OypHw. Pasbbpkalite npean ceparipare. OcTaseTe Aa NPeCTou 3 MAHYTH.

[TbAHeHN MakapOHeHM
13[1eNnA CbC COC
(oxnapeHn)

350 mp. 600 W 5-6

VHcTpyKumm

locTaBeTe MakapoHeHUTe U3eNVA C NbHKa (Hanp. PaBroK, TOPTEAUHM) B
IbnOOKa KepammnuHa urHiiA. MokpuiiTe € NacTMacoB Kanak. Pa3bbpkealiTe
OT Bpeme Ha Bpeme M0 Bpeme Ha NPETOMIAHETO ¥ OTHOBO NPeAV NPecToi 1
cepsypaHe. OcTaBeTe fla NPeCcTon 3 MUHYTH.
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PbKoBoACTBO 3a roTBEHe

XpaHa

Pasmep Ha nopuuata BkniousaHe Bpeme (MuH.)

foToBY ACTMA (OXNafEeHN)

350 rp. 600W 512-6Y2

WHCTpyKUmn

Paspenete ACTVETO OT 2-3 OXNafeHN KOMMOHEHTa BbPXY KepamiyHa YMHHA.
lMokpwiiTe ¢ npunensaL, Gy 3a MUKPOBBIHOBK GypHIL.

OcraseTe fja npecTon 3 MUHYTI.

MpeTtonnsHe Ha 6e6elKN XpaHU 1 MAAKO

/13non3gaTe H1BaTa Ha MOLLHOCT U1 BpemeHdTa B Ta3n Ta6nv1ua KaTo yMbTBaHEe 3a MpeToniaHe.

XpaHa

Pa3mep Ha nopumsTa BkniousaHe Yac

BebeLkn xpaHu
(3eneHuyuy + meco)

190 rp. 600 W 30cexk.

WHCTpyKumn

/13npa3HeTe B kepamnyHa UnHYisA. [OTBETE C Kanak. Pa3bbpkalite clef BpemeTo
3a roTeeHe. [peau cepeupaHe pasbbpKaiite OOPe 1 NpoBEpeTe BHUMATENHO
Temnepatypata. OcTaseTe fja NPecToun 2-3 MUHYTU.

Pa3knarteTte fobpe 1 ocTaBeTe a NPECTON Halt-Manko 3 M HYTU.
Mpean cepsripate pasknaTeTe Jobpe 1 NposepeTe BHAMATENHO
Temnepatypata. OcTageTe fja Npectomn 2-3 MUHYTU.

PbuHO pa3mpasaBaHe

MWKpOBBAHUTE Ca NPEBB3XOAEH HAUMH 3a Pa3MpasABaHe Ha 3aMpaseHn XpaHu. MKpOBBAHMTE BHUMATENHO
pa3mpasABar 3amMpa3eHata xpaHa 3a KpaTbk neprog oT Bpeme. Toga MoXe Aa e UyneCHO NPeanMCTBO, ako
NOVAAT BHE3aMHO HEeOUaKBaHM roCTy.

3ampaseHuTe NineTa TpA6Ba Aa Ce Pa3MpasAT HambaHO Npean roteeHe. OTCTPaHeTe BCAKAKBY METaNHU BPb3KM
11 113BafieTe NUNETO OT 0OBBKATA, 33 1a MOXeE [1a Ce OTTeye TeUHOCTTa NPY PazMpasaBaHe.

lNocTaBeTe 3aMpa3eHata xpaHa Bbpxy Cbf 6e3 kanak. ObbpHeTe Ha NoNoBMHaTa Bpeme, 3ToyeTe BCAKAKBa
TEYHOCT 1 OTCTPaHETe APEOONMMTE BbIMOXHO Hal-0bP30.

[poBepABaiiTe xpaHaTa OT Bpeme Ha Bpeme, 3a 1a Ce YBepHTe, e He Ce 3aTonnA.

AKO 3aMOYHaT Aa Ce 3arpABaT NO-Maskw W NO-TbHKM YaCTV OT 3aMpa3eHaTa XpaHa, Te MoraT Aa Ce YBUAT B Malku
NEeHTU anyM1H1eBo GONMo Mo BpemMe Ha pasMpasnsaHe.

AKO BbHLIHaTa MOBBPXHOCT Ha MUETO 3aNoYHe fia Ce 3aTOrIA, CrpeTe Pa3vpasABaHeTo v ro OCTaBeTe 3a

20 MUHYTVI TPEAN NPOLbIXaBaHe.

OcTaBaiTe prbaTa, MECOTO Vi NUMELLKMTE XPaHW [Ia NPECTOABAT, 3a fa 3aBbpLUW Pa3mpasaBaHeTo. BpemeTo Ha
NPeCToi A0 MbIHOTO Pa3MpasfBaHe e PasnnyYHO B 3aBMCKMOCT OT Pa3mMpasaBaHOTO KONMYecTso. BixTe 3a
Cnpaska Tabnuuata no-gony.

CobBer:  TbHKWTe NnacTose XPaHa Ce pa3mpasAasat no—ﬂo6pe, a No-mMankuTe KonnyecTsa M3nMCKBaT Nno-manko

BeGeuika oeceHa Kalua 190 p. 600 W 20 cex. Bpeme oT No-ronemure. MoMHETe TO31 CbBET, 0KATO 3aMPa3ABaTe 11 PasMpPasABaTe XpaHi.
(oBeCeHM AQKM + MNAKO WHCTpyKLMN
+nnopose) V3npa3HeTe B KepaMuHa UMHIA. [0TBETe C Kanak. PasbbpKaiiTe creg BpemeTo 3a pa3smpa3ABaHe Ha 3aMpaseH) Xpaxi C TeMnepaTypa okono -18 fo -20 °C u3non3saiite cnefipaljata Tabnuua
pd 3a roteeHe. [pey ceparpare pasbbpKaiite O6pe U NPOBepeTe BHYMATENHO KaTo ynbrBaHe.
3 Temnepatypara. OcTasete Aa NPeCTon 2-3 MaHyT. XpaHa Pa3mep Ha nopuusTa BkntousaHe Bpeme (MuH.)
§ Bebelko mnsko 100 mMn 300 W 30-40 cek. Meco
[a}
g 200 mn 50 cek. 10 1 M1H. [oBexna Kalima 250 rp. 180W 6%%-7%
§ WHCTpyKuM 500 rp. 10-12
a Pa3bbpkaliTe Unu pasknatete 106pe 1 Haneite B CTePUAM3MPaHa CTbKeHa CBWHCKM CTeKoBe 250 rp. 180 W 7Y2-8%2
% OyTunka. MocTaseTe B UEHTbPa Ha BbPTALIATA Ce NOCTaBKa. [oTseTe 6e3 Kanak. WHcTpykuun

[NocTaBeTe MeCOTO BbpXy MOCKa KepamuyHa YHA. [OKpUITe NO-TbHKMTE
KpavLa ¢ anymnHreso gonvo. ObbpHeTe cefl NoOoBKHaTa OT BPEMETO 3a

pa3mpasasaHe! OctaBeTe fa Npectoun 5-25 MUHYTU.

30 bBovnarapckm
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XpaHa Pa3mep Ha nopuuATa BkntouBaHe Bpeme (MUH.) lpun
My HarpeBaTenHuAT enemeHT Ha rpuna ce Ham1pa noj TaBaHa Ha dypHata. Toit paboTu, OKaTo BpaTuuKaTta e
Mapyeta nune 500 rp. (2 6p.) 180W 14%-15" 3aTBOPEHa W BbpTALLaTa Ce NOCTaBKa Ce BbPTU. BbpTeHeTo Ha BbpTALLaTa Ce MoCTaBKa Npasy NeyeHeTo Ha
Lisno mune 900 rp. 180 W 2830 XpaHaTa no-pasHoMepHo. [ofrpABaHETO Ha rpua B NPOAb/KEHME Ha 3-5 MUHYTV BOAM O NO-Obp30 neyeHe
Ha XpaHara.
WHcTpyKumn
Halt-Hanpepn nocTageTe nopuUmMmUTe C KOxata Hafosy, a LenuTe nuneTa C rbpaure
§ [oTBapcKM CboBe 3a NeyeHe Ha rpun:
HafoNy BbPXY MOCKa KepaMryHa UnHIA. TTOKpUIATe NO-ThbHKUTE KpanLua,
HAMPYIMED KPUILA M KDUILIA C ANyMUHIEBO GO0, OBbpHETe Cnes MOOBHHATa TpsbBa ja ca OrHeynopHU 1 MOraT fia BKJIOUBAT MeTan. He 13non3gaiiTe HUKaKe/ MaacTMacoBy roTBapCKu
OT BpemeTo 3a pa3mpasasare! OctaseTe fa npectoun 15-40 MUHYTU. CBAOCBE, Tb/A KATO TE MOTAT Aa CE CTOMAT
Pnba
MNMopxofAwm 3a neyeHe Ha rpun XpaHu:
PnbHo dune 250 p. (2 6p.) 180W 6-7
400D (4 60) 1913 MTbpXony, HafeHMLK, CTeKoBe, xambyprepy, BEKOH W LUYHKa, TbHKI PHUOHI NOPLMK, CAHABUYY Vi BCUYKY BIAOBE
rp. (4 6p. -
npeneyeHn GUAnK C NABHKM.
WHCTpyKLUmn
MocTageTe 3ampaseHata puba B cpefjaTa Ha MNOCKa KepamuyHa unHA. Mogpepete BaykHa 3a6enexKa:
NO-TbHKUTE YacTu nop no-aedenute. MokKpwiite TeCHITE KpanLia C anyM1HNEBO
BuHary, KoraTto ce 13nos3Ba pexim camo C rpus, MOMHeTe, Ye xpaHaTa TpAbBa fia ce MocTaBs Bbpxy BUCOKATa
donuno. ObbpHeTe cries NonosyHaTa OT BPEMETO 3a pa3mpasaBsae!
CKapa, OCBEH aKO He Ce NMPEeNopPbYBa ApYra NHCTPYKLMA.
OcTaeTe fja NpecTou 5-15 MUHYTU.
Mnopose
BeskocTunkosm 250 p. 180W 6-7
nnopose VHCTpYKLmK
Pa3npenenete nnofoseTe BbpXy MAOCKA, KPbra CTbKAEHa YHKA (C ronam
avameTbp). OcTaseTe fa npectou 5-10 MyHYTU.
Xns6
Xne6ueta 26p. 180W -1
(Bcako okono 50 rp.) 46p. 2-2%
TocToBe/caHaBMuM 250 rp. 180W 4-5
Hemckm xnsb 500 rp. 180 W 8-10
(MweHnyeHo + WHcTpyKumm

PBKEHO OPaLLHO)

MoppeneTe xnebyeTata B Kpbr 1AM XNA6a XOPHU3OHTANHO BBPXY KyXHEHCKa XapTha
B Cpefarta Ha BbpTALlaTa ce nocTaska. ObbpHeTe Cef NONoBUHaTa OT BDEMETO 3a
pa3mpasasaHe! OctaseTe Aa npectoun 5-20 MUHYTH.

Bvnrapckn 31

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 31

2/29/2016 11:04:36 AM ‘ ‘



-
o
=
(=]
]
o
ho}
A
=
@
o
w
o
=
o
=
®
o
I
)

PbKoBoACTBO 3a roTBEHe

MuKkpoBbAHY + rpun

To31 PeXIM Ha roTBeHe KOMOUHYPA M3/TbYBaHaTa TOMMMHa, KOATO WABa OT rPKna, CbC CKOPOCTTa Ha
MUKPOBBIHOBOTO roTeHe. Tol paboTyi camo A0KaTo BpaTvyKaTa e 3aTBOpPeHa 1 BbpTALLaTa Ce NocTasKa ce
BbPTI. bnarogapeHvie Ha BbPTEHETO Ha BbPTALLaTa Ce MOCTaBKa XpaHaTa ce neye paBHOMepHo. [py To3u
MOJIeN Ca Ha PasnonoxkeHe TpY KOMOMHUPaHI pexuma:

600 W + lpun, 450 W + Tpun 1 300 W + pun.

rOTBapCKI/I Cbl0BE 3a FOTBEHE C MUKPOBBJIHN + Fpu.

V13non3gaiTe roTBapCKi ChioBe, MPEe3 KOUTO MOraT f1a NPEMUHABAT MKPOBbHNTE. [OTBAPCKMTE Ch0oBe
TPpA6Ba f1a Ca OrHeyNnopHU. He 13non3galite MeTasHIM roTBapCKi ChAOBE NPy KOMOMHMPA PEXIM.
He n3non3BaiiTe HUKaKBM NNacTMAacoBy rOTBAPCKM ChOBE, ThiA KATO Te MOTaT fja Ce CTOMAT.

MNMopxopAwm 3a rotBeHe ¢ MUKPOBDBJTHU + FPU XpaHu:

MogxoaALmTe 3a roTBeHe B KOMOVHMPAH PEXVM XPaHU BKIIOYBAT BCUUKY BIAOBE ACTUA, KOWUTO Ce HyHaAT OT
npeTonnisHe 1 neyeHe (Hanp. neyeH MakapoHeH! 3AENA), KaKTO U XPaHU, KOWUTO M3UCKBAT KPATKO Bpeme 3a
rOTBEHE 3a M3MMYaHe Ha FOPHIA Kpali Ha XpaHaTa. To3u pexiM MOXe [1a Ce 13Mon3Ba ChLLO Taka v 3a ronemu
nopLyMKM XpaHa, KOUTO NeYenAT OT npernedeHa 1 Xpynkasa koprua (Hanp. MUNeLLKy nopumm, KaTo rv obpbliate
1o Bpewe Ha roTeeHe). BrixTe TabnyLiaTa 3a neyeHe Ha rpun 3a noseve nofpobHOCTY.

BakHa 3abenexka:

BuHarw, Korato ce M3non3ea KOMOMHMPAH PEXMM (MAKPOBBIIHU + rpun), xpaHaTa Tpabea fia ce nocTass
BbPXY BMCOKaTa CKapa, OCBEH akO He Ce NPenopbyBa Apyra MHCTPYKLMS. BixTe 3a CripaBKa MHCTPYKUMNTE B
CnefBaulata Tabnmua.

XpaHaTa TpAbBa f1a ce 00pbLIa, ako TPAGBA Aa Ce neve OT ABETe CTPaHMU.

32 bovnrapckm

YKasaren 3a neyeHe Ha rpus 3a 3aMpa3eHu XpaHun

113non3garte HMBaTa Ha MOLLHOCT 1 BpemeHata B Ta3n Ta6J'H/H_la KaTo yrnbTBaHe 3a NeYeHETO Ha rpwi.

MonpeseTe rv 8 Kpbr BbPXy CKapara. leyeTe Ha rpin BTopaTa CTpaHa Ha

3ampaseHa xpaHa Pa3mep Ha nopuuATa 1 cTbnKa (MyH.) 2 cTBNKK (MUH.)
XnebyeTa 300W + pun Camo rpun
(Bcako okono 50 rp.) 26p. 1-1% 1-2
46p. 2-2% 1-2
WHcTpyKumn

xnebueTata [0 3ann4aHeTo, KOeTo npeanovmTaTe.

OcTaseTe fja Npectomn 2-5 MUHyTU.

bareTu c nnbHKa
(nomatw, cupere,
LWyHKa, rb6u)

250-300 rp. (2 6p.)

450 W + pun
8-9

MHcTpyKumn

MocTaseTe 2 3aMpaseHy 6areTi efjHa 4O Apyra Ha CKapaTa.
Cnep neyeHeto Ha rpun OcTaBeTe fa Npecton 2-3 MuHyTH.

OrpeTeH (3eneHuyKoB
UK OT KapTodn)

400 rp.

450 W + Tpun
13-14

WHcTpyKumn

[TocTaBeTe 3ampa3seHya OrpeTeH B Maska, Kpbria YAHWA OT OrHEYNOpPHO CTBbKNO.
[TocTaBeTe Cbaja BbPXY CKapaTa. Cnep neyeHeTo Ha rpun Octagete fja npecron

lMocTaBeTe 3ampaseHuTe TeCTeHV U3[ENVA B Masika NPaBObIbHA YMHUA OT
OTHeYMOPHO CTBKO. [ocTaBeTe YMHIATA HAMPaBO BbPXY BbPTALLATA Ce MOCTaBKa.
Cnep neyeHeTo Ha rpvn OcTaseTe fja NPecToun 2-3 MUHYTU.

2-3 MUHYTU.
MakapoHeHun 300 W + Tpun Camo rpun
(KaHenoHu, MakapoHu, 400 rp. 18-19 1-2
JEEELE) NHCTpYKUmMm

Munewwkmn xankn

Yunc 3a
MUKPOBBIIHOBA dypHa

450 W+ pun 450 W + Tpun
250 rp. 5-5%5 3-3%2
MHcTpyKumn
MocTaseTe NunelLKMTE Xarnku BbPxy Ckapata. ObbpHeTe cef MbpayA MbT.
450 W + pun 450 W + Tpun
250rp. 9-11 4-5
MHCTpyKumn

MocTasete unnca 3a GypHa BbpXy KyXHEHCKa XapTuA BbpXy CKapara.
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YKasaTen 3a neyeHe Ha rpun 3a NpecH XpaHu

MoarpeiTe rpuna ¢ GyHKLUMATA 33 TP B NPOIBIIKEHME Ha 3-4 MUHYTH.

/13non3BgaiiTe HMBaTa Ha MOLWHOCT 1 BpemMeHaTa B Tasu Ta6m/|ua KaTo ynbTBaHe 3a Ne4YeHeTo Ha rpui.

lMpAcHa xpaHa

Pa3mep Ha nopuuaTta 1 cTbMKa (MUH.) 2 CTBNKK (MUH.)

Mapueta nune

300W + Tpun 300 W + lpun
450-500 rp. (2 6p.) 10-12 12-13

VIHCTpyKLmm

MoaroTeeTe NapyeTaTa e C OAMO U NOANPaBKY. [1oCTaBeTe v B Kpbr C KOCTUTe
KbM CpefiaTa. [locTaseTe 1 napye nune B LeHTbpa Ha ckapata. OcTaseTe Aa
NpecToun 2-3 MAHYTH.

MpAcHa xpaHa Pa3mep Ha nopuuaTa 1 CTbMKa (MWH.) 2 CTBNKK (MUH.)
Mpeneyexn puaninkmn Camo rpun Cawmo rpun
46p. (25 rp. BCAKa) 6-8 4-5Y

VHCTpyKumn
MocTaBeTe GunMiAknTe eaHa A0 ApYra BbPXy CKapaTa.

Xnebueta Camo rpun Camo rpun

(Beye neueHmn) 2-46pos 2-3 2-3
WHcTpyKumn

MocTageTe xnebyetara Hal-Hanpep, C AonHaTa CTpaHa Harope B KPbr Hanpaso

BbPXY BbpTALLaTa Ce NOCTaBKa.

ArHeLkmn nbpxonu/
[oBexam cTekoBe
(cpeaHwn no ronemmHa)

Camo rpun Camo rpun
400 Tp. (4 6p.) 12-15 9-12

WHcTpyKLUmMm
HamaxeTe arHewKmTe Mbpoam C 01O 1 NOANPABKM. [T0NOXeTe 1 B KPbI BbPXY
ckaparta. Cnefy neyeHeTo Ha rpun OcTaseTe Aa NPecTon 2-3 MHYTH.

[lomatu Ha rpun

300 W+ pun Camo rpun
200 rp. (2 6p.) 45-5% 23
400p. (4 6p.) 7-8
VHCTpYKUMK

HapeMETe AOMatuTe Ha NONOBUHKN. CnoxeTe Manko CnpeHe oTrope.

MNoapeneTe B KpbI BbPXY MI0CKA YMHIA OT OTHEYNOPHO CTBKIIO.

[TocTtageTe A BbPXY CKapaTta.

CBUHCKM CTEKOBE

300 W + lpun
250 p. (2 6p.) 7-8 6-7

Camo rpun

VHCTpyKUmm
HamaxeTe CBUHCKMTE MbpOAM C OO W NOANPaBKM. [10N0XeTe 1 B KPbr BbPXY
ckapata. Cnep neyeHeTo Ha rpwn OcTaseTe fja NPecTomn 2-3 MUHYTU.

XaBanckn npeneyexn
dunuinkn

(wyHKa, aHaHac,
pe3eHu cupeHe)

26p.(300p)

450 W + Tpun
34

VHCTpyKumn

MNpeneyeTe Halt-Hanpes dunuitknte xna6. [ocTaeTe NpeneyeHnTe GUANIKA

BbPXy CKapata. [ocTaseTe fge GUANIAKM NPOTUBOMONOXHO eHa Ha pyra BbpXy

ckapata. OcTageTe ja NpecTomn 2-3 MUHYTU.

MeyeHn A6BAKM

300 W + Tpun -
1 A6bAKa (okono 200 rp.) 4-4'%
2 A6BnkKM (0kono 400 rp.) 6-7

VIHCTpyKumm

M3uncTeTe BLTPELIHOCTTA Ha AGBAKMUTE W TV HambaHeTe CbC CTaduan 1
KoHOuTIOP. CroxeTe Marnko 6aieMoBU peeHn oTrope. [ocTaseTe AGbNKUTE
BbPXY MOCKa Y/HWA OT OrHEYMOPHO CTHKO. [10CTaBeTe UnHIATA HAaNPaBo BbPXY
BbPTALYATa Ce NMOCTaBKa.

MeyeHn KapTodu

600 W + lpun -
250 rp. 45-5Y
500 rp. 89
VHCTpyKumn

HapeseTe kapTodnte Ha NonosyHKM. HapeaeTe ru 8 Kpbr BbpXy CKapara ¢

OTpsA3aHaTa CTpaHa Harope KbM rpuna.

MeyeHo nune

450 W + Tpun 300 W + lpun
12001 18-20 23-25

WHcTpyKumn

HamaxeTe nuneTo C 1o 1 NoANpaBkX. NocTaseTe NUAETO Hali-Hanpes C
FbpAUTe HaZoy, @ BTOPYA MbT C IbPAUTE Harope Bbpxy Cbl OT OFHEYNOPHO
CTbKno. Cnef NeyeHeTo Ha rpma OCTaBeTe Aa NPeCToun 5 MUHYTH.
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PbKoBoACTBO 3a roTBEHe

CbBeTU U TPUKOBE

TOMEHE HA MACJ1O

MocTasete 50 rp. Macno B Masnka Ab6OKa CTbKNEH YMHMA. [TOKpUiATe C MNacTMacoB Kanak.
Harpagaiite 8 npoabkeHme Ha 30-40 cekyHav npy 800 W, fOKaTo MacioTo ce CTonu.

TOMEHE HA LLOKONAL

MocTasete 100 rp. WOKONA/ B Manka AbNOOKa CTbKEHa YUHUS.

Harpagaite B Npoab/IkeHne Ha 3-5 M1uHy M Npur 450 W, JOKaTO WOKONaALT ce CTonu.

Pa3bbpkaliTe BeAHBX WM [1Ba MbTY MO BPEMe Ha TOMeHeTO. /13Mon3Baiite KyXHEHCKM PbKaBULM KOraTo
n3Baxate!

TOMEHE HA KPUCTANTU3NPAJT NYENEH MEL

MocTasete 20 rp. KpUCTaNV3Mpan N4eneH Mef B Maska AbA00Ka CTbKNeHa UMHNA.
HarpsagaiTe B npoabxermne Ha 20-30cekyHav npy 300 W, oKaTo MeasT ce CTomnu.

TOMEHE HA XXENATUH

Monoxete cyxu xenatnHosu nucta (10 rp.) B NPOABKEHME Ha 5 MAHYTU B CTyieHa BOAa.
locTaBeTe V3TOUYEHMA XEeNaTVH B Marnka Kyna OT OTHEYMOPHO CTHKIIO.

Harpasaite B npoabxeHune Ha 1 MuHyTa npu 300 W.

Pa36bpkaliTe cnep cTonssaqe.

NMPUTOTBAHE HA MMA3YPU/CHEXXHU KPEMOBE (3A KEVIKOBE U MACTW)

CwmeceTe pastBopumata rmasypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap v 250 M CTyaeHa Bofa.
[OTBETE HEMOKPUTO B KyNna OT OrHeYMOpPHO CTBKNMO 3a 3%2 10 4%2 muHy T npu 800 W, fOKaTo rnasypata CTaHe
npo3payHa. Pazdbpkaiite ABa MbTU MO Bpeme Ha roTBeHe.
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MNPUTOTBAHE HA KOHOUTIOP

MocTtasete 600 rp. NnogoBe (Hanp. cMeceHn 6e3KOCTIIKOBM) B NOAXOAALLA NO rofemMiHa CTbKeHa
OTHeyMopHa kyna ¢ Kanak. [lobaseTe 300 rp. 3axap 3a KOHCEPBUpPaHe 1 pa3bbpKaiite Aobpe.

[oTBeTe NoA Kanak B npogb/xeHve Ha 10 - 12 muHyTv npu 800 W.

Pa3bbpkaliTe HAKOMKO MbTU NO BpeMe Ha roTBeHe. /13npa3sHeTe Hanpaso B bypkaHueTa 3a CNaAKo C BUHTOBM
Kanayku. OcTaseTe f1a NPECTOAT C Karak B NPOAbIKEHNE HA 5 MHYTH.

FOTBEHE HA MNyAUHI

CmeceTe NYAMHI Ha Npax CbC 3axap 1 Mnako (500 M), KaTo cnasgate yKkasaHWATA Ha NPOU3BOAUTENA, 1
pasbbpkaiite gobpe. V13non3saiite NoaxoaALla No pasMep Kyrna OT OrHEYNOPHO CTHKIO C Kanak.
[oTBeTe NOA Kanak B NPOAbMXeHMe Ha 62 A0 772 MuHy Y npur 800 W.

Pa3bbpKaliTe HAKOMKO MbTU 106pE MO BpeMe Ha roTBeHe.

MEYEHE HA HAPA3AHW BAAEMI

PasnpoctpeTe 30 rp. HapA3aHW 6agemn Bbpxy CPeAHa No roieM1Ha KepamnuHa YnHs.

Pa3bbpKaliTe HAKONKO MBTU MO Bpeme Ha NeyeHeTo B NpoabmxeHiie Ha 3% 4o 42 MuHyTv npn 600 W.
OcTaBeTe [1a NPeCTOAT B NPOAbBIIKEHE Ha 2-3 MUHYTV BbB dypHaTa. V13non3gaiite KyxHEHCKM PbKaBMLM KOrato
v u3Baxpate!

34 bBovnarapckm

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 34

2/29/2016 11:04:36 AM



OTCTpaHsABaHe Ha HEM3NPABHOCTN N MHGOPMALMOHHM KOAOBE

OTCTpaHﬂBaHe Ha Hen3npaBHOCTN

AKO MMaTe HAKOM OT M3DPOeHHTe No-[oMy NPobAemy, ONUTaiTe JafeHTe PeLeHNs.

Mpobnem

MpununHa

[eiictBne

Mpo6nem

MpuunHa

[encreune

061wa nHpopmauws

ByTOHUTE He MoraT fia ce
HaTWCKaT NPaBUIHO.

Mexay 6yToHuTe MoraT fia bbaaT
3aXBaHaTM Uy M Tena.

OTCTpaHeTe uyxa0To TAMO W oNuTaliTe
OTHOBO.

3a CeH30pHU Mogenw:: Bnarata e
MO BbHLUHATA YacT.

V|36prJ€Te BfiaraTa OT BbHLUHWTE YaCTW.

AKTVBMPAHO € 3aK/I0YBaHETO 3a
neua.

[leakTvBmpaiite ro.

He ce noka3Ba yacwr.

3apageHa e dyHKumATa Eco
(VIKOHOMMYHO).

Vi3kniouete dyHKUMATa Eco
(IKOHOMMYHO).

OypHata He paboT.

He ce nopasa 3axpaHBate.

YBeperte ce, ye ce Nofasa 3axpaHsaHe.

DypHarta ce V3KnioyBa No
Bpeme Ha pabora.

(DypHata roTey NPOABIKUTENHO
Bpewme.

Cnep roTBeHe ibNTO Bpeme ocTaBeTe
dypHaTa Aa V3CTvHe.

OXNaXaaLMAT BEHTNATOP Ha
dypHaTa He paboTy.

Cnywarite 3a 38yKa Ha Oxnaxaalma
BEHTWNATOP.

OnuTeate fja pabotuTe ¢ dypHata
6e3 nocTaseHa xpaHa BbTPe.

MocTageTe xpaHa BbB GypHaTa.

HAma AOCTaTbUHO MACTO 3a
nposeTpABaHe Ha GypHata.

/IMa BXOAALW/M3XOAALM OTBOPY OTNpeS
V1 0T3a Ha dypHaTa 3a NpoBeTpABaHe.
Cna3BaiiTe Pa3CToAHNATA, NPEMOPBYAHY

OT PbKOBOACTBOTO 33 MOHTMPAHE Ha
npoayKTa.

B eanH KOHTaKT ce n3non3sat
HAKOJKO Lwencena.

OnpepeneTe efyH KOHTAKT, B KOWTO fa

BK/tOYBaATE CaMo d)ypHaTa.

Bpartara e otBOpEHa.

3aTBOpETE BpaTaTa 1 OMTaliTe OTHOBO.

MexaHun3muTe 3a 6e3onacHo
OTBapAHe Ha BpaTaTa ca NoKpUTU
C uyxam Tena.

OTcTpareTe Yy A0TO TANO U ONuTalTe
OTHOBO.

Mo Bpeme Ha paboTa ce
uyBa NykaHe v ¢pypHata
He paboTu.

[oTBEHETO Ha 3aneyaTaHa xpaHa
VNI M3NON3BaHETO Ha KOHTEHEP
C Kanak MoXe [ja NpUYMHM MyKalm
3BYyLN.

He n3non3saiiTe 3aneyataHi
KOHTeWHepu, Tbi KaTo Te MoraT fa
Ce NPbCHAT NPy roTBeHe NoPaam
Pa3WMPABAHE Ha CbABPKAHNETO M.

DypHata cnupa, foKaTo
pabot.

MoTpebuTenaT e 0T8OPWAN BpaTaTa,
3a f1a 0ObpHe XpaHaTa.

Cnep obpblijaHe Ha XxpaHaTta HaTUCHeTe
OTHOBO GyTOHa Start (Crap), 3a fa
CTapTMpate paboTata.

BbHWwHaTa YacT Ha
dypHaTa e TBbpaE
ropelya no Bpeme Ha
pabora.

HAMa 4OCTaTbyHO MACTO 33
npoBeTpABaHe Ha GpypHaTa.

/IMa BXOAALLW/WM3XOAALLM OTBOPYM OTNPEN,
11 0T3a1 Ha dypHaTa 3a NpoBeTPABaHE.
CnasBgaliTe pa3CToAHMATA, NPenopbYaHu

OT PbKOBO/CTBOTO 33 MOHTMPAHE Ha
NPOAyKTa.

Otrope Ha dypHara 1mMa
npeameTy.

ﬂpeMaXHeTe BCNYKN NpeameTn otrope

Ha dypHara.

BpaTaTa He MOoXe fia ce
OTBOPU NPABWITHO.

Mexqy BpaTata 1 BLTPELWHOCTTA
Ha GypHaTa 1ma 3aceHanm
0CTaTbLM OT XpaHa.

MoyucTeTe GypHaTa 1 Noce oTeopeTe

Bpartata.
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OTCTpaHsABaHe Ha HEM3MNPABHOCTN N MHGOPMALMOHHM KOAOBE

Mpobnem

MpuunHa

[eiictBne

Mpobnem

MpununHa

[eiictBne

HarpasaHerto,
BKIIOUNTENHO GYHKUMATA
"3aT0NNAHE", He paboTn
MpaBuIHO.

(DypHaTa Moxe fja He paboTy, fa
VM@ NOCTaBeHa TBbPAE MHOTO
XpaHa 11 fia e 13non3eaH
HenpasweH Cbp.

[TocTaBeTe efiHa Yallia BOfa B KOHTeHep,
npefHa3HayeH 3a MYKPOBBHOBY
bypHw, 1 ocTaseTe dypHaTa Aa pabotun

3a 1-2 MUHYTI, 3a fia NpoBepuTe

[anu Bofata ce 3arpasa. Hamanere
KOMMYeCTBOTO Ha XpaHaTa v CTapTupaiTe
OTHOBO yHKUMATa. M3non3Balite
KOHTEIHEP 3a FOTBEHE C MNOCKO AbHO.

[pvt BKNIOYBaHeE Ha
3axpaHBaHeTo dypHata
BefHara noysa Aa
pPaboTH.

Bpatata He e npasunHo
3aTBOPEHa.

3aTBOpETE BpaTaTa ¥ NPOBEPETE OTHOBO.

OT dypHaTa n3nm3a
€N1eKTPUYECTBO.

BaXpaHBaHETO VN KOHTaKTBT He
Ca NPaBUIHO 3a3eMeHNn.

yBGpETE Ce, Ye 3axpaHBaHeTo n
KOHTaKTbT Ca NPaBUIHO 3a3emMeHu.

OyHKUWATa 33
pa3mMpasfBaHe He
pabot.

[OTBU Ce TBbPAE MHOTO XpaHa.

HamaneTe konnuecTsoTO Ha XpaHaTa 1
CTapTVpaiiTe OTHOBO dyHKLMAT.

BbTpeliHOTO 0cBeTNEHME
e cnabo unw He ce

@ BK/tOYBaA.

BpataTa e 61na ocTaBeHa
OTBOPEHA [B/TO BPEMe.

BbTpelHoTo ocBeTneHe MoXe
ABTOMATMYHO Aa Ce U3KI0YM, KOraTo
pabotn dyHKuMATa ECO (IKOHOMIYHO).
3aTBOpeTe 11 OTBOPETE OTHOBO BpaTaTa
1nmn HatvicHeTe byToHa Cancel (OTmsAHa).

1. Kane Boga.

2. VI3nm3a napa npe3
nyKHaTUHa Ha
BpaTMYKaTa.

3. Ocrara Boja BbB
dypHara.

B 3aBMCKMOCT OT XpaHaTa B HAKOW
C/yyan Moxe fia ce obpasysa
napa uiv Bofa. Toa He e
HEM3MPaBHOCT BbB GypHaTa.

OcraseTe dypHaTa fia M3CTUHE 1 NOCe
V3bbpLUETe CbC Cyxa AOMaKMHCKa Kbpna.

BrrpelwHara namna e nokpura ¢
UKW Tena.

[NoumncTeTe BBTPELIHOCTTA Ha GypHaTa 1
nocrne nposepeTe OTHOBO.

flpkocTTa BbTPE BbB
bypHaTa ce NpoMeHs.

ApKoCTTa ce npomeHs B
33BMCUMOCT OT V3XOfHaTa
MOLLHOCT Criopef] NPOMeHU BbB
OYHKUMATA.

lpomeHwTe B 113X0AHaTa MOLIHOCT NPy
roTBeHe He Ca Heu3npaBHOCTU. ToBa He e
He3NpaBHOCT BbB GypHaTa.

Mo Bpeme Ha roteHe ce
uyBa GrinBaHe.

AKO Ce 113non3ea GyHKuuATa

33 aBTOMATWYHO rOTBEHE, TOBA
GrnBaHe 03Hauasa, ue e Bpeme fa
0bObpHeTe xpaHarta no Bpeme Ha
pa3mpassBaHe.

Cnep obpbliaHe Ha XpaHaTa HaTUCHETe
OTHOBO GyTOHa Start (Crap), 3a fa
CTapTvpaTe OTHOBO paboTaTa.

[OTBEHETO NMPUKIIOYH,
HO OX/IaXALUMAT
BEHTIATOP BCE Olije
paboTu.

3a ia NpoBeTpy GypHaTa,
OXNAKAALMAT BEHTUNATOP
NPOfb/IXaBa ja paboT OKomo
3 MUHYTV Cllef} 3aBbpLUBaAHE Ha
rOTBEHETO.

ToBa He e Her3NPaBHOCT BbB dypHara.

OypHata He e
HWBeNMpaHa.

(DypHaTta e MOHTVpaHa Ha
HepaBHa NOBBPXHOCT.

YeepeTe ce, ue GypHaTta e MOHT/PaHa Ha
paBHa 11 CTabusHa NoBbPXHOCT.

[To Bpeme Ha roteeHe
VIMa UICKPY.

Mo Bpeme Ha roteeHe/
pa3mpasABaHe ce 13non3sat
METasHU KOHTEAHEPU.

He 13non3gaiite MeTanHu KOHTeHepU.
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Mpobnem

MpuunHa

[eiictBne

Mpobnem

MpununHa

[eiictBne

BbpTALla ce noctaBka

OypHa

[lokato ce BbpTY,
BbPTALLATa Ce NOCTaBKa
113711133 OT MACTO YN
Cnupa fia ce BbpTu.

HaAMa posnKkoBs NpbCTeH U Tol He
€ NOCTaBeH NPaBUIHO.

MoHTVpaiiTe ponKoBMA NPBCTEH 1
ONWTaiTe OTHOBO.

(OypHara He ce 3arpaABa.

BpataTa e oTBOpEHa.

3aTBOpETE BpaTara 1 onuTaliTe OTHOBO.

BbprAwara ce nocraska
ce Tpue, JOKaTo ce
BbPTV.

He e nocTaBeH ponKosuAT
NPbCTEH, UMa TBbPAE MHOMO
XpaHa Unu KOHTEHePHT e
TBbP/E roNAM 1 Ce OnMpa BbB
BBTPELHOCTTa Ha GypHaTa.

Perynupalite konnyecTsoTo XpaHa
11 He V13non3gaiTe TBbpLe ronemm
KOHTEeHEPW.

Mo Bpeme Ha NofrpsBaHe

Mpu MbpBOTO M3MON3BaHe Ha

ToBaHe e HeW3npaBHOCT 1 KoraTo

BbprAwaTa ce cTorika
TPaKa, 0KATO Ce BbPTH, 1
€ WymMHa.

OcTaTbLm OT XpaHa Ca nonenHanu
Mo IBHOTO Ha dypHaTa.

OTcTpaHeTe BCAKaKBY 3anenHanu
0CTaTbLi/ OT ALHOTO Ha dypHaTa.

1371133 IUM. dypHaTa OT HarpesaTenHuTe v3non3gate ¢pypHata 2-3 muTu, ToBa
enemMeHTV MoXe Aa 1fBa M. TpAGBa Aa crpe.
/IMa xpaHa no HarpesatenHute OcTaBeTe dypHarta fia 13CTUHe
enemeHTH. LOCTaTbuHO 1 OTCTPaHeTe xpaHata no
HarpeBaTenHuTe enemeHTu.
Mpy paboTa Ha dypHaTa 113non3Bat ce NnacTMacosm /13non3gaiite CTbKAEHV TEPMOYCTONYMBH

VMa MMpW3Ma Ha
M3ropano nnu niactmaca.

CbJ0BE WK TaKMBa, KOUTO He Ca
TEPMOYCTONYMBY.

Cbiose.

@ Tpun

[No BpeHe Ha pabota
113711133 IUM.

Mpw NbPBOTO M3M0N3BaHE Ha
bypHaTa OT HarpesatenHute
efleMeHTI MOXe [1a Ba IUM.

ToBa He e Hey3npPaBHOCT W KoraTo
13non3Beate ¢pypHata 2-3 MbTu, TOBa
TpAGBa Aa crpe.

OT BbTPEWHOCTTa Ha
bypHaTa n3nm3a nowa
MVPYI3MA.

/IMa nonenHanu ocTaTbuy OT
XpaHa Wir pasToneHa nnactmaca
MO BBTPELIHOCTTA Ha GypHaTa.

13non3garite GyHKUMATA 33
NoYMCTBaHe C napa u nocne
136bPLIETE CbC Cyxa Kbpra.
MoxeTe fia NoCTaBKTE NMMOHOB COK
BbTPe 1 fia nycHeTe dypHaTa, 3a Aa
OTCTPaHUTe M1UpU3MaTa No-6up3o.

/ma XPaHa Mo HarpesatenHnTe
eneMeHTn.

OcTaBeTe dypHaTa fia M3CTvHe
[OCTaThYHO 1 OTCTPAHETE XpaHaTa no
HarpeBaTenH1Te enemeHTy.

XpaHaTa e T8bpe 61130 A0
rpuna.

[TocTaBete XPaHaTa Ha noaxodaLlo
[Pa3CToAHNE OT rpwna, OKATO Ce roTBN.

XpaHaTa He e NpaBuIHO
NpWroTBeHa 1/uam nogpeneHa.

YBeperTe ce, ue xpaHata e NpUroTBeHa 1
NOApPeseHa NPasusHo.

(DypHata He roTay
MPaBUITHO.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTata Ha
dypHaTa ce 0TBapA YecTo.

AKO OTBapATE UECTO BPATMUKATA,
BbTPeLLHaTa Temnepatypa lie 6bae
Mo-HMCKa 11 TOBa MOXe a MoBnnae Ha
pesynratnTe.

OpraHuTe 3a ynpasneHue Ha
dypHaTa He ca HacTpoeHu
NPaBuUIHO.

HacTpolite npaBunHo opraHnTe 3a
ynpasneHvie Ha GypHaTa 1 onuTaiTe Nak.

rpVUTbT W Apyrnte akcecoapu He
Ca NOCTaBeH NPaBMIIHO.

[NocTaBeTe NpaBWAHO akcecoapuTe.

V13non3gaHi ca CboBe C rpelHis
paswep.

113non3salite NoAXoAALM CbOBe 33

roTBeHe C NJI0CKO AbHO.
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OTCTpaHsABaHe Ha HEM3MNPABHOCTN N MHGOPMALMOHHM KOAOBE

Mpobnem

MpuunHa

[eiictBne

Mapa

YyBam, 4e BoAaTa Bpy
1o BpeMe Ha roTBeHeTo
Ha napa

Bopara ce Harpsga C nomouita Ha
napoHarpesaress.

ToBa He e Hen3NPaBHOCT BbB PypHaTa.

YyBam Heobu4aeH 3ByK,
KoraTo crpa roteeHeTo
Ha napa.

Cnep kaTo roTBeHeTO Ha napa
NPVIKMIoU, BOfaTa Ce 13TouBa OT
napoHarpesarens.

ToBa He e HeM3NPaBHOCT BbB GypHaTa.

He n3nu3a napa.

He e nocTtaBeH BOAHUAT
pe3epBoap.

YBepeTe ce, ue BOAHWAT pe3epsoap e
NOCTaBeH NPaBUIHO.

HAma Boaa BbB BOAHNA
pe3epsoap.

HanbnHeTe BogHWA pe3epsoap v
OnuUTainTe Nak.
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MHdopmaLmoHeH Kog,

MHdopmaLoHeH Kop

NMPUYNHA

[elictne

C-do

ByToHuTe 3a ynpasneHvie ca
HatucHaTvi Hag 10 cekyHau.

[NouncTeTe KnaBmMwWUTe 1 NpOBEPETE AaNN HAMA
BOZa No MOBBPXHOCTTA OKOMO TAX.

AKO Ce NOBTOPU, V3KIIoUeTe QypHATa 3a Hafl

30 cekyHaM 1 ONuTalTe Aa HACTPOWTE OTHOBO.
AKO Ce NoABY OTHOBO, ObaeTe Ce Ha LieHTbpa

3a 00CryBaHe Ha KnveHTH Ha SAMSUNG.

3ABENIEXKA

Ako NPEeANOXEHOTO pelleHne He paspeln npo6ﬂeMa, Ce CBbpeTe C MeCTeH LIeHTDHP 3a O6Cﬂy>KBaH€‘ Ha

KnmeHT Ha SAMSUNG.
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TexHNueckun cneundukaunm

benexka

SAMSUNG ce cTpemu fia noaobpsBa n3aenmsaTa cu HempeKbCHaTO. 3aTOBa U KOHCTPYKTUBHUTE

cneumtbw«aumm, N Te31 MHCTPYKLNK 3a FIOTpe6I/ITeJ'IF| noaneXxat Ha NpomMaHa 6e3 npeanssectme.

Mogen

MG23K3575++

3axpaHBaHe

230V, ~50 Hz AC

KoHcymauus Ha en. eHeprus
MakcmmanHa MowHocT
MwuKpoBbIHK
lpun (HarpeBaTeneH enemeHT)

2300 W
1250 W
1100w

M3xomHa MolHoCT

100W /800 W - 6 Huea (IEC-705)

PabotHa yecToTa 2450 MHz
Pasmepu (LU x B x [1)
BbHLWHK (BKNIOUNTENHO ApbXKKaTa) 489 x 275 x 392 Mm

KyxvHa Ha dypHaTa

330x 211 x324 Mm

06em 23 nnTpa
Terno
Heto Mpnbn. 13,0 kr
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@ HUNGARY

SAMSUNG

Vimaite npeaswma, ye rapaHuvaTa Ha Samsung HE nokpuea obaxaaHnATa 1o CepBK3 3a pa3AcHABaHe Ha pa60TaTa Ha NPOAYKTa, KOPUrnpaHe Ha HenpasWIHO MOHTMPAaHE NN M3BBbPLLIBAHE Ha HOPMaHO NOYNCTBaHe 1

NOAAPBXKA.
BbMPOCK NN KOMEHTAPI?
CTPAHA OBAJETE CE WV HYA MOCETETE OHAH HA
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/support
*3000
BULGARIA Leria e Mpexara www.samsung.com/bg/support
0800 111 31, be3nnatHa TenedoHHa NMHMA
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support

0680SAMSUNG (0680-726-786)
0680PREMIUM (0680-773-648)

www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO

020 405 888

WWW.Samsung.com/support

801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
POLAND Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych: 801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)

www.samsung.com/pl/support

*8000 (apel in retea)

HOMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWWSAMSUNG.COMY/To/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Koristenje ovih uputa za koristenje

Sigurnosne upute

Upravo ste kupili mikrovalnu pecnicu tvrtke SAMSUNG. Upute za koristenje sadrze
korisne informacije o kuhanju u vasoj mikrovalnoj pecnici:

« Mijere opreza

« Prikladni pribor i posude za kuhanje

o Korisni savjeti za kuhanje

« Savjeti za kuhanje

U priruéniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

POMNO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU UPOTREBU.
SAMO FUNKCIJA MIKROVALOVA

A\ UPOZORENJE
Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati teSke ozljede ili smrtni slucaj.

/N\ OPREZ
Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu izazvati blaze ozljede ili materijalnu Stetu.

NAPOMENA

Korisni savjeti, preporuke ili informacije koje korisnicima pomazu pri koristenju

proizvoda.

UPOZORENJE: Ako su vrata ili zastitna brtva osteceni,

ne ukljuCujte pecnicu dok je ne popravi ovlastena osoba.

UPOZORENJE: Za sve 0sobe, osim ovlastenih, opasno je

izvoditi bilo kakve usluge ili popravke koji obuhvacaju

uklanjanje poklopca koji pruza zastitu od izlaganja

mikrovalnoj energiji.

UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne smiju se zagrijavati

U zatvorenim posudama jer mogu eksplodirati.

UPOZORENJE: Djeci bez nadzora dopustite koristenje

mikrovalne pecnice samo ako su im dane odgovarajuce upute

tako da djeca pecnicu mogu Koristiti na siguran nacin, uz

razumijevanje opasnosti od nepravilne upotrebe.

Uredaj je namijenjen koristenju samo u kucanstvu i nije

namijenjen koristenju u sljedecim prostorima:

« kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i ostalim radnim
okruzenjima;

« seoske kuce:

« hoteli, moteli | ostala mjesta za smjestaj;

Hrvatski 3

MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 3

2/29/2016 11:04:39 AM

A
Q)
=
W<
o
o
=
o
)
<
5
c
=l
c
—+
o
N
<1}
=
o
=,
(%23
(=g
@
=]
=X
o




n
(=]
c
=
=]
o
7]
=)
m
(=
O
c
-
™

Sigurnosne upute

« smjestaji s nocenjem i doruckom.

Koristite samo posude koje je prikladno za koristenje u
mikrovalnim pecnicama.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasticnim ili papirnatim
posudama pripazite na pecnicu zbog mogucnosti zapaljenja.
Metalne posude za hranu i pice nisu dozvoljene za mikrovalno
kuhanje.

Mikrovalna pecnica namijenjena je zagrijavanju hrane i pica.
Susenje hrane ili odjece te zagrijavanje jastucica za grijanje,
papuca, spuzvi, vlazne tkanine i slicnih materijala moze
uzrokovati ozljede ili pozar.

AKo primijetite dim, iskljuCite uredaj ili iskljuCite kabel za
napajanje i ostavite vrata zatvorenim kako biste ugusili
plamen.

Zagrijavanje pica U mikrovalnoj pecnici moze izazvati
zakasnjelo kljuCanje i stoga s posudom treba pazljivo
rukovati.

Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s djecjom hranom
mora se promijesati ili protresti, a temperatura provjeriti prije
konzumacije kako bi se izbjegle opekline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja ne smiju se zagrijavati

4 Hrvatski

u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati cak i nakon
zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

Pecnica se mora redovito Cistiti, a ostaci hrane ukloniti.

Ako se pecnica ne odrzava cistom, moze doci do propadanja
povrsine Sto moze nepovoljno utjecati na vijek trajanja
uredaja te dovesti do opasne situacije.

Mikrovalna pecnica namijenjena je koristenju samo na pultu
(samostojeca), ne postavljajte je u ormaric.

Uredaj se ne smije Cistiti mlazom vode.

Uredaj nije namijenjen koristenju u cestovnim vozilima, kamp
kucicama i slicnim vozilima.

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci djecu) smanjenih
fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ni 0sobe

koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, osim ako su pod
nadzorom i upucene U rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s uredajem.
Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina, osobe
smanjenih fizickih, osjetilnin ili mentalnih sposobnosti te
0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
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nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

Ova se pecnica mora postaviti U odgovarajucem smjeru

I na visini koja omogucava jednostavan pristup njenoj
unutrasnjosti i povrsini za upravljanje pecnicom.

Prije prvog koristenja pecnice U nju treba staviti vodu i zatim
je ostaviti da radi 10 minuta.

Ako uredaj proizvodi cudan zvuk, miris po paljevini ili dim,
odmah iskopcajte kabel napajanja i obratite se najblizem
servisnom centru.

Mikrovalna pecnica mora se postaviti u blizini zidne uticnice.

SAMO FUNKCIJA PECNICE - DODATNO

UPOZORENJE: Prilikom koristenja uredaja u kombiniranom
nacinu djeca uredaj smiju koristiti samo uz nadzor odrasle
0sobe zbog visokih temperatura koje nastaju.

Tijekom Koristenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte
dodirivanje grijaCa unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruci za
vrijeme koristenja. Malu djecu treba drzati podalje od pecnice.
Ne smije se Cistiti parom.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre
metalne predmete za Ciscenje stakla na vratima pecnice jer
MOogu izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.
UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljucen prije zamjene
lampe kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre
metalne predmete za Ciscenje stakla na vratima pecnice jer
mogu izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom koristenja
postaju vruci.

Izbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.

Hrvatski 5

3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5

n
(=]
(=
=
=}
o
7]
=}
m
(=
O
(=
=
(0]




n
(=]
c
=
=]
o
7]
=)
m
(=
O
c
-
™

Sigurnosne upute

Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u blizini
uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.

Uredaj smiju Koristiti djeca s navrSenih 8 i vise godina, osobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te
0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

Vrata i druge vanjske povrsine mogu tijekom rada uredaja biti
vruce.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti moze tijekom
rada uredaja biti visoka.

Uredaji nisu namijenjeni za rad s vanjskim satom ili
odvojenim sustavom za daljinsko upravljanje.

6 Hrvatski

Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina, 0sobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te
0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Cis¢enje i odrZavanje ne smiju izvoditi djeca,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom odraslih
0soba.

Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece mlade od

8 godina.

Opca sigurnost

Sve izmjene ili popravke mora obaviti iskljucivo kvalificirano osoblje.

Nemojte zagrijavati hranu ili tekucine u zatvorenim posudama namijenjenima za
koristenje u mikrovalnoj pecnici.

Za Ciscenje pecnice nemojte Koristiti benzen, otapalo, alkohol niti uredaje za Cis¢enje
pomocu pare ili pod visokom tlakom.

Nemojte postaviti pe¢nicu: pored izvora topline ili zapaljivih materijala; na vlazna, masna,
prasnjava ili mjesta izlozena izravnom suncevom svjetlu ili vodi; na mjesto gdje postoji
mogucnost curenja plina ili na neravnu podlogu.

Ova se pecnica mora uzemljiti na pravilan nacin i u skladu s lokalnim i drzavnim
propisima.

Redovito s utikaca i kontaktnih to¢aka pomocu suhe krpe uklonite sve strane tvari.
Nemojte povlaciti, pretjerano svijati kabel napajanja niti na njega stavljati teske
predmete.

Ako je doslo do curenja plina (propan, ukapljeni plin, itd.), odmah provjetrite prostor. Ne
dodirujte kabel za napajanje.

Ne dodirujte kabel za napajanje viaznim rukama.

Dok pec¢nica radi, nemojte je iskljucivati iskopcavanjem kabela za napajanje.
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U uredaj nemojte stavljati prste niti u njega umetati strane tvari. Ako su U pecnicu
dospjele strane tvari, iskopcajte kabel za napajanje i obratite se lokalnom servisnom
centru tvrtke Samsung.

Nemojte pretjerano pritiskati pecnicu niti je izlagati udarcima.

Pecnicu nemojte stavljati na lomljive predmete.

Provijerite jesu li napon, frekvencija i struja jednaki onima navedenima u specifikacijama
proizvoda.

Cvrsto prikljucite utikac u uti¢nicu u zidu. Nemojte koristiti visestruke uti¢nice, produzne
kabele niti elektri¢ne pretvarace.

Ne postavljajte kabel za napajanje na metalne predmete. Umetnite kabel za napajanje
izmedu predmeta ili iza pecnice.

Nemojte koristiti osteceni utikac, kabel za napajanje ili rasklimanu uti¢nicu. U slucaju
ostecivanja utikaca ili kabela za napajanje obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
Samsung.

Pecnicu nemojte izravno prskati niti polijevati vodom.

Na pecnicu, u pecnicu ili na vrata pe¢nice nemojte stavljati nikakve predmete.

Povrsinu pecnice nemojte prskati hlapljivim tvarima kao Sto je insekticid.

U pecnicu nemojte stavljati zapaljive materijale. Budite pazljivi prilikom zagrijavanja jela
ili pica koja sadrze alkohol jer alkoholne pare mogu doci u kontakt s vru¢im dijelovima
pecnice.

Djeca se mogu udariti u vrata ili priklijestiti prste. Pri otvaranju i zatvaranju pecnice
drzite djecu podalje od vrata pecnice.

Upozorenja vezana za mikrovalnu pecnicu

Zagrijavanje pica u mikrovalnoj pecnici moze izazvati zakasnjelo klju¢anje i stoga s
posudom uvijek treba pazljivo rukovati. Uvijek pricekajte da pi¢e odstoji najmanje
20 sekundi prije nego $to ga izvadite. Prema potrebi mijeSajte tijekom zagrijavanja.
Uvijek promijesajte nakon zagrijavanja.

U slucaju opeklina slijedite upute za prvu pomoc:

1. Uronite opeceno podrucje u hladnu vodu na najmanje 10 minuta.

2. Prekrijte ¢istom, suhom tkaninom.

3. Ne nanosite kreme, ulja ili losione.

Nemojte stavljati posudu ni reSetku u vodu neposredno nakon kuhanja jer bi se mogle
ostetiti.

Pecnicu nemojte koristiti za prZenje u dubokoj masnoci jer nije moguce kontrolirati
temperaturu ulja. To bi moglo prouzrociti izlijevanje vruceg ulja.

Mjere opreza za mikrovalnu pecnicu

Upotrebljavajte samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici. Nemojte
koristiti metalne posude, setove posuda sa zlatnim i srebrnim obrubom, metalni pribor, itd.
Izvadite metalne Zice. Moze doci do elektricnog iskrenja.

Nemoijte koristiti pe¢nicu za susenje papira ili odjece.

Za zagrijavanje malih koli¢ina hrane koristite postavku s kra¢im vremenom jer se hrana u
suprotnom moze pretjerano zagrijati ili zagorijeti.

Kabel za napajanje i utikac drzite podalje od vode i izvora topline.

Jaja u ljusci i cijela tvrdo kuhana jaja nemojte zagrijavati u mikrovalnoj pecnici kako biste
izbjegli mogucnost eksplozije. Nemojte zagrijavati nepropusne ili vakumirane posude,
orasaste plodove, rajcice itd.

Ne prekrivajte ventilacijske otvore tkaninom ili papirom. Postoji opasnost od pozara.
Moze doc¢i do pregrijavanja pecnice, nakon ¢ega ¢e se ona automatski iskljuciti i ostati
iskljucena sve dok se dovoljno na ohladi.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja posuda iz pecnice.

PromijeSajte tekucine na polovici postupka zagrijavanja ili nakon dovr$enja zagrijavanja

i ostavite ih da odstoje najmanje 20 sekundi nakon zagrijavanja kako bi se sprijecilo
njihovo eruptivno kljucanje.

Prilikom otvaranja vrata stanite na udaljenost ispruzenih ruku kako biste izbjegli opekline
uslijed izlaska vruceq zraka ili pare.

Ne ukljucujte pecnicu ako je prazna. Pe¢nica se nakon 30 minuta automatski iskljucuje

iz sigurnosnih razloga. Preporucujemo da u pecnici uvijek drzite ¢asu vode koja ¢e upiti
energiju mikrovalova ako se pec¢nica sluc¢ajno ukljuci.

Prilikom postavljanja pecnice pridrzavajte se podataka o razmacima koji su navedeni u
ovim uputama (pogledajte odjeljak Postavljanje mikrovalne pecnice).

Budite oprezni prilikom prikljucivanja drugih elektri¢nih uredaja u uti¢nice blizu pec¢nice.

Mjere opreza pri rukovanju mikrovalnom pecnicom

Ako se ne pridrzavate sljedecih mjera opreza, moze doci do stetnog izlaganja mikrovalnoj

energiji.

« Ne ukljucujte pecnicu s otvorenim vratima. Ne dirajte sigurnosni unutarnji mehanizam
(zasune vrata). Ne gurajte strane predmete u otvore sigurnosnog unutarnjeg
mehanizma.
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Sigurnosne upute

« Nemojte stavljati predmete izmedu vrata pecnice i prednje strane pecnice te nemojte
ostavljati ostatke hrane na povrsinama za brtvljenje. Odrzavajte vrata i povrsine
za brtvljenje na vratima cistima tako da ih nakon svake upotrebe najprije obrisete
vlaznom krpicom, a zatim mekom, suhom krpicom.

o Ne ukljutujte pecnicu ako je oStecena. Ukljucite je tek nakon Sto je popravi
kvalificirani serviser.
Vazno: vrata pec¢nice moraju se pravilno zatvoriti. Vrata ne smiju biti savijena: Sarke
na vratima ne smiju biti razbijene ili rasklimane; brtve i povrsine za brtvljenje ne
smiju biti oStecene.

« Sva podeSavanja i popravke mora izvrsiti kvalificirani serviser.

Ograni¢eno jamstvo

Definicija grupe proizvoda

Ovaj proizvod je u grupi 2 klase B ISM opreme. Definicija grupe 2 koja sadrzi svu

ISM opremu U Kojoj se energija radiovalova namjerno generira i/ili koristi u obliku
elektromagnetskog zracenja za obradu materijala, opremu za elektroerozijsku opremu te
opremu za strujno zavarivanje.

Oprema B klase je oprema prikladna za koristenje u kucanstvima i ustanovama koje su
izravno povezane s niskonaponskom elektricnom mrezom koja napaja zgrade koje koriste
mali korisnici.

Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektroni¢ki otpad)

Tvrtka Samsung naplatit ¢e zamjenu pribora ili popravak kozmeticke prirode ako je
ostecenje uredaja ili pribora uzrokovao korisnik. Predmeti na koje se to odnosi:

« |zvijena, izgrebena ili slomljena vrata, rucice, okno ili upravljacka ploca.

« Slomljena plitica, vodilice okretnog mehanizma, utor za tanjur ili zicana resetka.

Ovu pecnicu koristite samo za namjene opisane U ovom priru¢niku s uputama. Upozorenja
i vazne sigurnosne upute u ovom prirucniku ne sadrze sve moguce uvjete i situacije

koje bi se mogle dogoditi. Vasa je odgovornost da prilikom postavljanja, odrzavanja i
rukovanja pecnicom slijedite zdrav razum i pridrzavate se mjera opreza.

Buduci da se upute za rukovanje u nastavku odnose na razlic¢ite modele, svojstva vase
mikrovalne pe¢nice mogu se neznatno razlikovati od opisanih u ovom prirucniku i mozda
se ne primjenjuju svi znakovi upozorenja. Ako imate pitanja ili nedoumica, obratite

se lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung ili potrazite pomoc i informacije na
internetskoj adresi www.samsung.com.

Ovu pecnicu koristite samo za zagrijavanje hrane. Uredaj je namijenjen isklju¢ivo za
kuc¢nu upotrebu. Nemojte zagrijavati nikakve tkanine niti jastuke punjene zrnima.
Proizvodac nece snositi odgovornost za ostecenja uzrokovana neodgovarajucim ili
nepravilnim koristenjem pecnice.

Pecnicu redovito Cistite i odrzavajte kako ne bi doslo do propadanja povrsine pecnice i
opasnih situacija.

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim sustavima za
prikupljanje otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje
na to da se proizvod i njegova elektronicka oprema (npr., punjac,
slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati s ostalim ku¢anskim
otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu
za okolis ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada,
odvojite ovaj predmet od ostalih vrsta otpada i odgovorno
reciklirajte kako biste promicali odrzivu ponovnu upotrebu
materijalnih resursa.

Korisnici u ku¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod
kojega su kupili proizvod ili ured lokalne viasti za pojedinosti

o tome gdje i kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi
recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti
uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova
elektronitka oprema ne smije se mijesati s drugim komercijalnim
otpadom.

Informacije o0 obvezama tvrtke Samsung u pogledu okoliSa i regulatornih obveza
specifiénih za proizvod npr. REACH, posjetite stranicu: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 Hrvatski
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Montaza

Pribor

Mjesto montiranja

Ovisno o modelu koji ste kupili, isporuc¢ena vam je dodatna oprema koja se moze koristiti
na vise nacina.

\ 01 Obruc okretnog mehanizma, postavlja se na

sredinu pecnice.

Svrha: Obruc okretnog mehanizma
podrzava tanjur.

01

02 OKkretni tanjur, postavlja se na obruc

02 . vy
okretnog mehanizma u leziste utora za
tanjur.
Svrha: Okretni tanjur sluzi kao glavna

povrsina za kuhanje; moze
se jednostavno izvaditi radi
¢iscenja.

03 Resetka za rostilj, postavlja se na tanjur.
Svrha: Metalna reSetka moze se koristiti
za przenje i kombinirano
kuhanje.

@ VAZNO
NEMOJTE Koristiti mikrovalnu pecnicu bez obruca okretnog mehanizma i tanjura.

( 20cm t
iznad

85 cm od
poda

10cmiza )

T

< »
<« >

10cms
bocne strane

J

Tanjur

« Qdaberite ravnu, stabilnu povrsinu priblizno
85 cm iznad poda. Povrsina mora podnijeti
tezinu pecnice.

« QOsigurajte prostor za ventilaciju barem
10 cm od straznjeg zida i obiju bocnih
strana te 20 cm iznad pecnice.

« Nemojte postavljati pecnicu na topla i
vlazna mjesta, npr. blizu druge mikrovalne
pecnice ili radijatora.

« Postujte specifikacije za napajanje
mikrovalne pecnice. Koristite samo
odobrene produzne kabele ako su vam
potrebni.

« Prije prvog koristenja pecnice vlaznom
krpom obrisite unutrasnjost i zastitnu brtvu
na vratima.

lzvadite svu ambalazu iz pecnice. Postavite
obruc okretnog mehanizma i tanjur. Provjerite
okrece li se tanjur slobodno.
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Odrzavanje

Cis¢enje

Zamjena (popravak)

Redovito Cistite pe¢nicu kako bi se sprijecilo nakupljanje necisto¢a na pecnici ili U njenoj
unutrasnjosti. Posebno pripazite na vrata, brtve na vratima, okretni tanjur i obruc
okretnog mehanizma (odnosi se samo na odredene modele).

Ako se vrata ne otvaraju ili zatvaraju bez poteskoca, prvo provjerite je li se na brtvama
vrata nakupila necistoca. Za ¢is¢enje unutrasnjosti i vanjskog dijela pecnice koristite
mekanu krpu i vodu sa sapunom. Dobro isperite i osusite.

Uklanjanje tvrdokorne prljavstine i neugodnih mirisa iz unutrasnjosti pecnice

1. U praznu pecnicu stavite Salicu razrijedenog limunovog soka na sredinu tanjura.

2. Pecnicu grijte 10 minuta na maksimalnoj snazi.

3. Nakon dovrsetka ciklusa pricekajte da se pecnica ohladi. Potom otvorite vrata i
ocistite pecnicu.

Cisc¢enje modela na kojima se grija¢ moze okrenuti

Kako biste ocistili gornji dio pecnice, spustite
gornji grijac za 45° kako je prikazano.
45 Tako Cete moci ocistiti gornji dio. Po dovrietku

vratite grija¢ u pocetni polozaj.

ey

/\ OPREZ

« QOdrZavajte vrata i brtve na vratima Cistima kako bi se vrata otvarala i zatvarala bez
poteskoca. U suprotnom mozete skratiti zivotni vijek pecnice.

« Pripazite da ne prolijete vodu na otvore za ventilaciju.

« Nemojte koristite abrazivna sredstva ili kemikalije za ¢isc¢enje.

« Nakon svakog koriStenja pecnice upotrijebite blagi deterdzent kako biste ocistili
pecnicu nakon Sto se pecnica ohladi.

A\ UPOZORENJE

Ova pecnica u unutrasnjosti ne sadrzi dijelove koje korisnik moze ukloniti. Nemojte

pokusavati sami vrsiti zamjene ili popravke u pecnici.

« Ako primijetite problem sa Sarkama, brtvama i/ili vratima, obratite se kvalificiranom
tehnicaru ili lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung za tehnicku podrsku.

« Ako zelite zamijeniti zarulju, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.
Nemojte je sami zamijeniti.

« Ako primijetite problem s kucistem pecnice, prvo iskljucite kabel za napajanje iz
izvora napajanja, a potom se obratite lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

OdrZavanje u slu€aju duzeg razdoblja nekoristenja

« Ako pecnicu ne koristite tijekom duZeg razdoblja, iskopcajte kabel za napajanje i
premjestite pec¢nicu na suho mjesto bez prasine. Prasina i vlaga koje se nakupljaju u
unutrasnjosti pe¢nice mogu utjecati na rad pecnice.

10 Hrvatski
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Brzi vodic

Znacajke pecnice

Ako zelite kuhati.

> /+30s

START

I

Ako zelite preprziti hranu.

=1
+30s

Grill+30s

Ako Zelite dodati jos 30sekundi.

T

+

> /+30s

START

Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite gumb
START/+30s (POCETAK/+30s).
Rezultat: Zapocinje kuhanje. Nakon

dovrsetka.
Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
signala.
Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).
Ponovno ce se prikazati trenutno
vrijeme.

Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite gumb
Grill+30s (Przenje+30s).

Rezultat: Zapocet ce przenje.

Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
signala.

Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

Ponovno ce se prikazati trenutno
vrijeme.

. Pritisnite gumb START/+30s

(POCETAK/+30s) jednom ili vise puta za
svakih 30 sekundi koje Zelite dodati.

. Okretanjem broja¢a mozete postaviti

zeljeno vrijeme kuhanja.

Pecnica
01 02 03 04 05 06
e
\
\ — L?;
—
L | ®
7\ —c—
—cc—
o=
| | s—
O
e | —
//\
> J
07 08 09 10 11 12
01 Rucica na vratima 02 Vrata 03 Otvori za ventilaciju
04 Ploca za przenje 05 Grijac 06 Lagano
07 Zasuni vrata 08 Tanjur 09 Utor za tanjur

10 Obruc okretnog
mehanizma

11 Sigurnosni otvori
za unutarnje
zakljuCavanje

12 Upravljacka ploca

Hrvatski 11
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Znacajke pecnice

Koristenje pecnice

Upravljacka ploca

Nacin rada mikrovalne pecnice

01 Heat Wave Grill  Heat Wave Auto 02
( I J
® o
0
03  quikbeost  Auvtocook 04
( I J
= i
05 Microwave Keep Warm 06
( I J
5a
N 07 Combi cril=30s 08
3 ( I !
0
Q)
=~
b3
()
i) 0N
2 - +
= 10
@ ® ) evo
@ /8% <> /+30s
1 1 STOP ECO START 12

— | - J

12 Hrvatski

01 Gumb Heat Wave Grill
(Przenje toplinskim valovima)
02 Gumb Heat Wave Auto
(Automatsko zagrijavanje toplinskim valovima)
03 Gumb Quick Defrost (Brzo odmrzavanje)
04 Gumb Auto Cook (Automatsko kuhanje)
05 Gumb Microwave (Mikrovalovi)
06 Gumb Keep Warm
(Odrzavanje hrane toplom)
07 Gumb Combi (Kombinirano kuhanje)
08 Gumb Grill+30s (Przenje+30s)
09 BiraC (tezina/porcija/vrijeme)
10 Gumb Odabir/Sat
11 Gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA)
12 Gumb START/+30s (POCETAK/+305s)

Mikrovalovi su elektromagnetski valovi visoke frekvencije; energijom koju
otpustaju hrana se kuha ili podgrijava bez promjena u obliku ili boji.
Mikrovalnu pe¢nicu mozete koristiti za:

« odmrzavanje

« podgrijavanje

«  kuhanje

Princip kuhanja.

> )
e
)

N
by —
A

1. Mikrovalovi koje generira magnetron
reflektiraju se u unutrasnjosti i jednolicno
se rasporeduju uslijed okretanja hrane
na tanjuru. Hrana se zbog toga kuha
ravnomjerno.

2. Hrana apsorbira mikrovalove do dubine od
oko 2,5 cm. Kuhanje se zatim nastavlja jer
se toplina rasporeduje u hrani.

3. Vremena kuhanja variraju, vec¢ prema
vrsti posuda i svojstvima hrane:

+ njenoj koli¢ini i gustoci

+ sadrzaju vode

« pocetnoj temperaturi (je li u pitanju
smrznuta hrana ili ne)

@ VAZNO

Buduci da se sredisnji dijelovi hrane kuhaju rasporedivanjem topline, kuhanje se
nastavlja ¢ak i nakon $to hranu izvadite iz pec¢nice. Zbog toga je potrebno postivati
vrijeme potrebno da hrana odstoji koje je navedeno u receptima i u ovim uputama
kako biste omogucili:

« Ravnomjerno kuhanje hrane sve do njenog sredista.

« |stu temperaturu u svim dijelovima hrane.
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Otvorite vrata pecnice povlaceci rucku na gornjoj strani vrata. Microwave Bezultat. Pr|ka;at Ce se 0znaka 800_ W
Postavite ¢asu s vodom na tanjur. Zatvorite vrata. vEe— (mak5|m?|na snaga kuhanjal:
Pritisnite gumb START/+30s = (ngcm rada's
<D /4305 (POCETAK/+30s) i postavite vrijeme na 4 li mikrovalovima)
START 5 minuta pritiskom na gumb START/+30s 2. Odaberite odgovarajucu razinu snage
@ E (POCETAK/+30s) odgovarajuci broj puta. o okretanjem Bira€. (Pogledajte tablicu s
Rezultat: Pecnica ce grijati vodu 4 ili 5 minuta. y 9 razinama snage.) =
Voda bi trebala kljucati. 2 Potom pritisnite gumb Odabir/Sa. =)
HO 7
O >
=}
a
3. Postavite vrijeme kuhanja okretanjem Bira€. §
—'/\+ Rezultat: Prikazat ¢e se vrijeme kuhanja. ®
4. Pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).
Rezultat: Ukljucuje se svjetlo pecnice, a
tanjur pocCinje okretati. Pocinje
kuhanje, a nakon dovrsetka se
<> /+30s dogada sljedece:
START 1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvuéna
4 signala.

Provjera ispravnosti rada pecnice

Kuhanje/podgrijavanje

Sljedeci jednostavan postupak omogucava vam provjeru ispravnosti rada pecnice
u svakom trenutku. AKo niste sigurni je i pecnica ispravna, pogledajte poglavlje
“RjeSavanje problema” na stranicama 35 do 38.

NAPOMENA

Pecnicu je potrebno ukljuciti u odgovarajucu zidnu uticnicu. Tanjur mora biti na svojemu
mjestu u pecnici. Ako ne koristite maksimalnu razinu snage (100 % - 800 W), vodi ce
trebati vise vremena da prokljuca.

U postupku u nastavku opisuje se nacin kuhanja ili podgrijavanja hrane.
@ VAZNO

« Prije nego $to pecnicu ostavite bez nadzora obavezno provjerite postavke kuhanja.
« Maksimalno vrijeme koristenja nacina rada Microwave (Mikrovalovi) iznosi 99 minuta.

Otvorite vrata. Stavite hranu na sredinu tanjura. Zatvorite vrata. Ne ukljucujte mikrovalnu
pecnicu ako je prazna.

1. Pritisnite gumb Microwave (Mikrovalovi).

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno
vrijeme.

Hrvatski 13
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Koristenje pecnice

Postavljanje vremena

Razine snhage i variranje vremena

PrikljuCivanjem pecnice u struju na zaslonu ¢e se automatski prikazati “88:88" pa zatim
“12:00".
Postavite trenutno vrijeme. Vrijeme se moze prikazivati u formatu od 24 ili 12 sati.

Funkcija za razinu snage omogucava vam da prilagodite koli¢inu utroSene energije, a
osim toga i vrijeme potrebno za kuhanje ili podgrijavanje hrane, ovisno o vrsti i kolicini
hrane. Na raspolaganju vam je Sest razina snage.

Sat je potrebno namjestiti: Razina snage Postotak Izlaz
o Prilikom prvog postayUama mikrovalne pecnice VISOKA 100 % 800 W
« Nakon nestanka struje
SREDNJE VISOKA 75 % 600 W
NAPOMENA SREDNJA 56 % 450 W
Nemojte zaboraviti podesiti sat prilikom prelaska na ljetno/zimsko racunanje vremena.
SREDNJE NISKA 38 % 300 W
1. Pritisnite gumb Odabir/Sa.
ODMRZAVANJE 23 % 180 W
NISKA 13 % 100 W
1
@@ Vrijeme kuhanja koje je navedeno u receptima i u ovim uputama odgovara odredenoj
0 razini snage.
= Ako odaberete... Vrijeme kuhanja trebate...
& 2. Postavite format vremena od 24 ili 12 sati Visu razinu snage smanjiti
2 _/_\+ 2 okretanjem Bira€. Potom pritisnite gumb Nizu razinu snage Povecal
7 & Odabir/Sa.
e 4 3. Okrenite birac€ kako biste postavili sat.
a @@ Potom pritisnite gumb Odabir/Sa.
O 4. Okrenite bira¢ kako biste postavili minute.
5. Kada se prikaze tocno vrijeme, pritisnite
gumb Odabir/Sa kako biste pokrenuli sat.
Rezultat: Vrijeme Ce se prikazivati
3 bez obzira na to koristite li
@@ mikravalnu pecnicu.
O
14 Hrvatski
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Prilagodba vremena kuhanja

Zaustavljanje kuhanja

Mozete povecati vrijeme kuhanja pritiskanjem gumba START/+30s (POCETAK/+30s) za

svakih 30sekundi koje zelite dodati.

U nacinu rada Microwave (Mikrovalovi), Heat Wave Grill (PrZenje toplinskim valovima) ili

Combi (Kombinirano kuhanje) pritiskom na gumb START/+30s (POCETAK+30s) povecava

se vrijeme kuhanja.

« U bilo kojem trenutku jednostavno mozete provijeriti kako kuhanje napreduje
otvaranjem vrata

« Povecanje preostalog vremena kuhanja

Metoda 1

Da biste povecali vrijeme kuhanja za vrijeme

kuhanja, pritisnite gumb START/+30s

(POCETAK/+30s) jedanput za svakih 30sekundi

koje zelite dodati.

« Primjer: Zelite |i dodati tri minute, pritisnite
gumb START/+30s (POCETAK/+30s) Sest
puta.

]

- +

> /+30s

START

Metoda 2

Okretanje Bira€ za podeSavanje vremena

kuhanja.

« Zapovecanje vremena kuhanja okrenite ga
nadesno ili nalijevo za smanjenje vremena
kuhanja.

Kuhanje mozete zaustaviti u bilo kojem trenutku kako biste:
« provjerili hranu

« okrenuli hranu ili je promijesali

« ostavili hranu da odstoji

Kako biste zaustavili kuhanje... | UCinite sljedece...

Otvorite vrata ili jedanput pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja.

Kako biste nastavili s kuhanjem, ponovno zatvorite
vrata i pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).

privremeno

Jedanput pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).

Rezultat: Kuhanje se zaustavlja.

Zelite i ponistiti postavke kuhanja, ponovno pritisnite
gumb STOP/ECO (PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).

Potpuno

Postavke nadina rada za Stednju energije

Pecnica ima nacin rada za Stednju energije.

« Pritisnite gumb STOP/ECO
@ / ¢w (PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).
STOP_ECO Rezultat: IskljuCivanje prikaza.

E « Zaizlazak iz nacina rada za Stednju energije

otvorite vrata ili pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA) nakon
¢ega Ce se na zaslonu prikazati trenutno
vrijeme. Pecnica je spremna za koristenje.

NAPOMENA

Automatska funkcija Stednje energije

Ako ne odaberete nijednu funkciju kada je u tijeku postavljanje uredaja ili uredaj radi uz
aktivirano privremeno zaustavljanje, funkcija se otkazuje i nakon 25 minuta prikazuje se sat.
Ako su vrata pecnice otvorena, lampa u pecnici iskljucit ¢e se nakon 5 minuta.
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Koristenje pecnice

Koristenje znacajke przenja toplinskim valovima

Koristenje znacajke automatskog zagrijavanja toplinskim valovima

Heat Wave Grill (PrZenje toplinskim valovima) omogucuje brzo zagrijavanje i pecenje

hrane bez koristenja mikrovalova.

« Zvuk ukljucivanja i iskljuCivanja ventilatora pri przenju toplinskim valovima je
uobicajen.

o Ako koristite visoku resetku, rezultati kuhanja i przenja ¢e biti bolji.

@ VAZNO

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za pecnicu jer je vrlo vruce.

1. Otvorite vrata i stavite hranu na reSetku, a
zatim zatvorite vrata.

— 2. Pritisnite gumb Heat Wave Grill
Heat e Grill (PrZenje toplinskim valovima).

2 ] Rezultat: Prikazat ce se sljedece oznake:

™ (Nacin rada przenja
toplinskim valovima)

« Ne mozete promijeniti temperaturu pecenja.

3. Postavite vrijeme przenja okretanjem Bira€.

« Maksimalno vrijeme przenja iznosi
60 minuta.

Rezultat: Zapocet ce przenje.

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

3) Ponovno Ce se prikazati trenutno
vrijeme.

> /+30s

START

4. Pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).

Znacajka Heat Wave Auto (Automatsko zagrijavanje toplinskim valovima) sadrzi
15 unaprijed programiranih vremena kuhanja. Ne trebate postavljati ni vrijeme kuhanja
ni razinu snage. Broj porcija podesite okretanjem Bira€.

@ VAZNO

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za pecnicu jer je vrlo
vruce.

1. Pritisnite gumb Heat Wave Auto

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno
vrijeme.

Heat VQ%Q Auto (Automatsko zagrijavanje toplinskim
1 valovima).
. 2. Odaberi'te vrs'tu prane koju kuhate
- + okretanjem Bira€.
(pogledajte tablicu sa strane).

3. Pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).

Rezultat: Hrana se kuha prema unaprijed
programiranim postavkama koje

> /+30s ste odabrali.
i . 1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvuéna
signala.

16 Hrvatski
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U sljedecoj tablici navedene su veliCine porcija i odgovarajuce upute o 15 unaprijed
programiranih opcija za kuhanje. Ti se programi izvode uz kombinaciju przenja
toplinskim valovima i mikrovalovima.

@ VAZNO

Prilikom vadenja hrane Koristite rukavice za pecnicu.

Sifra/hrana

Veli¢ina
porcije

Upute

Veli¢ina

Sifra/hrana " Upute
porcije
1 600 g « Sastojci
Domace 400 g narezanog povrca (npr. tikvice, rajcica,
gratinirano krumpir, luk, paprika), 75 ml vrhnja, 25 g istu¢enog
povrce jaja, sol, papar, 75 g naribane mozzarelle, zli¢ica

persina ili ruzmarina

* Metoda

Operite povrce i narezite ga na kriske debljine 3-5
mm. Poslozite kriske u zdjelu za gratiniranje veli¢ine
pribl. 14 x 22 cm, pomijesajte vrhnje, jaje, sol,

papar i prelijte povrce. Posipajte naribanim sirom.
Postavite zdjelu na tanjur.

Nakon toga posipajte s nekoliko listova timijana i
posluzite.

2
Domace
lazanje

550 ¢

« Sastojci

150 g mljevene govedine, 100 g umaka od rajcice,
50 ml govedeg temeljca, 75 g suhih kora za lazanje
(4 lista), pola glavice luka (narezano),

po 1 Zlicica suhog persina, origana, bosiljka, 100 g
naribane mozzarelle, 1 Zlica maslinova ulja

* Metoda

- Umak od rajcica za meso

Zagrijte ulje u tavi, zatim poprzite mljeveno meso
i isjeckan luk otprilike 10 minuta dok u cijelosti
nije pecen. Prelijte umakom od rajcica i govedim
temeljcem te dodajte suhe zacine. Kuhajte dok ne
zavrije, kuhajte na laganoj vatri 10 minuta.

- Lazanje

Skuhajte kore za lazanje u skladu s uputama na
paketu. U zdjelu za gratiniranje velicine pribl.

14 x 22 cm poslozite kore, prelijte umakom i pospite
s pola sira te ponovite. Nakon toga gornju koru za
lazanje posipajte preostalom mozzarellom. Postavite
zdjelu na tanjur.

3
Przeni
krumpiri

500 g
(2-3 kom)

« Sastojci

2-3 rajcice, sol, papar, 2 zlice maslinova ulja,

50 g naribane mozzarelle

* Metoda

Ogulite krumpir i narezite ga na polovice po duljini.
Zacinite krumpir solju, paprom i uljem. Posipajte
naribanim sirom. Stavite krumpir na reSetku.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17

Hrvatski 17

2/29/2016 11:04:42 AM

A
(=}
=
(%20
o
o
3
m
©
M
(2]
3,
(a]
m




Koristenje pecnice

18 Hrvatski

Sifra/hrana Vehupa Upute Sifra/hrana Ve"c'f‘a Upute
porcije porcije
4 400 g « Sastojci 8 280 ¢ « Sastojci
Przene rajcice 2 rajcice Przene 300 g kobasice (4 komada)
« Metoda kobasice « Metoda
Rajcice prerezite napola. Postavite ih u zdjelu za Stavite kobasice jednu uz drugu na resetku.
komstemeAu pecnici _odrezanom strar]om okrenutom 9 400 g « Sastojci
prema dolje. Postavite posudu na resetku. Svinjski 400 g svinjskih odrezaka (2 komada), po 1 Zlica
5 200 g « Sastojci odresci ruzmaring, timijana i papra, 2 zlice maslinova ulja
PrZeno povrce 200 g mijeSanog svjezeg povrca (paprika, cherry « Metoda
rajcice, kriske tikvica, gljive, narezani patlidzan) Zatinite svinjetinu uljem, za¢inima i paprom. Stavite
* Metoda je na resetku. Okrenite ¢im se zacuje zvucni signal.
Opgvr'lte povrce 1'nare2|te_ ga r]a kr|§ke Jed_na'ke 10 500 g « Sastojci
velicine. Premazite ga Ul{em i pospite solju | Przeni komadi 500 g komada piletine (2 komada), 2 Zlice biljnog
paprom. Stavite ga na resetku. piletine ulja, 1 7li¢ica zactina za piletinu
6 500 « Sastojci
g Pecene jabuke ’ 1 'abulj<a ola Zice cimeta, Cetvrtina Salice oraha i : Metpda Hating i Litn i i
o J L P : Operite komade piletine i osusite ih papirnim
o Sljiva ru¢nikom. Pomijesajte zacine s uljem. Mjesavinom
' * Metoda ulja namazite komade piletine. Stavite ih na resetku.
-ri |zdubite jabuku. Ostale sastojke dobro izmijesajte Okrenite ¢im se zacuje zvucni signal.
g. i stavite ih u udubinu u jabuci. Jabuku stavite u Nakon kuhanja ostavite da odstoji 1-2 minute.
(1 zdjelu koja se moze Kkoristiti u pe¢nici na tanjur. 11 200 g « Sastojci
7 400 g « Sastojci Przene kozice 200 g svjezih kozica (8 komada)
Govedi odresci 200 g govedih odrezaka (2 komada), po 1 Zlica « Metoda
ruzmarina, timijana, papra, 2 zlice maslinova ulja Operite kozice i osusite ih papirnim ru¢nikom.
* Metoda Stavite ih u zdjelu koja se moze koristiti u pecnici i
Zacinite govedinu maslinovim uljem, ruzmarinom, na resetku.
timijahomwi paprorrj. Stavitg goyedinu na resetku. 12 300 g « Sastojci
Okrenite ¢im se zacuje zvucni signal. Przena riba 300 g pastrve, sol, 1 Zlica limunova soka
* Metoda
Operite ribu i osusite je papirnim rucnikom. Zacinite
filet solju i limunovim sokom. Stavite ribu na resetku.
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Sifra/hrana Vehupa Upute
porcije

13 400 g « Sastojci

Odresci od 400 g odrezaka od lososa (2 komada), 1 Zlica soli,

lososa papar
* Metoda
Zacinite losos solju i paprom. Stavite ga na resetku
okrenutog kozom prema dolje. Okrenite ¢im se zacuje
zvucni signal.

14 200 g « Sastojci

Smrznute male 200 g smrznutih malih proljetnih rolica

proljetne rolice « Metoda
Rasporedite smrznute proljetne rolice po resetki.
Okrenite kada se zacuje zvucni signal, a pecnica ¢e
nastaviti s radom.

15 200 g « Sastojci

Topli sendvici (2 kom) 4 kriske kruha za sendvice, 2 kriske Sunke,

2 kriske sira (npr. cheddar, ementaler), 50 g naribane
mozzarelle

» Metoda

Stavite kriske kruha. Dodajte krisku sira i Sunke na
svaku krisku kruha. Stavite druge dvije kriske kruha
na vrh sendvica. Pospite naribanom mozzarellom.
Stavite sendvice jedan uz drugi na resSetku.

Koristenje znacajke za brzo odmrzavanje

Znacajka Quick Defrost (Brzo odmrzavanje) omogucava vam odmrzavanje mesa, peradi,
ribe, povrca i kruha. Vrijeme potrebno za odmrzavanje i razina snage postavljaju se
automatski. Trebate samo odabrati program i tezinu.

NAPOMENA

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici.

Otvorite vrata. Stavite smrznutu hranu u keramicku posudu na sredinu tanjura.

Zatvorite vrata.

&)

0O
Quick Defrost

3N

- +

> /+30s

START

1. Pritisnite gumb Quick Defrost

(Brzo odmrzavanje).

. Odaberite vrstu hrane koju kuhate

okretanjem Bira€. Potom pritisnite gumb
Odabir/Sa.

. Odaberite veli¢inu porcije okretanjem Biraé

(pogledajte tablicu sa strane).

. Pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).

Rezultat:

« Zapocinje odmrzavanje.

+ Pecnica Ce se tijekom procesa
odmrzavanja oglasiti zvucnim signalom,
sto je podsjetnik za okretanje hrane.

. Ponovno pritisnite gumb START/+30s

(POCETAK/+30s) za zavrsetak odmrzavanja.

Rezultat:

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

3) Ponovno Ce se prikazati trenutno vrijeme.

Hrvatski 19
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Koristenje pecnice

U sljedecoj tablici navedeni su razni programi za Quick Defrost (Brzo odmrzavanje) s
veli¢inama porcija, vremenom potrebnim da hrana odstoji i pripadaju¢im uputama. Prije
odmrzavanja uklonite svu ambalazu s hrane. Meso, perad, ribu, povrce i kruh stavite u
plitku staklenu posudu ili na keramicki tanjur.

Sifra/hrana

Velic¢ina
porcije

Upute

1
Meso

200-1500¢

Rubove zastitite aluminijskom folijom. Nakon sto se

iz pecnice zacuje zvucni signal, okrenite meso. Ovaj je
program prikladan za govedinu, janjetinu, svinjetinu,
odreske, mljeveno meso.

Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

200-1500 g

Vrhove bataka i krilaca zastitite aluminijskom folijom.
Nakon Sto se iz pecnice zacuje zvucni signal, okrenite
perad. Ovaj je program prikladan za Citave pilice, kao i za
pilec¢i rasjek. Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

200-1500¢

Rep Citave ribe zastitite aluminijskom folijom. Nakon sto
se iz pecnice zaCuje zvucni signal, okrenite ribu. Ovaj je
program prikladan za Citave ribe, kao i za riblje filete.
Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

Povrce
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200-1500¢

Ravnomjerno rasporedite smrznuto povrce na plitki
stakleni tanjur. Okrenite ili promijesajte smrznuto povrce
kada se pecnica oglasi.

Ovaj je program prikladan za svakovrsno smrznuto
povrce. Ostavite da odstoji 5-20 minuta.

Kruh

200-1500¢

Kruh stavite vodoravno na komad kuhinjskog papira i ¢im
se iz pecnice zacCuje zvucni signal, okrenite kruh. Kolac
stavite na keramicki tanjur i, ako je moguce, okrenite ga
¢im se iz pe¢nice zacuje zvucni signal (pecnica nastavlja s
radom i zaustavlja se kad otvorite vrata pecnice). Ovaj je
program prikladan za pripremu svih vrsta kruha, rezanog
ili cijelog, kao i kruscica i bageta. Kruscice rasporedite u
krug. Ovaj je program prikladan za svakovrsne kolace s
kvascem, biskvite, kolace sa sirom i lisnato tijesto. Nije
prikladan za pite s korom, voce i kremaste kolace, kao

ni za kolace s ¢okoladnom glazurom. Ostavite da odstoji
10-30 minuta.

20 Hrvatski

Koristenje znacajke za automatsko kuhanje

Znacajka Auto Cook (Automatsko kuhanje) ima 20 unaprijed programiranih vremena

kuhanja. Ne trebate postavljati ni vrijeme kuhanja ni razinu snage.

Vrstu porcija podesite okretanjem Bira€.

@ VAZNO

Koristite samo posude koje je sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici.

Najprije stavite hranu na sredinu tanjura i zatvorite vrata.

—
AUTO

Auto Cook

]

- +

bo
U

@ /+30s

START

E—

1. Pritisnite gumb Auto Cook
(Automatsko kuhanje).

2. Odaberite vrstu hrane koju kuhate
okretanjem Bira€.
Potom pritisnite gumb Odabir/Sa.

3. Pritisnite gumb START/+30s
(POCETAK/+30s).
Rezultat: Hrana se kuha prema unaprijed
programiranim postavkama koje
ste odabrali.

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna

signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta

(jednom svake minute).

3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno

vrijeme.
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U sljedecoj tablici navedene su koliine i odgovarajuce upute o 20 unaprijed

- Veli¢ina
programiranih opcija za kuhanje. Ti programi rade samo uz mikrovalnu energiju. Sifra/hrana porcije Upute
- Veli¢ina 8 150¢g Isperite i ocistite Spinat. Stavite ga u staklenu posudu
el porcije Lt Spinat s poklopcem. Nemojte dodavati vodu. Posudu stavite u

1 300-350 g | Koristite keramicki tanjur i pokrijte prozirnom folijom za sredinu okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno. Promijedajte

Ohladeno mikrovalnu pec¢nicu. Ovaj je program prikladan za jela nakon kuhanja. Ostavite da odstoji 1-2 minute.

Gotovo jelo koja se sastoje od 3 vrste namirnica (npr. mesa s umakom, 9 250 Operite i ocistite klipove kukuruza te ih stavite u ovalnu

2 400-450 g | povrca i priloga poput krumpira, rize i tjestenine). Ostavite Klipovi kukuruza staklenu posudu. Posudu pokrijte prozirnom folijom

Ohladeno da odstoji 2-3 minute. pogodnom za mikrovalne pecnice i zatim probusite foliju.

Gotovo jelo Ostavite da odstoji 1-2 minute.

3 300-350 g | Jelo stavite na keramicki tanjur i pokrijte prozirnom 10 250 ¢ Operite krumpire, ogulite ih i narezite na jednake komade.

Ohladeno folijom za mikrovalnu pe¢nicu. Ovaj je program prikladan Oguljeni krumpiri Stavite ih u staklenu posudu s poklopcem.

vegetarijansko jelo za jela koja se sastoje od 2 vrste namirnica (npr. za Dodajte 45-60 ml vode (3-4 zlice). Posudu stavite u

4 400-450 g | Spagete s umakom ili rizu s povrcem). Ostavite da odstoji sredinu okretnog tanjura. Kuhajte pokriveno. Ostavite da

Ohladeno 2-3 minute. odstoji 2-3 minute.

vegetarijansko jelo 11 125¢ Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu za koristenje

5 2509 | Operite i ocistite svjezu brokulu te je razrezite na dijelove. Smeda riza u pecnici s poklopcem.

Brokula Dijelove ravnomjerno poslazite u staklenu posudu s Dodajte dvostruku kolicinu hladne vode (250 ml).
poklopcem. Dodajte 30 ml (2 Zlice) vode ako kuhate 250 g. Kuhajte pokriveno. Dodajte sol i zacinsko bilje,
Posudu stavite u sredinu okretnog tanjura. Kuhajte promijesajte te ostavite da odstoji. Ostavite da odstoji
pokriveno. Promijesajte nakon kuhanja. Ostavite da 5-10 minuta.
odstoji 1-2 minute. 12 125¢ Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu za koristenje

6 2509 | Operite i ocistite mrkvu te je narezite na jednake dijelove. Makaroni od u pecnici s poklopcem.

Mrkva Dijelove ravnomjerno poslaZite u staklenu posudu s Cjelovitog brasna Dodajte 500 ml kipuce vode, malo soli i dobro
poklapcem. Dodajte 30 ml (2 Zlice) vode ako kuhate 250 g. promijesajte. Kuhajte otkriveno. Promijesajte, ostavite da
Posudu stavite u sredinu okretnog tanjura. Kuhajte odstoji i nakon toga temeljito ocijedite. Ostavite da odstoji
pokriveno. Promijesajte nakon kuhanja. Ostavite da 1 minutu.
odstoji 1-2 minute. 13 125¢ Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu za koristenje

7 250G | Operite i acistite mahune. Dijelove ravnomjerno poslazite Quinoa u pecnici s poklopcem.

Crah u staklenu posudu s poklopcem. Dodajte 30 ml (2 Zlice) Dodajte dvostruku koli¢inu hladne vode (250 ml).

vode ako kuhate 250 g.

Posudu stavite u sredinu okretnog tanjura. Kuhajte
pokriveno. Promijesajte nakon kuhanja. Ostavite da
odstoji 1-2 minute.

Kuhajte pokriveno. Dodajte sol i zacinsko bilje,
promijesajte te ostavite da odstoji. Ostavite da odstoji
1-3 minute.

Hrvatski 21
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Koristenje pecnice

Koristenje znacajke odrzavanja topline

NAPOMENA
Maksimalno vrijeme za znacajku Keep warm (Odrzavanje hrane toplom) iznosi 60 minuta.

Keep Warm

> /+30s

START

.. Veli¢ina
Sifra/hrana porcie Upute

14 1254 Koristite veliku staklenu vatrostalnu posudu za koristenje

Bulgur U pecnici s poklopcem.
Dodajte dvostruku koli¢inu hladne vode (250 ml).
Kuhajte pokriveno. Dodajte sol i zacinsko bilje,
promijesajte te ostavite da odstoji.
Ostavite da odstoji 2-5 minuta.

15 300¢ Operite komade piletine i stavite ih na keramicki tanjur.

Pileca prsa Pokrijte prozirnom folijom za mikrovalnu pecnicu.
Probusite foliju. Postavite zdjelu na tanjur.
Ostavite da odstoji 2 minute.

16 300¢g Operite komade piletine i stavite ih na keramicki tanjur.

Pureca prsa Pokrijte prozirnom folijom za mikrovalnu pecnicu.
Probusite foliju. Postavite zdjelu na tanjur.
Ostavite da odstoji 2 minute.

17 3004 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjur, a zatim

Svjezi riblji fileti dodajte 1 zlicu limunovog soka. Pokrijte prozirnom
folijom za mikrovalnu pe¢nicu. Probusite foliju. Postavite
zdjelu na tanjur. Ostavite da odstoji 1-2 minute.

18 3004 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjur, a zatim

SvjeZi fileti lososa dodajte 1 Zlicu limunovog soka. Pokrijte prozirnom
folijom za mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju. Postavite
zdjelu na tanjur. Ostavite da odstoji 1-2 minute.

19 250 ¢ Operite kozice i stavite ih na keramicki tanjur, a zatim

SvjeZe kozice dodajte 1 Zlicu limunovog soka. Pokrijte prozirnom
folijom za mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju. Postavite
zdjelu na tanjur. Ostavite da odstoji 1-2 minute.

20 200 g Stavite jednu svjezu ribu u vatrostalnu posudu. Dodajte

Svjeza pastrva

malo soli, 1 Zlicu limunovog soka i zacinsko bilje. Pokrijte

prozirnom folijom za mikrovalnu pecnicu. Probusite foliju.

Postavite zdjelu na tanjur. Ostavite da odstoji 2 minute.

22 Hrvatski

Znacajka Keep Warm (Odrzavanje hrane toplom) odrzava hranu toplom dok se ne
posluzi. Ovu funkciju koristite za odrzavanje hrane toplom dok ne bude spremna za
posluzivanje. MozZete odabrati vrucu ili mlaku temperaturu zagrijavanja okretanjem Bira€.
NAPOMENA

Vrijeme znacajke Keep Warm (OdrZavanje hrane toplom) postavljeno je na 60 minuta.

1. Pritisnite gumb Keep Warm
(Odrzavanje hrane toplom).

2. Odaberite Hot & Mild (Nacin rada za vruce i
mlako) okretanjem Bira€.
3. Pritisnite gumb START/+30s
(POCETAK/+305).
Rezultat: Prikazuje se 60 minuta.
« Da biste prekinuli zagrijavanje hrane,
otvorite vrata ili pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).
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Preporuceni jelovnik za odrzavanje hrane toplom

Sifra/Nacin rada Izbornik
1. Vruce Lazanje, juha, gratin, slozenac, pizza, odresci (jako peceni),
slaning, riblja jela, suhi kolaci
2. Mlako Pita, kruh, jela s jajima, odresci (slabo do srednje peceni)
@ VAZNO

Tu funkciju nemojte Kkoristiti za ponovno zagrijavanje hladne hrane. Taj je program
namijenjen samo odrzavanju hrane koja je upravo skuhana toplom.

@ VAZNO

Ne preporucujemo predugo odrzavanje hrane toplom (vise od jednog sata) jer ¢e se
nastaviti kuhati. Topla hrana se brze kvari.

@ VAZNO
Ne pokrivajte poklopcem ili plasticnom folijom za omatanje.

@ VAZNO
Prilikom vadenja hrane Kkoristite rukavice za pecnicu.

Kombiniranje mikrovalova i przenja

Kako biste istovremeno brzo skuhali i zapekli, mozete kombinirati mikrovalno kuhanje s
przenjem.

@ VAZNO

UVIJEK koristite posude sigurno za koristenje u mikrovalnoj pecnici i klasi¢noj pecnici.
Stakleno i keramicko posude idealno je jer mikrovalovima omogucuje jednakomjerno
prodiranje u hranu.

@ VAZNO

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za pec¢nicu jer je vrlo
vruce. Ako koristite visoku resetku, mozete poboljsati kuhanje i przenje.

Otvorite vrata. Hranu stavite na reSetku koja je najpogodnija za vrstu hrane koju kuhate.
Stavite reSetku na tanjur. Zatvorite vrata.

1. Pritisnite gumb Combi (Kombinirano kuhanje).
c;bi Rezultat: Prikazat ce se sljedece oznake:
D S— E™ (kombinirani nacin rada s
mikrovalovima i przenjem)

600 W (izlazna snaga)

2. Odaberite odgovarajucu razinu snage
_’/\‘Jr okretanjem Bira€ (600 W, 450 W, 300 W), a
zatim pritisnite gumb Odabir/Sa.
« Ne mozete promijeniti temperaturu

@ @ pecenja.
U

3. Postavite vrijeme kuhanja okretanjem Bira€.
- + + Maksimalno vrijeme kuhanja iznosi
60 minuta.
4. Pritisnite gumb START/+30s (POCETAK/+30s).
Rezultat:
+ Zapocet ¢e kombinirano kuhanje.
1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
ng{”“ signala.
2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).
3) Ponovno c¢e se prikazati trenutno
vrijeme.

Hrvatski 23
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Koristenje pecnice

Koristenje znacajke przenja+30s

Koristenje znacajke zastite za djecu

Funkcija Grill+30s (PrZenje+30s) omogucuje i povecanje trajanja nacina rada Heat Wave Grill

(PrZenje toplinskim valovima) za 30sekundi jednim pritiskom tako da moZete zapeci povrsine

jela, a da ih ne prekuhate.

Da biste povecali vrijeme nacina kuhanja Heat Wave Grill (PrZenje toplinskim valovima), pritisnite

gumb Grill+30s (PrZenje+30s) jedanput za svakih 30sekundi koje zelite dodati.

Primjerice, da biste dodali tri minute u nacinu rada Heat Wave Grill (PrZenje toplinskim valovima),

gumb Grill+30s (PrZenje+30s) pritisnite Sest puta.

o Zvuk ukljucivanja i iskljucivanja ventilatora pri przenju toplinskim valovima je
uobicajen.

« Ako koristite visoku reSetku, rezultati kuhanja i przenja ¢e biti bolji.

@ VAZNO

Prilikom dodirivanja posuda u pecnici uvijek koristite rukavice za pec¢nicu jer je vrlo
vruce.

- Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite gumb
Gris0s Grill+30s (Przenje+30s).
Rezultat: Zapocet ce przenje.

1) Pecnica ¢e se oglasiti pomocu 4 zvucna
signala.

2) Zavrsni signal oglasit ¢e se 3 puta
(jednom svake minute).

3) Ponovno Ce se prikazati trenutno
vrijeme.

Vasa je mikrovalna pecnica opremljena posebnim programom zastite za djecu, koji omogucava

njeno “zaklju¢avanje” kako je neko od djece ili netko drugi ne bi mogao nehotice ukljuciti.

1. Istovremeno pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA) i gumb

Odabir/Sa.
WOR Rezultat:
0O 5 + Pecnica e se zakljucati (necete moci

odabrati nijednu funkciju).
+ Na zaslonu se prikazuje "L".

2. Zelite li otkljucati pecnicu, ponovno
istovremeno pritisnite gumb STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA) i gumb
Odabir/Sa.

Rezultat: Pecnicu mozete nastaviti
normalno koristiti.

@/%

1 STOP ECO

p ]

Isklju¢ivanje zvuénog signala

Zvucnu signalizaciju mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku.
. 1. Istovremeno pritisnite gumb Combi
Combi (Kombinirano kuhanje) i STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).
Rezultat: Pecnica se nece oglasiti zvu¢nim
signalom kako bi oznacila kraj
funkcije.

2

ponovno istovremeno pritisnite gumb Combi
(Kombinirano kuhanje) i STOP/ECO
(PREKID/EKOLOSKI NACIN RADA).

Rezultat: Pecnica radi normalno.

@/%

1 STOP_ECO

2. Zelite li ponovno ukljuciti zvucnu signalizaciju,

24 Hrvatski
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Upute za posude

Kako biste kuhali hranu u mikrovalnoj pecnici, mikrovalovi moraju prolaziti kroz hranu,
bez odbijanja od posuda ili upijanja u posude.

Stoga morate pazljivo odabrati posude za kuhanje. Ako posude ima oznaku da je sigurno
za koristenje u mikrovalnoj pecnici, ne brinite.

U sljedecoj tablici nalaze se razliCite vrste posuda te naznacuje mogu se i koristiti u

mikrovalnoj pecnici.

Sigurno za
Posude qulstenje U Komentari
mikrovalnoj
pecnici

Aluminijska folija 24 Moze se koristiti u malim koli¢inama za zastitu dijelova
od prekuhavanja. Moze doci do iskrenja ako je folija
preblizu stijenki pecnice ili se koristi previse folije.

Tanjur za hrskavu koricu v/ Ne zagrijavajte vise od osam minuta.

Porculan i keramika 4 Porculan, keramika, ocakljeno glineno posude i
tvrdi porculan pogodni su ako nemaju metalne
ukrase.

Jednokratno v/ Neka smrznuta hrana pakira se u takvo posude.

poliestersko kartonsko

posude

Ambalaza za brzu hranu

+ Polistirenske ¢ase i v/ Moze se koristiti za podgrijavanje hrane.

posude Pregrijavanje moze rastopiti polistiren.
+ Papirnate vredice i X Mogu se zapaliti.

novine
» Reciklirani papir ili X Moze izazvati iskrenje.

metalni ukrasi

Staklo

« Posude za kuhanje i v/ Moze se koristiti ako nema metalnih ukrasa.

posluzivanje

+ Fino stakleno v/ Moze se Koristiti za zagrijavanje hrane i tekucine.

posude Osjetljivo staklo moze napuknuti ili se razbiti kod
naglog zagrijavanja.

« Stakleni vréevi v/ Mora se ukloniti poklopac. Pogodno samo za
zagrijavanje.

Sigurno za
Posude qulstenje U Komentari
mikrovalnoj
pecnici
Metal
« Posude X Moze izazvati iskrenje ili pozar.
+ Vrpce za zatvaranje X
vrecica za
Zamrzavanje
Papir
« Tanjuri, Salice, ubrusi v/ Za kratkotrajno kuhanje i zagrijavanje. Takoder za
i kuhinjski papir upijanje viska vlage.
» Reciklirani papir X MozZe izazvati iskrenje.
Plastika
« Posude 4 0sobito termoplastika otporna na toplinu.
Neke druge plastike mogu se izobliciti i promijeniti
boju na visokim temperaturama. Ne Koristite
melaminsku plastiku.
« Prozirna folija v/ Moze se koristiti za zadrzavanje vlage.
Ne smije dodirivati hranu. Pripazite na vrucu paru
prilikom uklanjanja folije.
o Vredice za VX Samo ako su sigurne za koristenje u pecnici.
zamrzavanje Ne smiju biti nepropusne. Probodite ih vilicom, ako
je potrebno.
Vostani papir ili papir v/ Moze se koristiti za zadrzavanje vlaznosti i
otporan na masnocu spriecavanje prskanja.
v/ Preporuceno VX :Pazljivo koristite X - Nije sigurno
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Upute za kuhanje

Mikrovalovi

Mikrovalna energija zapravo prodire u hranu, a privlaci je i upija voda, masnoce i Secer u
hrani.

Mikrovalovi uzrokuju brzo kretanje molekula u hrani. Brzo kretanje tih molekula
stvara trenje, a toplina koja pri tom oslobada kuha hranu.

Kuhanje

Upute za kuhanje smrznutog povrca

Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Kuhajte pokriveno minimalno
vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko Zelite.

Dvaput promijeSajte tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili
maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji.

Posude za mikrovalno kuhanje:

Posude mora propustati mikrovalnu energiju radi maksimalne ucinkovitosti. Mikrovalovi
se odbijaju od metala, kao $to je nehrdajuci Celik, aluminij ili bakar, no prolaze kroz
keramiku, staklo, porculan i plastiku, kao i kroz papir i drvo. Stoga se hrana ne smije
kuhati u metalnim posudama.

Hrana pogodna za mikrovalno kuhanje:

Mnogo vrsta hrane pogodno je za mikrovalno kuhanje, ukljucujuci svjeze i smrznuto
povrée, voce, tjesteninu, rizu, zitarice, mahunarke, ribu i meso. Umaci, kreme, juhe,
pudinzi i kompoti mogu se kuhati u mikrovalnoj pecnici. Opcenito, mikrovalno kuhanje
idealno je za sve vrste hrane koja se uobicajeno priprema na stednjaku. Otapanje maslaca
ili Cokolade, na primjer (procitajte odjeljak sa savjetima, tehnikama i prijedlozima).

Prekrivanje tijekom kuhanja

Prekrivanje hrane tijekom kuhanja vrlo je vazno jer se voda koja isparava dize u
obliku pare i doprinosi postupku kuhanja. Hrana se moze prekriti na vise nacina,
npr. keramickim tanjurom, plasti¢nim poklopcem ili prozirnom folijom pogodnom za
mikrovalne pecnice.

Vrijeme da hrana odstoji

Nakon kuhanja vazno je hranu ostaviti da odstoji odredeno vrijeme kako bi se
temperatura u hrani ujednacila.

26 Hrvatski

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.)
Spinat 150 ¢ 600 W 45-55
Upute
Dodajte 15 ml (1 Zlicu) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
Brokula 300 g | 600 W | 9-10
Upute
Dodajte 30 ml (2 Zlicu) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
Grasak 300 g | 600 W | 75-85
Upute
Dodajte 15 ml (1 Zlicu) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
Grah 300 g | 600 W | 8-9
Upute
Dodajte 30 ml (2 Zlice) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
MijeSano povrce 3004g ‘ 600 W ‘ 7,5-85
(mrkva/grasak/ Upute
kukuruz) Dodajte 15 ml (1 Zlicu) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
MijeSano povrce 300¢ ‘ 600 W ‘ 8-9
(kinesko) Upute
Dodajte 15 ml (1 zlicu) hladne vode.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
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Upute za kuhanje svjezeg povrca

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.)
Koristite prikladnu staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem. Dodajte 30-45 ml hladne e
. ) . ; ) . Patlidzan 250 800 W 3,5-
vode (2-3 zlice) za svakih 250 g ako nije drukcije preporuceno - pogledajte tablicu. g 4
Kuhajte pokriveno minimalno vrijeme - pogledajte tablicu. Nastavite kuhati koliko zelite. Uputev = o L _
Promijesajte jednom tijekom kuhanja i jednom nakon kuhanja. Dodajte sol, zacine ili Patlidzan narezite na male kriske i poprskajte zlicom limunova
maslac nakon kuhanja. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minute. soka. Ostavite da odstoji 3 minute.
Savjet: Svjeze povrée narezite na jednake dijelove. Sto su manji dijelovi, brze ¢e se Poriluk 250 g 800 W 45-5
skuhati. Upute
Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.) Poriluk narezite na tanke kriske. Ostavite da odstoji 3 minute.
Brokula 250 ¢g 800 W 4-45 Gljive 1259 800 W 15-2
5004 7-7.5 2504 3-35
Upute Upute
Pripremite cvjetice podjednake veli¢ine. Stavite ih u sredinu. Pripremite Citave male ili narezane gljive. Ne dodajte vodu.
Ostavite da odstoji 3 minute. Poprskajte limunovim sokom. Zacinite solju i paprom. Ocijedite
Prokulica 250 g ‘ 800 W ‘ 5565 prije posluzivanja. Ostavite da odstoji 3 minute.
Upute Luk 250 g | 800 W | 55-6
Dodajte 60-75 ml vode (4-5 Zlicu). Upute
Ostavite da odstoji 3 minute. Luk narezite na kriske ili polovice. Dodajte samo 15 ml (1 Zlicu)
Mrkva 250 g ‘ 800 W ‘ 45-5 vode. Ostavite da odstoji 3 minute.
Upute Paprika 250 g | soow | 455
Mrkvu narezite na podjednake kolutice. Upute
Ostavite da odstoji 3 minute. Papriku narezite na male kriske. Ostavite da odstoji 3 minute.
Cvjetaca 2504¢ 800 W 5-55 Krumpir 25049 800 W 4-5
500 g 8,5-9 500 ¢ 75-85
Upute Upute
Pripremite cvjetice podjednake velicine. Velike cvjetice prerezite Krumpir ogulite i narezite na podjednake polovice ili ¢etvrtine.
napola. Stavite ih u sredinu. Ostavite da odstoji 3 minute. Ostavite da odstoji 3 minute.
Tikvice 2504¢ 800 W 3,5-4 Koraba 2504 800 W 5-55
Upute Upute
Tikvice narezite na kriske. Dodajte 30 ml (2 zlice) vode ili malo Korabu narezite na male kockice. Ostavite da odstoji 3 minute.
maslaca. Kuhajte dok ne omeksa. Ostavite da odstoji 3 minute.

Hrvatski 27
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Upute za kuhanje

Upute za Kuhanje riZe i tjestenine Podgrijavanje

Riza: Koristite Ye_"k“_ staklenu vat_rostalnu. zdjelu S poklopcem - volumen rize se Mikrovalna pecnica podgrijat ¢e hranu u djelicu vremena potrebnom kod klasi¢nog
udvostrucuje tijekom kuhanja. Kuhajte pokriveno. stednjaka
Nakorlw' kuhanja promijesajte, dodajte sol ili zacine i maslac te ostavite da Koristite navedene razine snage i vremena podgrijavanja u tablici u nastavku. Vremena
odstoji. U tablici odnose se na tekucine sobne temperature od +18 do +20 °C ili hladnu hranu

Napomena: riza mozda nece upiti svu vodu tijekom kuhanja.

Tjestenina: Koristite veliku staklenu vatrostalnu zdjelu. Dodajte kipuc¢u vodu, malo soli i
dobro promijesajte. Kuhajte otkriveno.
Povremeno promijesajte tijekom i nakon kuhanja. Poklopite, ostavite da

temperature od +5 do +7 °C.

Raspored i prekrivanje
Izbjegavajte podgrijavanje velikih komada hrane, npr. komada mesa - obi¢no se

odstoji i temeljito ocijedite.

prekuhaju i isuse prije nego 5to se im se zagrije sredina. Podgrijavanje malih komada

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.) uspjesnije je.
Bijela riza 25049 800 W 16-17 Razine snage i mijesanje
(oljustena) Upute Neka se hrana moze podgrijati na 800 W dok se ostala mora podgrijavati na 600 W,
Dodajte 500 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta. 450 W ili ¢ak 300 W.
Smeda riza 250 g ‘ 800 W ‘ 21-22 Eog\edajte ‘Upg‘te u tabli'ci.‘ Opc’epi?o, bolj'e'j.e pngr'ijavati hranu na nizoj ra;in@ snage,'ako @
(oljuétena) Unut je hrana osjetljiva, u velikim koli¢inama ili je vjerojatno da ¢e se brzo zagrijati (npr. pite).
ng ?t 500 ml hiad de. Ostavite da odstoii 5 minut Dobro mijesajte ili okrecite hranu tijekom podgrijavanja za najbolji u¢inak.
odajte Ml hiadne vode. Ustavite da odstoji > minuta. Ako je moguce, promijeSajte ponovno prije posluzivanja.
Mijesana riza 25049 ‘ 800 W ‘ 17-18 Osobito pazljivo zagrijavajte teku¢ine i djecju hranu. Kako biste sprijecili kljucanje
(riza i divlja riza) Upute tekucina i moguce opekline, promijesajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja. Ostavite ih
= Dodajte 500 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta. ;J ?ilf-rovaltnoj‘tpec"nictjEijekvolm Vfl‘?mteii DQtftebUle féa hrana'todstoji‘ Preporucujemo da u
. ; ekucine stavite plasti¢nu zlicu ili stakleni Stapic. 1zbjegavajte pregrijavanje
Cc —
o ?A.'{es.a?.ct) z)rnje 2509 ‘ 800 W ‘ 18-19 (i time kvarenje) hrane.
by (RN Upute Preporucuje se postaviti krace vrijeme kuhanja i zatim dodavati vrijeme zagrijavanja,
= Dodajte 400 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta. ako je potrebno.
=
[«}] 1 i -
.r=_;. Tiestenina 25049 ‘ 800 W ‘ 11-12 Vrijeme zagrijavanja i vrijeme potrebno da hrana odstoji
Uputg ) ) B ) Prilikom prvog podgrijavanja korisno je zabiljeziti vrijeme - radi reference za buducnost.
Dodajte 1000 ml vruce vode. Ostavite da odstoji 5 minuta. Uvijek provjerite je li zagrijana hrana posvuda vruca.
Hranu ostavite kratko vrijeme nakon podgrijavanja da odstoji - kako bi se
temperatura izjednacila.
Preporuceno vrijeme potrebno da hrana odstoji nakon podgrijavanje je 2-4 minute,
ako se u tablici ne preporucuje drukcije.
Osobito pazljivo zagrijavajte tekucine i djeCju hranu. Procitajte odjeljak o mjerama opreza.
28 Hrvatski
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Podgrijavanje tekuéina

Uvijek tekucine ostavite da odstoje barem 20 sekundi nakon iskljucivanja pecnice kako
bi se temperatura izjednacila. Prema potrebi mijeSajte tijekom zagrijavanja i UVIJEK
promijeSajte nakon zagrijavanja. Kako biste sprijecili klju¢anje i moguce opekline, u pi¢a
stavite zlicu ili stakleni Stapic¢ i promijeSajte prije, tijekom i nakon zagrijavanja.

Podgrijavanje djecje hrane

Podgrijavanje tekucina i hrane
Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici.

Djeé¢ja hrana:

Stavite je u duboki keramicki tanjur. Pokrijte plasti¢nim poklopcem. Dobro promijesajte
nakon zagrijavanjal

Ostavite da odstoji 2-3 minute prije posluzivanja. Ponovno promijesajte i provjerite
temperaturu.

Preporucena temperatura posluZivanja: izmedu 30 i 40 °C.

Milijeko za bebu:

Ulijte mlijeko u steriliziranu staklenu bocicu. Podgrijte otkriveno. Ne zagrijavajte djecje
bocice s dudom jer bocica moze eksplodirati ako se pregrije. Dobro promijesajte prije
vremena potrebnog da odstoji i ponovno prije posluzivanjal Uvijek pazljivo provjerite
temperaturu mlijeka za djecu ili hrane koju dajete djeci. Preporucena temperatura
posluzivanja: otprilike 37 °C.

Napomena:

Hrana Velicina porcije Napajanje Vrijeme (min.)
Pica 150 ml (1 Salica) 800 W 1-15
(kava, €aj i voda) 250 ml (1 salica) 15-2

Upute

Ulijte u $alicu i podgrijte otkriveno. Salicu stavite u sredinu
okretnog tanjura. Ostavite ih u mikrovalnoj pec¢nici tijekom
vremena potrebnog da odstoje i dobro promijesajte.
Ostavite da odstoji 1-2 minute.

Juha (hladna)

250 g 800 W 3-35

Upute
Ulijte u duboki keramicki tanjur. Pokrijte plasticnim poklopcem.

Dobro promijesajte nakon zagrijavanja. Ponovno promijesajte prije

posluZivanja. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Djecju hranu je osobito vazno provijeriti prije posluzivanja kako biste sprijecile opekline.

Kao smjernice za podgrijavanje koristite navedene razine snage i vremena u tablici u
nastavku.

Pirjano jelo
(hladno)

350¢g 600 W 55-6,5

Upute

Pirjano jelo stavite u duboki keramicki tanjur. Pokrijte plasticnim
poklopcem. Povremeno promijesajte tijekom podgrijavanja te
poNoVNO prije nego $to hrana odstoji i prije posluzivanja.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Tjestenina s
umakom (hladna)

3509 \ 600 W \ 45-55

Upute

Stavite tjesteninu (npr. Spagete ili rezance s jajima) na plitki
keramicki tanjur. Pokrijte prozirnom folijom za mikrovalnu pecnicu.
PromijeSajte prije posluzivanja. Ostavite da odstoji 3 minute.

Punjena tjestenina
s umakom (hladna)

3509 \ 600 W \ 5-6

Upute

Stavite punjenu tjesteninu (npr. raviole i torteline) u duboku
keramicku posudu. Pokrijte plasticnim poklopcem. Povremeno
promijesajte tijekom podgrijavanja te ponovno prije nego $to
hrana odstoji i prije posluzivanja. Ostavite da odstoji 3 minute.
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Upute za kuhanje

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.) Rucno odmrzavanje
Cotov obrok 3509 600 W 55-65 Mikrovalovi su odli¢an su nacin odmrzavanja smrznute hrane. Mikrovalovi njezno
(hladan) Upute odmrzavaju smrznutu hranu u kratkom vremenu. To moze biti velika prednost ako se
Stavite obrok od 2-3 hladna dijela u keramicku posudu. iznenada pojave neocekivani gosti.
Prekri_jte prozirno.r_n foli_jom za mikrovalnu pecnicu. Smrznuta perad mora biti potpuno otopljena prije kuhanja. Skinite sve metalne vrpce i
Ostavite da odstoji 3 minute. izvadite je iz ambalaze kako biste ocijedili teku¢inu.

Stavite smrznutu hranu u posudu bez poklopca. Na pola vremena preokrenite, ocijedite
svu tekucinu i izvadite iznutrice Sto prije.
Kao smjernice koristite razine snage i vremena podgrijavanja u ovoj tablici. Povremeno provjerite hranu kako biste vidjeli je |i topla.

Podgrijavanje djecje hrane i mlijeka

Ako se manji i tanji dijelovi smrznute hrane pocinju zagrijavati, mogu se zastititi malih

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme e e -
— trakama aluminijske folije tijekom odmrzavanja.
Djecja hrana 190¢ 600 W 30s Aka se povréina peradi pocine zagrijavati, zaustavite otapanje i ostavite da odstoji
(povrce i meso) Upute 20 minuta prije nastavka.
Stavite u duboki keramicki tanjur. Kuhajte pokriveno. Ribu, meso i perad ostavite da odstoji kako bi se dovrsilo odmrzavanje. Vrijeme potrebno
PromijeSajte nakon kuhanja. Prije posluzivanja dobro da hrana odstoji za potpuno odmrzavanje razlikuje se ovisno 0 odmrznutoj kolicini.
promijesajte i pazljivo provjerite temperaturu. Pogledajte tablicu u nastavku.
Ostavite da odstoji 2-3 minute. Savjet: Tanka hrana odmrzava se brze od debele, a za manje je koli¢ine potrebno
Djetja kadica 190 g 600 W 205 manje vremena nego za vece. Zapamtite ovaj savjet prilikom zamrzavanja i
(iit,a;ice + mlijeko + Upute odmrzavanja hrane.
Stawt_; U quOkl kerammky tanj_gr. KuhaJ}_e pokmveno. Za odmrzavanje smrznute hrane na temperaturi od -18 do -20 °C koristite upute u tablici
Promijesajte nakon kuhanja. Prije posluzivanja dobro
(= T S U nastavku.
b promijesajte i pazljivo provjerite temperaturu.
=3 Ostavite da odstoji 2-3 minute. Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.)
5 Mlijeko za bebu 100 ml 300 W 30-40s Meso
= 200 ml 50s do 1 min. Mljevena govedina 250 ¢ 180 W 6,5-7,5
= 50049 10-12
= Upute injski odresci 250 180 W 75-85
Dobro promijesajte ili protresite i ulijte u steriliziranu staklenu Svinjski odresci 9 i
bocicu. Stavite je na sredinu tanjura. Kuhajte otkriveno. Upute
Dobro pro‘[’resite i ostavite da OdStOji najmanje 3 minute. Stavite meso na D\\tk\ kefamiﬁki tanjUr. Tanje rubove Zaéﬂ“te
Prije posluZivanja dobro protresite i pa7ljivo provjerite aluminijskom folijom. Preokrenite nakon isteka pola vremena
30 Hrvatski
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Przenje

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vrijeme (min.)

Perad

Komadi piletine 500 g (2 kom) 180 W 145-15,5

Cijelo pile 900 g 180 W 28-30
Upute
Najprije komade piletine okrenite kozom prema dolje, a cijelo pile
prsima prema dolje na plitki keramicki tanjur. Tanje dijelove kao
Sto su krila i krajevi zastitite aluminijskom folijom. Preokrenite
nakon isteka pola vremena odmrzavanja! Ostavite da odstoji
15-40 minuta.

Riba

Riblji fileti 250 g (2 kom) 180 W 6-7

400 g (4 kom) 12-13

Upute
Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog keramickog tanjura. Tanje
dijelove stavite ispod debljih dijelova. Tanke krajeve zastitite
aluminijskom folijom. Preokrenite nakon isteka pola vremena
odmrzavanja! Ostavite da odstoji 5-15 minuta.

Voce

Bobice 25049 180 W 6-7
Upute
Rasporedite voce na plitkom, okruglom staklenom tanjuru
(velikog promjera). Ostavite da odstoji 5-10 minuta.

Kruh

Kruscici 2 kom 180 W 0,5-1

(svaki oko 50 g) 4 kom 2-25

Tost/sendvic 25049 180 W 45-5

Njemacki kruh 500g 180 W 8-10

(pSenicno i razeno
brasno)

Upute

Poslozite kruscice u krug, a kruh vodoravno na kuhinjski papir
na sredinu tanjura. Preokrenite nakon isteka pola vremena
odmrzavanja!l Ostavite da odstoji 5-20 minuta.

Grijac za przenje nalazi se ispod gornje plohe u unutrasnjosti. Radi kada su vrata
zatvorena, a tanjur se okrece. Okretanje tanjura omogucuje jednoliko peCenje hrane.
Prethodno zagrijavanje grijaca za przenje na 3-5 minuta olaksava brze pecenje hrane.

Posude za przenje:

Mora biti vatrootporno i moze sadrzavati metal. Ne koristite plasticno posude jer se moze
rastopiti.

Hrana pogodna za przenje:

Odresci, kobasice, hamburgeri, slanina, dimljena Sunka, tanki riblji fileti, sendvici i sve
vrste tosta s nadjevom.

Vazna napomena:

Imajte na umu da se prilikom koristenja nacina s przenjem hrana mora staviti na visoku
resetku, osim ako nije preporuceno drukcije.
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Upute za kuhanje

Mikrovalovi + przenje

Ovaj nacin kuhanja kombinira isijavajucu toplinu grijaca za przenje i brzinu mikrovalnog
kuhanja. Radi samo kada su vrata zatvorena, a tanjur se okrece. Zbog okretanja tanjura
hrana se jednoliko prziti. Uz ovaj model dostupna su tri kombinirana nacina:

600 W i przenje, 450 W i przenje te 300 W i przenje.

Posude za kuhanje uz mikrovalove s przenjem

Koristite posude kroz koje mogu prolaziti mikrovalovi. Posude mora biti vatrootporno.
Ne koristite metalno posude u kombiniranom nacinu. Ne koristite plasticno posude jer se
moze rastopiti.

Hrana pogodna za kuhanje uz mikrovalove s przenjem:

Hrana pogodna za kombinirani nacin kuhanja obuhvaca sve vrste kuhane hrane kojoj je
potrebno podgrijavanje i pe¢enje (npr. zapecena tjestenina), kao i hranu kojoj je potrebno
kratko vrijeme kuhanja kako bi se zapekla na povrsini. Osim toga, taj nacin se moze
koristiti za deblje porcije hrane kojima je prednost zapecena i hrskava povrsina

(npr. pileci dijelovi koje treba okrenuti nakon isteka pola vremena kuhanja).

Dodatne detalje potrazite u tablici za przenje.

Vazna napomena:

Imajte na umu da se prilikom koristenja kombinacijskog nacina rada (mikrovalovi s
przenjem) hrana mora staviti na visoku resetku, osim ako nije preporuceno drukdije.
Upute potrazite u tablici u nastavku.

Hranu treba preokrenuti ako se nije zapekla na obje strane.

Upute za przenje smrznute hrane

Koristite navedene razine snage i vremena przenja U tablici u nastavku.

Smrznuta hrana

Veli¢ina porcije

1. korak (min.)

2. korak (min.)

Kruscici
(svaki priblizno
509

2 kom
4 kom

300 W + Przenje

1-15
2-2,5

Samo przenje
1-2
1-2

Upute

Rasporedite krus¢ice u krug na reSetku. Przite drugu stranu kruscica
do razine hrskavosti koju zelite. Ostavite da odstoji 2-5 minuta.

Bageti s nadjevom
(raj€ice, sir, Sunka,
gljive)

250-300 g (2 kom)

450 W + Przenje

8-9

Upute

Stavite 2 smrznuta bageta jedan pored drugoga na resetku.
Nakon przenja. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Gratin (povrce ili

450 W + PrZenje

makaroni, lazanje)

krumpiri) 40049 13-14
Upute
Stavite smrznuti gratin u malu, okruglu vatrostalnu posudu.
Stavite posudu na reSetku. Nakon przenja.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.
Tjestenina 300 W + Przenje Samo przenje
(kaneloni, 400 g 18-19 1-2

Upute

Stavite smrznutu tjesteninu u malu, Cetvrtastu vatrostalnu posudu.

Stavite posudu na tanjur. Nakon przenja.
Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Pilec¢i medaljoni

2509

450 W + Przenje

5-55

450 W + Przenje
3-35

Upute

Stavite pile¢e medaljone na reSetku. Okrenite

nakon prvog ciklusa.

Krumpirici iz
pecnice

250 g

450 W + Przenje

9-11

450 W + Przenje
4-5

Upute

Ravnomjerno rasporedite krumpiri¢e na papir za pecenje na resetku.

32 Hrvatski
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Upute za przenje svjeze hrane

Prethodno zagrijavajte grija¢ pomocu funkcije przenja 3-4 minute.
Koristite navedene razine snage i vremena przenja u tablici u nastavku.

Svjeza hrana

Veli¢ina porcije 1. korak (min.) 2. korak (min.)

Svjeza hrana

Veli¢ina porcije 1. korak (min.) 2. korak (min.)

Kriske tosta

Samo przenje
4-55

Samo przenje
4 kom (svaki 25 g) 6-8

Upute
Stavite tost krisku do kriske na resetku.

Komadi piletine

300 W + Przenje
12-13

300 W + Przenje
10-12

450-500 g (2 kom)

Upute

Komade piletine premazite maslinovim uljem i zacinima. Stavite ih u
krug s kostima u sredini. Nemojte stavljati komade piletine na sredinu
reSetke. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Kruscici (peceni)

Samo przenje Samo przenje
2-4 kom 2-3 2-3

Upute
Stavite kruscice najprije naopako u krug izravno na tanjur.

Janjeci/govedi
odresci (srednje
peceni)

Samo przenje
9-12

Samo Przenje

400 g (4 kom) 12-15

Upute
Janjece odreske premazite uljem i zaCinima. Stavite ih u krug na
reSetku. Nakon przenja. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

PrZene rajcice

300 W + Przenje Samo przenje
200 g (2 kom) 45-55 2-3
400 g (4 kom) 7-8

Upute

RajCice prerezite napola. Pospite sirom.

Poslozite u krug u plitku vatrostalnu staklenu posudu.
Stavite posudu na resetku.

Svinjski odresci

300 W + Przenje Samo przenje
250 g (2 kom) 7-8 6-7

Upute
Svinjece odreske premazite uljem i zaCinima. Stavite ih u krug na
reSetku. Nakon przenja. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

Havajski tost
(ananas, Sunka,
kriske sira)

450 W + Przenje
3,5-4

2 kom (300 g)

Upute

Najprije stavite samo kriske kruha. Stavite tost s nadjevom na resetku.

Stavite 2 kriske tosta na resetku. Ostavite da odstoji 2-3 minute.

PrZeni krumpiri

600 W + Przenje
25049 45-55
5004 8-9

Upute
Krumpire prerezite napola. Stavite ih u krug na reSetku s odrezanom
stranom okrenutom prema grijacu za przenje.

Pecene jabuke 300 W + przenje
1 jabuka (pribl. 200 q) 4-45
2 jabuke (pribl. 400 g) 6-7
Upute
Izdubite jabuke i nadjenite ih grozdicama i pekmezom.
Pospite kriskama badema. Jabuke stavite u plitku vatrostalnu
staklenu posudu. Stavite posudu na tanjur.
Peceno pile 450 W + przenje 300 W + przenje

1200 g 18-20 23-25

Upute

Pile premazite uljem i zacinima. Stavite jedno pile prsima prema
dolje, a drugo prsima prema gore izravno na vatrostalnu posudu.
Ostavite da odstoji 5 minuta nakon przenja.

Hrvatski 33
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Upute za kuhanje

Savjeti

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim poklopcem.
Zagrijte 30-40 sekundi na 800 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu staklenu posudu.

Zagrijte 3-5 minuta na 450 W dok se ¢okolada ne otopi.

Promijesajte jednom ili dvaput tijekom topljenja. Koristite rukavice za pecnicu prilikom
vadenjal

TOPLJENJE KRISTALIZIRANOG MEDA

Stavite 20 g kristaliziranog meda u malu, duboku staklenu posudu.
Zagrijte 20-30 sekundi na 300 W dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listove Zelatine (10 g) stavite na 5 min u hladnu vodu.
QOcijedenu Zelatinu stavite u malu staklenu vatrostalnu zdjelu.
Zagrijte 1 minutu na 300 W.

Promijesajte nakon otapanja.

KUHANJE GLAZURE (ZA TORTE | KOLACE)

PomijeSajte instant glazuru (oko 14 g) s 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuhajte otkriveno u staklenoj vatrostalnoj zdjeli 3,5 do 4,5 minute na 800 W dok glazura
ne postane prozirna. PromijeSajte dvaput tijekom kuhanja.

KUHANJE MARMELADE

Stavite 600 g voca (npr. mijeSanih bobica) u staklenu vatrostalnu zdjelu prikladne veli¢ine
s poklopcem. Dodajte 300 g konzervirajuceg Secera i dobro promijesajte.

Kuhajte pokriveno 10-12 minuta na 800 W.

PromijeSajte nekoliko puta tijekom kuhanja. Ispraznite izravno u male staklenke za
marmeladu s poklopcem. Ostavite poklopac 5 minuta.

34 Hrvatski

KUHANJE PUDINGA
PomijeSajte prasak za puding sa Secerom i mlijekom (500 ml) slijedeci upute proizvodaca

i dobro promijesajte. Koristite staklenu vatrostalnu zdjelu s poklopcem prikladne velicine.

Kuhajte pokriveno 6,5 do 7,5 minuta na 800 W.
Dobro promijesajte nekoliko puta tijekom kuhanja.

PRZENJE NAREZANIH BADEMA

Jednakomjerno rasporedite 30 g narezanih badema na keramicki tanjur srednje velicine.
Nekoliko puta promijesajte tijekom przenja 3,5 do 4,5 minuta na 600 W.
Ostavite u pecnici 2-3 minute da odstoji. Koristite rukavice za pecnicu prilikom vadenja!
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RjeSavanje problema i Sifre pogresSaka

RjesSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Ako imate neki od problema s popisa U nastavku, pokuSajte s ponudenim rjeSenjem.

Problem

Uzrok

Radnja

Opcenito

Gumbi se ne mogu
pravilno pritisnuti.

Izmedu gumba moze se
nalaziti strano tijelo.

Uklonite strano tijelo i pokusajte
ponovno.

Za modele na dodir: vlaga
na vanjskom dijelu.

Uklonite vlagu s vanjskog dijela.

Aktivirana je zastita za
djecu.

Deaktivirajte zastitu za djecu.

Ne prikazuje se

Postavljena je funkcija Eco

Iskljucite funkciju Eco.

Napajanje se
iskljucuje tijekom

rada.

U pecnici se kuhalo dulje
vrijeme.

Nakon dugotrajnog kuhanja
ostavite pecnicu da se ohladi.

Ventilator za hladenje ne
funkcionira.

Slusajte kakav zvuk proizvodi
ventilator za hladenje.

Pokusaj pokretanja pecnice
bez hrane.

Stavite hranu u pecnicu.

Nema dovoljno prostora za
prozracivanje.

Postoje otvori za dovod/

odvod na prednjem i straznjem
dijelu pecnice koji sluze za
prozracivanje.

Drzite se razmaka navedenih u
vodicu za postavljanje proizvoda.

U istoj uticnici koristi se
nekoliko utikaca.

Jednu uti¢nicu namijenite samo
za pecnicu.

vrijeme. (UsSteda energije).
@ Pecnica ne Nema napajanja. Osigurajte dovod napajanja.
funkcionira. Vrata su otvorena. Zatvorite vrata i pokusajte
ponovno.
Sigurnosni mehanizam za Uklonite strano tijelo i pokusajte
otvaranje vrata prekriven poNnovno.
je stranim tijelom.
Pecnica se Korisnik je otvorio vrata Nakon okretanja hrane pritisnite
zaustavlja tijekom kako bi okrenuo hranu. ponovno gumb Start (Pocetak) za
rada. pokretanje radnje.

Tijekom rada Cuje

se zvuk pucketanja i

pecnica ne radi.

Kuhanje hrane u
zatvorenim posudama ili
posudama s poklopcima
moze uzrokovati zvuk
pucketanja.

Nemojte koristiti zatvorene
posude jer mogu puknuti tijekom
kuhanja zbog Sirenja sadrzaja u

njima.

Vanjska povrsina
pecnice prevruca je
tijekom rada.

Nema dovoljno prostora za
prozracivanje.

Postoje otvori za dovod/
odvod na prednjem i straznjem
dijelu pecnice koji sluze

za prozraCivanje. Drzite se
razmaka navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.

Na pecnici se nalaze neki
predmeti.

Uklonite sve predmete koji se
nalaze na pecnici.

Vrata se ne mogu
pravilno otvoriti.

|zmedu vrata i unutrasnjosti
pecnice zapeo je ostatak
hrane.

Ocistite pecnicu, a zatim otvorite
vrata.
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RjeSavanje problema i Sifre pogresSaka

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Zagrijavanje
ukljucujuci funkciju
grijanja ne radi

Pecnica mozda nece raditi
ako se u njoj kuha previse
hrane ili ako se koristi

Stavite Salicu vode u spremnik
siguran za koristenje u
mikrovalnoj pecnici te pokrenite

Nakon spajanja na
izvor napajanja
pecnica odmah
krece s radom.

Vrata nisu pravilno
zatvorena.

Zatvorite vrata i pokusajte
ponovno.

U pecnici se stvara

elektri¢na energija.

Napajanje ili uticnica nisu
pravilno uzemljeni.

Napajanje i uticnica trebaju biti
pravilno uzemljeni.

ispravno. neodgovarajuce posude. pecnicu na 1-2 minute kako biste
provijerili je li se voda ugrijala.
Smanjite koli¢inu hrane i ponovno
pokrenite funkciju. Koristite
posudu za kuhanje s ravnim dnom.
Funkcija Kuha se previse hrane. Smanjite kolicinu hrane i
odmrzavanja ne ponovno pokrenite funkciju.
funkcionira.

Unutarnje svjetlo
je priguseno i ne

@ funkcionira.

Vrata su bila otvorena duze
vrijeme.

Svjetlo u unutrasnjosti mozda
e se automatski iskljuciti kad je
aktivirana funkcija Eco (Usteda
energije). Zatvorite i ponovno
otvorite vrata ili pritisnite gumb
Cancel (Ponisti).

1. Curi voda.

2. Paraizlazi kroz
pukotinu na
vratima.

3. Voda se zadrzava

U pecnici.

U nekim sluc¢ajevima
pojavljuje se voda ili para,
ovisno o hrani. To nije kvar
pecnice.

Ostavite da se pecnica ohladi,
\a zatim je obrisite suhim
ru¢nikom za posude.

Svjetlost u pecnici
varira.

Svjetlina se mijenja ovisno
0 promjenama izlaznog
napona u razli¢itim
funkcijama.

Promjene izlaznog napona
tijekom kuhanja nisu kvar. To nije
kvar pecnice.

Svjetlo u unutrasnjosti
prekriveno je stranim
tijelom.

Ocistite unutrasnjost pecnice i
ponovno provijerite.

Tijekom kuhanja
javlja se zvucni
signal.

Ako se koristi funkcija Auto
Cook (Automatsko kuhanje),
taj zvucni signal znaci da je
vrijeme da se hrana okrene
tijekom odmrzavanja.

Nakon okretanja hrane pritisnite
ponovno gumb Start (Pocetak) za
ponovno pokretanje radnje.

Kuhanje je dovrseno,

ali ventilator za

hladenje i dalje radi.

Kako bi se pecnica
prozracila, ventilator za
hladenje nastavlja s radom
priblizno 3 minute nakon
dovrsetka kuhanja.

To nije kvar pecnice.

Pecnica nije u
ravnom polozaju.

Pecnica je postavljena na
neravnu povrsinu.

Provjerite je li pecnica
postavljena na ravnu, stabilnu
povrsinu.

Tijekom kuhanja
pojavljuju se iskre.
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Tijekom koriStenja funkcija
pecnice/odmrzavanja
koriste se metalne posude.

Nemojte koristiti metalne posude.
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Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Tanjur

Pecnica

Prilikom okretanja
tanjur se pomice ili
se prestane okretati.

Nema obruca okretnog
mehanizma ili nije pravilno
postavljen.

Postavite obruc okretnog
mehanizma i pokusajte ponovno.

Pecnica ne grije.

Vrata su otvorena.

Zatvorite vrata i pokusajte
ponovNo.

Tanjur grebe po
povrsini dok se
okrece.

Obruc okretnog mehanizma
nije pravilno postavljen,
ima previse hrane ili

je posuda prevelika pa
dodiruje unutarnje stijenke
mikrovalne pecnice.

Podesite koliCinu hrane i nemojte
koristiti prevelike posude.

Tijekom prethodnog
zagrijavanja izlazi
dim.

Pri pocetnom pokretanju
dim moze doc¢i od grijaca
kada prvi put koristite
pecnicu.

To nije kvar i ako pokrenete
pecnicu 2-3 puta, problem bi
trebao prestati.

Hrana se nalazi na
grijacima.

Ostavite da se pecnica ohladi i
uklonite hranu s grijaca.

Tanjur stvara buku
dok se okrece.

Ostaci hrane zapeli su na
dnu pecnice.

Uklonite ostatke hrane koji su
zapeli na dnu pecnice.

Przenje

Tijekom koristenja
pecnice osjeca se
miris paljenja ili
miris plastike.

Koriste se plasticne posude
ili one koje nisu otporne na
toplinu.

Koristite staklene posude koje su
prikladne za visoke temperature.

Tijekom rada izlazi
dim.

Pri pocetnom pokretanju
dim moze doci od grijaca
kada prvi put koristite
pecnicu.

To nije kvar i ako pokrenete
pecnicu 2-3 puta, problem bi
trebao prestati.

Hrana se nalazi na
grijacima.

Ostavite da se pecnica ohladi i
uklonite hranu s grijaca.

Hrana se nalazi preblizu
grijacu za przenje.

Tijekom kuhanja hranu postavite
na odgovarajucu udaljenost.

|z pecnice se Siri
neugodan miris.

Ostaci hrane ili otopljena
plastika zapeli su u
unutrasnjosti pecnice.

Ukljucite funkciju kuhanja parom,
a zatim obrisite pe¢nicu suhom
krpom.

Mozete staviti i krisku limuna u
unutrasnjost i pokrenuti pecnicu
kako biste brze uklonili neugodan
miris.

Hrana nije pravilno
pripremljena i/ili
postavljena.

Hrana treba biti pravilno
pripremljena i/ili postavljena.

Pecnica ne pece
pravilno.

Vrata pecnice Cesto se
otvaraju tijekom kuhanja.

Ako Cesto otvarate vrata,
unutarnja temperatura ce se
sniziti sto moze utjecati na
rezultate kuhanja.

Naredbe pecnice nisu
pravilno postavljene.

Pravilno postavite naredbe
pecnice i pokuSajte ponovno.

Grijac za przenje ili drugi
pribor nisu pravilno
umetnuti.

Pravilno umetnite pribor.

Koristi se pogresna vrsta ili
veliina posuda.

Upotrijebite pravilno posude s
ravnim dnom.
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RjeSavanje problema i Sifre pogresSaka

Problem

Uzrok

Radnja

Sifra pogreske

Kuhanje parom

Cujem kako voda
kljuca tijekom
¢iS¢enja parom.

Voda se zagrijava pomocu
grijaca pare.

To nije kvar pecnice.

Kada zaustavim
¢iScenje parom
zaCuje se neobican
ZVUK.

Voda se uklanja iz
unutrasnjosti grijaca pare
kada se CiS¢enje parom
zavrsi.

To nije kvar pecnice.

Para ne izlazi.

Spremnik za dovod vode
nije umetnut.

Provijerite je li spremnik za
dovod vode pravilno umetnut.

Nema vode u spremniku za
dovod vode.

Napunite spremnik vodom i
pokusajte ponovno.

=
@
(23
<))
<
1)
=
)
o
=4
o
=
o
3
<))
o
o
=
o
o
o
Q
Q
o
[0
QU
x
)

Sifra pogreske UZROK Radnja

Ocistite gumbe i provjerite ima li na
povrsini oko gumba vode. Ako se to
ponovno dogodi, iskljucite mikrovalnu
pecnicu na 30 sekundi i pokusajte je
ponovno postaviti. Ako se isti problem
ponovno pojavi, obratite se lokalnom
centru za korisnicku podrsku tvrtke
SAMSUNG.

Gumbi za upravljanje
C-do pritisnuti su duze od
10 sekundi.

NAPOMENA

Ako se predlozenim postupkom problem ne rijesi, obratite se lokalnom centru za
korisnicku podrsku tvrtke SAMSUNG.

38 Hrvatski
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Tehnicke specifikacije

Memorandum

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljsati svoje proizvode. Specifikacije
dizajna i ove upute za koristenje stoga su podlozni promjenama bez prethodne

obavijesti.
Model MG23K3575#

Izvor napajanja 230V ~ 50 Hz izmjeni¢ne struje
Potrosnja struje

Maksimalna snaga 2300 W

Mikrovalovi 1250 W

PrZenje (grijac) 1100 W
Izlazna snaga 100 W / 800 W - 6 razina (IEC-705)
Radna frekvencija 2450 MHz
Dimenzije (S x VV x D)

Vanjski dio (ukljucujuci rucicu) 489 x 275 x 392 mm

Unutrasnjost 330 x 211 x 324 mm
Zapremina 23 litara
Masa

Neto pribl. 13,0 kg
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SAMSUNG

Imajte na umu da jamstvo tvrtke Samsung NE pokriva pozive servisu radi opisa rada uredaja, pravilnog postavljanja ili izvodenja uobicajenog ¢is¢enja ili odrzavanja.

IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B mpexata
BULEAR 0800 111 31, be3nnaTHa TenehoHHa 1MHA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) Www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komoérkowych: 801-672-
POLAND 678" lub +48 22 607-93-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 40

= %EIE
DE68-04403H-00 [E]

2/29/2016 11:04:45 AM



MunkpobpaHoBa neyka

YnaTcTBO 3a Kopucrtemwe
MG23K3575%x
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CoppxuHa
Kopucterbe Ha 0BOj MprpayYHiK 3a KOpUCTeHe 3 Ynotpeba Ha neukaTa 12
= Bo 0Ba ynaTcTBO 3a KopyCTetrbe ce ynoTpebyBaaT ClefH1Te CUMOONM: 3 Kako pabot MuKkpobpaHoBaTa neyka 12
2 [poBepka fanv neykata pabotn MCnpasHO 13
5
§ besbegHoCHU NHCTPYKLMN 3 [otBetbe/Moarpesarbe 13
= MocTaByBatbe Ha BPEMETO 14
® BaxHv 6e30€HOCHN UHCTPYKLNN 3 Y i P
) HwBOa Ha jaunHa 1 NpomeHa Ha BpeMeTo 14
MpaBuiHO fienoHMpatbe Ha 0B0j Npon3sog (OTNaaHa enexkTpuUHa 1 eneKTPOHCKa orpema) 8
[MpunarofyBarbe Ha BPEMETO Ha roTserbe 15
. [NpeknHyBarbe Ha roteerbeto 15
WHcTanaywja 9 pevy .
MoCTaByBatbe Ha PEXVMOT 3a 3alTe/yBatbe Ha eHeprija 15
Hopatoun 9 YnoTpeba Ha GyHKLMWTE Ha FPejauoT 3a TOMMOTHI GpaHOBK 16
MecTo Ha nHcTanaumja 9 Ynotpeba Ha GyHKLMUTE Ha aBTOMATCKITE TOMAOTHM 6PaHOBM 16
Bprviea nnova 9 Ynotpeba Ha GyHKUMMTE 33 6P30 OAMP3HYBatbe 19
Ynotpeba Ha GyHKLMMTE 3@ aBTOMATCKO rOTBEHE 20
OgnpxyBarbe 10 Ynotpeba Ha hyHKLMUTE 33 OfIpXyBatbe Ha ToMMHa 2
@ Uncterbe 10 KombuHyparbe Ha M1KpOOpaHoBM 1 rpejay 23
3ameHa (nonpaska) 10 Ynotpeba Ha dpyHkUmTe Ha rpejay+30s 24
3aLUTITa O HEAKTVBHOCT BO 0TV BPEMEHCKH NePUOAN 10 ynotpeba Ha be36eaHOCHOTO 3aknyuysatbe 3a fetla 24
VcKnydyBarbe Ha 3ByUYHMOT CHrHan 24
KpaTtko ynaTtcTBo 11
Bopawnu 3a onpema 3a rotBere 25
DyHKLUMKN Ha NeyKaTa 11
Boawu 3a roteerbe 26
Meuka "
KoHTponHa nnova 12
OTcTpaHyBatrbe Ha npobnemu 1 UHGOPMATVBHY KOLOBM 35
OrcTpaHysatbe Ha npobnemm 35
VHpopmaTuseH Kop 38
TexHnukm cneundukaymm 39
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KopucTetbe Ha 0BOj NpUpaYHUK 3a KOpuUcTere

be36eaHOCHN HCTPYKLUK

KynuaTe MmkpobpaHosa neuka og SAMSUNG. BalweTo ynatcTBo cogpxm KOPUCHU MHOPMALIMN 3a FOTBEHE CO
MMKpObpaHOoBaTa neyka:

Mepky 3a 6e36eaHOCT

CoopiBeTHY SO[aTOLUM V1 CajoBY

KopucHu coBeTu 3a roTeetbe

CoseTu 3a roteerbe

Bo 0Ba ynaTcTBO 3a KopucTetbe ce ynoTpebyBaat cnegHute cumbonu:

BAHW BE3BEAHOCHU NHCTPYKLINW

MPOYATAITE BHUMATESTHO W 3AYYBAJTE TO YITATCTBOTO 3A KOPUCTERE
BO MOHNHA.

CAMO OYHKLMJA 3A MUKPOBPAHOBU

A\ nPEOYNPEOYBAE

Py3nyHO v onacHo pakyBarbe Koe MoXe [ja NPean3BrKa cepuo3HN NoOBpeamn Nam cMpT.

/N BHUMAHUE

Py3nyHo vnv onacHo pakyBatbe Koe MOXe fia NpeAn3Brka moMann NoBpean Nin owTeTyBabe Ha
OKOJINHaTa.

3ABEJIELIKA

KOpV]CHV] COBETH, Nperopaku nnm I/IH(bOpMaLU/IM KOoW Ke MM NOoMOrHaT Ha KOpUCHMLUNTE BO PaKyBakeTo
CO Npomn3BoOAOT.

NMPEAQYNPERYBAKE: Axo Bpatata win €/10T 3a 3aTBOPakbe CE OLITETEHU,

neykaTa He Tpeba Aa ce ynotpebyBa Ce JoAeKa He Ce MOMPaBy Of CTPaHa Ha

KBaNMOUKYBAHO NMLE.

NPEAYNPEAYBAE: Pu3vuHo e nnuata Kow He Ce KOMMETEHTHM [ia BpLaT

CEePBYC A1 MOMPaBKa CO OTCTPaHYBarbe Ha KanakoT KOj OBO3MOYBa

3allTITa O MMKPODOPaHOBaTa eHepri/ja.

NMPEQYNPERYBABE: TeyHocTite 11 0CTaHaTaTa XxpaHa He CMeat fia ce

3arpeBaart BO 3aTBOPEHY CafloBY 3a [1a He 0jae 10 eKCMOo3Nja.

NPEAYNPERYBAHE: [lo3goneHa e ynotpeba Ha neykara of CTpaHa

Ha flelia 6e3 Haa30p eANHCTBEHO BO CAyuaj KOra Ce JAAeHN COOABETHU

NHCTPYKLWY 33 IeTETO f1a MOXeE [a ja KOPMCTY NeykaTa Ha be3befieH HauH 1

[IOKONKY ja pa3bupa OMacHOCTa Off HenpaBwnHa ynotpeba.

OBOj ypeq e HameHeT 3a KOpUCTerbe CaMo BO [JOMAKVHCTBA U He € HaMeHeT

[1a C& KOPWCTW BO:

«  0bnacTuTe 33 NePCOHANOT BO KYjHUTE BO MPOAABHULIMTE, KaHLenapunTe
W [pyrv paboTHI OMKPYXYBatba;

«  dapwm;

MakefnoHckun 3
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be3begHOCHUN MHCTPYKLMK

*  Of} CTPaHa Ha roCTn BO XOTeNW, MOTEN 1 PYTI OMKPYKYBarba Off BaKOB
BUL,

* TWM Ha OMKPYXYBarbe CO HOKEBarbe 11 J0PYYex.

KopucTeTe canoBy NCKNyYrBO HaMeHeTM 3a ynoTpeba BO MUKPOOPaHOBM

Neyku.

Kora 3arpesate xpaHa BO NIaCTUYHWU W XapTUEHW KeCU, BHIMaBajTe fa He

[10ja€e [0 nanerbe.

MeTanHm CanoBw 3a xpaHa ¥ NnjanoLm He e [O3BONEHN Mpu FOTBEHETO BO

M1KPOOPaHOBATa NeukKa.

MwkpobpaHoBaTa neyka e HaveHeTa 3a 3arpeBarbe Ha XpaHa v Mjanowm.

Cylwetbe xpaHa v obeka v 3arpeBatrbe Ha Moo 3a Tonaekbe,

TOMNMHKI, CYHIEPY, BKHV aNULLITa 11 CIMYHO MOXE [a NPEAV3BIKa Pr3KK

Ol NOBPEW, Nanere Win noxap.

Ako ce nojasy (130yBHe) Yaf, NCKNYYeTe ro YPenoT UM NPeKNHETe ro

HanojyBarbeTo 1 OCTaBeTe ja BpaTaTa 3aTBOPEHA 3a [1a Ce U3racHe MiameHoT.

3arpeBarbeTo Ha TeYHOCTY BO NEYKaTa MOXe Aa 40Befe 10 3310LHETO

BpVIerbe, 3aT0a BHUMABajTe Kora pakysate CO CafioT.

Coapm1HaTa Ha LMLLIKFbATA 1 TEMMYKIATE CO XPaHa 3a Aelia Tpeba Aa

Ce npomMeLaar Wiy NPOTPecart 1 ja Ce NpoBepu Temnepatypara npea

ynoTpebata, 33 HEKOj 1a He Ce W3ropw.

Jajua co nywna v TBPAO BapeHH jajua He Tpeba Aa ce 3arpeBaart Bo

4 MakeOoHcKu

MKPObPaHOBaTa Neuka, OMaejKi MOXe Aa eKCMNoAVPaaT, aypy v ako
reykata NoBeKe He e BK/yYeHa.

YncTeTe ja NeykaTa PeNoBHO U OTCTPAHETe M1 CUTe OCTATOLM Off XPaHa.
HeoppxyBatbeTo Ha NeukaTa BO UMCTa COCTOj6a MOXe Aa ja OLTeTH
MOBPLUMHATA 1 3 FO Packne ypenoT Wi fa Npean3BirKka HeCakaHy OnacHm
CUTYaUmm,

MuKpODOPaHOBATa NeYKa e HaMeHeTa 3a KOPUCTEHE eUHCTBEHO Ha PAbOTHA
Maca BO KyjHa (CaMOCTOeH TvN) 1 Taa He CMee [ Ce NOCTaByBa BO OPMaH.
YpenoT He Tpeba Aa ce YniCTM NOA MAa3 BOfa.

OBOj ypeq He e HaMeHeT 3a VHCTaNMpParbe BO BO3WNa Of TUMOT Ha KOMOY,
KapaBaHu 11 CIMYHO.

YpeqoT He e HameHeT 3a ynoTpeba off CTPaHa Ha Mua (BKy4yBajkM AeLia)
CO HamaneHy Gy3nUKM, CETUAHI WM MEHTANHM CNOCOBHOCTY, HEIOBOMHO
WNCKYCH MK 0BYYeHI LA, OCBEH JOKOAKY UCTUTE He Ce HaarneayBaaT unm
He M Ce AafieHN MHCTPYKLMM 0ff CTPaHa Ha NMLETO OfiFOBOPHO 3a HMBHATA
0e30efHOCT.

Jleuara Tpeba fa ce HarnenyBaar 3a f1a He C1 Mrpaat co YPeaor.

OBOj ype/ MoXe f1a ro KOPWCTaT Aelia Ha BO3PacT of 8 1 NoBeKe rofnHu

W VLA CO HamaneHn Qr3nUKm, CETUAH WAV MEHTANHM CNOCOOHOCTY,
He0BOMHO UCKYCHI MW 0ByUYEeHI N1LQ, NOKONKY UCTUTE Ce HaarnenyBaaT
WK 1M Ce AgfiaT MHCTPYKLMM 33 KOPUCTErbe Ha YpedoT Ha be3beseH HaumH
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W 1M Ce 0bjacHaT MOXHMTe onacHOCTU. [lelaTa He Tpeba fja C1 1rpaat co
ypenoT. YNCTeHeTo 11 OPKYBaFETO Off CTPaHa Ha KOPUCHMKOT He Tpeba Aa
ro BpLUAT feLja 6e3 CooBeTeH Haf30p.

AKO KabenoT 3a HanojyBatbe e OLLUTeTeH, TOj MOPa a Ce 3aMeHM Off CTPaHa Ha
NPOW3BOAMTENOT, CEPBUCEPOT WM APYT KBANMOUKYBAHM LA CO LieN Aa ce
M30ErHaT Kakau 10 ONacHOCTH.

OBaa Neuka Tpeba Aa ce NOCTaBYM BO COOABETHA HACOKA M BUCKHA KOU Ke
OBO3MOXaT NNeCeH NPUCTan 10 BHAaTPeWHOCTa W 1e10T 33 YNpPaByBatbe.

[pen aa ja ynotpebuTe neykara 3a NP Nat, neukaTa Tpeba fa paboti co
BOfa BO pok of 10 MMHYTW, Na NoTOa fia Ce KOPUCTU.

AKO neukaTa co3aBa UyfieH 3BYK, MMPYIC Ha 3ananeHo 1y UCyLLTa Yag,
Be/iHall 113BajieTe ro MPUKYYOKOT 3a HanojyBatrbe 11 obpaTeTe ce 10
HajOMCKIOT CEPBICEH LIEHTaP.

MukpobpaHoBaTa neyka Tpeba fa ce NOCTaBM Ha HAUMH Ha KOj MPVIKIYYOKOT
ke Oupe focTaneH.

CAMO OYHKLWJA HA PEPHA - U3BOPHO

NPEAYNPERYBAHE: Kora ypenot paboT BO KOMOUHMPaH pexum, eLata
MOXe fia ja ynoTpebyBaaT neukata Camo Nof HaaA30p Ha BO3paceH 3apaau
TemnepaTyparta Koja ce ocoboysa.

3a Bpeme Ha ynoTpebata anapatoT ce 3arpeBa. BHmaBgajTe HeKoj Aa He ojae
BO KOHTAKT CO 3arpeaHuTe 1eNoBK BO Neykarta.

NPEAYNPEAYBAE: [locTanHuTe Aen0BM MOXe [1a Ce 3arpear 3a Bpeme Ha
ynoTpebata. He 10380/YyBajTe UM Ha ManuTe felia fia b1aaT BO HAM3MHa.
YpenoT He Tpeba Aa ce uncTv Co napea.

He ynotpebysajTe jaku abpa3vBHY CPEACTBA AW OCTPU METANHM XML 33
YMCTEHbE Ha CTAKNOTO Off BPATaTa Ha NeYKaTa Kou MOXe [1a ro OLTeTaT 4 fia
MPWAOHECAT T0a 1a Ce CKPLIL.

NPEAYNPEAYBAE: Vicknyuete ro ypeoT npef 3aMeHata Ha CBeTUNKaTa
3 f1a Ce 1130erHe MOXHOCTa Ofl eneKTpuYeH yaap.

He ynoTpebyBajTe jaku abpa3vBHI CPeaCTBA UM OCTPY METaNHM XMLM 32
YMCTErE Ha CTAK/OTO Off BPATaTa Ha NeykaTa Kou MOXe f1a ro OWTeTar 4 fia
MPUAOHECAT TOa Aa Ce CKPLIU.

NPEAYNPEAYBAE: Ypenot v HerouTe [OCTANHM 1ENOBI MOXE [ Ce
3arpear 3a Bpeme Ha ynotpebara.

BH/MaBajTe HeKoj Aia He I0jae BO KOHTAKT CO 3arpeaHiTe eNnoBu.

[leLiata Ha BO3paCT Nomana of 8 roanHy He Tpeba fa buaaT Bo 6AM3NHA,
OCBEH N0/ NOCTOjaH Hafi30p.

MakefoHckn 5
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be3begHOCHUN MHCTPYKLMK

OBOj ype/ MOXe f1a ro KOPWCTAT fieLia Ha BO3PACT O/ 8 11 NOBEKe rOAnHM

M LA CO HaManeHV GU3IYKIA, CETUMHIA UM MEHTANHM CMOCOOHOCTH,
HEJOBOJTHO VICKYCHM 1114 0OYUeHI NnLLa, OKONKY UCTITe Ce HaarneayBaaT
WM 1M Ce aMiaT MHCTPYKLIMM 33 KOPUCTErbe Ha YpeoT Ha be3beaeH HaumH
M 1M Ce 0bjaCHaT MOXHMTE onacHOCTU. [leLaTa He Tpeba fa Cu Urpaat co
ypefoT. YnCcTereTo 1 0pKyBareTo 0ff CTPaHa Ha KOPUCHMKOT He Tpeba Aa
ro BpLIAT AeLia 663 COOABETEH HAf30P.

BpataTa unu HafiBopelLLIHaTa MOBPLLMHA MOXe a Ce 3arpee NPy PakyBatbe
CO ypeqior.

TemnepaTypaTta Ha 4OCTANHUTE NOBPLUMHM MOXE f1a biae BUCOKa Npu
paKyBatbe CO YpeaoT.

YpenuTe He ce npeasuaeHM 1a 61T KOHTPONMPAHY Of HAABOPELLHK
TajMepu UV OfAENHM CHCTEMM 3 JANEUMHCKa KOHTPOMA.

OBOj ypef MOXe f1a Fo KOPVCTAT fiella Ha BO3PacCT Off 8 11 MOBeKe roAnHM

M LA CO HamaneHu GU3NUKK, CETUNHI N MEHTANHW CNOCOBHOCTY,
HE0BOMHO WUCKYCHI UK 00yYeH LG, AOKOKY UCTATE Ce HaarneayBaaT
WM 1M Ce afiaT MHCTPYKLIM 33 KOPUCTERbe Ha YpeoT Ha be30eaeH HaumH
M 1M ce 0bjacHaT MOXHWTE OnacHoCTU. [leliata He Tpeba fia Ci Urpaat co
yPefoT. YnNCTeHETO 1 0fpKYBaHETO Off CTPaHa Ha KOPUCHMKOT He Tpeba Aa
ro BPLUAT IeLa, OCBEH ako Ce NOCTapy Of 8 TOAMHY U Ce Harne/yBaar.
UyBajTe ro ypenoT v HerosioT kaben nofaneky o AoGaT Ha Aela noManv of
8 rognHm.

6 MakenoHckn

Onwra 6e36egHocT

CwiTe NpOMeRU Ny NONPaBKK MOpa Aa M BPLUY CaMo KBANMQKKYBaH NepcoHarn.

He 3arpeBajTe xpaHa vy TeYHOCTY 3aTBOPEHM BO CafloBY CO dyHKLMjaTa 3a MYKPOOPAHOBHI.

Mpw yncTerbe Ha neykata He koprcTeTe GeH3eH, Pa3peyBay, akoxon, Napea U ypeam 3a UnNCTerbe CO BUCOK
MPUTUCOK.

He nHcTanupajTe ja neykata: NOKPaj rpejHO TeNo WK 3ananus Matepyjan; MecTa Kou Ce BAaxHK, 3aMacTeHu,
NPALLNVBY UV U3NOKEHW Ha IVPEKTHa COHYeBa CBET/IMHA WM BOAA; Ha MeCTa Kafe LUTO Ce MOXHN
MCTeKyBatba Ha rac; Unv Ha HepamHa NoBpLIMHa.

OBaa neyka Mopa fia bufie COOfIBETHO 3a3eMjeHa BO COMMACcHOCT CO NIOKaNHWTE U HALMOHAHUTE NpaBuna.
YecTo KOpUCTETE CyBa Kpna 3a OTCTPaHyBarbe Ha HafBOPELUHMTE CYNCTaHLM OA KOHTaKTUTe U NPUKAYYOoLmTe
3a Hanojysarbe.

Kabenor 3a Hanojysatbe He Tpeba Aa Ce Bneye, NpeKyMepHO Aa Ce BIATKA WV [1a Ce CTaBaaT TeWKM npeameT
BP3 Hero.

AKO [10jfie 10 NPOTeKyBarbe Ha rac (Nponax, LP 1TH.), nposeTpeTe ja npocTopwjata BeaHall. He gonupajte ro
KabenoT 3a HamnojyBarbe.

He gonupaje ro kabenor 3a Hanojysarbe CO MOKPK paLle.

[Tpn KopuCTereTo, Neykata He Tpe6a Aa Ceé NCKyyyBa CO Bafietbe Ha kabenot ofy MPUKNYYOKOT 3a HanojyBarbe.

He cTagajte r1 npcTuTe Unv Apyrv HaaBOPELHM CyNCTaHLy BO BHaTPELUHOCTa. AKO BO NeYkata Hasnesat
Ha[BOPELLHY CynCTaHLM, 13BadeTe ro kabenoT 3a Hanojysatbe 1 obpaTeTe Ce BO OKaNHMOT CEePBICEH LieHTap
Ha Samsung.

He npuTucKajTe NpekymepHo 1 He yampajTe Bp3 neykara.

He noctasysajTe ja neukara 8p3 KPLAMBY NPEAMETH.

lorpuxeTe ce HANOHOT Ha HanojyBarbeTo, dpeKBeHLMjaTa 1 CTPYjaTa Aa COOABETCTBYBAAT CO CneLmdrKaLmmTe
Ha NPOW3BOAOT.

BmeTHeTe ro npuKy4oKoT 3a HanojyBarbe LIBPCTO BO SUAHMOT WTekep. He ynoTpebyBajTe afantepy co noseke
NPYKITYYHY MECTa, NPOJOIMKUTENHI Kabnu Uan eneKTPUYHM TPaHCOOpMATOpy.

He 3aKauyBajTe ro kabesnoT 3a HanojyBarbe Ha MeTanHu NpeameTy. [posepeTe fanu KabenoT e CMecTeH K3mery
npeamMeT! UV 3a neykara.

He ynotpebygajte olTeTeH NPYKIYYOK 3a HanojyBarbe, Kaben 3a HanojyBatbe Wik LUTeKep CO palnperm
0TBOPY. IOKOSIKY NPUKYyUOLMTE UK KabnuTe 3a HamnojyBarbe Ce oLUTeTaT, Tpeba Aa ce 06paTiTe BO IOKANHUOT
CepBYCeH LieHTap Ha Samsung.

He cunysajte vam npckajte Bofa AVPEKTHO Ha neykata.

He cTaBajTe npeameTV Ha Neykata, BO Hej31HaTa BHAaTPELHOCT AW Ha BpaTaTa Ha neykata.

HemojTe Aa NpckaTe MCNapnvBmn MaTepUjani Kako MHCEKTULMAN Ha Neykata.

He cTaBajTe 3ananveu matepujanu BO neykara. BHMaBajTe Kora 3arpesare XpaHa Uivi nijanouy Wro CoAp*ar
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ankoxon, buaejku napeata of anKoxonoT MOXe Aa [0jfie BO KOHTAKT CO 3arpeaHuTe AeN0Bu Ha nedkata.
[leliaTa MoXaT fia Ce yapaT U [ia Cv M NPUKAeLWTaT NpcTiTe Co BpaTaTa. He 10380TyBajTe UM Ha feliaTa fa
Orpat 8o 61131Ha NPV OTBOPaHbE/3aTBOParbE Ha BpATaTa.

MpepynpepyBakbe 3a ynoTpe6aTta Ha MUKPO6GpaHOBM

3arpeBarbeTo NujanoLy co MUKPOOPaHOBM MOXe Ala Pe3ynTvpa o 3ai0LHeTO BpUerbe, Na 3aToa Tpeba
CeKoralll a BHMMaBaTe Npu pakysarbe o cafoT. Cekorall 0CTaBajTe 1 nijanouuTe ja OTCTojaT HajMasky

20 ceKyHam no 3arpesarbeTo. AKO e NoTpebHO, MpoMelLajTe 3a Bpeme Ha 3arpesarbeto. Cekorall mpomeluyBajTe
Mo 3arpesatbeTo.

Bo cnyuaj Ha n3ropeHnLy, ciegete rv oBre MHCTPYKLWM 3@ NPBa MOMOLL:

1. Vi3roperata nospLuKHa noToneTe ja 8O NafHa 8oAa HajManky 10 MAHYTH.

2. [loKpujTe ja CO unCTa, CyBa Kpna.

3. He craBaje Kpemm, Macna U TOCUOHN.

3a Aa He ro owTeTuTe CafoT UNN PelueTKaTa, He CTagajTe ro CafjoT 1K peLleTkara BO BOAa HEeMoCpenHo no
rOTBEHETO.

He ynotpebysajTe ja neukata 3a npxerbe BO A1a00KW CafoBy MOMHM CO Macno, buaejki TemnepaTyparta Ha
Mac/10TO He MOXe f1a Ce KOHTPONVpa. Toa MOXe fia Pe3ynTvpa CO HeHaAejHO 30Bp1Batbe Ha 3arpeaHoTo Maco.

MepKn Ha npeTnasnnBoOCT 3a Mvu(poﬁpauosara neyka

KopucTeTe camo nprbop HameHeT 3a MYKPOGPaHOBH Neykit. He KopycTeTe MeTanHu Cafosy, No3naTeHi unm
nocpebperm CafoBH, PakeHN UTH.

OrtcTparere v BpBKUTE 3a 3aBP3yBatbe. Moxe fa HacTaHe eNeKTPUYHO NpasHetbe.

He kopyicTeTe ja neukara 3a Cyluerbe BECHWLM unn obfeka.

KopucTeTe nokpaTki Bpemm1tba 3a Ma KOMMUMHIA Ha XpaHa 3a Aa CnpeyuTe Nperpesatbe U ropetbe Ha
XpaHarta.

YyBajTe r1 kabenoT 3a HanojyBatbe 1 NMPVIKIYUOKOT 3a HaMojyBatbe Mofianeky of BoAa U 113B0pU Ha TOM/MHa.
3a na n3berHeTe pu3mK off eKCnno3uja, He 3arpesajTe jajua co Nywnu 1M TBPAO BapeHu jajua. He 3arpesajte
XEPMETUYKM UMM BaKYYMVPaHV CafjoBy, OPEBU, OMATU UTH.

He nokpusajte rn 0TBOPUTE 3a BEHTW/IALM]a CO Kpra Uav BECHNLW. Toa NPpeTCTaByBa ONacHOCT Of NMOXap.
MeukaTa mMOXe fia Ce Nperpee 1 aBTOMATCK/ [1a Ce UCKIY4M, a Ke OCTaHe 1CKNyYeHa Cé AofeKa He Ce u3naan
J0BOJTHO.

[Tpu Bafetbe CafoBu CeKorall KOPUCTETE paKaBuLM.

[pomeLuajTe 1 TeUHOCTVTE NPK 3arPeBatbeTo MW NO 3aBPLLYBarbe Ha 3arpPeBarbeTo W OCTaBeTe ro CafoT Co
TeYHOCTU HajmanKy 20 CEKyHAV MO 3arpeBarbeTo 3a fa CNPeynTe Npespusarbe.

Hemojte na npviorate npemHory 611cKy Kora ja oTBopaTe BpaTaTa 3a fja He J001eTe 13ropeHUL Of eLWKNOT
BO3yX WV Napeata Koja 3nerysa.

He ynotpebygajTe ja neukata Kora e npasHa. [eukaTta aBToMATCKM Ke ce Mcknyyn no 30 MUHY T 3apadn

6e36eaHOCHY NpUYKHW. By NpenopadyBame NoCTojaHo Aa CTaaTe Yalua co Bofa BO Neykata 3a ancopbrparbe

Ha MKpObpaHoBaTa eHepriija AOKOMKY MeukaTa ClyyajHo ce akTUBMpa.

VHcTanupajTe ja neykara BO COMNacHOCT CO CIOBOAHMOT NPOCTOP HaBeAeH BO OBa yNaTcTso. (MorneaHeTe ro
LENOT 33 MHCTanvparbe Ha MYKpobpaHoBaTa neuka.)

bupete BHAMATENHM NPV MPUKNYYYBaF-ETO Ha OCTaHaTUTe eNeKTPUYHW YPEAN BO LuTeKep BO 61M3NHa Ha
nevKara.

MepKu Ha NpeTnasnnBoCT 3a pakyBake CO MUKPOo6paHOBaTa neyvka

HenpuapxyearbeTo KOH CefiHuTe 6e36eaHOCHN MepKI MOXe Aa OBEAIE [0 ITETHO M3N0XKYyBatbe Ha

MVKPOOPAHOBa eHeprija.

«  [leykata He Tpeba fja ce KOPUCTM CO OTBOPEHa BpaTa. He yenkajte rn 6e3beaHOCHMTe 6paBK (WapkuTe of
Bpartata). He CTaBajTe HILITO BO OTBOPUTE Ha be3beHOCHNTe GpaBM.

+  He nocTasyBajTe npeameTy omery BpaTata Ha neukata 1 NpeaH1OT AeN 1 He 03BOMYBajTe Aa MMa XpaHa
VAV Tanor Ha AenoT 3a 3aTBoparbe. YncTeTe rv BpaTaTa U MOBPLUMHMTE 33 3aTBOPatbe Mo cekoja yrnoTpeba,
OpuLLEjKM 1 CO BNaKHa KPna, a N0Toa Co MeKa 1 CyBa Kpna.

MakeaoHcKun
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be3begHOCHUN MHCTPYKLMK

+ He KopwcTeTe ja neukaTa JOKOMKY € owTeTeHa. [1poAoIKeTe Aa ja KOPMCTUTE CaMo OTKAKO Ke ja nonpasm
KBaNMMKyBaHO TEXHNUKO MNLE.
BakHO: BpaTaTa Ha neykara Mopa Aa buie NpasuiHo 3aTBopeHa. Bpatata He cmee fa bupe CBUTKaHa;
LWapKWTe Ha BpaTaTa He CMeaT Aa bvAaT CKpLIeHN 1 Nabasy; MOBPLUMHIATE 3a 3aTBOParbe Ha BpaTaTa v
neuKara He cMeat fja 61aaT oLTeTeHu.

« Cute npunarofysarba UV NONPasKM Mopa f1a M BPLY KBANMOMKYBAHO TEXHUUKO NULIE.

OrpaHunueHa rapaHumja

Samsung Ke HannaT JONONHUTENHA CyMa 33 3aMeHa Ha ranaHTepuja U Nonpaska Ha Ko3MeTUUKM gedekT,

LOKOSIKY OLUTETYBAFETO HA YPELOT UNW rananTepujaTa byuno Npear3BrKaHo Of CTPaHa Ha KOPUCHUKOT. Bo 0Baa

Knaysyna cnara:

« BpnabHaTvHK, rpebaHnLKM AK KpLUeHe Ha BpaTaTa, PaukiTe, HaABOPELIHaTa NoYa UAK KOHTPOMHATa
nnova.

+ CKpLeH unv OTCTpaHeT Cafl, NPCTEHM 33 HACOUyBakbe, CNOjHMLIA UV PELLeTKa 3a NeYerse.

Osaa neuka Tpeba fa ce ynoTpebysa camo 3a HameHeTaTa GyHKLMja Kako LITO e ONMLAHO BO OBa yMaTcTBO.

Mpepynpenysarbata 1 BaxHUTe 6€36€AHOCHY MHCTPYKLMU BO OB yNaTCTBO He v ondaKaaT cuTe OKOMHOCTH

VI CUTYaLMM KOW MOXe i HaCTaHar. Balua ofroBOPHOCT e Aia nocTanyBsare pa3yMHO W [ia BH1MagaTe npu

VIHCTaNVparbeTo, OPXYBatLETO M yroTpebaTa Ha BallaTta neyka.

Briaejkv cnegHUTe MHCTPYKLMM 3a KOpUCTerbe ondakaar PasfivuHu MOAEM, KapaKTepUCTUKITE Ha BallaTa

MMKPOOPAHOBa Neuka MoXKaT Marky fia Ce Pa3nnKyBaaT Of OHYe OMKLLIaHV BO 0Ba YMATCTBO 1 MOXKHO € HEKOM

npefynpenyBatba a He buaaTt penesaHTHU. JoKonKy 1MaTe npallatba Unv OApeaeHm rpuxm, obpateTe ce BO

NIOKaNHWOT CePBYCEH LieHTap Ha Samsung unv nobapajte NOMOLL v MHGOPMaLMK NPEKY VHTEPHET Of

WWW.samsung.com.

KopucTeTe ja 0Baa neuka camo 3a 3arpeBarbe Ha xpaHa. Taa e HameHeTa camo 33 lomMalLHa ynoTpeba. He

3arpesajTe H1KAKOB BIA Ha TEKCTUM UV NEPHMYMEGA MOMHM CO 3pHL. [TPOM3BOANTENOT He MOXe fja ce CMeTa

KaKOo OfIrOBOPEH 3a OLUTETYBaba MPEe/M3BMKaHN O HECOOBETHA UMW HEMPaBIHa YroTpeba Ha neykara.

3a fla crpeyuTe OWTETYBakbe Ha MOBPLIMHATA Ha NeuKaTa W onacHU CUTyaLyi, neykara Tpebda nocTojaHo Aa ce

4MCTVi v BOBPO Aa Ce OfpPXKyBa.

8 MakenoHckn

OeduHunumja Ha rpynaTta Ha NPoM3BOAOT

OBoj Npown3sop cnara so lpyna 2 Knaca B ISM onpema. ledunuumjata 3a rpynarta 2 ja ondaka Lenara

ISM onpema Kaj koja paavo-GpeKBeHTHaTa eHeprija HaAMEPHO Ce reHeprpPa /unn KOpUCT Bo Gopma Ha
€/1eKTPOMArHETHO 3padetbe 3apajiv TPETMaH Ha MatepujanuTe, kako 1 EDM 1 onpemata 3a enekTpuuHo
3aBapyBarbe.

Bo onpemara o Knaca B cnara onpema koja e NorofHa 3a KopucTere BO AOMAKUHCTBATA U UHCTUTYLMUTE
KOV Ce AVPEKTHO MOBP3aHM Ha eneKTprUHa Mpexa CO HU30K HaMoH CO KOja Ce CHabfyBaaT 3rpajnTe 3apaau
KOpUCTerbe BO IOMAKMHCTBATa.

MpaBunHo AenoHMparme Ha 0BOj NPON3BOS
(OTnagHa eneKkTpuyHa 1 eNeKTPOHCKa onpema)

(MprmeHnMBO BO ApaBy CO NOCEOHM CMCTEMY 3a CMPaBYBakbe CO OTMAZOT)
OBaa 03Haka Ha MPOM3BOAOT, NPKMOOPOT MK NIUTEPATYPaTa O3HaYyBa AeKa
MPOW3BOAOT M HErOBMOT €NIEKTPOHCKM NPMOOP (Ha Np. NOAHAYOT, CRyWankuTe,
USB kabenoT) He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeAHO CO OCTaHaTVOT OTrMag

011 IOMaKVHCTBOTO Ha KPajoT Oft HUBHWMOT paboTeH Bek. 3a 136erHyBarbe

Ha MOXHa LUTETa BP3 OKOJIMHATA WM YOBEUKOTO 31paBje Npeau3BmKaHa co
HEKOHTPOMMPAHO dpratbe 0TNag, Be Monume Aa rvi oBouUTe OBYE NPEAMETN Off
NpyruTe BM0BY OTNaj M OArOBOPHO fa M PeLMKNMpaTe 3apaau yHanpeaysarbe
Ha eKOMNOWKM OMPaBAAHO NMOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTePUjanHUTE PECYPCU.
Du3nyknTe ML MOXAT f1a Ce 0bpaTaT WK BO NPOAABHULATA Ka/ie WTOo ro
Kynune 0BOj NPOW3BO VY BO CITy»KOUTe Ha NloKasHaTa camoynpasa, 3a AeTanu
Kafie M Kako [a M3BPLLAT peLviKnvparbe Ha NPoV3BOAO0T Ha HaumH be3beaeH no
OKO/MHaTa.

[lenoBHMTe KOPMCHWLM MOXAT f1a Ce 0bpaTaT 10 CBOjOT CHabayBaY v Aia v
npoBepaT ofipefouTe 1 YCNoBITe BO JOFOBOPOT 3a Habaska. OBOj Npoun3Boz v
HEroBMOT eNeKTPOHCKM NPKOOP He Tpeba Aa ce MeLlaaT co APYr KomepLmjaneH
oTnag.

3a noBeke VHGOPMALIMM BO BPCKA CO EKONOLLKNMTE LW Ha KOMNaHKjaTa Samsung v Hej3VHITe perynaTopHh
00BpCKM CreundnyHm 3a npor3soanTe, Ha np. REACH, noceTete ja Beb-cTpaHmLaTa: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_cornerhtml
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WHcTanaymja

Hopatoun

MecTo Ha nHcTanauuja

Bo 3aBucHocT oa moaenor KOJ CTe 1o Kynune, B Ce NCNopavyBadTt HEKOJKY A0AATOLIM KO MOXeE Aia 1

ynoTpebyTe Ha NoBeKe HaunHM.

01

02

03

@ BAXHO

01 Kpy»eH npcTeH, Koj Ce N0CTaByBa BO CpeAyHaTa Ha
neykara.

HameHa:  KpyHWOT NpCTeH ja noaapxyea niovata.

02 BptamBa nnoua, Koja Ce NOCTaByBa Ha NPCTEHOT Npu
LITO LIeHTApOT Ce MOK/IOoMyBa CO CNOjHMLATa.
Hamena: [lnovata npetcrasysa asHa NoBPLIMHa

3a roTBeHbE; Taa MOXe JIeCHO Aa Ce 13Baau

npv YncTerse.

03 PeleTKa 3a neyere, koja Ce NOCTaByBa Ha
BPT/IMBATA M/10Ya.
HameHa: MetanHata peluetka ce ynotpebysa 3a
neyetbe 1 KOMOVIHUPAHO roTBeHbE.

HE ynoTpebysajTe ja MKpOOpaHOBaTa neyka 6e3 KpyxeH NPCTeH 1 nioya.

20cmop ¢
ropHarta 10cmop
cTpaHa 3afHaTa cTpaHa

»

<
<

85 cm op nogot

(&

10cm
CTPaHNYHO

>

J

Bptnuea nnoua

+ V3bepeTe pamHa v HYBENVPaHa NOBPLIMHa NPUOS.
85 cm Hap nofot. [oBpLMHaTa Mopa Aa ja 13apxu
TeXMHaTa Ha neykara.

+ OcraBeTe NpocTOp 3a BeHTUNALM]a, HajManky 10 cm
Of 3aAHVOT 1 CTPAHNYHUTE SUAOBK, Kako 1 20 cm o
ropHata CTpaHa.

« He nocrasygajTe ja neyka BO TOMIN UV BNAXHN
OMKPYXyBatba, Kako Ha Npumep A0 Apyra
MMKPOBPaHOBa Neuka 1au paaujaTop.

«  [lpuapxygajte ce [0 CneumuKaLmmTe 3a HanojyBsaroe
Ha oBaa neuka. Kopucrete camo ofobpeHH
NPOJOMKMTENHM Kabnu, AOKOAKY MMa NoTpeba 3a Toa.

+ [lpen NpBOTO KOpUCTetbe Ha neykata n3dbpuLleTe ja
BHATPELIHOCTa ¥ BpaTaTa 3a 3aTBOpatbe CO BNaxHa
Kpna.

OtcTpaHeTe ja ambanaxara o/l BHATPELWHOCTA Ha NeyKara.
MocTasete 1 KPYKHWOT NPCTEH 1 NoYaTa.
MpoBsepeTe Aanu YuHKjaTa ce BpTU CI0BOAHO.

MakenoHckun 9
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OppxyBare

Yucrewe

3ameHa (nonpaBkKa)

YucTeTe ja neukaTa PELOBHO 3a [1a CIPEUNTE HATaNoXKYBakbe Ha HEUMCTOTVN Ha UK BO MeyKarta. cTo Taka,
[06pO BHMMaBajTe Ha BpaTaTa, 3aluT1TaTa Ha BpaTaTa, BPT/IVBATa M104a U KPYKHUOT NPCTEH (Camo 3a mMoaennTe
Kaj KOV € NPUMEHINBO).

AKO BpaTaTa He Ce 0TBOpa W1 3aTBOPa HEMPEUEeHO, NPBO NPOBEPETE A Ha 3alUTVTATa Ha BpaTaTa ce
HaTanoXuse HeUYNCTOTIN. VicuncTeTe ja HaaBOPELLHaTa 1 BHATPELHATa CTPaHa Ha MeukaTa Co Meka Kpna 1
canyHuua. McnnakHete 1 ncywete ao6po.

Kako fja oTCTpaHuTe TBPAOKOPHW HEYNCTOTUM CO NTolwa MMpK36a BO BHATPELLHOCTa Ha NeykaTa

1. Kora neykata e 0TBOPeHa, CTaBeTe Yalla CO pa3biakeH IMMOHOB COK BO LIEHTApOT Ha BPT/MBATA MoYa.

2. 3arpejte ja neykata 10 MUHYTV Ha MakCMaHa MOK.

3. [lo3aBpluyBarbe Ha LMK/TYCOT, NoyeKajTe Aa ce U3naav neykata. [loToa, 0TBOpeTe ja BpaTaTa 1 UcuncTeTe ro
MPOCTOPOT 3a roTBEtbE.

Yncrere Ha BHATPELWHOCTa Ha MoeNninTe COo NoaBUXeH rpejau

3a [l ja McunCTMTE ropHaTa NoBPLLUMHA Ha MPOCTOPOT 33
roTBetbe, CMyLuTeTe ro FOPHOTO FPEjHO TeNo 3a 45° Kako
45° LWTO € NPYMKaxkaHo. Ha 0BOj HaUMH Ke MOXeTe NonecHo
[a ja MICUnCTMTE ropHaTa NoBpLUMHa. Kora Ke 3asplunTe,
BpaTeTe ro FopHOTO FPeJHO TENo BO CBOjaTa Nonoxba.

Ne—————y

/\ BHUMAHVE

« Bparara v noBpLuMHaTa 3a 3aTBOpatbe Tpeba fa buaaT YACTY 1 NOTPUKETe Ce BpaTtata fja Ce 0TBopa
3aTBOPA HemnpeyeHo. Bo cipoTnaHo, paboTHMOT BEK Ha neykata Moxe Aa Ce Hamaru.

- BHMMaBajTe fa He UCTypuTe BOAA BO OTBOPUTE Ha Meykata.

« He kopucTeTe Kaksy 610 abpasuBHI UK XEMNCKN CyNCTaHLAN 33 YACTERbE.

« Tlo cekoe KOpUCTEHbE Ha NEeyKaTa, KOpUCTETe Bar PaCcTBOP Off AETEPIEHT 3a [ FO UCUMCTTE NPOCTOPOT 3a
roTBetbe, OTKAKO neykata Ke ce 13nagu.

10 MakenoHCKKn

A\ NPEOYNPENYBAE

OBaa neyka Hema [e/oBY KOU KOPYICHUKOT MOXe CaM Aa T 3ameHi. He obupiysajte ce camm fia Il MeHyBaTe

[lenoBy UNV fia ja Nonpagare neykata.

+ AKo HacTaHe npobnem Co LapKuTe, MOBPLUMHATA Ha 3aTBOPatbe W/Wu BpaTata, obpaTeTe ce Kaj
KBaNMUKYBaHO TEXHUUKO JILIE UM BO IOKANHVOT CEPBMCEH LieHTap Ha Samsung 3a Aa fobueTe TexHnuKa
MOMOLL.

+AKo cakaTe a ja 3ameHuTe CBETUNKaTa, obpaTeTe Ce BO TOKaNHMOT CePBICEH LeHTap Ha Samsung.

He 3ameHyBajTe ja camuTe.

+ AKo HacTaHe Npobnem Co HafIBOPELIHOTO KYKMLLTE Ha NeykaTa, NPBO UCKIyJeTe ro KabenoT 3a HamnojyBarbe

Of1 13BOPOT 33 HaMNojyBatbe, a MoToa 0bpaTeTe Ce BO SIOKANHMOT CEPBUCEH LieHTap Ha Samsung.

3awTnTa of HeaKTUBHOCT BO JONTN BpeMeHCKU nepuogun

+ AKO Meykarta He ce KOpVCTY AOAT BPEMEHCKM Nepuog, 1CKNyYeTe ro kabenor 3a Hanojysarbe v npemectete
ja neuKara Ha CyBo MecTo 6e3 npas. HaTanoxyBareTo Ha NPaB 1 Bara BO BHATPELIHOCTA Ha NneykaTa Moxe
[a BAvjae Bp3 nephopmMaHCcuTe Ha neykara.
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KpaTKO ynatcTBo (DyH KU Ha NeYyKaTta
[loKonKy cakaTe aa NpuUroTeBMTe XpaHa. Meuka
CraBeTe ja xpaHaTa BO neykata. [puTrcHeTe ro Konueto
> /+30s START/+30s (AKTUBMPARE/+30s). u & e ® & %
START Pesyntar: [0TBerbeTo 3anoyHyBa. [10 3aBpLIyBarbeTO.
Q 1) Ce cnywa 3By4eH cvrran "oun" 4 natw.
2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cyLuHeTe 3 natu [ —
(eaHalL BO M1HYTa). ~—— \Li
- i r
3) TekoBHOTO Bpeme NOBTOPHO Ce MPVIKaxyBa. T
Ako cakaTe fla UcreyeTe XpaHa. | °
T\ —c
CraBeTe ja xpaHaTa BO neykata. [puTrcHeTe ro Konueto — =
502 Grill+30s (pejau+30s) ==
Grill+30s rift+30s {Tpejau+30s). —
E Pesynrar: [leyerbeto 3anoyHysa.
1) Ce cnywa 3ByYeH curHan "oun" 4 natw. O o =
o
2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cnylHeTe 3 natu >
 e—| —] o
(epHalL BO MMHYTa). N s
3) TeKOBHOTO BpeMme MOBTOPHO Ce MPYIKaXyBa. 5 J ;
9
AKo cakaTe fia gofagete JONonHUTENHN 30 ceKyHAW. o 3
1. [MputucHete ro konyeto START/+30s
B ApKTI/IBMPAH:E/ 30 '
( +30s) egHaLl vV NoBeKe NaTh 3a 07 08 09 10 1 12
cekou fononHuTentu 30 cekyHau Ko cakate Aa ri
popagere. _
2. Cosprerbe Ha BpTAMBOTO KOMue, MOXETe 72 r0 01 Pauka 3a Bpatata 02 Bpata 03 OtBOpYM 3a BEHTUNALMja
& roCTaB/Te BPEMETO MO Balla Xenba. 04 [noya 3a neverve 05 [pejHo Teno 06 CaeTuka
/+30s
START 07 apkw Ha BpaTaTa 08 Bptnvea nnova 09 CnojHnua
1
10 KpyxeH npcreH 11 CurypHOCHM BHaTpeLLHK 12 KoHTpOsHa nnova

0TBOPU

MakegoHckn 11
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OyHKUMN Ha NeyKaTa

Ynotpeba Ha neukata

KoHTponHa nnoua

Kako paboTu MMKpobpaHoBaTa neuka

=1
o) AuTg
o1 Heat Wave Grill  Heat Wave Auto 02
= = J
0
03 Quick Defrost Autﬁook 04

I
05 Microwave Keep Warm 06
( I J
L L

= 5a
Gl 07 Cbi crile30s (08
3 ( I J
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=
s
s
=
Y
3 _ N N
: 09 »
5
Y @ @
O
@ /8% <>/+305

11 stop Eco START

| I |

12 MakefgoHCKKn

01 Konue Heat Wave Grill (Tpejau 3a TonnotH1 bpaHosm)
02 Konue Heat Wave Auto (ABTOMATCKI TOMAOTHM 6paHoBM)
03 Konue Quick Defrost (Bp3o oamp3HyBarbe)

04 Konue Auto Cook (ABTOMATCKO roTetbe)

05 Konue Microwave (MukpobpaHosy)

06 Konue Keep Warm (OgpiyBatbe Ha TonauHa)

07 Konye Combi (Kom6uHwpaH)

08 Konue Grill+30s (Tpejau+30s)

09 BpTnrBOTO KONYe (TeXMHa/nopumja/spene)

10 Konye 3a M36bnparse/YacoBHrk

11 Konye STOP/ECO (3AMNMPAHE/EKO)

12 Konye START/+30s (AKTUBVPAHE/+30s)

MuKpobpaHoBuTe Ce enekTpoMarHeTH1 6paHoBY CO B1COKa GpeKkBeHLMja; ocnoboaeHaTa eHeprija
OBO3MOXYBa rOTBEHE 1IN MOArPeBarbe Ha XpaHaTa 6e3 NpoMeHa Ha Hej3uHaTa dopma nnn 6oja.
MoxeTe fa ja KopUCTUTE MKPOOPaHOBaTa MeyKa 3a:

« Opmp3HyBatbe

+ [logrpesatrve

«  [oTBeme

ﬂpMHLI,I/\ﬂ Ha rotseme.

1. MUKpOGpaHOBITE reHepypaHi Off MarHETPOH ce

pacnpeqienysaar paMHOMEPHO CO BPTEFLETO Ha
XpaHara nocTaseHa Ha nnodara. Ha 080j HaumH
XpaHarta ce roTeu paMHOMEPHO Hacekage.

2, XpaHaTa rv ancopbripa MUKpobpaHoBUTe 10

BO BHATPELHOCTa Ha XpaHara.
3. BpemeTo Ha roTBetbe Ce MeHyBa BO 3aBUCHOCT
Of1 CafloT KOj Ce KOPUCTW 1 KapaKTePUCTUKITE Ha
XpaHarta:
Konnyectso v ryctviHa
CoppKu1Ha Ha BoAa
lNoyeTHa Temnepatypa (danu e 3amMp3Hata uam He)

@ BAXHO

Brinejkn LEHTPANHUOT fIEN Ha XpaHaTa Ce roTBuW NPeKy PacnpesenyBatbe Ha TOMMHATAE, TOTBEHETO
NPOAOIIKYBa U MO BaAEHETO Ha XpaHaTa off neykata. BpemeTo Ha CToerbe Ha xpaHata Ha3HaueHo BO
peLenTuTe WK BO 0Ba yNaTCTBO MOPa fla Ce NoYyuTyBa 3a fia ce obesbeau:

« PamHOMEpHa 3roTBEHOCT Ha XPaHaTa 1 BO CPeANLLHMOT Aen.

«  [loneaHakea TemnepaTypa Ha Lenata XxpaHa.

anabouvHa of NpubAWKHO 1 1HY (2,5 cm). foTBerseTo
noToa NPOJOMXyBa CO pacnpefesyBarbe Ha TonvHaTa
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MpoBepKa fanu neukarta paboTu UCNpaBHO loTBere/MogrpeBame

CnenHata eiHOCTaBHa NpoLieaypa Ke Bii OBO3MOXW [1a MPOBEPUTE fanki BallaTa M KPODOPaHOBa neyka pabotu CnenHata npolienypa 0bjacHyBa Kako [ia roTBUTE UK MOArpeBaTe xpaHa.
vcnpasHo. [Iokonky ce COMHeBaTe, norneHeTe BO NorasjeTo “OTcTpaHyBatbe Ha Npobnemin” Ha CTpaHmMUa @ BAXHO

3570 38.

« CEKOTALL npoBepygajte rv nocTaBeHUTe NapamMeTpy Npef Aa ja 0OCTaBuTe NeykaTa 6e3 Haazop.
3ABEJIELLKA + MakcumanHoTo Bpeme Ha Microwave (Mukpo6paHoBu) € 99 MuHyTH.

Meykata mopa fa 6une NnoBp3aHa CO COOLBETEH SUAEH MPUKITYYOK. lnoyata Mopa aa 6vne noctaBeHa BO

) i OtBopeTe ja BpaTaTa. [1ocTaseTe ja xpaHaTa Ha CpefivHa Of NaoyYaTa. 3aTBOPeTe ja BpaTata. Hukoraw He
neykara. [lokonky He ce KOPMCTV MaKCMMaNHOTO HIBO Ha jauHa (100 % - 800 W), ke bupe notpebHo nogonro

BKNyuyBajTe ja Neykata Kora e npasHa.
BPEME 33 30BPMBatbE Ha BOAATA.

1. lMputuckHete ro konueto Microwave

. ) (Mukpo6paHoBu).
OTBOpeTe ja BpaTaTa Of NeykaTa co MoBfeKyBakbe Ha PaukaTa Of ropHaTa cTpaHa. Microwave podp
) 1 El Pesynrat: Ha ekpaHoT ce npukaxysa 800 W
MocTaseTe Yalua co BOfa Ha nnoyata. 3aTBOpeTe ja Bparata. ( ) )
MaKCV/MarHa jaunHa Ha roteerbe):
[MpwutncHete ro konyeto START/+30s ( 6 )
XXMM Ha MUKPOOPaHOBM
@/ +30s (AKTUBUPAHE/+30s) 11 MoCTaBeTe ro BpemeTo P potp
START
E Ha 4 WM 5 MUHYTY, CO NPUTVCHYBarbE Ha KOMYeTo 2. /36epeTe ro COOABETHOTO HMBO Ha jaulHa CO
@ START/+30s (AKTUBUPAHE/+30s) cooaseTeH 6poj _ N 4 3aBpTyBakbe Ha BpTameoTo Konue. (Be Monume
narn. nornefHeTe Bo TabenaTa 3a HMBOA Ha jaurHa.) <
Pesynrart: [leukarta ja 3arpesa Bogara 4 win 5 MAHYTU. 2 A OTOa NPUTHCHETE FO KOMUETO 3a §
MoToa Bozata Tpeba Aa 308pue. @ @ W36upatbe/MacoBHUK. ','g\
U z
I
Q
=}
[1’]
£
. 3. [locTaBeTe ro BpeMeTo Ha roTBetbe CO 3aBPTYBatbE Ha §
- + BpTAMBOTO Konye. o
Pesynrat: Ce npvikaxysa BPEMETO Ha rOTBeHbE.
4. [lputncHete ro konyeto START/+30s
(AKTUBUPAHDE/+30s).
Pesynrar: (BeT/10TO Ce BK/Ty4yBa W noyata NoyHysa
> /+30s fia ce BPT/. [0TBEHETO 3aMOUHYBa 1 MO
START
Q 3aBPLWYBakbETO.
4 " "
1) Ce caywa 3sydyeH curHan "omn" 4 natu.

2) CWrHanoT 3a Kpaj Ke ro cnywHeTe 3 natm
(enHaly BO MMHyTa).
3) TekoBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxyBa.

MakegoHckn 13
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Ynorpe6a Ha neuykara

nOCTaByBaI-be Ha BpemeTo

HuBoa Ha jaunHa 1 NPoMeHa Ha BPeMeTo

Kora HanojyeareTo e BKNy4eHo, Ha eKPaHOT aBTOMATCKM Ke ce npukaxe “88:38", a notoa “12:00"

Be monvme nocTaseTe ro MOMEHTaNHOTO Bpeme. BpemeTo moxe Aa Orfe NprkaxaHo BO 24-4acoseH u
12-yacoseH ¢popmat. HacoBHMKOT MOpa fia ro MoCTaByTe:

+ Kora npsnar ja vHcTanupate BallaTa MYKPOOpaHoBa neyka

+  [lo NpekmnH Ha HanojysareTo

3ABENELLIKA

He 3abopasajte f1a ro HaMeCTUTe YaCOBHMKOT NPY NPEMIH Off NIETHO BO 3UMCKO NPECMETYBarbe Ha BPEMETO
obpaTHo.

1. [MputncHete ro konueto 3a U3bupare/4HacoBHMK.

2. [locTaBeTe 24-4aCOBHO WAK 12-4acOBHO Mepetbe Ha
BPEMETO CO 3aBpTyBarbe Ha BpTnnBoTo Konye. A notoa
npuTUCHeTe ro konyeTo 3a U36mpare/YacoBHUK.

w

3aBpTeTe ro BpTAMBOTO KONue 3a f1a ro NocTasuTe
4acoT. A NoTOa NPUTKCHETE ro KONYeTo 3a

<
=)
]
=
T
o
(o))
o
T
o
3
)
£
=
)
=
o

U36upare/vYacoBHUK.

DG eos
®

4. 3aspteTe ro BpTnmBoTo Konye 3a Aa rv noctasute

MUHYTUTE.

5. Kora ke ce npukaxe TOUHOTO Bpeme, MPUTHCHETe
ro Konyeto 3a 36mpare/MacoBHUK 3a f1a ro

aKTUBMPATE YaCOBHUKOT.
Pesynrtar: BpewmeTo ce nprikaxysa Ccekorall Kora He
@ @ ja KOpUCTUTe MUKPOBPaHOBaTa MeyKa.

14 MakeooHCKKn

DyHKLMjaTa 33 HUBO Ha jaumHa BI OBO3MOKYBA [1a ja NPWUAro/lyBate emM1TyBaHaTa eHepruja, a co 1oa u

BpeMeTo HOTpE6HO 3a FOTBEHE NI NMOATPEBatbe Ha XPaHaTa, BO 3aBMCHOCT O TUNOT U KOMYNHATA. Moxete

713 n3bepeTe Hekoe of WeCTe HIBOA Ha jaunHa.

HunBo Ha jaunHa MpoueHTt M3ne3Ha Mok
BMCOKO 100 % 800W
CPEJIHO BMCOKO 75% 600 W
CPEOHO 56 % 450 W
CPEAHO HUCKO 38% 300W
OOMP3HYBAHE 23% 180W
HNCKO 13 % 100 W

BpeMVIH:aTa Ha roteerbe Kon ce fafjeHn BO pelenTnTe BO OBa YyNaTCTBO COOABETCTBYBaAT Ha Ha3Ha4eHOTO HMBO

Ha jaunHa.

[lokonky nsbeperte...

Toralu BpeMeTo Ha roTBerbe Mopa Aa 6uge...

[MOBMCOKO HIBO Ha jaunHa
[MoHUCKO HMBO Ha jaurHa

HamaneHo
3ronemeHo
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MpuvnarogyBsatbe Ha BPEMETO Ha FOTBEHE

MpeKknHyBame Ha roTBeHETO

MoxeTe fia ro 3ronemuTe BpeMETPAEHETO Ha FOTBEHETO CO NPUTICHYBarbe Ha Konueto START/+30s
(AKTUBUPAKE/+30s) no eaHal 3a cekom 30 cekyHau WTO cakaTe fja ce fodaaT.

Bo pexwmute Microwave (MukpobpaHosw), Heat Wave Grill (pejay 3a TonnotHu 6paHosw) 1 Combi
(KombrHMpaH),nputncHyBarbeTo Ha konueto START/+30s (AKTUBUPAHE/+30s) ro 3ronemysa BpemeTo Ha
roTBetbe.

+ [poBepeTe Kako ce OABMBa rOTBEHETO BO KOj OUNO MOMEHT, IHOCTaBHO CO OTBOPatbe Ha BpataTa

+ 3ronemyBatbe Ha NPEOCTAHATOTO Bpeme Ha roTBeHe

HaunH 1

- & AKo cakate [a ro 3roneMmTe BPeMETO Ha roTBebhe Ha

XpaHaTta 3a Bpeme Ha roTBerETO, NPUTHCHETE FO KONUYeTO

START/+30s (AKTUBUPAHE/+30s) no eaHall 33 cekon

30 cekyHAM LUTO CaKaTe Aa Ce JofaaaT.

+  Hanpumep: 3a ga gonagfete TpY MUHY TV, NPUTUCHETE
ro konyeto START/+30s (AKTUBUPAHbE/+30s)
LIeCT Natu.

> /+30s

START

Hauwnh 2

3a f1a ro NpunaroauTe BPeMeTo Ha roTeetbe, Tpeba camo fa

0 3aBpTnTe BPTJWIBOTO Konye.

+  3aparo 3ronemute BPEMETO Ha roTBetbe 3aBpTeTe ro
HafleCHO, a 3a Aia ro HamannTe BPEMETO Ha roTeetrbe
3aBpTeTe ro Haneso.

MoxeTe fia ro NpeKvHeTe roTBERETO BO CEKOE BPEME:
+ 3apaja npoBepuTe xpaHata

+3a[aja 3aBpTUTe WM NPOMeELLaTe XpaHaTa

+ 3afajaocTaBnTe a OTCTON

3a pa ro 3anpete MoToa...
rOTBEHETO...
MpuBpemeHo OtBopeTe ja Bparata win npuTicHeTe ro konyeto STOP/ECO
(BANUPAHE/EKO) camo efHalLl.
Pesynrart: [0TBerbeTO CE NPEKMHYBa.
3a f1a ro NPOAOMKITE FOTBEHETO, 3aTBOPETE ja BpaTaTa U MOBTOPHO
nputrcHeTe Ha konyeTto START/+30s (AKTUBUPAHE/+30s).
LlenocHo MputncHere ro konyeto STOP/ECO (BAMMUPARE/EKO) camo efHalu.

Pesynrar: [0TBerbeTO Ce NpeKnHysa.
[lokonky cakaTe fla r1 OTKaxeTe napameTpuTe 3a roTeekbe, NPUTVCHETE ro
konueto STOP/ECO (BAMUPAHE/EKO) yuwTe efHall.

I'IocraByBaH:e Ha PEXNMOT 3a 3aluTefyBakbe Ha eHepera

Meykata Mva pexvim 3a 3aluTeayBatrbe Ha eHeprija.

@/

STOP ECO

« [lputucHete ro konueto STOP/ECO (3AMUPAHE/EKO).
Pesynrar: VIcKyueH ekpaH.

+ 33 /13 M3ne3eTe O PEXMMOT 3a 3allTesyBarbe Ha
eHepruja, OTBOPETe ja BpaTata Uiv NpuUTUCHeTe
ro konueto STOP/ECO (3AMUPAHE/EKO) 11 Ha
eKpaHoT Ke ce NpuKaxe TeKOBHOTO Bpeme. [1eykaTa e

noaroTeeHa 3a ynotpeba.

3ABEJIELLKA

(dyHKUWja 3a aBTOMATCKO 3aluTeflyBatbe Ha eHeprija

AKO He u3bepeTe HUTY eaiHa dyHKLMja AOAEKa YPEe/OT ja MOCTaByBa WM Ce Haofa BO COCTOj6aTa Ha
nprBpemMeHo NpekVHyBarbe, GyHKLMjaTa Ke 611 OTKaxaHa 1 Mo 25 MIHYTY Ke Ce MPHKaxe YaCOBHNKOT.
Namnara Ha MeykaTa ke ce UCKyYM Mo 5 MUHYTY JOKOSKY BpaTaTa e OTBOpeHa.
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Ynorpe6a Ha neuykara

Ynotpe6a Ha dyHKLMUTE Ha rpejayoT 3a TONNOTHY GpaHOBYU

Ynotpe6a Ha GyHKLMNTE Ha aBTOMATCKNTE TONIOTHY GpaHoBY

OyHkupjata Heat Wave Grill (Tpejay 3a TonnoTHn 6paHoBM) B/ 0BO3MOXYBa 6P30 3arpeBarbe v neyerbe Ha

XpaHaTa, 6e3 KopuCTerbe Ha MUKPOBPAHOBN.

. BKﬂyHyBaH:eTO N UCKNYYyBatbeTO Ha 3BYKOT Ha BEHTWUNATOPOT € BOOOMYaeHa nojasa npu pa60TaTa Ha

rpejayor 3a TonnoTHW 6paHoBM.

« [Nopobpu pe3ynTaTi Npy roTBEHETO M NeUeHETO MOXE Aa MOCTATHETE CO BMCOKaTa pelleTKa.

@ BAXHO

Cekoralul ynotpebyBajTe pakaBuLy Kora rv Jon1paTe CafjoBuTe BO NeykaTa, buaejkn MoxaT fia 61aaT MHOTY XellKu.

<

3

1 =
3
g\ Heat Wave Grill
o 2

T

]

a

)

£

=

Q

=

o

> /+30s

START

16 MakenoHCKKn

1. OrtBOpeTe ja BpaTaTa 1 CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha

pelleTkaTta, a N0TOa 3aTBOPETE Ja BpaTaTa.

2. [lputvicHeTe ro konyeTo 3a Heat Wave Grill
(Fpejau 3a TonoTHY GpaHOBY).
Pesynrar: Ce npukaxyBa CIeAHOTO:
™1 (Pexum Ha rpejau 3a TonnoTHY
6paHoBK)
+ Hema MOXHOCT 3a MoCTaByBarbe Ha TemnepaTypaTa
Ha rpejavor.

w

[MocTageTe ro BPEMETO Ha neverbe CO 3aBPTYyBabe Ha
BPTJWIBOTO Konye.

+ MakcrmanHoTo Bpeme Ha neyerbe e 60 MUHYTH.
4. [lputncHete ro konyero START/+30s

(AKTUBUPAIDHE/+30s).

Pesynrar: [leyerbeTo 3anoyuHysa.

1) Ce cnywwa 3ByyeH curHan "oun" 4 natu.

2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cyliHeTe 3 natu

(enHawW BO MUHYTa).
3) TekoBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxXyBa.

OyHkummTe Ha Heat Wave Auto (ABTOMaTCKM TONAOTHM 6paHoBM) HyaaT 15 ojHanpes nporpammpati

BPEMWHbA Ha rOTBEHE. Bue He MOpa [la ro NOCTaByBaTe BPEMETO Ha rOTBEHE, HUTY Mak HUBOTO Ha ja'-MHaA

MoxeTe fa ro npunarogute 6pojoT Ha NopumMITe CO 3aBPTyBatbe Ha BpTAuBoOTO Konye.

@ BAXHO

Cexorall ynotpebyBajTe pakaBuLM Kora r JonpaTe CafoBIUTe BO NeykaTta, b1aejkin MoxaT aa 61aat MHory

Kewkn.

auto
Heat Wave Auto

> /+30s

START

1. [lputucrerte ro konyeto 3a Heat Wave Auto
(ABTOMATCKIM TONIOTHU GpaHoOBY).

2. V136epeTe ro BUAOT Ha XpaHaTa LT ja roTBKTe CO
3aBpTyBarbe Ha BpTnnBoTo Konve.
(KopucTeTe ja Tabenata Ha CnefHata CTpaHmLa.)

3. [lputncHerte ro konyeto START/+30s
(AKTUBUPAIDE/+30s).

Pesyntar: XpaHaTa ce NoAroTeysa cnopep
1136paHu1Te OfHaNPes NoCTaBeHm
napameTpu.

1) Ce cnywa 3BydyeH curHan "6un" 4 natu.

2) CurHanor 3a kpaj ke ro cnywHete 3 natm

(enHalw BO MMHYTA).
3) TeKOBHOTO Bpeme NOBTOPHO Ce MPUKaxXyBa.
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Bo cneaHara Tabena ce NpeTCTaBeHy rofieMUHIUTE Ha NopLMUTE 11 COOABETHUTE MHCTPYKLMM 33 15-Te ogHanpes

nporpamm1pany onumm 3a rotsetbe. OBre NPorpamu ce KOPKCTaT co KoMOUHaLMja Of rpejay 3a TOnaoTHM
6paHoBM 1 MUKPOOPAHOBMU.

@ BAXHO

YnoTpebyBajTe pakasuLy NPy BAAEHETO Ha XpaHaTa.

Kop/XpaHa

[onemuHa Ha
nopyum

VHCTpYKLUMK

Kop/XpaHa

[onemuHa Ha
nopumn

MHcTpyKumn

1

[lomalleH rpatnH
Of 3eNeHuyK

600 g

« CocTojKM

400 g ceLikaH 3eneHuyK (Ha np. TMKBUYKI, JOMATH, KOMANP,
Kpomug, nunep), 75 ml naenaka, 25 g cMaTeHw jajua, con,
nunep, 75 g peHaaHa MoLiapena, Naxuiia MarfoHoC Uim
py3MapuH

* HaunH

/lcnnakHeTe ro 3eneHYyKkoT 1 nceyeTe ro Ha napuvrba co
nebenvHa of 3.5 mm. CTaBeTe rvi napymrbata BO Caf 3a
rpaTuH, okony 14 x 22 cm, n3meluajTe r1 Nasnakata, jajuata,
ConTa v NMNepOT 1 AofdajTe r ogosropa. Pacnopepete

ro M3peHAaHOTO cuperse ofo3ropa. CTaBeTe ro cafoT Ha
BPT/IMBATA MN/10Ya.

CepeupajTe CO HEKOMKY NMBYMHA MajurHa Aywnia.

2
[lomaLwHy nasarmn

550

« CocTojKkum

150 g meneHo rosefcko meco, 100 g coc of aomaty, 50 ml
TeNeLKu Coc, 75 g CyBM KOpK 3a Nasarbk (4 kopw), V2 Kpomumg
(MceukaH),

1 nax. CyBV Mapumtba MarfoHoC, opuraHo, bocunek, 100 g
peHaaHa Mouapena, 1 nax. MaCIMHOBO Macio

» HauunH

- Coc of pomatn

3arpejTe ro Maci10TO BO TaBa 3a NpXerbe, a N0Toa 3roTeeTe

rO MeNeHOTO TeNeLKo MeCo CO MCeLKaHOT KPOMIA OKONY

10 MVH. fofeKa He noupBeHn. VIcTypeTe Bp3 COCOT 0 JoMaTy
1 TeNEeLKMOT COC, a NOTOa JOAAJTe MM CyBUTE 3a4nHW. 30BpUjTe
v, a NoTOa OCTaBeTe fa ce AMHCTa 10 MUH.

- Nazarom

3roTBeTe ro TeCTOTO 3a Na3akbuTe Cnopes MHCTPYKUMKTE Ha
nakysarbeTo. CTaBeTe ro TeCToTo 3a fla3arbl, COCOT 3a MeCOTO
1 MONOBMHA O CMPEHETO BO Caf 3a rpaTtviH, okosy 14 x 22 cm,
a noToa NoBTOpeTe ja NocTankata. Ha Kpaj pacnopegeTe ro
NPeoCTaHaToTo MoLiapena cnuperbe NofeHakeo BP3 COjOT Off
TeCTOTO 3a Na3arbk. CTaBeTe ro CafoT Ha BpT/IMBaTa rnjova.

3
MeyeHn Komnmpm

5009
(2-3 napunitba)

« CocTojKkun
2-3 KOMMUPW, COM, MNep, 2 Nax. MaCJIMHOBO Macso,
50 g peHaaHa Mouapena

* HaunH

VcuncreTe rn KOMIMpuUTe 1 NpeceyeTe rv HaooMKHO Ha
MONOBVHA. 3aUMHeTe 1 KOMAMPUTE CO COM, MMNEepP 1 Macno.
PacnopepeTe ro n3peHaaHoTo cnpetbe ofo3ropa. Crasete rn
KOMMAMPUTE Ha peLeTKara.

MakegoHckun 17
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Ynorpe6a Ha neuykara

[onemuHa Ha

[onemuHa Ha

Kop/XpaHa VIHCTpYKLMK Kop/XpaHa VIHCTpyKLMK
nopuum nopyum
4 40049 « CocTojKM 9 4009 « CocTojKM
MeyueHn gomatu 2 nomatu CBUHCKM 400 g CBUHCKM KpemeHaav (2 napumtba), 1 tsp. nax. py3mapuH,
« Haumn KpemeHaanm MajumnHa fywmLa, nunep, 2 ax. MacIMHOBO Macno
ViceyeTte rv fomatviTe Ha nonosuHK. CTaeTe r BO OrHOOTNOPEH « HauuH
Cafj Co vceyeHaTta CTpaHa cBpTeHa Hagony. CTaseTe ja UnHMjaTa Ha 33uMHeTe ro CBUHCKOTO CO MACA0, 3a4MHI v nvnep.
peluetkara. CraBeTe ro Ha pelleTkaTa. 3aBpTeTe ja XpaHara LWTOM neykata ke
5 200g « CocTojkn emnTyBa,omn” 3ByK.
lMeyeH 3eneHuyk 200 g MeLaH CBex 3eneHuyK (Nrnep, Manv JOMaTy, CeLikaHu 10 5009 « CocTojKI
Ha CKapa TUKBUYKM, NEYYPKU, CELIKaHU MOAPW NaTMLIaHw) [MeyeHn napuntva 500 g napye of KOKOLWKa (2 napumrba), 2 Nax. pPacTUTENHO Macho,
« Haumn 0f KOKOLLUKa 1 Nax. 334MHM 33 KOKOLLIKaTa
VicnnakHeTe ro 3eneHUyKoT 1 UceyeTe ro Ha eHaKBM Napumba. « HauuH
HamaukajTe ro co macno 1 cragete con u nunep. Crasete ro Ha VcnnakHeTe rvi napuukbaTa of KOKOLWKa, @ NoToa Jobpo ncyweTte
peLleTkata. 1 CO XapTwja. M3meLwajTe rv 3aunHuTe Co MacnoTo. Hamaukajte ro
6 5009 « CocTojku V3MELIAHOTO Mac/I0 Ha NapumhbaTta of KOKOLWKa. [ocTaseTe rn Ha
Meueny jabonka 1]a60MKo, V5 Nas. UMMET, ¥ Yallia Opes 1 CBa pelueTKaTa. 3aBpTeTe ja xpaHaTa LWTOM neukaTa ke emutysa,oun”
3ByK. [10 roTBeHETO NoYekajte 1-2 MUHYTH.
« Haunx
V13gnabete ro jabonkoto. M3melwuajte ro fobpo co apyrute 11 2009 + CocTojkn
COCTOjKY W CTaBeTe 1 BO AynKaTa Bo jabonkoto. CTaseTe ro Meuenm pakuntsa 200 g CBex¥ MOPCKY Pakuvtba (8 napuntba)
jabonKoTO BO OrHOOTMNOPEH Cafj Ha MoYaTa. « HauuH
7 400g « CocTojku VcnnakHeTe rv pakumtbata, @ noToa 4o6po UCyLIeTe 1 CO XapThja.
Tenewwkn cTek 200 g TenewkKm CTeKoBH (2 napunkea), 1 nax. py3mapuH, MajunHa Crasere 11 B0 OTHOOTMOPEH Cajj Ha peleTkara.
aywmnua, n1nep, 2 Nax. MacIMHOBO Macso 12 300g « CocTojkm
« Haum [MeyeHa prba 300 g macTpmKa, con, 1 nax. Cok O IMMOH
3aymHeTe ro roBefCKOTO CO MAaC/IMHOBO MAc/o, Py3MapyH, MajuvHa «HauuH
aywnia v nunep. CTaseTe ro roBeACKOTO Ha pelueTKata. 3aBpreTe VcnnakHeTe ja prbata, a notoa 106PO UCYLLETE ja CO XapTja.
ja XpaHaTa LWTOM MneukaTa ke emuTyBa,oun” 3ByK. 3auuHeTe rv GuneTuTe Co CON M COK O IMMOH. [NocTeeTe ja
8 280g « CocTojkn prbaTa Ha pelueTKata.

[MeyeHn Konbacm

300 g konbacu (4 napunrba)

« HaunH
CraBeTe rv KonbacuTte efieH O APYr Ha pelueTKaTa.

18 MakenoHCKKn
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T —— Ynotpe6a Ha pyHKuUMMTe 33 6P30 OMpP3HYBatbe

Kop/XpaHa VHCTpYKLMM
Lt OyHkumnTe 33 Quick Defrost (Bp3o ogmMp3HYBatbe) B/ 0BO3MOXYBa OZMP3HYBarbe Ha MECO, KUBUHA,
13 4009 + CocTojku puba, 3aMP3HaT 3eNeHUyK 1 3amMp3HaT Neb. BpemeTo Ha 0AMP3HYBatbe U HBOTO Ha jauviHa ce MoCTaByBaaT
Crek op nococ 400 g cTekosy 04 10COC (2 NapUnrba), 1 nax. con, nunep aBTOMATCKY. Bue @HOCTaBHO ro G1paTe NporpamoT U TexuHaTa.
« Haunw 3ABEJIELLIKA
3auwHere ja nacTpiikara co con v nunep. floctagere ja co cTparara KopucTeTe camo CafoBu Kou MOxaT 6e36e/1HO fja Ce KOpMCTaT BO MUKPOBPaHoBa neuka.
€O KOXaTa Haflofy Ha pelueTkaTa. 3aBpTeTe ja XpaHata LITOM OtBoperTe ja Bpatata. [TocTaseTe ja 3aMp3HaTaTa XpaHa Ha Kepamiuka YniHMja Ha cpeamrHa of nioyara.
neykata Ke emuTyBa,omn" 3ByK. 3atBOpeTe ja Bpatata.
14 200g « CocTojku o 1. lputucHete ro konueto Quick Defrost
3amMp3HaTI MUHN 200 g 3aMP3HaTVU MUHYM PONaTA Quick Defrost (Bp30 opmp3HyBatbe).
ponatu « HaumH 1
PacnopepeTe ri1 3aMp3HaTITE MUHY PONaTH Ha peLueTKaTa. .
3aBpTeTe MV MO 3BYUHMOT CUTHaN, NeyKaTa ke NPOROMKM fa paboTy. P 2. Vibepete ro BAOT Ha xpatara WTo ja roTewe
- _ + CO 3aBpTyBatbe Ha BpTnmBoTo Konye. A noToa
15 2009 « CocTojKM
npuTICHeTe ro KonyeTo 3a U36mparbe/YacoBHUK.
@ CeHABIY CO WyHKA | (2 napuutba) | 4 napumtba N1e6 3a CeHaBuMY, 2 Napumkba WyHKa, 2 napynikba 2
1 KalliKaBan KalLkagan (Ha np. yefap, emeHTanep), 50 g peHaaHa Mouapena @ @ <
» HaumH [:] g
MpuTncHeTe v ceHasrunte. [lofajTe ri napunrbata Kalukasar v §
lWyHKa Ha ABaTa TocTa. CTaBeTe v ipyriTe 2 Napuntba CeHaBNY 3. Vi36epere ja ronemnHaTa Ha nopLHTe CO 3aBpTyBarbe z
B3 TOCTOT. Pacnope/eTe ja v3peHfjaHaTa MoLiapena 0403ropa. - PN + Ha BptnmBoto Konye. (KopyicTeTe ja Tabenata Ha 2
CraBeTe v efieH 10 ApYr Ha pelleTkara. CnefiHaTa CTpaHnLa,) g
4. [putncHeTe ro konyeto START/+30s o
(AKTUBUPAHHE/+30s).
Pesynrar:
+ OnMp3HyBarbeTo 3aMoYHYBa.
5T<A>RT/+3OS + [Meukata ke emnTyBa "61n" 38yK 3a BpeMe Ha
& OfIMP3HYBAFHETO 3a /13 BE NOTCETH /1 ja 3aBPTUTE XPaHaTa.
5 5. TpwutncHeTe ro nosTtopHo konyeto START/+30s
(AKTUBUPAHbE/+30s) 3a fja ce 3aspLun
O[IMP3HYBaFHETO.

Pesynrar:
1) Ce cnywa 38y4eH curHan "oun" 4 nat.

2) CurHanoT 3a kpaj ke ro cnywHete 3 natu
(enHalw BO MUHYTa).
3) TekoBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPHKaxXyBa.
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Ynorpe6a Ha neuykara

Bo cneaHara Tabena ce npetctaBeHy pastuTe nporpamn 3a Quick Defrost (Bp3o ogMp3HYBatbe), ronemiHm

Ha nopumK, BpemMutba Ha CTOeHe 1 COOABETHM Npenopaku. [pef OMP3HYBAHbETO OTCTPAHETE M CHTe

MaTepmJaﬂm 3a NakyBakbe. CraBeTe ro MecoTo, K1BIHaTa, pm6aTa, 3€N1eHYYKOT U neboT Ha PamMHa CTakneHa

YMHVja MW KePaMMYKa UnHMja.

Kopn/XpaHa

[onemunHa Ha
nopuum

VHCTpyKumn

Meco

200-15009

MokpujTe co anymrHuymcka $ponuja. 3aBpTeTe ro MecoTo Kora
neykata Ke emuTyBa "6un" 38yk. OBaa nporpama e norofiHa 3a
TENELUKO, jarHelLKo, CBIHCKO MeCO, CTEKOBM, KpeMEeHaa 1
mefieHo meco. Moyekajte 20-60 MUHYTH.

2
MKnBuHa

200-1500 g

[NokpwjTe rv KpaeBwWTe Ha BaTauumTe 1 KpunaTa co
anyMUHWyMCKa donmja. 3aBpTeTe ja KMBMHATa Kora neykarta
Ke emnTyBa "61n" 3ByK. OBaa Nporpama e NorojHa 3a Lena
KOKOLUKa W Mapunba 0ff KOKOLLKa.

[Mouekajte 20-60 MUHYTU.

200-1500 g

3awTuTeTe ja onallkaTa Ha Lenata prba co anymyHmnymcka donuja.
3aBpTeTe ja pnbaTta Kora neykata ke emnTyBa "omn" 3ByK.

OBOj Nporpam e NorofieH 3a Lenv puou uin punetu.

lNoyekajte 20-60 MUHYTH.

3eneHyyk
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200-1500 g

MNopeaHakBo pacropefeTe ro 3aMp3HaTUOT 3eNeHuyK Ha
paMHa CTak/eHa YnHKja. 3aBpTeTe ro Wy NpomelLLajTe ro
3aMP3HATUOT 3eN1eHYYK, KOra NneykaTa Ke emuTyBa "omn" 3BykK.
OBOj Nporpam e NOrofeH 3a CuTe BUAOBK 3aMP3HAT 3eN1eHYYK.
[Mouekajte 5-20 MUHYTI.

Jle6

200-1500 g

JleboT cTaBeTe ro XOPM3OHTANHO Ha Napue xapTuja 3a KyjHa
11 3aBpTETe O OTKAKO NeukaTta ke emmnTysa "ovn" 3Byk. [TaTa
MOCTaBETE ja Ha Kepammuka YMHMja 1 JOKOSKY € MOXHO
npespTeTe ja OTKaKOo neykara Ke em1TyBa "ounn" 3ByK.
(MeukaTa ke npecTtaHe Aa PaboTH OTKAKO Ke ce OTBOPU
BpaTaTa.) OBaa nporpama e norofHa 3a cute B1UaoBw neb,
MceyeH Ha napuwrba UM Lien, Kako v 3a baret. [octageTe
napumnsata n1eb Bo Kpyr. OBaa Nporpama e norofHa 3a cute
MUTU CO KBaceL, CyBO NMeYmBo, TOpTa 1 MCHATO TecTo. He e
norofjeH 3a KpLKaBm Komauu, TOpTW CO OBOLLje 1 KpeM, Kako 1
3a TOPTU CO YokonagdeH npenvs. Novekajte 10- 30 MUHYTH.

20 MakegoHcKu

Ynotpe6a Ha GyHKUMUTE 3a aBTOMATCKO FOTBEHE

OyHKumuTe 32 Auto Cook (ABTOMaTCKO rotBembe) viviaat 20 ofiHanpes Nporpammpany BpeMutba Ha
roTeetbe. Brie He Mopa f1a ro rMocTaByBaTe BPEMETO Ha rOTBEHE, HIATY MaK HUBOTO Ha jaunHa.
MoxeTe fia ro NpunarofMTe TUNOT Ha NOPLMMTE CO 3aBPTYyBatbe Ha BpTnuBoTo Konue.

@ BAXHO

KOpV\CTeTe CaMO npeamMeTt Kou moxat 6636€,ﬂHO [a Ce KOpucTat BO MMKp06paHOBa neyka.

MNpBo, NoCTaBeTe ja XxpaHaTa Ha CpeauHa off NoYaTa 1 3aTBOpeTe ja BpaTaTa.
1. MpuTucHete ro konyeto 3a Auto Cook (ABTOMaTCKO

Autd
AUt Cook roTBeme).
1
2. V136epeTe ro BUAOT Ha XpaHaTa LTO ja roTBKTe CO
_ N + 3aBpTYyBatbe Ha BpTnuBoTo Konue.
7 A noToa npuTICHeTe ro KonueTo 3a U3buparbe/MacoBHUK.
3. T[lputncHere ro konyeto START/+30s
<> /+30s (AKTUBMPAHbE/+305).
START
Pesyntar: XpaHaTa ce noAroTeysa criopef
E 3 1136paHu1Te ofHanpes NocTaBeHm

napaveTpu.

1) Ce cnywa 3BydyeH curHan "6un" 4 natu.

2) CurHanor 3a kpaj ke ro cnywHete 3 natm
(enHalw BO MUHYTA).

3) TekoBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPHKaxXyBa.
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Bo cneaHara Tabena ce NpeTCTaBeHu KOMMUMHMITE 1 COOABETHUTE UHCTPYKLMN 3a 20-Te oHanpes

fonemuHa Ha

NpOrpamMvpaHy onLUmMm 3a roTeetbe. Tue Nporpamt KOPUCTAT CaMo MKPOOPaHOBa eHeprija. Koa/Xpara nopun NHctpyKunm
[onemuHa Ha
Kon/XpaHa WHCTpyKLu 7 2509 VlcnnakHeTe ro 1 ucumuctete ro rpasot. Pacnopegete ru
oRoA lpas NOIEAHAKBO BO CTakNeH Caf co Kanak. [oaajre 30 ml
1 300-350¢g CraseTe BO kepamuyKa YnHwja v NOKpujTe co Gonuja 3a (2 nax.) Boga npu roTeetbe 250 g.
Napex MVKpOBPaHOBY neuku. OBOj Mporpam e NorofieH 3a 06poLY Kou (raBeTe ro CafioT Ha CpeHa ofj BPTAMBaTa nfova. [oTeete
MoaroTBeH 06poK coapxat 3 COCTOjKM (Ha Np. Meco CO COC, 3eNeHYyK 1 A0AaTOLM nokpueHo. Mpomeluajte No roteerveTo. Moyekaje 1-2 MUHYTU.
2 400-450g | KaKO KOMNMDY, OPU3 UMt TecTeHHk). MouexajTe 2-3 MiHyT. 8 1509 VcnnakHeTe ro 1 cuncTeTe ro crarakor. CTaseTe ro Bo CTakneH
NapeH CnaHak caf co kanak. He gopasajte sogja. CraseTe ro cafloT Ha CpeanHa
lMoproTBeH 06pok Of} BpT/IMBaTa nnoua. [oTBeTe NOKpUEHO.
3 300-350¢g CraBeTe ro 06pOKOT BO KepammyKa YMHIja 1 NOKpKjTe co dponmja (pomeLuajre No roTBer-€T0. Mouekajre 1-2 MAHyTH,
Jlapex 33 MMKpobpaHoBy neyku. OBoj Nporpam e NorogeH 3a odpoum 9 2509 VicnnakHeTe v v cuncTeTe 1 KnacjeTo NyeHKa v CTasete
BeretapujaHcku KOW COApaT 2 COCTOjKM (Ha Np. WnareT Co COC UM Opr3 co BapeH knac nueHka BO OBaseH CTakneH caf. MokpujTe co Gonmja 3a MUKPOOPaHOBH
06poK 3eneHuyk). Modekajte 2-3 MUHYTW. neukm 1 npobogeTe ja ponujata. MNouekajte 1-2 MUHYTU.
4 400-450g 10 250¢g V13mujTe 1 n3ayneTe rn KOMAMPUTE W NCeLKajTe M1 Ha NoManu
Napex Jlynenu komnupu napyntba. CTaeTe ro BO CTakMeH caf Co Kanak.
BereTapujaHcku [onanete 45-60 ml (3-4 nax.) Boaa. CraseTe ro CafjoT Ha cpeavHa
06poK Of1 BpT/IvBaTa nnova. [otseTe NokpueHo. Moyekajte 2-3 MUHyTU.
5 2509 VcnnakHeTe rvi v cumcTeTe 1 CBexmTe OpoKyNW 1 NogroteeTe 1 125¢g YnotpebeTe ronem CTakneH OrHOOTNOPEH Caf CO Kanak.
Bpokyna 1 BO Napuntba. PacnopeseTe r NOAeAHAKBO BO CTakfeH cafj Co WHTerpaneH opu3 [lopageTe ABOJHO KOAMUYECTBO Ha NadHa Boda (250 ml).
kanak. logajte 30 ml (2 nax.) Boga npw roteerse 250 g. [oTBeTe nokprieHo. [MpomeLllajTe Npes BPemeTo Ha CToere 1
CraeTe ro CafioT Ha CpeArHa oA BpTAMBaTa niova. [oteete [0fajTe con 1 3aunHw. Moyekajte 5-10 MUHYTW.
MoKpyeHo. TponeLajTe Mo roTserbeTo. 12 1259 YnotpebeTe ronem CTakfieH OrHOOTNOPEH Cajfj CO Karak.
Moyekaje 1-2 MHyTH. WHTerpanHn [lonajte 500 ml Tonna 308preHa BoAa, Masnky con 11 Jobpo
6 2509 VicnnakHeTe 1 ncumcTeTe rn MOPKOBWTE U NOArOTBETE V1 BO MaKapoHU npomeluajte. [otBeTe HenokpyeHo. lMpomeluajte Npea BpemeTo
MopkoBsu nofeaHakey napuukba. Pacnopepete 1 nofeaHakBo BO CTakneH Ha CToetbe 1 TeMefHO UcLiefleTe OTKaKo Ke 3aBpLumTe.
cap co Kanak. logajte 30 ml (2 nax.) Boga npu roTeetbe 250 g. Mouekajte 1 M1HyTa.
(aseTe o cafioT Ha cpeAviHa ofl BpTMBaTa niova. foTsete 13 1259 YnotpebeTe ronem CTakfieH OrHOOTNOPEH Cajfj CO Karak.
MOKpYEHO. TIponeLLajTe Mo roTBerbeTo. KnHoa JlonaneTe ABOJHO KONMUECTBO Ha NaHa Boda (250 ml).

Moyekajte 1-2 MUHYTU.

[oTBeTe nokpueHo. [pomeLLajTe Npef BpemeTo Ha CToerse 1
[0fiajTe CON U 3aunHu. Mouekajre 1-3 MUHY TV
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Ynorpe6a Ha neuykara

Kop/XpaHa fonemitia Ha VHcTpyKumn
nopLmm
14 1259 YnotpebeTe ronem CTakneH OrHOOTNOPEH Caf CO Kanak.
Bynryp (kplueHa [lopanete ABOjHO KONMUECTBO Ha NagHa Boga (250 ml).
nyeHnLa) [oTBeTe NOKPUEHO. [TpoMelLajTe Npef BpemMeTo Ha CTOeke 1
[fofajte Con v 3aumHu. Novekajre 2-5 MUHyTH.
15 3009 VicnnakHeTe rv napumbaTa 1 CTaBeTe M1 Ha Kepamnyka YnHMja.
Munewwkn rpagn MokpujTe co donuja 3a MUKPObpaHoBM Neyki. MpobopeTe ja
donvjata. CraseTe ro cafioT Ha BpT/vBaTa Nova.
MNouekajte 2 MHYTH.
16 3009 VcnnakHeTe 1 napuurbaTa W CTaBeTe M1 Ha Kepamnyka YnHuja.
MucnpKnHu rpagu MokpujTe co donnja 3a MUKPobpaHoBM neyki. MpobogeTe ja
donujata. CraeTe ro cafjoT Ha BPTMBATa MAoYa.
Moyekajte 2 MUHYTH.
17 300g VicnnakHeTe ja prbata 1 CTaBeTe ja Ha KepamuuKka YnHMja, Aoaajte
OQunetu op cBexa 1 nax. IMMOHOB COK. [okpyjTe Co ponuja 3a MYKPObpaHoBH
? pnba neukw. [MpobogeTe ja ponujara. CraseTe ro cagot Ha BpPTMBaTa
'r;: nnoya. Mouexajre 1-2 MUHYTH.
‘z‘\ 18 3009 VicnnakHeTe ja prbarta 1 CTageTe ja Ha KepamuyKa YiHvja, ioaajte
g Ounetn of cBex 1 nax. "MMOHOB Cok. [MokpujTe co ponuja 3a M1KpobpaHoBH
E nococ neukm. MpobogeTe ja ponnjata. CraeTe ro cafoT Ha BPT/IMBaTa
5 nnoya. Moyekajre 1-2 MAHYTH.
19 2509 VicnnakHeTe rn MOPCKUTE pakuvtba 1 CTaBeTe M Ha Kepammnyka
CBeXv MOPCKM UnHUja, fOAajTe 1 Nax. NIVMOHOB COK. MokpujTe co donuja 3a
pakymtba MVKpobpaHoBy nedkw. MpobogeTe ja donvjata. CraseTe ro cagoT
Ha BpTMBaTa nnoya. Moyekajre 1-2 MUHYTU.
20 2009 CraseTe 1 Liena ceexa prba BO OrHOOTMOPeEH Caf. [lofajte Manky
CBexa nacTpmka con, 1 nax. IMMOHOB COK V1 TpeBKU. [MokpujTe co donnja 3a
MVKpOOpaHOBY neuku. NMpobogeTe ja donujaTa.
CraBeTe ro CafjoT Ha BPTAMBATa NNoya. [loyekajte 2 MUHYTU.

Ynotpe6a Ha dyHKUMUTE 3a OfpXKyBarbe Ha TOMIMHA

OyHkumjata 3a Keep Warm (OapiKyBatbe Ha TONAMHA) ja OAPXYBa XpaHaTa Tonna e oaeka He ja

cepayiparte. KopyucTeTe ja 0Baa QyHKLVja 3a OfpXyBarbe Ha TOMMHATA Kaj XpaHaTa Cé AoAeKa He ja cepauparte.

MoxeTe fa n3beperte xewwku Ui CpedH Temneparypu 3a 3aTonnyBatbe Co BpTetbe Ha BpTnuBoTo konve.

3ABESELLKA

BpewmeTo 33 Keep Warm (OpapixyBatbe Ha TonnmHa) Tpae 60 MyHYTH.

3ABEJIELLKA

MakcnmanHoto speme Ha Keep Warm (OppyBatbe Ha TonauHa) Tpae 60 MUHYTH.

Keep Warm

> /+30s

START

1.

lMpuTncHeTe ro konyeTto 3a Keep Warm
(OppKyBatbe Ha TONAMHA).

V136epete rn onuumte Hot (Kewko) 1 Mild (CpeaHo)
CO 3aBPTyBatbe Ha BpTnuBoTo Konye.
MNputucHete ro konyeto START/+30s
(AKTUBUPAIDHE/+30s).
Pesynrar: Ke ce npukaxar 60 MuHyTH.
3a [1a 3anpeTe CO 3arpeBarbeTo Ha XpaHarta,
OTBOPETE ja BpaTaTa MW NPUTHCHETE ro
konyeto STOP/ECO (BANNPAHE/EKO).

22 MaKegoHcKu
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MpenopayaHo MeHN Ha OAPXKYBaHETO TOMVHA

Kom6urHupare Ha MUKpo6paHoBY 1 rpejay

Kop/Pexum MeHn

1. Xewko J1a3arby, Cyna, rpaTuH, NeueHw jafetba, Niua, CTeKoBY (06O ucneyeHn),
CNaHNHa, janerba co prba, CyBI Konaum

2. CpepHo IMuTa, neb, janersa Co jajua, CTEKOBY (CpeaHO neyeHn)

@ BAXHO

Hewmojte fa ja kopucTiTe 0Baa GyHKUMja 3a i@ NOArpeBaTe NagHa xpaHa. OB1e NporpaMm ce HavieHeTu 3a
OMPXYBakbe Ha TOM/MHATA Ha XPaHaTa Koja LTOTYKY CTe ja 3roTeuAe.

@ BAXHO

He npenopauyBsame fAa ja ofpxyBaTe TONAMHATA Ha XpaHaTa NPemMHory 1OAro Bpeme (noseke o 1 yac),
braejkv rotserbeTo ke npogomxu. Tonnata xpaHa nobp3o ce pacvnysa.

@ BAXHO

He nokpuBsajTe co kanaum 1 nnacTuyHa gonja.

@ BAXHO

YnoTpebyBajTe pakasuLy NPY BAAEHETO Ha XpaHaTa.

MoxeTe fja KOMOUHYPaTe roTBerbE CO MYKPOOPAHOBH 1 FPejay, 3a MCTOBPEMEHO rOTBEHE 1 Neyetbe.

@ BAXHO

CEKOTAL ynotpebygajte camo CafjoBM HaMeHeTH 3a MMKPOBPaHOBK Neykm. YnHUMTE Of CTaKNO M KepamiiKa ce
aeanHy braejku [O3BOIyBaaT MUKPOOPAHOBITE NIECHO Aa NPOAPAT A0 XpaHara.

@ BAXHO

CEKOTALL ynotpebygajTe pakasuuy Kora rv jonvpate CafosiTe BO NeykaTa, buaejki Moxar a brgat MHory
Xewku. MoxeTe 1a ro NofodpuTe rOTBEHETO U NEUEHETO JOKONKY ja KOPUCTITE BICOKATA PeLLETKa.

OtBopeTe ja BpaTaTa. CTaBeTe ja xpaHaTa Ha pelueTkaTta WTO NoBeke OArosapa 3a TMMOT Ha XPaHa Koja Cakarte

na ja npurotsmte, CTaBeTe ja pelUeTKaTa Ha nnoyata. 3aTBOpeTe ja BpaTaTa.

1. MpwtucHete ro konyeto Combi (Kom6uHupaH).
Pesynrar: Ce npvikaxysa CllefjHOTO:

™ (kombuHMpaH pexum Ha

Combi

MWKPOOPaHOBY 1 rpejay)
600W  (13ne3Ha MOKHOCT)

2. V136epeTe ro COOABETHOTO HUBO Ha jaunHa CO
— N + 3aBpTyBarbe Ha BpTnnBoTo Konue.
2 (600 W, 450 W, 300 W.)
A notoa npuTncHeTe ro konyeTo Uséupare/YacoBHUK.
@ @ + Hema MOXHOCT 3a NoCTaByBatbe Ha Temneparypara
C] Ha rpejayor.

3. T[locTaserte ro BpemeTo Ha roTBerbe CO 3aBpTyBatbe Ha
- + BpTtnmneoto Konye.

+ MaKcvManHoTo Bpeme Ha roTeetse e 60 MUHYTH.
4. T[TputncHete ro konyeto START/+30s

(AKTUBUPAIE/+30s).

Pesynrart:
&> /+30s + KomM6MHMPaHOTO roTsetbe 3anoyHysa.
START 1) Ce cnywa 3By4eH curHan "oun" 4 nat.

; 4 2) CWrHanoT 3a Kpaj Ke ro cnywHeTe 3 natm

(enHal BO MUHYTa).
3) TeKoBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxyBsa.

MakegoHckn 23
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Ynorpe6a Ha neuykara

Ynotpe6a Ha dyHKuuMUTe Ha rpejau+30s

Ynotpeba Ha 6e36e4HOCHOTO 3aK/lyyyBatbe 3a fela

OyHkuujata Grill+30s (Mpejau+30s) 811 0BO3MOXYBA Aa O 3rofiemnTe BpemeTo Ha GYHKUMOHMPatbe Ha

pexuvor Heat Wave Grill (Tpejau 3a TonnoTHu 6paHoBu) 3a 30 CekyHAV CO AHO NPUTVICHYBAkE, Taka WTO

Ke MOXeTe COBPLUEHO Aia rvi neyeTe NoBpLIMHITE 6e3 Nperpesarbe.

3a fja ro 3ronemuTe BpPeMeTo Ha roTeetbe Ha pexrmot Heat Wave Grill (Tpejau 3a TonnotHu 6patoBn),

npvcHeTe ro kondeto Grill+30s (Mpejau+30s) no eaHaly 3a cekou 30 CekyHaM WTO cakaTe Aa ce Aoaaaar.

Ha npvimep, 3a fa fofanete Tpu MuHy T Ha pexumoT Heat Wave Grill (Tpejay 3a TonnotHn 6paHoBn),

nputncHere ro kondeto Grill+30s (Mpejau+30s) wecT natu.

« BKnyuyBarbeTO 1 MCKNYUyBaHETO Ha 3BYKOT Ha BEHTUMATOPOT e BOODOMUaeHa nojasa npy pabotata Ha
rpejayoT 3a TONNOTHM 6PAHOBU.

+ [lonobpu pesynTaTvi Npu roTBEHETO 1 NMEYEHETO MOXe f1d MOCTUTHETE CO BUCOKATa pelueTKa.

@ BAXHO

Cekoral ynoTpebyBsajTe pakaBuLM Kora rvi Aonypate CajoBuTe BO NeukaTa, braejkv Moxat aa byaat MHory
KELKM.

- (CraBeTe ja xpaHaTa BO neykarta. [puTICHETE O KOn4eTo
308 i i
Grimeaos Grill+30s (Ipejau+30s).
Pesynrat: [leyereTo 3anoyHysa.

1) Ce cnyuwa 3ByyeH curHan "oun" 4 natu.

2) CurHanoT 3a Kpaj ke ro cylHeTe 3 natu (egHaw
BO MWHYTa).
3) TekOBHOTO Bpeme MOBTOPHO Ce MPUKaxXyBa.

Balwata MrkpobpaHoBa nevka Hyay cnelvjaneH Nporpam 3a 3aknyuysarbe 3a AeLia, KOj OBO3MOYBa neykara
[a 6uze "3aknydeHa’3a a ce 13berHe Cy4ajHo KOPMCTerbE Off CTPaHa Ha Aela Wnu APy InLa Ko He ce
0by4eHn 3a Toa.

1. VicToBpemeHo nputvcHeTe r1 Konuntata STOP/ECO
(3AMUPAKE/EKO) 1 U36uparbe/YacoBHUK.
Pesynrar:

MeukaTa e 3aKny4eHa (He Moxe fia ce n3bepe HUTY
eaHa GyHKUWja).
Ha exkpaHoT ce npukaxysa ‘L.
@/ %

1 STOP _ECO
. ;I 2. 3a OTK/ydyBarbe Ha NMeykaTa, NOBTOPHO NPUTUCHETE 1

cToBpemeHo Konynrbata STOP/ECO (3AMUPAE/EKO)
11 U36buparbe/YacoBHUK.

Pesynrar: [10 0Ba neykata Moxe HOPMaIHo fAa ce
KopucTy.

I/ICKnyquaH:e Ha 3BYYHNOT CUTHan

3By‘~¢HI/IOT CnrHan MOXeTe fla ro NCKIy4mTe BO CeKoe Bpeme.

1. VicToBpemeHo nputrcHeTe i Konunrbata Combi
! combi (Kom6uHupaH) vi STOP/ECO (3AMMPARE/EKO).
2 Pesynrar: [leukara Hema fa eMMTYyBa 3By4YEH CUTHan
33 [1a Ce 03Haum Kpaj Ha dyHKUMjaTa.
2. 3aBKNyYyBatbe Ha 3BYYHMOT CUrHaJ, MOBTOPHO
MPUTUCHETE T CTOBPEMEHO Komuurbata Combi
(Kom6uHupaH) 1 STOP/ECO (3ANUPAHE/EKO).

Pesyntat: [leukata Ke paboTy HOPMASHO.

©/%

1 STOP _ECO

)

24 MaKegoHCKuM
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Boanu 3a onpema 3a roteeme

3a f1a roTBMTE BO MMKPODOPAHOBa Neyka, MMKPObpaHoBmTe Tpeba fla MOoXe [1a HaBne3aT BO XxpaHaTa, 6e3 fa ce
pedreKTvpaaT UK ancopbrpaat off CafoT Koj Ce KOPHCTU.

BM,[leTe BH/MaTENTHW NpK VI360pOT Ha CafJOBM 3a roTBeHEe. Ako CafioBuTE Ce HaMeHeTn 3a yHOTpe6a BO

MMKPObPaHOBa Neuka, He Tpeba fja ce rpuxmTe.

Bo cnepHarta Tabena ce NprKaxaHW pasH BUOOBW Ha CajoBM CO 3abeneluka [ann ce NoroaHn nnn He 3a

ynoTpeba Bo MYKPOOPaHOBa Neyka.

MorogHu 3a
CapoBu MUKpObpaHoBa KomeHTapu
neyka
AnymmrHMymMcKa donuja VX Ce KOPUCTY BO Manu KOMMUMHM 3a 3aLUTITa Ha XpaHaTa
Ofi nperpesarbe. Moxe fja Aojae 0 NCKperbe AoKONKy
dbonujata e npemHory 6nMcKy 0 SUAOBMTE Off NeykaTa
WA NaK ja MMa npemHory.
Cap 3a neverve 4 He 3arpesajte noseke of 8 MUHYTW.
[NopLenaHcky 1 3emjeHn v MopuenaHorT, rpHYapwjaTa, rMasupaHnTe 3emjeHu cafosm
cafosu v GUHVOT NopLEeNaH ce NOTOfHN, OCBEH aKo He ce
[EeKopVpaHy Co MeTan.
KapToHcKm cagosu co v OpnpefeHa 3aMp3HaTa xpaHa Ce Nakysa BO BaKBY CafloBU.
noavecTep 3a efHa
ynotpeba
Ambanaxa 3a 6p3a xpaHa
+  Avbanaxa 3a yalu og v Mose fa ce KOpMCTaT 3a 3arpeBarbe XxpaHa.
cTMponop MoarpesarbeTo MOXe Aa JoBee A0 ToMekbe Ha
CTMPONOPOT.
+  XapTueHun Kecu un X Moxe aa npean3Brka noxap.
JINCTOBM
+  PeumknupaHa xaptuja X Mose fia npean3Brka UCKperse.
VAN METaHW JOAaTOLM
Canosvi off CTakno
+  Op neyka-Ha-mMaca v Moe fia ce KOPMCTaT aKo He Ce IeKOPUPaHu CO MeTarl.
« Caposy o ¢vHO CTakno v Moxe fa ce KOopMCTaT 3a NOArpeBatbe XpaHa unu
TEYHOCT. [IenVKaTHOTO CTaKNO MOXe Jia Ce CKPLUY 1NN
NyKHe NpW Harno 3arpeBarbe.
+ Craknenv Temm v/ Kanakot Tpeba fja ce n3gaau. MorofHm ce camo 3a
NoArpeBatbe.

lMorogHu 3a
Caposun MMWKpO6paHoBa KomeHTapu
neuxa
MeTan
« (Caposu X Moxe aa npean3suKa NCKpere 1av Noxap.
+  Kecu 3a 3amp3HyBatbe X
CO BPBKa

XapTvja

+ YuHuw, vawm, candetku v/ 3a KpaTKOTPajHO roTBeHbE 1 NOArPeBarbe. VICTO Taka 1 3a
1 XapTvija 3a KyjHa ancopbyparbe Ha Bara.

« PeumnknupaHa xaptuja X Moxe fia npeamnssika UCKperbe.

[nactuka

« Caposu 4 OcobeHo ako e OTNopHa Ha TonnHa. Hekou nnacTvkm
MOXaT fia Ce MCKPWBAT W Aa ja 3arybat 6ojata npw
BMCOKa Temnepatypa. He ynoTpebygajTe nnactuka o
MenammH.

«  Oonuja v/ Ce KOpPWCTY 3a 33fPXKyBatbe Ha Bnarata. He Tpeba Aa
ja ponupa xpaHata. BH1magajTe npy OTCTpaHyBarse Ha
donujaTa, MOXe [ia U3nese Bpena napea.

+  Kecu 3a 3amp3HyBatbe /X EAMHCTBEHO aKo Ce OTNOPHY Ha BPUEHbE 11 3arpeBatbe.
He cMee fa e xepmeTHYKy 3aTBOPEHO.
bouHeTe co BuyLIKa JOKOMKY € MOTpetHo.

BocouHa xapTuja unw v/ Ce ynotpebysa 3a [ia ja 33/ApKM BNaXHOCTa 1 1o

XapTuja OTNOpHa Ha CrpeyyBa pacvnyBareTo.

MacHOTUM

v/ : Ce npenopauyga VX :KopucTete BHUMATENHO X - He e 6e36eaHo

MakenoHckun 25
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Boawnu 3a rotBemwe

Mwukpo6paHoBu

MuKpobpaHoBaTa eHepritja HaBerysa B0 XpaHaTa, puseyeHa 1 ancopbrpaHa of BofaTta, MacHoTVjaTa 1
llekepoT BO Hea.

MwuKpobpaHoBWTe NPKAOHECYBaaT MONEKYINTE BO XpaHaTa Aia e ABWKaT 6p30. bp3oTo asvkerbe
Ha MOMeKy/MTe CO3AaBa TpMeHe Npu LWTO 0CNobofeHaTa eHeprija ce MCKOPKCTYBa 3a roTeerbe Ha
XpaHata.

[oTBee

CajoBW 3a roTBEHE CO MUKPOBPAHOBY:

CapoT Mopa ia /03B0NN MUKPOGPaHOBATa eHeprija Aa NOMUHYBA H13 HEro 3apaay MakCManHa egprkacHoCT.
MukpobpaHoBHTe ce pednekTpaar Off MeTan, Kako Ha Mp. YesK, anymuHyM, 6akap, HO MOXaT a MoMUHaT
HW3 KepamuKa, CTaKsIo, MOPLENaH 1 NAacTrka, Kako 1 HW3 xapTuja v APBO. 3aToa XpaHaTa He Tpeba fia ce roTau
BO MeTaNH CafioBM.

XpaHa norofgHa 3a rotBeme co MI/IKpO6paHOBVIZ

lNoBeke BUAOBM XpaHa Ce NOrOfHN 3a rOTBEHE CO MUKPOOPAHOBH, BKITYUYBajK1 CBEX 1 3aMP3HAT 3€/1EHUYK,
OBOLUWje, TECTEHVHM, OPU3, KITapULK, rpas, priba 1 Meco. COCOBM, KPEMOBM, Cyni, NYAMH3M, CNaTka 1 YaTHu
MOXe [la Ce roTBaT BO MUKPOOpaHOBaTa neuka. [eHepaaHo KakaHo, rOTBEHETO CO MUKPOBPAHOBM € MAeanHO
33 OHaa XpaHa Koja MOXe [1a Ce NMpUroTex BoobrYaeHo Ha WNopeT. Tonerbe nyTep U1 YOKONazo, Ha NprUmep
(NornegHeTe ro IEN0T CO COBETM, TEXHUKM 1 NPENopakm).

MokpurBatbe Npu rotBexe

MHory e BaxHO [ia Ce NOKpYie XpaHaTa Npy roTeerbeTo Oraejku napeaTta Koja ce co3aasa ro 3abp3ysa NpoLecot
Ha roTeere. XpaHata MOXe [1a Ce MOKPUE Ha PasfiuuHI HAUMHY, Kako Ha Mp. CO KepamiyKa UnHIja, niacTideH
Kanak 1nv co Gonmja 3a MUKPOOPAHOBM MEUKN.

Bpemuiba Ha yekare

OTKako Ke 3aBPLWM rOTBEHETO, FIOTpe6HO € ofpeaeHo BpemMe 3a Temnepatypata Aa ce 13efHaun.

26 MakegoHCKu

Bopuy 3a rorBewe Ha 3amp3HaT 3e/IeHYYyK

YnotpebeTe COOBETEH CTaK/EH OFHOOTNOPEH Cafl CO Kanak. [OTBETe NOKPUEHO CO MUHUMANHO BPeme -

nornegHete Tabena. [pofomkeTe CO roTBEHETO NO NoTpeba.

[pomeLuajTe 1Banaty 3a Bpeme Ha roTBeHETO 1 eAHall NoToa. JofazeTe con, 3a41H 1am MyTep No roTBeHETO.
[TokpujTe npy BpemeTo Ha CToetbe.

XpaHa lonemuHa Ha nopuuu Hanojysarbe Bpeme (MuH.)
CnaHak 1509 600 W 4Y2-5Y)
VHCTpyKumn
[onanete 15 ml (1 nax.) nagHa Boga. [Nouekajte 2-3 MUHYTH.
bpokyna 300¢g ‘ 600 W 9-10
MHCTpyKumn
[opajte 30 ml (2 nax.) nagHa sopga. [Nouekajte 2-3 MUHYTH.
lpawok 3009 ‘ 600 W 7-8%>
WHcTpyKumn
[opagete 15 ml (1 nax.) nagHa soga. [Nouekajte 2-3 MUHYTH.
pas 300¢g ‘ 600 W 89
WHcTpyKumn
[opajte 30 ml (2 nax.) napHa sopga. MNovekajte 2-3 MUHYTH.
MelwaH 3eneHuyk 3009 ‘ 600W 7-8%>
(Mopkos/patuok/ WHCTpyKLmn
MueHKa) Jlopapete 15 ml (1 nax.) nagHa Boga. MouekajTe 2-3 MUHYTH.
MelwwaH 3eneHuyk 3009 ‘ 600 W 89
(KnHecKm cTin) VHCTpyKLMN
[onanete 15 ml (1 nax.) nagHa Boga. [ouekajte 2-3 MUHYTH.
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Bopauu 3a roTBere Ha CBeX 3e/leHYyK

YnotpebeTe COOfIBETEH CTak/EH OrHOOTMOPEH Cafl co Kanak. [lopanete 30-45 ml naaHa Boga (2-3 naxwum) 3a

cekom 250 g OCBeH ako He Ce npenopavysa Apyra KONMYMHa Ha BOAa — norneaHeTe Tabena. [oteete NnoKpreHo
CO MMHMMaITHO Bpeme - nornegHeTe Tabena. ﬂpO,ElOﬂME‘TE‘ CO roTBerbeTo no ﬂOTpe6a. ﬂpOMeLLlajTe eAHall 3a

Bpeme 1 efHalll No roTBeHeTo. )Jogagere CO/f1, 3a4MH MK NyTep NO roTBEHETO.

lMokpujTe foeKa CTou 3 MUHYTH.

CoBert: Viceuete ro ceexmnot 3€M1EHYYK Ha eIHaKBW Napyntba. [TomanuTe napuntba ce roteat Ho6p|’y.

XpaHa lfonemuHa Ha nopuuu Hanojysarbe Bpeme (MuH.)
Mopap natnumyaH 2509 800 W 34
WHcTpyKumn

ViceyeTe rv MogpwTe NaTMLJaHM Ha Many pe3aHKu 1 NonpcKajTe 1 co 1 nax.

JIMMOHOB COK. [oyekajTe 3 MUHYTH.

XpaHa [onemuHa Ha nopuuu Hanojysarbe Bpeme (MuH.)
Bpokyna 2509 800 W 4-4Y
5009 7-7
VHcTpyKumn
MoaroTeeTe eaHakBy napuutba. Hapesete rv 8o CpefviHaTa.
Movekajte 3 MUHyTH.
Bpucencko 3enje 2509 ‘ 800W ‘ 516>
(npoxerb) WHcTpyKumn
[Lopajte 60-75 ml (4-5 nax.) Boga. lNoyekajte 3 MAHYTU.
MopkoBsu 2509 ‘ 800W ‘ 4Y2-5
VHcTpyKummn
VlceueTe r1 MOPKOBWTE Ha €fjHaKBM Napyutba. [loyekajTe 3 MUHYTU.
Kapduon 2509 800W 5-5%
5009 829
WHcTpyKumn
MNogroTeete eaHakByM napyutba. lMpeceyete rv ronemnTe napyntba Ha
nonosuHa. Hapegete rv 8o cpeamnHara. foyekajte 3 MuHyTv.
TKBUYKN 2509 800W 34
WHcTpyKumn

VceueTe rn TMKBIMUKMTE Ha pe3aHKku. Jopanete 30 ml (2 nax.) Bofa v Masnky

nyTep. [oTeTe JOAEKa He OMeKHaT. [ToyekajTe 3 MUHYTU.

MMpa3 2509 800W 4Y2-5
WHcTpyKUmn
ViceueTe ro Npa3oT Ha nogebeny napuutba. Moyekajte 3 MUHYTH.
[Meuypku 1259 800W 1%-2
250¢g 3-3%
MHcTpyKUmn
MoproTeeTe Lenw (Manwu) unv celkaHu nedvypki. He gopnasajte BoAa.
[TonpckajTe Co IMMOHOB COK. 3aunHeTe CO CON W LUpH nunep.
Vicuepete rvi npep cepsuparbe. Movekajre 3 MUHYTH.
Kpomug 2509 800W 5%-6
WHcTpyKumn
Viceyete ro KpOMMAOT Ha NapUMtba NN NONOBUHKNA.
[opanete camo 15 ml (1 nax.) Boga. Moyekajte 3 MUHYTH.
Munepka 2509 800W 4Y-5
WHCTpyKUmn
ViceueTe ja nunepkata Ha Manu napuvia. Moyekajte 3 MAHY T
Komnupn 2509 800W 4-5
5009 7V2-8Ya
WHcTpyKumn
/I3mepeTe 1 U3nyneH1Te KOMIUPU 1 MCeYeTe 1 Ha eHaKBY MONOBUHKM 1K
YeTBPTUHKM. [NoueKajte 3 MUHYTH.
Pena 3enka 2509 800W 5-5%
WHcTpyKumn

ViceyeTe ja 3enKata Ha Manu KoLKw. odekajTe 3 MUHYTH.
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Boawnu 3a rotBemwe

Bopauuy 3a rorBere Ha Opu3 1 TECTEHUHN

OQIIISZ yHOTp€6€T€ ronem CrakieH OrHOOTMNOPEH Cafl CO Karak - NpK rotBerbe Oprn3oT ,ElBOjHO ro

3ronemyBa BOflyMeHOT. [0TBeTe MoKpYeHo.
Mo roTserbeTo, NpoMelLajTe Npef Aa OTCTOW 1 JO[AAETe COM, 3a4nH 1AV nyTep.

3abenetuka: OpV30T MOXe Aa He ja ancop6mpa L|ef1aTa BOfa NO NCTEKOT Ha BPEMETO 3a roTBetbe.

TecTeHuHmn: YnotpebeTe ronem CTakneH orHooTnopeH cag. lofanete Bpena Boda, Manky con v jobpo
npomeluajTe. [OTBETE HEMOKPYIEHO.
MpomelwyBajTe NOBPEMEHO 3a Bpeme 1 Nocsie roTBeHETO. [oKpujTe JoAeKa CTOM 1 NoToa

28 MakegoHCKu

Moprpesame

MukpobpaHoBaTa neuka Ke ja 3arpee xpaHata 3a MHOTY MOKPaTKO Bpeme Off CTaHAaPAHMOT LMopeT.
KoprcTeTe HUBO Ha jaunHa v Bpeme 3a NofrpeBatbe COrMacHo ynatcTeata of Tabenata. Bpemmrbata 8o
Tabenata ce ofjHeCyBaaT Ha TeYUHOCTU Ha COBHa TemnepaTypa of +18 1o +20 °C unm 13nageHa xpaHa Ha
Temnepatypa of +5 o +7 °C.

PacriopeayBatbe 1 NOKpmBatbe

|/|36€‘I'HyBajT€ [a nofrpesate ronemu nap4yitba Meco — Tie MoXxe NPemHory a cé ncneyat Ha HaflBOpelHnoT

vcuenere. cnoj 6e3 a ce 3arpee BHaTPEWHIOT Aen. TIOArpeBarLeTo Ha Mai Mapumkba MoXe fa 6riae noycrewHo.
XpaHa [onemuHa Ha nopuumn Hanojysatbe Bpeme (MuH.) .
HuBoa Ha jaunHa 1 npomeluyBarbe
b 2 W 16-17 ) ) :
€N opu3 09 800 Hekoja xpaHa Moxe fia ce nogrpesa co jauvHa og 800 W gogeka apyra co jaunHa og 600 W, 450 W nnw gypu
(nonyeapen) WHCTpyKLmy 300W.
Bogapete 500 ml nagHa soga. Modexajre 5 MUHyTH. Ako B Tpeba nomoLw, nposepeTe BO TabenuTe. [eHepanHo, NOA06PO e fja ce MOArpeBa XpaHata co nomana
WHTerpaneH opu3 2504 ‘ 300 W 21-22 jaunHa, JOKOMKY Taa e AenvKaTHa, BO Moronema KonnuvHa v ce 3arpesa MHory 6p30 (Ha np. OBOWHM Konauu).
00pO NpomelLyBajTe UM BPTETE ja XpaHaTa 3a Bpeme Ha NOArpeBar-eTo 3a Hajaobpw pesyntatu. Kora e
(nonysapeH) yA— Hobpo npomeLuy : j prerte ja xp P Arp ja00p pesy
MOXHO, MPOMeLLajTe NOBTOPHO NPef CepBHParbe.
[opagete 500 ml nagHa soga. [Nodekajte 5 MAHYTH. .p d P PEA cepBMp
BHWMaBajTe Kora 3arpeBaTe TeYHOCTW 1 XpaHa 3a 6e6utba. 3apaan 3alTnTa Of NPEBPUBArLE U MOXHM
MeuwaH opu3 2509 ‘ soow 17-18 VI3ropeHILI, NpomeLLajTe NPef, 3a BPeme 1 No 3arpesarbeTo. Uysajte rv Bo Neukara 3a Aa oTCTojat. Bi
(opus + Avs opu3) UHCTPYKLMM npenopadysanme fa CTasuTe NNacTUYHa WAV CTakNeHa nakuLia B0 TeuHocTUTe. M36erHysajTe nperpesarbe
[opanete 500 ml nagHa 8oga. MNouekajte 5 MUHYTU. (a co T0a 1 HamanyBarbe Ha KBanUTETOT) Ha XpaHaTa.
© Metwam xuTapuup 2509 ‘ 800 W 18-19 Monobpo e fa NpefsuManTe NOKPaTKO BPeME Ha roTBerbe U AOKOAKY € NOTPEOHO fia OAafeTe AONONHUTENHO
o) BpeMe.
B (opm3 + xwnT0) WHCTpyKLMn
§ [opnajte 400 ml nagHa sopa. [Nouekajte 5 MuHyTH. Bpeme Ha rpeetbe 1 ctoerbe
§ TecTeHWHN 250¢g ‘ 800W 11-12 Kora npBnat noarpesare xpaHa 3abenexeTe ro noTpebHOTO Bpeme — MOXe [1a B/ KOPUCTW BO MAHMHA.
@ )
g MHCTpYKuuK CexoraLy nposepeTe Janvi XpaHata LUTO ja NofrpeBate e paMHOMEPHO CToMfeHa.
) [logageTe 1000 ml Tonna 80ga. Modexajre 5 MAHyTH. OcTaBeTe ja xpaHaTa fla NOCTOV OAPeAeHO Bpeme MO NOATPeBarbETO - 3a fla Ce U3efHauM

Temneparypara.
Ce npenopauyBa Bpewve Ha CToetbe 0ff 2-4 MUHYTY, OCBEH aKO He € MOUHaKY Mp1KakaHo BO Tabenara.
BH1MaBajTe Kora 3arpesare TeUHOCTI W xpaHa 3a 6ebe. [orneaHeTe ro 4enoT 3a 6e36e[HOCHN MEPKI.
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MoprpeBatbe TeUHOCTN

Cekoralu ocTtaseTe Bpeme o} 20 CekyHAV OTKaKo neykara ke ce MCKNyyu 3a ja Moxe TemnepaTtypara Aa
ce v3eaHauv. [pomMellajTe 3a Bpeme Ha 3arpeBarbeTo, AOKOMKY e noTpedbHo, 1 CEKOTALL npomeluajTe no
3arpeBarbeTo. 3apaay 3alTiTa Off MPEBPUBatbE U MOXHY U3rOPeHNLIM, CTaBeTe NAacTUYHa NaxuLa 1an

CTak/eHa npayka Bo nujanalymTe 1 NpomeluajTe Npef, 3a Bpeme 1 no 3arpesarbeto.

Moarpesate xpaHa 3a 6e6uma

XpaHa 3a 6e6uma:

VcTypeTe ja Bo Anabok kepamuyki cag. MokKpujTe o naacTudeH kanak. lNpometuajre fobpo no 3arpearseTo!
Heka otcTom 2-3 MrHyTV Npes cepsuparbeTo. pometllajTe MOBTOPHO 1 NpoBepeTe ja TemnepaTypata.
Mpenopavara TemnepaTtypa Ha cepsrpatbe: nomery 30-40 °C.

Mneko 3a 6e6e:

VcTypete ro MAeKoTo BO CTEPUIHO CTaKNEeHO Lulie. He NokprBajTe. HuKoralu He 3arpesajte ro Wwiweto
33e/HO CO LyunaTa, OKOJIKY Ce Mperpee Moxe fia ekcrnoaupa. [Lobpo npoTpeceTe npep Aa oTcTon v
MOBTOPHO Npen Aa cepaupate! Cekorall BHYMATEIHO NPOBEPeTe ja TemnepaTypaTa Ha MIEKOTO UMW XpaHaTa
npef fia ja aajeTe Ha 6ebeTo. MpernopadaHa Temnepatypa Ha cepauparse: npubs. 37 °C.

3abenewka:

MoarpeBake TEUHOCTU 1 XpaHa

YnotpebeTe jaunHa 1 Bpeme ofj Tabenata Kako ynaTcTeO 3a NOArPeBarbe.

XpaHa lonemuHa Ha nopuun Hanojysatbe Bpeme (MuH.)
Mujanayn 150 ml (1 vawa) 800W 1-1%
(kade, yaj n Bopa) 250 ml (1 wonja) 115-2

VHcTpyKumn

VcTypeTe BO Yala v noarpejte HenokpreHo. CTageTe ja yalwata/ WosjaTta Ha
cpeavHa of BpTAMBaTa nioya. OcTaseTe rv BO MMKPODPaHOBATa Neuka 3a
Bpeme Ha NafereTo 1 npomeLlLajTe fo6po. Mouekajte 1-2 MUHYTU.

Cyna (nagHa)

2509 800 W 3-3%

VHcTpyKUMK

VicTypeTe ja BO Anabok kepammyki cafl. [oKpujTe CO NAacTUYeH Kanak.
lpometwajte 06pO Mo 3arpesarbeTo. [pomeluajte NOBTOPHO Npes
CepBrparbeTo. Noyekajte 2-3 MUHYTU.

BapeHa xpaHa (nagHa)

3509 600 W 512-6%2

VHcTpyKumm

CraBeTe ro BapvBOTO BO fi1aboKa kepamuuka YvHmja. [okpujTe o nnacTnyeH
Kanak. [pomeLLyBajTe NOBPeMEHO 3a BDEME Ha rOTBEHETO 1 MOBTOPHO Npej
[ oTCTOW V1 fia cepauparte. [oyekajre 2-3 MAHYTH.

XpaHara 3a 6ebytba Mopa BHUMATENHO fia Ce NPoBepy Npef ynotpebarta 3a fa He ce n3ropu bebero.
YnoTpebeTe jaunHa 11 Bpeme Of CiefjHaTa Tabena Kako ynaTcTso 3a NOArpeBatbe.

TecTeHWHM co coc
(napgHn)

3509 600 W 4Y2-5%

VHcTpyKumn

CraseTe TeCTeHVHM (Ha Np. WRareT/ uan Onuae) Ha NAUTKa Kepam1uKka unHuja.
MokpujTe co Gonuja 3a MUKPOOPaHOBM Neykn. Mpomeluajte Npef ceparparbe.
Moyekajte 3 MHyTH.

[onHeTN TeCTEHUHM CO
coc (nagHw)

3509 600 W 5-6

WHcTpyKumn

CraBeTe NOMHETV TECTEHWHM (KaKo PaBMOAM, TOPTENUHI) BO AnlaboKa
Kepamnyka YnHwja. MokpujTe Co NnacTnyeH Kanak. [TpomellyBsajte NnoBpemMeHo
33 Bpeme Ha roTBErETO v MOBTOPHO Npef Aa OTCTOM 1 [ja CepBupaTe.

[ouekajte 3 MUHyTH.
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Boawnu 3a rotBemwe

XpaHa [onemuHa Ha nopyum Hanojysare Bpeme (MuH.) PauHo OAMp3HyBak€
06poK BO YnHMja (napeH) 3509 600 W 5Y2-65 MuKpobpaHoBUTe Ce MaeanHy 3a OMP3HYBatbe Ha XpaHa. Tue NoCTeneHo ja OAMP3HYBAAT XPaHaTa 3a KpaTok
WHCTpyKuM BpemeHcky nepuop. OBa e ronema NpeaHoCT AOKONKY HEHaAejHO BM A0jAaT roCTy.

CraseTe O6pOK 07 2-3 NATHY COCTOJK Ha KEPaMUYKa YHHMA, 3amp3HarTaTa xuB1Ha Tpeba LeoCHo Aa ce OaMp3HE Npef roTeerbeTo. OTCTpaHeTe rv CuTe MeTanHmn

NpULBPCTYBaYM 1 BPBLY 3a [l Ce 0BO3MOXN BOAaTa a MCTeue.,

MokpwjTe co Gonuja 3a MUKPOOPAHOBY Nneyku. Noyekajte 3 MAHYTU.

CraBeTe ja 3aMp3HaTaTa xpaHa Bo cajj 6e3 kanak. 3aBpTeTe ja MBIMHATa Ha NONOBUHA Of} BPEMETO, UCTYPETE ja
TeYHOCTa W OTCTPAHETE M BHATPELLHITE AeN0BM WTO Nobp30.
lMoBpemeHo NpoBepyBajTe ja xpaHata 3a Aa He Ce 3arpee.

MoarpeBatbe xpaHa 1 Mneko 3a 6e6ura

YHOTp€6€T€ JjaunHa 1 Bpeme of Tabenara Kako YyNaTtCTBO 3a Nofrpesarbe.
AKO NMoManuTe 1 NOTEHKN Mapuntba O 3aMp3HaTaTa XpaHa NOYHaT [la Ce 3arpeBaat, MOXETe [la ' 3aBUTKaTe BO

XpaHa TonemuHa Ha nopuum Hanojysare Bpeme anymrHyMcka $onmja 3a Bpeme Ha OMP3HYBareTO.

190 g 600 W 30 cek. AKO XMBIHaTa NOYHE [a Ce 3arpeBa OfjHaABOP, MPECTaHeTe CO OAMP3HYBAHETO M OCTABETE ja 1a OTCTOU
20 MHYTV Npeq Aa NPOAOIKUTE.

XpaHa 3a 6eburba
(3eneHuyK + meco)

WHcTpyKLUmn .
Ocrasere 11 pribaTa, MECOTO W XI1BIHaTa fla OTCTOjaT 3a Aa Ce OAMP3HaT LienocHo. BpemeTo notpebHoO xpaHaTa

VicTypeTe ja BO Anabok kepamnykm cag. [oTBeTe NoKpreHo.
’ ) [a OTCTOW Ce MeHyBa BO 3aBWCHOCT Of} KOMMYHaTa. Be Monnme nornedHeTe o Tabenara.
lMpomeLuaje No BpemeTo 3a rotBerbe. lpef cepayiparbe, NpoMeLajTe 1
) ) Cosert: TeHKO MceyeHaTa xpaHa ce oiMp3HyBa Nofobpo of AebenuTe napumba 1 ManuTe KONMUMHN ce
npoBepeTe ja Temnepatyparta. [loyekajte 2-3 MUHYTH.

OAMP3HyBaaT NOA0OPO Off ronemmTe. 3aMOMHETe o OBa KOra 3aMP3HyBaTe Ui OAMP3HYBaTe
Kawa 3a 6eburva 1909 600 W 20 cex. xpaHa.

()KI/ITapVILlVI + MNeKko +

WHCTpyKumn
ooLje) MCTyng:Ja BO [1a60K KepamnyKm cajl. [oTBeTe MOKpUEHO. 3a 0AMP3HYBatbe Ha 3aMp3HaTa XpaHa co Temnepatypa of okony -18 no -20 °C, ynoTpebeTe ja cneaHata Tabena

[TpometLuajre No BpemeTo 3a roteerbe. lNpef cepsrparbe, NpomeLajte v Kako ynaTcTBo.
nposepere ja Temrneparypata. llouekajre 2-3 MHyT. XpaHa Tonem1Ha Ha nopuun Hanojysatbe Bpeme (MuH.)

= Mneko 3a 6ebe 100 ml 300 W 30-40 cek. Meco

% 200 ml 50 ceK. 10 1 MU1H. MeneHo TeneLuko 2509 180 W 62-7%

g WHcTpyKUmm 5009 10-12

%‘ lpometwajTe v NPOTPeceTe 1 UCTYPeTe BO CTEPUIHO CTaKNEHO LWKLLE. CBYHCKY CTek 2509 180W 7-8%2

g CraeTe ro Ha CpefivHaTa Ha nnoyata. [oTBeTe HenokpueHo. MpotpeceTe UHCTPYKLMM
1 0CTaBeTe fla OTCTON OKONY 3 MMHYTW. [pef cepBupatbe, NpoMeLajTe 1 CTaBeTe ro MecoTo Ha pamHa Kepamuuka YvHmja. [okpujte rv KpaeswTe co donuja.
npoBepeTe ja TemrnepaTypara BHUMATENHO. MovekajTe 2-3 MuHyTH. 3aBpTeTe Ha NOMOBMHa Of BPEMETO 3a OAMP3HyBarbel Mouekajte 5-25 MuHyTA.

30 MakegoHcKu
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XpaHa TonemuHa Ha nopLum Hanojysatbe Bpeme (MuH.) Mpejau
KneuHa [pejayoT e cMeCTeH Ha ropHaTa CTpaHa Off BHaTPeLHOCTa Ha neykata. OyHKLMOHMPa Kora BpaTaTa e 3aTBopeHa
Mapuntba of KOKOLLKa 500 g (2 napuutba) 180 W 14Y2-1572 11 NoYata ce BPTU. BpTerbeTo Ha nnovyata NpuaoHecyBa XpaHara fia NOUPBEHM Of CUTe CTPaHM. 3arpeBarbeto
Liena KoKolKa 900 g 180W 28-30 Ha rpejayoT of 3-5 MMUHYTM Ke NpuaoHece xpaHaTta Aa NoLpseHn nobp3o.

WHcTpyKumn

MpBo, CTaBeTe M1 NapumtbaTa Off KOKOLUKaTa CO KOXaTa HaaoAy, Wi Lenata
KOKOLLKa CO rpafnTe Hafosy Ha MnNTKa kepamryka YiHwja. 3alrurete rm
NOTEHKWTe 1EN0BY KaKo KpunLata 1 KpaesuTe CO alnyM1HyMcka donwja. 3aspTeTe
Ha NMOMoBWHa Off BPEMETO 3a 0aMP3HyBarbe! Mouekajte 15-40 MUHYTU.

Puba

Pnba dpunetn

250 g (2 napuurba) 180 W 6-7
400 g (4 napuntba) 12-13
WHCTpyKLUmn

CraBeTe ja 3avMp3HaTaTa prba Ha CpefvHaTa off efjHa NAnTKa KepamuuKa YvHuja.
HapepeTe rv noTeHKkuTe Napumkba Nof noronemuTe. 3alTuTeTe ri Kpulata

11 KpaesuTe Co anymmnHuymcka donuja. 3aBpTeTe Ha NoONOBMHa Of BPEMETO 3a
oamp3HyBarse! MNovekajre 5-15 MuHyTH.

Osouje

3pHecTo oBoLje

2509 180W 6-7

VHCTpYKLmK
PacnpepneneTe ro OBOLLETO Ha NAUTKa, KPYXHa CTakNeHa YnHuja (Co ronem
npeyHuk). Mouekajte 5-10 MUHYTH.

Jle6
Mapuntba ned
(cekoe npubamxHo 50 g)

Toct/CeHagwu

[epMaHcKy neb
(0f NYEHNYHO 1 'PxaHO
6paluHo)

2 napuntba 180W V-1
4 napunrba 2-2%
250¢g 180W 4-5
5009 180W 8-10
WHCTpyKUmn

MocTaseTe M napuntbata BO KPYr WV LEAOT Neb Ha xapTuja 3a KyjHa Ha cpearHa
Ha nnoyata. 3aBpTeTe Ha NONOBMHA Of BPEMETO 33 OAMP3HYBatbe!
Moyekajte 5-20 MUHYTH.

CapoBu 3a nevetrse:

Tpe6a na bupat OrHOOTMOPHY ¥ MOXe [ia COAPXaT MeTan. He KopucTteTe NNacTUYHM CafoBY, 3aTOa LUTO MOXe
[a ce cTonart.

XpaHa NnoroAHa 3a neyeme:

KpewmeHaznu, konbacu, crekosy, xambyprepu, CnaHvHa, LWYHKa, TEHKM Napuykba priba, CeHABMYM 1 CUTe BUAOBM
TOCTOBV CO MPEMB.

Ba’kHa 3abeneluka:

3anomHeTe fieka xpaHata Tpeba fja b1ae nocTaseHa Ha BICOKa PelleTKa, OCBEH ako He e MpenopayaHo
NOVHaky.
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Boawnu 3a rotBemwe

MwukpobpaHoBu + pejau

OBOj HauMH Ha roTBErbE M KOMOVMHMPA 3PAYEHHETO Ha TOMMMHA Of TPejaUuoT CO bp3uHaTa Ha roTBeHE CO
MOMOLL Ha MVKpobpaHoBy. OyHKUMOHMPa CaMo Kora BpaTaTa e 3aTBOpeHa 1 niodata ce BpTu. [opaau
BPTEHETO Ha MioYara, xpaHaTta noupseHysa nofobpo. Co 0Boj MOAEN MOXHI Ce TPY KOMOWMHALMU Ha PeXmM
Ha pabota: 600 W + lpejau, 450 W + [pejau v 300 W + lpejau.

CapoBW 3a roTBere CO MMKPOBPaHOBY + rpejauy

Be monvme ynoTpebyBsajTe CafoBu H13 KOV MYKPOOPaHOBHTE MOXaT Aa MomiHaT. Cafiosite Mopa Aa buaat
OrHOOTMOPHY. He KopyicTeTe MeTaneH Nprbop npw paboTa BO KOMOWHMPaH pexim. He KoprcteTe nacTuyHm
Cafi0BY, 3aT0a LUTO MOXe Aa Ce CTOMar.

XpaHa norogHa 3a roteerbe Co MUKPO6paHoBY + rpejay:

Cekoja xpaHa WTO Tpeba Aa e 3roTBY Vi NMPUTOoa [1a Ce MOTreYe e MorofiHa 3a 0BOj KOMOMHMPAaH PEXIM

(Mp. neyerbe TECTEHNHI), KaKO 1 XpaHaTa Koja Tpeba fa Ce 3aLpBeHY OfHAABOP 3a KPATKO BpeMe.

VcTo Taka, 0BOj pexmm ce ynoTpedysa 3a noaebent napumntba xpaHa ko Tpeda Aa ce noTrneyeHm 1 KpLKasy
(Mp. napuntba NMAIELLIKO, KOW Ce NPEBPTYBAAT Ha MOJIOBHA Of] BDEMETO 3a FOTBEHE).

MornenHeTe ja Tabenata 3a neyerbe 3a JOMONHUTENHI UHGOPMALIN.

BarkHa 3abeneluka:

Kora ce ynotpebysa KOMOMHIPaH pexum (MMKPObPaHOBK + rpejau), xpaHata Tpeba Aa buae noctaBeHa Ha
BMCOKaTa PelleTKa, OCBEH ako He e MpenopayaHo NouHaky. Be Monvme NornefHeTe ru UHCTPYKUMUTE BO
cnepHata Tabena.

XpaHata Tpeba Aa ce 3aBpTu, 3a f1a NOLPBEHU Off 1BETE CTPAH.

32 MaKegoHcKu

YnaTtcTBO 3a neyere 3aMmp3HaTa XxpaHa

YnotpebeTe jaunHa 1 Bpeme ofj Tabenata Kako ynaTcTeo 3a nevekbe.

3amp3HaTa XxpaHa

[onemuHa Ha nopuum 1 yekop (MUH.) 2 yekop (MUH.)

MNapuntba nebd
(cekoe npu6n. 50 g)

300 W + lpejay Camo rpejay
2 napumma 1-1% 1-2
4 napunrba 2-2% 1-2

MHcTpyKUmMm
MocTaseTe 1 napuntbata 1e6 BO KPyr Ha pelueTKara. Vicneuete ja gpyrata cTpaHa
[a CTaHe KpLiKaBa no Ball BKYC. [ToyekajTe 2-5 MUHyTH.

bareTt + gpopatouu
(nomatm, cnpetbe,
LWYHKa, neyypKm)

450 W+ Tpejay -
250-300 g (2 napuurba) 8-9

VHcTpyKummn
CraseTe 2 3amp3HaTh 6areT eeH 40 Apyr BO CAAOT 3a Neyetbe.
[o neverberto. MNovekajre 2-3 MUHYTH.

lpatuH (3enenuyk nnn
KomMnupw)

450 W+ pejay -
400g 13-14

VHcTpyKummn
CraBeTe ro 3aMp3HaTVIOT rPaTUH BO Masa, 3a00/eHa CTakeHa OrHOOTNOPHa
unHuja. CTaBeTe ja YMHMjaTa Ha peleTkata. [1o neverveto. Moyekajte 2-3 MUHYTU.

TecteHnHM (KaHenoHw,
MakapoHu, Jlasarbn)

300 W + lpejay Camo rpejay
4009 18-19 1-2

VHcTpyKummn

CTaBeTe rv 3aMp3HaT/Te TECTEHUHM Ha Mana NPaBOarofiHa OrHOOTNOPHA YMHMja
op cTakno. CrageTe ja UnHMjaTa AMPEKTHO Ha nnovarta. o neyerbeTo.

Mouekajte 2-3 MUHY L.

Munewkmn napunta

MeyeH nomdput

450 W+ Tpejay 450 W+ Tpejau
2509 5-5%2 3-32
VHcTpyKummn
CraBeTe rv NUNeLLKUTe Napyuntba Ha pelueTkaTa. [TpeBpTeTe No NPBMOT Mar.
450 W+ Tpejay 450 W+ Tpejau
2509 9-11 4-5

MHcTpyKLUmMm
CraseTe ro NOMGPUTOT Ha XapTwja 3a Neverbe Ha peLueTkaTa.
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YnartcTBO 3a Neyere Ha CBeXa XpaHa

3arpejTe ro rpejauoT Co OyHKLMjaTa 3a rpejad oKony 3-4 MUHYTH.
YnoTpebeTe jaunHa v Bpeme of Tabenara Kako ynaTcTeo 3a neverbe.

CBexa xpaHa

lonemmHa Ha nopLun 1 yekop (MUH.) 2 yekopu (MUH.)

CBeXxa xpaHa [onemmHa Ha nopyum 1 yekop (MUH.)

2 yekopyt (MUH.)

Mapumba ToCT Camo rpejay

Camo rpejay

Mapunrba of KoKoLLKa

300 W + lpejay 300W + lpejay
450-500 g (2 napuntba) 10-12 12-13

VIHCTpyKLmm
MoaroTeeTe 1 Napunbata MUAELKO CO MAcno W 3a4nHK. HapeaeTe ri KpyxHO

4 napuntba (cekoe no 6-8 4-5Y CO KOCKMTe KOH cpeauHaTa. [Jokonky umate camo 1 napue, He CTaBajTe ro Ha
2509) CpennHa of peleTkara. oyekajre 2-3 MUHYTH.
WHcTpyKumn JarHewku Camo rpejay Camo rpejay
CraBeTe v napumnbata TOCT Ha pelueTKaTa. KpemeHagnu/Tenewkmn 400 g (4 napunroa) 12-15 9-12
Mapumtba neb (Beke Camo rpejay Camo rpejau CTeKoBM (cpeAHm) WHCTpyKumm

neyeHmn) 2-4 napuuntba 2-3

23

MHcTpyKumn

CraBeTe rv BO Kpyr CO eAHaTa CTpaHa Halosly ANPEKTHO Ha MioYyaTa.

MoproTeeTe r1 KpemeHaanuTe Co Macno 1 3auvHu. [locTaBeTe M KPYxHO Ha
peweTkarta. [1o neverbeTo. Moyekajte 2-3 MUHYTU.

lNeyeHn gomatn 300 W + pejau Camo rpejay
200 g (2 napumtba) 44-5% 2-3
400 g (4 napunea) 7-8
VHCTpYKUMK

CraBeTe v Ha pelleTKaTa.

ViceueTe rv omaTHTE Ha MONOBMHKYL. [1pEKY HUB CTaBeTe CUpetbe.
HapegeTe rv1 KpyHO Ha NMTKa CTak/1eHa OrHOOTNOPHA UMHMja.

CBUHCKM CTEK

300 W + lpejay
250 g (2 napuntva) 7-8 6-7

Camo rpejay

VHCTpyKLmm
MoaroTseTe ro CBMHCKMOT CTEK CO MAC/0 1 334K, [locTaBeTe 1 KpyKHO Ha
peweTkata. [1o neyersbeTo. Moyekajte 2-3 MUHYTU.

Toct XaBawn 450 W + pejay

2 napuvtea (300 g) 34

(wyHKa, aHaHac,

napunkba cupemre) VHCTpyKLmn

[Mouekajte 2-3 MUHYTI.

HpBO vcneyete rn nenunrbata. CraBeTe ro TOCTOT CO oAaToUnTe Ha peleTkata.
CraBeTe 2 TOCTa efieH HaCnpOTW Apyr ANPEKTHO Ha peLleTKaTa.

lMeyenn jabonka

300 W + lpejay -
1 jabonko (npubn. 200 g) 4-415
2 jabonka (npur6n. 400 g) 6-7

VIHCTpyKumm

3pnabete rv jabonkata v HanonHeTe v co CyBo rposje 1 Liem. CraseTe 11 mManky
ceykaH banem. CraseTe rv jabonkara Ha NANTKa CTakNeHa OrHOOTNOPHa YMHMja.
locTaseTe ja YMHWjaTa AMPEKTHO Ha MoYaTa.

[MeyeHn Komnupu 600 W + Ipejay
2509 415-5"
5009 89

VHcTpyKumn

ViceyeHaTa CTpara KoH rpejayor.

Mcevete rn KOMMUpKUTE Ha NONOBKHA. Cragete rn KPY»XHO Ha pelleTkata co

MeyeHo nune

450 W + pejau 300W + lpejay
12009 18-20 23-25

VIHCTpyKLmm

MoaroTseTe ja KOKOLWWKaTa CO MAc/0 1 3aunHK. CTageTe ro NNeTo Co rpagute
HazoAy, a NOTOa CO rPafuTe Harope BO OFHOOTNOPHMOT Cafl.

[Nouekajte 5 MUHYTV NO NeyereTo.
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Boawnu 3a rotBemwe

CoBeTu 1 TPMKOBM

TOMEHE MYTEP

Crasete 50 g nyTep Bo Man Anabok cTakneH cag. MokpujTe CO NNacTUYeH Kanak.
3arpeBajte 30-40 ceKyHaM CO jaunHa og 800 W, gofieka nyTepoT He ce 1CTOonw.

TOMEHE YOKONALO

Crasere 100 g YoKonago Bo man Anabok CTakneH cap.
3arpesajte 3-5 MUHYTY, CO jaunHa oa 450 W fofeka YoKonagoTo He ce 1CTomu.
MpomeluajTe efHall UnM ABaNaT 3a BpeMe Ha TOMereTo. YNoTpebeTe pakaBuLm Npy BafeHETO!

TOMEWE KPUCTANN3PAH MEL

Crasere 20 g KpUCTanM3npaH Mef BO Man A1ab0oK CTakneH Caa.
3arpeBajte 20-30 cekyHam o jaunHa of 300 W gofieka MeAOT He Ce UCTOMM.

TOMEHE XENATUH

Motonete ru nucTosuTe CyB kenatnH (10 g) 5 MUHYTV BO 1aaHa BoAa.
(CraBeTe ro UCLiefleHNOT XenaTiH BO Man Af1abok CTakneH OrHOOTMOpeH caf.
3arpesajte 1 MMHyTa CO jaunHa og 300 W.

lpomeLuajre nocne TonereTo.

MOArOTBYBAHE ITTA3YPA/MNPEINB (3A KOJTAYW U TOPTW)

MomelLwajte MHCTAHT rmasypa (okony 14 g) co 40 g wekep v 250 ml nagHa Boa.
[oTBETE HEMOKPUEHO BO CTaK/eH OrHOOTNOPeH caf o 3%2 [0 4V2 MiHyTY Co jaunHa of 800 W, foaeka
rnasypara/npenyBoT He CTaHe Nposuper(a). lMpomeluajTe ABanNaTh AOAEKa roTeumTe.

NOAroTBYBARE LIEM

CraseTe 600 g 0BOLLje (Ha MpUMeP MelLaHo) BO COOBETHO rofiemM CTak/IeH OTHOOTMOPEH Caf CO Kamak.

[onagete 300 g Wwekep 1 NpomeLLajTe A06pPO.

[otsete nokpueHo okony 10-12 MrHYTY cO jaunHa og 800 W.

lpomeluajTe HekomKy NaTV 0fAeKa roTeuTe. VICTypeTe ANPeKTHO BO Manvi Tern CO Kanak.
3aTBOpETE MO 5 MUHYTU.

NOArOTBYBAHE MNMYANHI

VI3melwajTe ja cmecarta co wekep v mneko (500 ml) cnefejku ro ynatcTBoTO Ha NPOK3BOAUTENOT 1 A0BPO
npomeLajTe. YnotpebeTe MorofeH CTakneH OrHOOTMOPEeH Cafl CO Kanak. [oTBeTe MOKPHeHO OKomy
65 10 7V2 MUHYTV CO jaumnHa of 800 W. [pomeLuajte fOOPO HEKOMKY NaTV AofeKa roTauTe.

MEYEHE BAJEMU

Pacnopepnete pamHomepHo 30 g UceykaH bafem Ha Kepamuyki Ca CO CPeAHa ronemmHa.
[pomelLajTe HeKONKY NaTu 3a Bpeme Ha neverseto of 32 40 42 MUHYTV CO jaunHa og 600 W.
OcTaBeTe fja OTCTOjaT 2-3 MUHYTV BO NeuKaTa. YnoTpebeTe pakasuuy npy Bageretol

34 MaKkegoHCKu
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@ [TeukaTta He

OtcTpaHyBatbe Ha npobnemn 1 MHGOPMaTUBHN KOAOBY

OTcTpaHyBatbe Ha npobnemm Mpo6nem

MpununHa

[lejctBO

AKO ce coouyBaTe CO HeKoj off pobnemm1Te HaBeaeH NoAoAy, crnpobajTe r NOHYAeHUTe pelleHuja. HanojysarbeTo ce

VICKNyYyBa Npy paboTa.

Mpo6nem MpuunHa [lejctBO

Onwro

Konyubata He Moxe aa Momery Konunbata Moxe fa UMa | OTCTpaHeTe 1 HaaBopeLHUTe

Ce NPUTNCHAT NPaBUTHO. HaBOPEWHN CyncTaHumm. cyncraHumMn n O6I/IﬂeT€ Ce NOBTOPHO.

3a MoenwTe Ha aonwvp: Mima nara
Ha HaABOpeLLHaTa CTpaHa.

V36puweTe ja Bnarata o HagBOpelHaTa
CTpaHa.

OyHkupjata Child Lock
(3aknyuyBarbe 3a fella) e
aKTVBMPAHa.

[eakTusnpajte ja dyHkuUmjata Child lock
(3aknyuysarbe 3a fella).

BpemeTto He ce OyHKumjata Eco (Eko) (3a 3awtena | Vicknyuete ja dyHKuUmjata Eco (Exo).

MpYIKaxyBsa. Ha eHepruja) e nocTaBeHa.

Hema Hanojysatbe. MposepeTe Aanu 1ma Hanojysarse.

OYHKUMOHMPa.

Bparata e oTBOpeHa. 3aTBOpETE ja BpaTata v obraeTe ce

[Teykata roteena fgonr BPEMEHCKM

nepuoa.

Mo 3aBpLuyBatbe Ha JONMOT BPEMEHCKN

Nepwof Ha roTBerbe, OCTABETe ja Neykara
[1a ce onaan.

BeHTunatoport 3a najerse Ha

OYHKUMOHMPaA.

CnylwHeTe aanu Aoara 3syk o
BEHTWMIATOPOT 3a Nlafietbe.

Ce obuaysaTe Aa ja KopucTiTe

neykata 6e3 XpaHa BO Hea.

(CraBete XPaHa BO neykara.

Hewma aoBonHo npocTop 3a

BeHTVIﬂaLlI/Ija Ha rneykara.

Ha npegHata 1 3aHaTta CTpaHa Uma
BNE3HW/VI3Ne3HV OTBOPM 3a BeHTUNaLMja.
ObpHeTe BHMMaHVe Ha pacTojaHyjata
HaBeJEeHW BO BOAWYOT 3a MHCTanaumja Ha
MPOV3BOAOT.

Bo nctvot wrekep ce kopuctat

noBseke NPVIKNYYOLM 33
Hanojysatbe.

KODMCTE‘TG LiTekep Co Camo eaeH
MNPUKNYYOK 3a Neyvkata.

MOBTOPHO. Ce ciywa 3ByK npu

KOPUCTEHETO, a Neykata

Be36E,ElHOCHVITE MeXaHn3Mn OTCTpaHeTe ' HafiBopelwHnTe

He GyHKLMOHMPa.

Ha BpaTaTa ce npekpreHu co CyNCTaHuuM 1 0BMUAETe Ce NMOBTOPHO.

Ha[lBOpeLllHa matepu)ja.

[OTBEHETO 3aTBOPEHa XpaHa Unm
KOPUCTEHETO Caf] CO Karak MOXe
[13 NPEAM3BIKA BAKBY 3BYLM.

He KopyicTeTe 3aTBOpEHM CafjoBM
OrpejKki Moxe fia MyKHaT 3a Bpeme
Ha roTBeHeTO NMopaay LWNpetbe Ha
COAPXKMHAT.

HaasopeluHaTa
[NeykaTa NpecTaHyBa Aa

OYHKLMOHMPA 3a Bpeme

KopwcHIKOT ja 0TBOpWA BpaTaTa [No npespTyBatbe Ha XxpaHata,

) NOBPLUMHA Ha NeyKaTa ce
3a /1a ja NpeBpTyv XpaHara. NPUTUCHETE rO NMOBTOPHO KOMYETo

3arpeBa npemMHory npw

Ha roTBeHETO.

Start (akTviBMparbe) 3a akTBMPatbE Ha

Hewma a0BONHO NpocTop 3a

BeHTVIﬂaLlI/lja Ha neykara.

Ha npepaHata 1 3aHaTa CTpaHa 1via
BNE3HW/M3NE3HI OTBOPU 33 BEHTUNALM]A.
ObpHeTe BHYMaHIe Ha pacTojaHmjata

paborTa. HaBe/IeH BO BOAMYOT 3a MHCTanaLvja Ha

nporpamara.

Mpon3BoAoT.

Bp3 neukata vma npeameTu. OTcTpaHeTe 1 cute NpeaMeT! oa

FTOPHNOT AeN Ha neykarta.

Bparata He MOxe fa ce VIma ocTaToum o xpaHa nomery
BpaTaTa Vi BHaTPELHOT el Ha

neykara.

VlcuncTeTe ja neukata 1 OTBOPETE ja

OTBOPU COOABETHO. BpataTa.
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OtcTpaHyBatbe Ha npobnemn 1 MHGOPMaTUBHN KOAOBY

Mpobnem

MpuunHa

[lejctBO

Mpobnem

MpununHa

[lejctBO

3arpeBareTo 1
OyHKUMjaTa 33
3aToMnNyBarbe He
OYHKLMOHMPaaT
MPaBUIHO.

MeukaTa MOXe fia He
YHKUMOHMPa, roTeiTe

NPemMHOry XpaHa unu kopuctute

HeCooABETHM CaloBMK.

CraseTe e/Ha Yallia BOAA BO Cajl HameHeT
3a roTBetbe BO MYKPObpaHoBa neyka 1
aKTUBMPAjTe ja neykarta 1-2 MUHYTV 3a

[la NpoBepuTe fanvi BOAaTa Ce 3arpesa.
HamaneTe ja konMuMHaTa Ha XxpaHarta v
MOBTOPHO aKTVBMPAJTE ja Nporpamarta.
Kopucrete cap 3a roteerbe o pamHo

NHO.

Mpv npurknyyyBarbe Ha
HaMojyBarbeTO, NeyKara
BeJHalL MoYHyBa Aa
pPaboTH.

Bpatara He e 4o6po 3aTBOpeHa.

3aTBOpETE ja BpaTata n obuaeTte ce nak.

MNeykata reHepyvipa
cTpyja.

HanojyBarbeTo mnm tekepoT He e
NPaBIIHO 3a3emjeH.

lposepeTe Aanu HanojysareTO MK
LWTeKepOT Ce NPaBMIHO 3a3eMjeH.

OyHKumjaTa 33
OfIMP3HyBatbe He
OYHKUMOHMPa.

[OTBUTE NPEMHOTY XpaHa.

HamaneTe ja KoMuMHaTa Ha XpaHarta v
NOBTOPHO aKTVBMPAjTE ja Mporpamara.

BHaneLLIHaTa CBeTUNKa
He CBETU AOBOIHO NN

@ He ce BKNyuyBa.

Bpatata 6una otBOpeHa gonr

BPEMEHCKN Nepnom.

BHaTpelHaTa CBETIKA MOXe aBTOMATCKM
[a Ce ucknyum kora dyHkumjata Eco
(Eko) e akTviBHa. 3aTBOpETE ja BpaTaTa U

NOBTOPHO OTBOPETE ja WU NPUTHCHETE
ro konueto Cancel (oTkaxn).

1. Kane Boga.

2. Op nykHaTWHa Ha
BparaTta u3nerysa
napea.

3. Boneukarta ce
3a[pXyBa BOAa.

Bo onpeaeHu cnyyan moxe aa
e Nnojasy BoAa MM Napea Bo
3aBMCHOCT Of1 XpaHaTa. Toa He
npeTcTasysa fedeKT Ha neukarta.

OcTageTe ja neykata a ce onaau, a
noToa n3bpuieTe ja co Cysa Kpna 3a
Opuierbe CafoBU.

BHaTpelwHaTa CBETWAKA €

npeKpreHa Co HaflBopellHa

vaTepuja.

VicuncreTe ja BHaTPeWHOCTA Ha NeykaTa
11 poBEpETE MOBTOPHO.

OcBeTnyBarbeTo BO
BHaTPeLIHOCTa Ha
neyKata ce MeHyBa.

OcBeTnyBarbeTo ce MeHysa
BO 33BVICHOCT Of NpoMeHaTa
Ha n3ne3HaTa MOKHOCT ¥
KopucTeHaTa GyHKUMja.

[TpomeHuTe BO M31e3HaTa MOKHOCT 3a
BpeMe Ha roTBereTO He MpeTCTaByBaaT
pedektu. Toa He NpeTCTaByBa fAedeKT Ha
neukara.

[OTBEHETO € 3aBpPLLEHO,
HO BEHTWAATOPOT 3a

Najierbe ce yLTe paboTu.

3a [a Ce M3naav Neukara,
BEHTMNATOPOT 3a Nafietbe ke
NPOAOMXM Aa PaboTh NPUOAMKHO

Toa He npeTcTaByBa iedEKT Ha Neukarta.

3a Bpeme Ha rotBereTo | AKO ja KopucTuTe GyHKUMjaTa Io npeBpTYyBatbe Ha XpaHaTa, 3 MUHYTV MO 3aBPLLYBatbe Ha

Auto Cook (ABTOMATCKO roTBEHE), | MPUTKCHETE O NOBTOPHO KOMYeTo Start
(akTVBMpatbe) 3a pecTapTipatbe Ha
nporpamara.

e penpogyLmpa 3sy4eH rOTBEHETO.

CUrHan. 0BOj 3By4€H CUrHas O3HauyBa
[leKka e Bpeme Jja ja npesprure
XpaHata Koja ce OAMP3HyBa.

[leukata He e lNeukaTa e VMHCTaNnpaHa Ha [TocTaBete ja rneykata Ha pamHa n

HWBEeIMPaHa. HePaMHa NoBPLMHa. cTabunHa NOBPLWWHa.

Ce nojaByBaar uckpr3a | Kopuctute Metantn canosu npu | He ynoTpebysajre MeTanHu Cafosm.

BPEeMe Ha roTBeHeTO. KOPUCTEHETO Ha d)yHKU,VW\Te Ha

neukaTta v Npu OMP3HYBatbe.
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Mpobnem

MpuunHa

[ejctBO

Mpobnem

MpununHa

[lejctBO

Bptnvea nnoya

Meuka

Mpw BpTEHETO,
BPTNVIBaTa M0Ya
V1311eryBa Of NeXMLUTETO
VAV NpecTaHyBa fia ce
BPTU.

Hewma KpysxeH npcTeH unu
KPY>KHWOT NPCTEH He e NPaBUIHoO
NOCTaBeH.

locTaseTte ro KPYXHMOT NPCTEH 1
obvgeTe ce NOBTOPHO.

PepHaTa He ce 3arpesa.

BpataTa e oTBOpEHa.

3aTBopeTe ja BpataTa v 0bugeTe ce
MOBTOPHO.

Bpmneara nnova
3ar/1aByBa npu BPTEHETO.

Kpy»kHWOT NpCTeH He e NPasuHoO
MOCTaBeH, MMa NPeMHOry

XpaHa Wi CafoT e Nperonem u
[I0NMpa Mo BHATPELWHOCTA Ha
MVKpOBpaHoBaTa neyka.

HamaneTe ro konmyecTsoto XPaHa n He
KOpKMCTeTE CaoBK KOU Ce nperosiemn.

3a Bpeme Ha
3arpeBarbeTo K3nerysa
yag.

Mpu NPBOTO KOPUCTERLE Ha
neuKarta, rpejHMOoT eNnemeHT MoxXe
[a CO3faze Yap.

Toa He npeTcTaByBa fedekT, a no
2-3 KOpKCTetba Ha Neykata, uanoT Tpeba
[a npecTaHe fja ce nojasysa.

Ha rpejHunTe enemeHT viMa XpaHa.

OcTageTe ja neykara a ce onaau, a
MoTOa OTCTPAHETE ja XpaHaTa Of rpejHITe
eNemMeHTU.

Bpmveara nnova
CO3/1aBa M1aCHM 3BYLIY

@ MU BPTEHETO.

Ha gHoTO Ha neukata 1ma
0CTaTOLM Off XpaHa.

OTCTpaHeTe ' CUTE OCTaTOUM OA XPaHa
KOn Ce npwuneneHn Ha AHOTO O NneYykaTa.

Mpu KoprCTerbe Ha
pepHaTa ce nojasyBa
M1pU36a Ha M3ropeHo
AV Ha NAacTuka.

KODMCTMTG MNaCTnYHN CafoBK Nn
CaloBM KOU He Ce OrHOOTMNOPHM.

KODMCTG‘TG CTakneHn Cafjosn Kon ce
COOMBETHM 3a BUCOKM TemnepaTypu.

lpejay

3a Bpeme Ha
KOPWUCTEHETO U3/EryBa
uag.

Mpv NPBOTO KOPUCTEHbE Ha
neyKara, rpejHMOT efIeMEHT MOXe
[a co3aane Yaj.

Toa He npeTcTasysa edekT, a no
2-3 KOpHCTerba Ha neykara, 4aaoT Tpeda
[1a NpecTaxe Aa ce nojasysa.

Ha rpejHuTe enemeHTV nMa xpaHa.

OcTaBeTe ja neukaTa fa ce onaaw, a
M0TOa OTCTPAHETE ja XxpaHaTa Of rpejHuTe
enemeHTy.

Op BHaTpeLHOCTa Ha
neykKata v3nerysa aowa
MWpu36a.

VIma ocTaToum o xpaHa unu
M1acT1Ka Koja ce cTonmna un
3anenuna BO BHaTpeLLHOCTa.

YnotpebeTe ja dyHKUWMjaTa CO Napea,
a notoa n3bpuLeTe Co Cysa Kpra.
Moxe fja cTaBuTe napue JIMMOH BO
BHATPELHOCTa 1 Aa ja aKTUBKpaTe
neykata 3a nobp3o fa ja oTCTpaHuTe
nouata Mrpm3ba.

XpaHata e npemHory 6am1cky 1o
rpejayor.

CraeTe ja xpaHaTa Ha COOABeTHa
OffaNeYeHOCT MU roTBEHETO.

XpaHarta He e NpaBuiHoO

NOArOTBEHA 1/WAK pacnpefeneHa.

MorpuxeTe ce xpaHaTa Aa bvge
NPaBUAHO NOArOTBEHA W pacnpeeneHa.

PepHata He rotau
NPaBUHO.

BpaTaTa Ha neykaTa 4ecTo ce
OTBOPaA 3a Bpeme Ha roteerbeTo.

AKO YecTo ja OTBOpaTe BpaTata,
BHATPELHaTa TemnepaTypa ke ce Hamau

V1 TOa MOXe Aia B/jae HeratmeHO Bp3
pe3yntatnte Off roTBereTo.

KOHTDOJ’IMT@ Ha neykara He ce
MPaBMUIHO NOCTaBEHN.

MocTaBeTe r1 KOHTPOMMTE Ha neykaTa
MNpasunHo 1 obraeTe ce NOBTOPHO.

[pejavot nnm gpyrvte fogaroun
He Ce NPaBWIHO NOCTaBeHU.

[NocTaseTe rv fogaroyute MNPaBuIHO.

KOpVICTVITe CafioBM oA norpetueH
BN VN TONIEMIHA.

KopucTeTe CO0fIBETHY CafloBYM CO PaMHO
IHO.
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OTtcTpaHyBatbe Ha Npobnemn 1 MHGOPMaTUBHN KOJOBM

Mpobnem

MpuunHa

[ejctBo

MHdopmaTnBeH Kop

Mapea

Moxam fa ja cnylHam
BOfaTa Kako Bpyie 3a
BPEME Ha roTBEHETO CO
napea

Boparta ce 3arpesa co nomoL Ha
rpejay Ha napea.

Toa He npeTcTaByBa fedeKT Ha neukata.

VHdopmaTnBeH Kog

NMPUYNHA

[lejctBO

Ce cnywa HeBoObMYaeH
3BYK KOTa Ke npectaHam

CO roTBeHETO Ha Napea.

BopaTa ce oTCTpaHyBa of
BHATPELIHOCTA Ha rpejayoT
Ha napea OTKaKo Ke 3aBpLuK
rOTBERETO Ha Mapea.

Toa He npeTcTaByBa fedeKT Ha neykara.

[apeata He n3nerysa
HaaBop.

[loBofoT Ha Bofa He e
VHCTanMpaH.

MposepeTe Aani JOBOAOT Ha BOAa €
NPABIIHO NHCTANVPaH.

Hema BoAa BO AOBOAOT Ha BOfa.

HanonHete ro pesepsoapoT Co BOfa 1
obuzeTte ce NOBTOPHO.

38 MakegoHcKu

C-do

KoHTponHwTe Konuvtba bune
NPUTUCHATV MOAOATO Off
10 cekyHaw.

VcuncreTe rn Konumrbarta 1 nposepete

A1 MMa BOJa Ha NOBPLIMHATA OKOMY HUB.
[lokonky ce nojasu NOBTOPHO, UCKITyYeTe ja
MUKPODOpaHOoBaTa neyka BO Nepuog NoAaonr
0f 30 cekyHam 1 obnpeTe ce fia ja NocTasiTe
MOBTOPHO. AKO Ce Mojasu NMOBTOPHO, obpateTe
Ce BO JIOKA/IHMOT LIEHTap 3a rpuxa Ha
KOpUCHWLM Ha SAMSUNG.

3ABEJIELLKA

[lokonky co npeAnoXeHoTo pelleHme He Ce OTCTPaHyBa NPObNeMoT, KOHTaKTVPajTe CO BaLMOT NOKaneH
LieHTap 3a rpua 3a kopucHMLm Ha SAMSUNG.
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TexHnukm cneundurKkaunm

benewkn

SAMSUNG nocTojaHo ce Tpyau a rv nogobpysa cBomTte Npov3Boau. [nsajHoT v cneumdukaymmte
BO YMaTCTBOTO Ce NpefmMeT Ha MpomeHy 6e3 NpeTxofHa Hajasa.

Mogen

MG23K3575++

/13BOp Ha HanojyBatbe

230V ~50Hz AC

lMoTpoluyBayKa Ha eHepruja
MakcmmanHa MoKHoCT
Mukpo6paHoBy
Ipejay (rpeeH enemeHT)

2300 W
1250 W
1100w

13ne3Ha MOKHOCT

100 W /800 W - 6 HmBoa (IEC-705)

PaboTtHa ppekBeHupja 2450 MHz
Numensum (LU x B x 1)
HaggopeluHu (BKyuyBajku ja u paukarta) 489 x 275 %392 mm

BHaTpeluHa npa3HuHa Ha neykaTa

330x 211 x324 mm

BonymeH 23 nutpn
TexuHa
Heto 13,0 kg npw6n.
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SAMSUNG

Be monnme nmajte npeasva Aeka rapaHuyjata o Samsung HE nokprisa noswum 3a ycnyr nop3axHn co O6jaCHyBaH>a 3a pa6OTaTa Ha NPOW3BOAOT, KOPEKLMM Ha HeNpaBIAHa MHCTanaumja unu BpLUere Ha CTaHAapAHO YncTere

VN OLPXKYBatbe.

MPALUAFA N KOMEHTAPW?
3EMJA MOBUKAJTE WM MOCETETE HE MPEKY MHTEPHET HA
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/support
BULGARIA 0800111 ;??ZZ;L'I?Z?;MTZ:;:H% NMHNA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0B0SAMSUNG (0680-726-786) www.samsung.com/hu/support
0680PREMIUM (0680-773-648)
MONTENEGRO 020405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
POLAND Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komorkowych: 801-672-678* lub +48 22 607-93-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
N )
HOMANIA 080087726—78764? ?gfi)o(oageslA‘EArsetﬁZ) Apel GRATUIT WWWSAMSUNG.COMY/To/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Cuptor cu microunde

Manual de utilizare
MG23K3575*
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suradn)

Cuprins

Utilizarea acestui manual de utilizare

Tn acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

Instructiuni pentru siguranta

Instructiuni de siguranta importante

Cum se elimina corect acest produs (Deseuri de echipamente electrice si electronice) 8

Instalarea 9
Accesorii 9
Locul de instalare 9
Platou rotativ 9
intretinere 10
Curatare 10
Tnlocuire (reparatie) 10
Pregatirea pentru o perioada lunga de neutilizare 10
Ghid de cdutare rapida 11
Caracteristicile cuptorului 11
Cuptorul 11
Panou de comandad 12

Utilizarea cuptorului 12
Modul de functionare a unui cuptor cu microunde 12
Verificarea functiondrii corecte a cuptorului 13
Prepararea/Reincalzirea 13
Setarea orei 14
Nivelurile de putere si variatiile de timp 14
Reglarea duratei de preparare 15
Oprirea prepararii 15
Setarea modului de economisire a energiei 15
Utilizarea caracteristicilor grilului cu unda termica 16
Utilizarea caracteristicilor undei termice automate 16
Utilizarea functiilor de decongelare rapida 19
Utilizarea functiilor de preparare automata 20
Utilizarea functiilor de pastrare la cald 22
Prepararea combinatd la microunde si grill 23
Utilizarea functiei gril+30s 24
Utilizarea functiilor de protectie pentru copii 24
Dezactivarea semnalului de avertizare 24
Ghidul pentru materiale de gatit 25
Ghid de preparare 26
Depanare si coduri de informare 35
Depanare 35
Cod de informare 38
Specificatii tehnice 39
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Utilizarea acestui manual de utilizare

Instructiuni pentru siguranta

Ati achizitionat un cuptor cu microunde SAMSUNG. Manualul de instructiuni
contine informatii utile pentru prepararea alimentelor cu ajutorul cuptorului cu
microunde:

Masuri de sigurantd

Accesorii si recipiente adecvate

Sfaturi utile pentru preparare

Sfaturi de preparare

in acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

A AVERTISMENT

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la vatamari corporale grave sau la
deces.

/N ATENTIE

Pericole sau actiuni riscante care pot conduce la vatamari corporale minore sau
pagube materiale.

NOTA

Sfaturi utile, recomandadri sau informatii care ajuta utilizatorii sd manuiasca
produsul.

CITITI-LE CU ATENTIE Sl PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA,

NUMAI FUNCTIA DE MICROUNDE

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de etansare ale acesteia
sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie pus in functiune pand cand nu
este reparat de 0 persoand competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasd executarea de operatii de service si
reparatii care implicd indepdrtarea unui capac ce asigurd protectie
impotriva expunerii la microunde de cdtre 0 persoand care nu are
competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie incdlzite in
recipiente sigilate, deoarece existd riscul de explozie.
AVERTISMENT: Permiteti copiilor sd utilizeze cuptorul cu microunde
fara supraveghere numai dacd au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta Si au inteles riscurile pe
care le implicd utilizarea necorespunzatoare.

Acest echipament este destinat exclusiv utilizarii in mediu casnic,
nefiind destinat pentru utilizare:
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« z0nele de bucatarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru:

Romana 3
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Instructiuni pentru siguranta

o« ferme; trebuie amestecat si trebuie verificatd temperatura acestora inainte
« de cdtre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii de consum, pentru a evita arsurile.
= rezidentiale; Oudle crude sau fierte cu tot cu coajd nu trebuie incdlzite in cuptorul
é’ « medii de tip pensiune. Ccu microunde, deoarece pot exploda, chiar i dupd incheierea ciclului
g Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in cuptoarele de incdlzire la microunde.
ll  CU microunde. Cuptorul trebuie curdtat regulat si trebuie indepartate depunerile de
g_ Cand incalziti alimente in recipiente din hartie sau plastic, alimente.
Ell  supravegheati cu atentie cuptorul deoarece existd posibilitatea de Necurdtarea cuptorului poate duce la deteriorarea suprafetei, ceea
Bl aprindere. ce poate s afecteze negativ durata de functionare a aparatului Si sd
NU este permisd Utilizarea recipientelor metalice pentru alimente si determine aparitia unor situatii de risc.
bauturi pe durata prepararii la microunde. Cuptorul cu microunde este destinat utilizérii numai dacd a fost
Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor si amplasat (independent) pe un blat de bucdtdrie si nu trebuie
bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor si incdlzirea paturilor amplasat intr-un dulap.
electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a unor Aparatul nu trebuie curtat sub jet de apa.
materiale similare poate duce I vatamari corporale, aprindere U aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren, rulote §
incendiu. alte vehicule similare etc.
Daca se observa (se emite) fum, opriti sau deconectati aparatul si Acest aparat nu este destinat utilizarii de citre persoane (inclusiv
|asati usa inchisa, pentru a stinge eventualele flacari. copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cdtre

Incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat persoane fard experientd i cunostinte, cu exceptia cazului in care
fierberea intarziatd, cu eruptie. De aceea, trebuie sd fiti atenti cand sunt supravegheate sau instruite corespunzator de cétre persoana

manevrati recipientul. responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea aparatului.
Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrand pentru bebelusi

4 Romanad
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Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in NUMAI FUNCTIA DE MICROUNDE - OPTIONAL
Obiectdejoaca. | AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul combinat, din
Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin cauza temperaturilor generate, copiii trebuie s3 utilizeze cuptorul
8 ani si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale numai sub supravegherea unui adult

reduse sau fard experientd i cunostinte dacd acestea sunt

i e ~ ~Intimpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului

atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.

!n sigurantd si |n|te|eg r|s;ur!:e |mp||czjte. COpIAII nu Frebme 54 |se AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere uzuald nu utilizaril, Copiii mici nu trebuie s3 aibé acces la cuptor

trebuie sd fie realizate de cdtre copii fdrd a fi supravegheat. . .
NU se va Utiliza un aparat de curatare cu abur.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie . . . - . .
@ o ) . . : Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
inlocuit de catre producator, un reprezentant de service al acestuia - U .
pentru a curdta usa de sticld a cuptorului, deoarece acestea pot

Squ 0 persoand cu o calificare similara, pentru a se evita orice risc. . \ L
zqaria suprafata, cauzand spargerea sticlel.

Cuptoru| truebU|e pozifionat !ntr-o direcfie si fa o .maltlm.e AVERTISMENT: Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de 3
corespunzatoare, care permit accesul usor la cavitatea si zona o . L
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

acestuia de control. Ny . ) . . .
- . . . N Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima datd, acesta trebuie utilizat N U .
.. . A ) . . pentru a curdta usa de sticld a cuptorului, deoarece acestea pot
CU apa timp de 10 minute si abia dupd aceea folosit efectiv. . ) L
zqaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Jace aparatgl fa;e un zvgpmop uudat, e Un.mlros d.e s S?U scote AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in
fum, scoateti-| din prizd imediat si contactati cel mai apropiat centru timpul utiliz4ri

de service. L - o
. . . L . . Trebuie evitatd atingerea partilor care se incalzesc.
Cuptorul cu microunde trebuie pozitionat astfel incat stecherul sd fie

accesibil.
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Instructiuni pentru siguranta

Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa aibd acces la cuptor decat
sub supraveghere permanenta.

Acest aparat poate fi folosit de cdtre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd i cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd se
joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere uzuald nu
trebuie sd fie realizate de cdtre copii fdrd a fi supravegheat.

Usa sau suprafata exterioara poate sd devind fierbinte cand aparatul
este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune,

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda separat.
Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani
Si de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt supravegheate sau au
primit instructiuni pentru utilizarea aparatului in sigurantd si inteleg
riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea
si operatiile de intretinere vor fi realizate de copii numai dacd sunt in
varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

6 Romanad

Nu Iasati aparatul si cablul sdu la indemana copiilor sub 8 ani.

Informatii generale legate de siguranta

Toate modificarile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incdlziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.
Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curdtare sub presiune
inalta pentru curatarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langa un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in
locatii cu umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumind solard sau apd, unde
exista posibilitatea scurgerilor de gaze sau pe o suprafatd neomogena.

Acest cuptor trebuie impdamantat corespunzdtor, in conformitate cu reglementdrile
locale si nationale.

Utilizati cu regularitate o lavetd uscatd pentru a elimina substantele strdine de Ia
bornele si contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.
Daca exista scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti cablul de
alimentare.

Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

In timpul functiondrii cuptorului, nu 1l opriti prin scoaterea din functie a cablului de
alimentare.

Nu introduceti degetele sau substante strdine. Dacd pdtrund substante strdine in cuptor,
scoateti cablul de alimentare si contactati un centru de service local Samsung.

Nu aplicati o presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri mecanice.
Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-va cd tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund specificatiilor
de produs.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 6
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Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati triplu
stechere, prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agdtati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-vd cd firul se afld intre
obiecte sau in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete nefixatd
corespunzator. Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru local de
service Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apa direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in
contact cu piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incdlzirea alimentelor
sau a bduturilor care contin alcool.

Copiii se pot lovi sau isi pot prinde degetele in usd. Tineti copiii la distantd Ia
deschiderea/inchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Tncalzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea
intarziatd; trebuie sa manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Lasati bauturile timp
de cel putin 20 de secunde inainte de a le manevra. Dacd este necesar, amestecati in
timpul incalzirii. Amestecati intotdeauna dupd incdlzire.

In caz de opdrire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona opdritd in apa rece minim 10 minute.

2. Acoperiti zona cu 0 compresa curatd si uscatd.

3. Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tdvii sau a suportului, nu le introduceti in apa la putin timp
dupa gatit.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prdjit in baie de ulei, deocarece temperatura
uleiului nu poate fi controlatd. Uleiurile fierbinti s-ar putea revdrsa brusc in urma
fierberii.

Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati
recipiente metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitdti mici de alimente pentru a preveni
supraincdlzirea sau arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distantd de sursele de apa si de cdldura.

Pentru a evita riscul de explozie, nu incalziti oudle cu coajd sau oudle fierte tari. Nu
incdlziti recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta reprezintd un
pericol de incendiu. Cuptorul se poate supraincdlzi si se poate opri automat, caz in care
va ramane oprit panad la racirea suficienta.

Utilizati Tntotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecati lichidele la jumdtatea timpului de incdlzire sau dupd aceasta si asteptati cel
putin 20 de secunde dupad incdlzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distanta de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita opdrirea
cu aerul sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul dacd este gol. Cuptorul se va opri automat timp de

30 de minute, din motive de sigurantd. Recomanddm sd ldsati permanent un pahar de
apad in interiorul cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii
accidentale a cuptorului.

Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului
cu microunde.)

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea
cuptorului.

Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Nerespectarea urmdtoarelor masuri de sigurantd poate avea ca rezultat expunerea

nociva la microunde.

«  Nu operati cuptorul cu usa deschisd. Nu modificati dispozitivele de blocare de
siguranta (zavoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile dispozitivelor de
blocare de sigurantad.

«  Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontald a acestuia si nu Idsati
sd se acumuleze resturi de alimente sau agenti de curdtare pe suprafetele de
etansare. Pastrati curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai
intai cu o carpd umeda si apoi cu o carpd moale uscatd, dupa fiecare utilizare.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 7
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Instructiuni pentru siguranta

«  Nu puneti in functiune cuptorul dacd este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupa
ce a fost reparat de catre un tehnician calificat.
Important: usa cuptorului trebuie sa se inchidad automat. Usa nu trebuie sd
fie indoitd, balamalele nu trebuie sa fie rupte sau slabite, iar etansdrile usii si
suprafetele de etansare nu trebuie sd fie deteriorate.

«  Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de cdtre un tehnician calificat.

Garantie limitata

Definitia grupului de produse

Samsung va percepe 0 taxd de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau
remedierea unui defect cosmetic daca deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost
cauzatd de client. Elementele prevdzute in aceastd declaratie includ:
«  Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestaturi, zgarieturi sau
sparte.
« Tavd, rold de ghidare, cuplaj sau suport de sarmad spart sau lipsa.
Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit
instructiunilor cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante
privind siguranta cuprinse in prezentul manual nu acoperd toate conditiile si situatiile
care pot apdrea. Este responsabilitatea dvs. sd va folositi simtul practic si sd dati
dovadad de atentie si grija la instalarea, intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.
Deoarece urmdtoarele instructiuni de utilizare se referd la mai multe modele,
caracteristicile cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise
in acest manual si este posibil ca nu toate semnele de avertizare sa fie valabile. Dacd
aveti intrebari sau neldmuriri, contactati un centru de service Samsung local sau cdutati
asistentd si informatii online pe site-ul www.samsung.com.
Utilizati acest cuptor numai pentru incdlzirea alimentelor. Este destinat exclusiv uzului
domestic. Nu incdlziti textile sau perne umplute cu granule. Producdtorul nu este
raspunzator pentru pagubele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare sau incorecta a
produsului.
Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase, pastrati
intotdeauna cuptorul curat si bine intretinut.

8 Romand

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: o
grupa ce contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generatd intentionat
si/sau utilizatd sub forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea materialelor si
echipamente EDM si de sudurd in arc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri
conectate direct la o retea de alimentare cu tensiune scdzutd, destinata clddirilor
rezidentiale.

Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indica
faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incarcator,
casti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat
fiind cd eliminarea necontrolatd a deseurilor poate dduna
mediului nconjurdtor sau sanatatii umane, vd rugam sa
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sd le
reciclati in mod responsabil, promovand astfel reutilizarea
durabild a resurselor materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul
care le-a vandut produsul sau sa se intereseze la
autoritatile locale unde si cum pot sa ducad aceste articole
pentru a fi reciclate In mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si
sa consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.
Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie
eliminate impreunad cu alte deseuri comerciale.

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile reglementative
privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH, vizitati: samsung.com/
uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 8
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Instalarea

Accesorii Locul de instalare
Tn functie de modelul achizitionat, va sunt furnizate o serie de accesorii care pot (" 20cm ) Selectati o suprafatd pland, la aprox.
fi utilizate in diferite moduri. deasupra 10cmin 85 cm deasupra solului. Suprafata

01

02

@ IMPORTANT

01

02

03

Inelul rotativ trebuie amplasat in

centrul cuptorului.

Scop: Inelul rotativ sustine platoul
rotativ.

Platoul rotativ trebuie asezat pe inelul

rotativ, cu centrul fixat in cuplaj.

Scop: Platoul rotativ reprezinta
principala suprafata de
preparare si poate fi
indepdrtat usor pentru
curdtare.

Suportul pentru gril se asaza deasupra

platoului rotativ.

Scop: Suportul metalic poate fi
utilizat pentru preparare la
gril si combinata.

NU utilizati cuptorul cu microunde fard inelul rotativ si platoul rotativ.

85 cmde la
podea

10 cmin
lateral

J

Platou rotativ

trebuie sd sustind greutatea
cuptorului.

« Asigurati spatiu pentru ventilare, cel
putin 10 cm fatd de peretele din spate
si In partile laterale, si 20 cm In partea
de sus.

« Nuinstalati cuptorul intr-un mediu cu
temperatura sau umiditate ridicatd, de
exemplu aproape de alte cuptoare cu
microunde sau radiatoare.

«  Respectati specificatiile privind
alimentarea cu curent a acestui cuptor.
Utilizati numai cabluri prelungitoare
aprobate, dacd este necesar.

«  Stergeti interiorul si suprafata de
etansare a usii cu 0 carpa umeda
inainte de a folosi cuptorul pentru
prima data.

Indepartati toate ambalajele din interiorul
cuptorului. Instalati inelul rotativ si platoul
rotativ. Verificati dacd platoul rotativ se
roteste liber.

Romana 9
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intretinere

Curatare

inlocuire (reparatie)

Curatati cuptorul Tn mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritatilor in
interiorul cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporitd usii, suprafetei de
etansare a usii, platoului rotativ si inelului rotativ (numai la anumite modele).
Dacad usa nu se deschide sau se inchide cu usurintd, verificati mai intai dacd s-au
acumulat impuritati la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpd moale
imbibatd in apd cu sapun pentru a curdta partea interioara si partea exterioard a
cuptorului. Clatiti si uscati bine.

Indepéartarea impuritatilor persistente cu miros neplacut din interiorul cuptorului

Pozitionati o ceasca cu suc de lamaie diluat in centrul panoului rotativ, in
cuptorul gol.

Tncalziti cuptorul timp de 10 minute la putere maxima.

La finalizarea ciclului, asteptati rdcirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si
curatati spatiul de preparare.

Pentru a curdta in interior modelele cu radiator oscilant

Pentru a curata zona superioard a spatiului
de preparare, coborati elementul de

45° incalzire din partea superioara cu 45° in
modul indicat. Aceasta va facilita curdtarea
zonei superioare. Cand terminati,
repozitionati elementul de incdlzire din

e——————y partea superioara.

/\ ATENTIE

10 Romana

Pastrati curdtenia usii si a suprafetei de etansare a usii, si asigurati-va cd
usa se deschide si se inchide cu usurintd. In caz contrar, durata de viata a
cuptorului poate scadea.

Aveti grija sa nu varsati apd in orificiile de ventilatie ale cuptorului.

Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curdtare.

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a
curata spatiul de preparare, dupd ce cuptorul s-a rdcit.

A AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator.

Nu Tncercati sa inlocuiti sau sd reparati cuptorul.

« Dacd descoperiti probleme la balamale, etansare si/sau usd, contactati un
tehnician calificat sau un centru de service Samsung din zona dvs., pentru
asistentd tehnica.

«  Dacd doriti sd inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din
zona dvs. Nu inlocuiti singur componenta.

« Dacd observati o problema la carcasa exterioara a cuptorului, mai intai
deconectati cablul de alimentare de la sursa de alimentare, apoi contactati
un centru de service Samsung din zona dvs.

Pregadtirea pentru o perioada lunga de neutilizare

«  Dacd nu utilizati cuptorul o perioada lungd de timp, decuplati cablul de
alimentare si mutati cuptorul intr-un loc uscat, fara praf. Praful si umezeala
ce se acumuleazd in interiorul cuptorului pot afecta performantele
cuptorului.
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Ghid de cautare rapida Caracteristicile cuptorului
Daca doriti sd preparati alimente. Cuptorul
Asezati alimentele in cuptor.
< /+30s Apasati butonul START/+30s. 01 02 03 04 05 06
START Rezultat: incepe prepararea.
Q La incheiere.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. T —
2) Semnalul de avertizare pentru T
incheiere se va declansa de 3 ori
(o data pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curentd.
o) —
—c—
Daca doriti sa preparati alimente utilizand grilul. (=Tl s
—— (9]
— Asezati alimentele in cuptor. Apdsati pe g_’.
crﬁf_f?,m butonul Grill+30s (Gril+30s). . OU a
E Rezultat: \/a incepe prepararea la gril. —— Q
@ 1) Cuptorul emite 4 semnale sonore. =
2) Semnalul de avertizare pentru J %
incheiere se va declansa de 3 ori | | ]
(o datd pe minut). g_.
3) Se afiseaza din nou ora curenta. Qx
Daca doriti sa cresteti durata cu inca 30 de secunde. @ @ @ @ @ @
1. Apdsati butonul START/+30s o datd . y . o o
_/\Jr sau de mai multe ori pentru fiecare 01 Manerul usii 02 Usd 03 Orificii de ventilatie
interval de 30 de secunde suplimentar 04 Platou gril 05 Element de 06 Usor
pe care doriti sd 1l addugati. incalzire
2. Prin rotirea Buton Disc, puteti seta ora
dupé dorinta. 07 Zdavoarele usii 08 Platou rotativ 09 Cuplaj
ST<A>RT/+3OS 10 Inel rotativ 11 Orificii de blocare de 12 Panou de comanda
Q 1 sigurant
Romand 11
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Caracteristicile cuptorului

Utilizarea cuptorului

Panou de comanda

Modul de functionare a unui cuptor cu microunde

01 Buton Heat Wave Grill
(Gril cu unda termica)
02 Buton Heat Wave Auto
(Undad termicd automata)
03 Buton Quick Defrost
(Decongelare Rapidad)
04 Buton Auto Cook (Preparare Automatad)
2 05 Buton Microwave (Microunde)
g 06 Buton Keep Warm (Pastrare la cald)

01 . vimveor a0 O
Heat Wave Grill  Heat Wave Auto
( Il |
L JL
® o

03 quick Defrost Avtocook 04 07 Buton Combi
' == 08 Buton Grill+30s (Gril+309)

05 Micr;vave Kee;‘)T\}arm 06 09 BUtOﬂ DiSC (GreUtate/POrtiUne/Timp)
S ————— 10 Selectare/Ceas

07 & cibo. 08 11 Buton STOP/ECO

( I J 12 Buton START/+30s

- +
10

09 o
O

@ /G <D /+30s

1 1 STOP ECO START 2

| -

—

Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventa; energia emisa
permite gatirea sau reincdlzirea alimentelor fara a se modifica forma sau culoarea
acestora.

Puteti utiliza cuptorul cu microunde pentru:

« Decongelare

« Reincdlzire

e Preparare

Principiile prepararii.

1. Microundele generate de magnetron
sunt reflectate si distribuite uniform in
interiorul cuptorului, in timpul rotirii
alimentelor pe platoul rotativ. Astfel,
alimentele sunt gatite uniform.

2. Microundele sunt absorbite de
alimente pand la o adancime de circa
1 tol (2,5 cm). Prepararea continud
pe mdsura ce cdldura se difuzeazad in
interiorul alimentelor.

3. Duratele de preparare variaza in functie
de recipientul utilizat si de proprietdtile
alimentelor:

- (Cantitatea si densitatea

- Continutul de apa

- Temperatura initialda
(congelate sau nu)

@ IMPORTANT

Deoarece mijlocul alimentelor se prepard prin disiparea caldurii, prepararea
continud chiar si dupa ce scoateti alimentele din cuptor. Prin urmare, trebuie sa
respectati duratele de preparare specificate in retete si in aceastd brosurd pentru a
asigura:

«  Prepararea si patrunderea uniforma a alimentelor.

«  Temperatura uniforma a alimentelor.

12 Romana
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Deschideti usa cuptorului tragand manerul din partea superioard a usii. = . PR
Asezati un pahar de apa pe platoul rotativ. Inchideti usa. Micave Rezultat: (Se ?ﬂseaza |nd|€aé|a 800 W
Apdsati butonul START/+30s si setati durata g S— pp;Lerear;aaarem).axma ¢
<>/+305 la 4 sau 5 minute, apdsand pe butonul — o
START START/+30s de cate ori este necesar. =| (modul Microunde)
@ E Rezultat: Cuptorul incalzeste apa in 2. Selectati nivelul de putere adecvat
4-5 minute. Dupa acest timp, apa _»/_\Jr rotind Buten Disc. (Consultati tabelul c
trebuie sa fiarbd. pentru nivelurile de putere.) =
2 Apoi apdsati butonul Selectare/Ceas. %
o)
. 2
c
3. Setati durata de preparare prin rotirea =
—/_\‘+ Buton Disc.
Rezultat: Se afiseazd durata de preparare.
4. Apadsati butonul START/+30s.
Rezultat: Lumina din cuptor se aprinde,
iar platoul rotativ incepe sa
> /+30s se roteascd. La terminare, va
i " incepe prepararea.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.

Verificarea functiondrii corecte a cuptorului

Prepararea/Reincalzirea

Urmadtorul procedeu simplu va permite sd verificati buna functionare a
cuptorului dvs. Tn orice moment. Daca nu sunteti siguri, consultati sectiunea
intitulata ,Depanare” de la paginile 35-38.

NOTA

Cuptorul trebuie conectat la o priza de perete adecvatd. Platoul rotativ trebuie
sd fie fixat corespunzator in cuptor. Dacd se utilizeaza un alt nivel de putere
decat cel maxim (100 % - 800 W), fierberea apei dureazad mai mult.

Urmatorul procedeu explicd modul de preparare sau reincalzire a alimentelor.
@ IMPORTANT

«  Verificati INTOTDEAUNA setarile pentru preparare inainte de a lasa cuptorul
nesupravegheat.
« Durata maxima pentru Microwave (Microunde) este de 99 de minute.

Deschideti usa. Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ. Tnchideti
usa. Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde atunci cand este gol.
1. Apdsati butonul Microwave (Microunde).

2) Semnalul de avertizare pentru
incheiere se va declansa de 3 ori
(o datd pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curentd.

Romana 13
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Utilizarea cuptorului

Setarea orei Nivelurile de putere si variatiile de timp
Cand este furnizata energie, pe afisaj apare automat indicatia ,88:88" sau Nivelul de putere va permite sa reglati cantitatea de energie disipatd si astfel sa
,12:00". ajustati timpul necesar pentru prepararea sau reincalzirea alimentelor, conform
VA& rugdm s& setati ora curentd. Ora poate fi afisatd in format de 24 sau de tipului si cantitdtii. Puteti alege unul dintre cele sase niveluri de putere.
12 ore. Trebuie sd setati ceasul: Nivel de putere Procentaj Putere
« La pur|ma |n§ta|are a cuptorului cu microunde RIDICAT 100 % 800 W
« Dupd o pana de curent
B MEDIU RIDICAT 75 % 600 W
NOTA MEDIU 56 % 450 W
Nu uitati sd reglati ceasul la trecerea de la ora de vard la cea de iarnd si invers. "
MEDIU SCAZUT 38 % 300 W
1. Apdsati pe butonul Selectare/Ceas.
DECONGELARE 23 % 180 W
SCAzUT 13 % 100 W
1
@@ Duratele de preparare din retete si din aceasta brosurad corespund unui anumit
0 nivel de putere indicat.
(=
= Daca selectati un... Atunci durata de preparare trebuie sd fie...
N . . v
3 2. Setati formatul de ora de 24 de ore Nivel de putere mai mare Redusa
= _/_\+ 2 sau de 12 ore rotind Buton Disc. Apoi Nivel de putere mai mic Crescutd
IS g apasati butonul Selectare/Ceas.
g 4 3. Rotiti Buton Disc pentru a seta ora.
g @@ qui _apésat,i butonul Selectare/Ceas.
= 0 4. Rotiti Buton Disc pentru a seta
minutul.
5. (and se afiseaza ora corectd, apdsati
butonul Selectare/Ceas pentru a porni
ceasul.
3 Rezultat: Ora este afisatd atunci
WO cand nu folositi cuptorul cu
0O microunde.
14 Romana
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Reglarea duratei de preparare

Oprirea prepararii

Puteti creste durata de preparare apasand butonul START/+30s o0 datd pentru
fiecare interval de 30 de secunde pe care doriti sa-1 addaugati.

Tn modul Microunde, Gril cu undd termica sau Combi, apdsarea pe butonul
START/+30s determind o crestere a duratei de preparare.

o Puteti verifica stadiul pregdtirii mancarii in orice moment, deschizand pur si

simplu usa

« Cresterea timpului de preparare ramas

o

- +

> /+30s
@ START

Metoda 1

Pentru a creste timpul de preparare al
alimentelor in timpul pregdtirii, apasati
butonul START/+30s pentru fiecare 30 de
secunde suplimentare pe care doriti sa le
addugati.

«  Exemplu: Pentru a adduga trei minute,

apasati butonul START/+30s de sase
ori.

Metoda 2

Doar rotiti Buton Disc pentru a regla

durata de preparare.

e Pentru a mari durata de pregatire,
rotiti la dreapta si pentru a reduce
durata de pregadtire, rotiti la stanga.

Puteti opri prepararea in orice moment, astfel incat sa puteti:
«  Verifica mancarea

- Intoarce mancarea sau amesteca in ea

« Ldsa mancarea in cuptor

Pentru a opri Atunci...

prepararea...

Temporar Deschideti usa si apdsati o datd butonul STOP/ECO.
Rezultat: Prepararea se opreste.
Pentru a relua prepararea, inchideti usa si apasati din
nou butonul START/+30s.

Complet Apadsati o data butonul STOP/ECO.

Rezultat: Prepararea se opreste.
Daca doriti sa anulati setdrile de preparare, apasati din
nou butonul STOP/ECO.

Setarea modului de economisire a energiei

Cuptorul dispune de un mod de economisire a energiei.

«  Apadsati butonul STOP/ECO.
@ /8% Rezultat: Afisaj oprit.
STOP ECO

I '

Pentru a iesi din modul de
economisire a energiei, deschideti usa
sau apdsati pe butonul STOP/ECO, iar
afisajul va indica ora curenta. Cuptorul
este pregdtit pentru utilizare.

NOTA

Functia de economisire automata a energiei

Dacad nu selectati nicio functie cand aparatul este in curs de a fi setat sau
functioneaza cu conditia de oprire temporard, functia este anulata si ceasul va fi
afisat dupd 25 de minute.

Lampa cuptorului se va stinge dupa 5 minute in cazul in care usa este deschisa.

Romana 15
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Utilizarea cuptorului

Utilizarea caracteristicilor grilului cu unda termica Utilizarea caracteristicilor undei termice automate

Functia Heat Wave Auto (Unda termica automata) are 15 durate de preparare
preprogramate. Nu este necesar sd setati duratele de preparare si nivelul de
putere. Puteti ajusta numarul de serviri prin rotirea Buton Disc.

Functia Heat Wave Grill (Gril cu unda termicd) permite incdlzirea si rumenirea

rapida a alimentelor, fard utilizarea microundelor.

« Sunetul de pornire/oprire ventilator este o stare naturald atunci cand grilul
cu unda termica este in functiune. @ IMPORTANT

«  Puteti obtine alimente mai bine patrunse si mai bine rumenite dacd utilizati
suportul inalt.

@ IMPORTANT

s _— . . ) ) - ) 1. Apadsati pe butonul Heat Wave Auto
Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti recipientele din cuptor, Kore (lfndé te?micé automats)
deoarece acestea sunt foarte fierbinti. Heat Wave Auto '

Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti recipientele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

1. Deschideti usa si asezati alimentele pe
suport si apoi inchideti usa.

2. Selectati tipul de alimente de preparat

—/_\‘+ rotind Buton Disc.
(Consultati tabelul alaturat.)
= 3. Apasati butonul START/+30s.
= Rezultat: Alimentele sunt preparate
N _ 2. Apadsati pe butonul Heat Wave Grill conform setarii pre-
o Heat e Grill (Gril cu unda termica). > /+30s programate selectate.
a e I— Rezultat: Se vor afisa urmatoarele i 1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.
'g indicatii: : 2) Semnalul de avertizare pentru
c [¥] (mod Gril cu unda termica) incheiere se va declansa de 3 ori
cl «  Nu puteti seta temperatura grilului. (0 datd pe minut).
3. Setati durata pentru gril prin rotirea 3) S afiseaza din nou ora curents.
—'/\+ butonului Buton Disc.
«  Durata maximad pentru gril este
60 de minute.
4. Apasati butonul START/+30s.
Rezultat: Va incepe prepararea la gril.
S%T/*ws 1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.
4 2) Semnalul de avertizare pentru
incheiere se va declansa de 3 ori
(0 datd pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.
16 Romana
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Urmadtorul tabel prezintda marimea portiilor si instructiunile adecvate pentru
15 optiuni de preparare preprogramate. Aceste programe functioneaza cu o
combinatie de gril cu unda termicd si microunde.

@ IMPORTANT

Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

Cod/Alimente

Dimensiune
portie

Instructiuni

Dimensiune

Cod/Alimente . Instructiuni
portie
1 600 g « Ingrediente
Legume 400 g legume tdiate felii (de ex., dovlecei, rosii,
gratinate de cartofi, ceapd, ardei), 75 ml smantand, 25 g ou batut
casa intreg, sare, piper, 75 g branzd mozzarella rasd, o

lingurita de patrunjel sau rozmarin

» Metodd

Spdlati legumele si taiati-le in felii de circa

3~5 mm grosime. Asezati feliile in straturi in vasul

de gratinare, de dimensiuni aproximativ 14 x 22 cm,

amestecati smantana, oul, sarea, piperul si turnati
amestecul deasupra. Presdrati branza rasa deasupra.
Asezati farfuria pe platoul rotativ.

Serviti cu frunze proaspete de cimbru presarate pe
deasupra.

2
Lasagna de casd

550 ¢

e Ingrediente

150 g carne tocatd, 100 g sos tomat, 50 ml supa

de vita, 75 g foi de lasagna uscate (4 foi), % ceapd
(tocatd),

cate 1 linguritd de frunze de patrunjel uscat, oregano,
busuioc, 100 g de branzd mozzarella rasd, 1 lingurd
ulei de masline

» Metoda

- Sos de rosii

Incingeti uleiul intr-o tigaie, gatiti carnea tocata si
ceapa tocatd timp de aprox. 10 minute pand cand

se rumeneste. Turnati sosul de rosii si supa de vitd,
addugati ierburile uscate. Ldsati sd fiarbd pand dd in
clocot, apoi Idsati la foc mic timp de 10 minute.

- Lasagna

Preparati foile de lasagna conform instructiunilor

de pe ambalaj. Asezati in straturi foaia de lasagna,
sosul de rosii si jumdtate din cantitatea de branzd in
vasul de gratinare, circa 14 x 22 cm, si repetati. Apoi
presdrati omogen mozzarella ramasd peste stratul
superior de foi. Asezati farfuria pe platoul rotativ.

3
Cartofi copti

5004
(2-3 buc)

e Ingrediente
2-3 cartofi, sare, piper, 2 linguri ulei de mdsline, 50 g
branza mozzarella gratinatd

» Metoda

Curdtati cartofii si tdiati-i in jumdtati pe lungime.
Condimentati cartofii cu sare, piper si ulei. Presdrati
branza rasa deasupra. Asezati cartofii pe suport.

Romana 17
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Utilizarea cuptorului

Cod/Alimente Dlmenglune Instructiuni Cod/Alimente Dlmens.lune Instructiuni
portie portie
4 400 g e Ingrediente 8 280 ¢ e Ingrediente
Rosii la gril 2 rosii Carnati la gril 300 g carnati (4 bucati)
» Metodd * Metodd
Taiati rosiile in jumatate. Introduceti-le intr-un vas Asezati carnatii pe suport, unul langd altul.
rezistent la microunde, cu partea taiatd in jos. 9 400 g « Ingrediente
Asezali farfuria pe suportul metalic, Cotlete de porc 400 g cotlete de porc (2 bucéti), cate 1 lingurit3
5 200 g e Ingrediente rozmarin, cimbru, piper, 2 linguri ulei de masline
Legume la gril 200 g legume proaspete amestecate (ardei, rosii « Metods
cherry, felii de dovlecei, ciuperci, vinete felii) Condimentati carnea de porc cu ulel, verdeats si
» Metoda piper. Asezati pe suport. Intoarceti-le pe cealaltd parte
Spadlati legumele si taiati-le la dimensiuni egale. dupd semnalul sonor.
Ungeti-le cu ulei si pulverizati sarea si piperul. 10 500 g « Ingrediente
Asezati-le pe platou. Buciti de pui 500 g buciti de pui (2 bucati), 2 linguri ulei vegetal,
6 500 g e Ingrediente la gril 1 lingurita condimente de pui
Mar copt 1 madr, % lingurita scortisoard, % ceasca de arahide si « Metods
prune Spélati buctile de pui, apoi uscati-le bine cu un
» Metoda prosop de hartie. Amestecati bucatile cu ulei. Ungeti
Scoateti samburii marului. Amestecati bine celelalte bucdtile de pui cu uleiul amestecat. Asezati pe suport.
ingrediente si introduceti-le in gaura din mdr. Intoarceti-le pe cealaltd parte dupa semnalul sonor.
Introduceti marul intr-un vas rezistent la microunde si Dupa preparare, asteptati 1-2 minute.
asezati vasul pe suport. 11 200 g « Ingrediente
7 400¢ « Ingrediente Creveti la gril 200 g creveti proaspeti (8 bucati)
Biftecuri 200 g biftec (2 bucati), cate 1 lingurita rozmarin, « Metod3

cimbru, piper, 2 linguri ulei de mdsline

» Metoda

Condimentati carnea cu ulei de masline, rozmarin,
cimbru si piper. Asezati carnea pe suport. Intoarceti-le
pe cealalta parte dupd semnalul sonor.

Spadlati crevetii si uscati-i bine cu un prosop de hartie.
Introduceti-i intr-un vas rezistent la microunde pe
suport.

18 Romana
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Cod/Alimente Dlmenglune Instructiuni
portie

12 300 ¢ e Ingrediente

Peste la gril 300 g pastrdv, sare, 1 lingurd suc de lamaie
» Metodd
Spadlati pestele si uscati-I prin tamponare cu un
prosop de hartie. Condimentati fileul cu sare si suc de
ldmaie. Asezati pestele pe suport.

13 400 g e Ingrediente

Felii de somon 400 g felii de somon (2 bucdti), 1 lingurita sare, piper
» Metodd
Condimentati somonul cu sare si piper. Asezati feliile
pe suport cu pielea in jos. Intoarceti-le pe cealaltd
parte dupd semnalul sonor.

14 2004 * Ingrediente

Mini rulouri 200 g mini-rulouri cu legume congelate

cuU legume « Metods

congelate Asezati rulourile congelate pe suport.
Intoarceti pe partea cealaltd dupd semnalul sonor,
cuptorul continuad sd functioneze.

15 2004 » Ingrediente

Croque- (2 buc) 4 felii paine de sandvis, 2 felii suncd, 2 felii branza

Monsieur (de ex., Cheddar, Emmental), 50 g branzd mozzarella

rasd

» Metodd

Rumeniti sandvisurile. Addugati feliile de branzd si
suncd pe fiecare din cele doua felii. Asezati celelalte
2 felii de sandvis pe partea de sus a toastului.
Presdrati branza mozzarella gratinatd in partea de
Sus.

Asezati feliile spate in spate pe suport.

Utilizarea functiilor de decongelare rapida

Functiile Quick Defrost (Decongelare Rapidd) va permit sa decongelati carne de porc/
vita, carne de pui, peste, lequme congelate si paine congelatd. Durata de decongelare si
nivelul de putere se seteazd automat. Trebuie doar sd selectati programul si cantitatea.

NOTA

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

Deschideti usa. Asezati alimentele congelate in centrul platoului rotativ.

Tnchideti usa.

)

0
Quick Defrost

]

+

<> /+30s

START

1.

Apdsati pe butonul Quick Defrost
(Decongelare Rapida).

Selectati tipul de alimente de preparat
rotind Buton Disc. Apoi apdsati
butonul Selectare/Ceas.

Selectati dimensiunea portiei prin rotirea
Buton Disc. (Consultati tabelul aldturat.)
Apadsati butonul START/+30s.
Rezultat:
«  Incepe decongelarea.
«  Cuptorul emite un semnal sonor
scurt la jumatatea programului de
decongelare pentru a va aminti sd
intoarceti alimentele pe partea cealaltd.
Apdsati din nou butonul START/+30s
pentru a incheia decongelarea.
Rezultat:
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.
2)  Semnalul de avertizare pentru incheiere
se va declansa de 3 ori (0 datd pe minut).
3)  Seafiseaza din nou ora curentd.
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Utilizarea cuptorului

Urmatorul tabel prezintd diferite programe de Quick Defrost (Decongelare Rapida),

dimensiunile portiilor, duratele de asteptare si instructiuni corespunzatoare.
Indepértati toate ambalajele inainte de decongelare. Asezati carnea, puiul, pestele,
legumele si painea pe o farfurie platd de sticld sau pe un platou ceramic plat.

Utilizarea functiilor de preparare automata

Code/
Alimente

Dimensiune
portie

Instructiuni

1
Carne

200-15004g

Protejati marginile cu folie de aluminiu. Intoarceti carnea
pe partea cealaltd dupd semnalul sonor. Acest program este
adecvat pentru carne de vitd, miel, porc, fripturi, cotlete si
carne tocata. Asteptati 20-60 de minute.

2
Carne de
pasare

200-1500¢

Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de
aluminiu. Intoarceti carnea de pasare pe partea cealaltd
dupa semnalul sonor. Programul este adecvat pentru
decongelarea puilor intregi si a bucdtilor de carne de pui.
Asteptati 20-60 de minute.

200-1500 ¢

Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu.
Intoarceti pestele pe partea cealaltd dupa semnalul sonor.
Acest program este adecvat pentru decongelarea pestilor
intregi si a fileului de peste. Asteptati 20-60 de minute.

Legume
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200-15004

Asezati legumele congelate uniform pe o farfurie intinsd de
sticl. Intoarceti sau agitati lequmele congelate atunci cand
cuptorul emite un semnal sonor.

Acest program este corespunzdtor pentru toate tipurile de
legume congelate. Asteptati 5-20 de minute.

Paine

200-1500 ¢

Asezati painea pe o bucata de hartie de bucatarie si
intoarceti-o pe partea cealaltd dupd semnalul sonor. Asezati
tarta pe un platou ceramic si, dacd este posibil, intoarceti-o
pe partea cealaltd la semnalul sonor al cuptorului. (Cuptorul
continud sa functioneze, dar se opreste cand deschideti
usa.) Programul este adecvat pentru toate tipurile de paine,
feliatd sau intreagd, precum si pentru chifle si baghete.
Aranjati chiflele in cerc. Acest program este adecvat pentru
toate tipurile de tarte cu aluat dospit, biscuiti, placinte cu
branza si foietaje. Nu este adecvat pentru tartele cu crusta,
tartele cu fructe si cremd sau cele cu glazura de ciocolatad.
Asteptati 10- 30 de minute.

20 Romana

Functia Auto Cook (Preparare Automata) dispune de 20 de durate de preparare
preprogramate. Nu este necesar sd setati duratele de preparare si nivelul de

putere.

Puteti ajusta dimensiunea portiei prin rotirea Buton Disc.

@ IMPORTANT

Utilizati numai recipiente recomandate pentru cuptoarele cu microunde.

Mai intai, asezati alimentele in centrul platoului rotativ si inchideti usa.
1. Apadsati pe butonul Auto Cook
(Preparare Automata).

—
i
Auto Cook

3N

- +

bo
O

> /+30s

START

]

3. Apdsati butonul START/+30s.
Rezultat: Alimentele sunt preparate
conform setarii pre-
programate selectate.
1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.

2. Selectati tipul de alimente de preparat
rotind Buton Disc.
Apoi apdsati butonul Selectare/Ceas.

2) Semnalul de avertizare pentru
incheiere se va declansa de 3 ori

(o datd pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curentd.
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Urmatorul tabel prezinta cantitatile si instructiunile adecvate despre 20 de optiuni
de preparare preprogramate. Aceste programe functioneazd numai cu microunde.

Cod/Alimente D'rgg?tsi'éjne Instructiuni

1 300-350 g | Asezati alimentele pe un platou din ceramicd si acoperiti

Reci platoul cu folie speciald pentru microunde. Acest program este

Mancare gata adecvat pentru felurile de mancare formate din 3 componente

preparatd (de ex., carne cu sos, legume si garnituri cum ar fi cartofi, orez

2 400-450¢ | SV paste). Asteptati 2-3 minute.

Reci

Mancare gata

preparatad

3 300-350 g | Asezati alimentele pe un platou din ceramicd si acoperiti

Reci platoul cu folie speciald pentru microunde. Acest program este

Mancare adecvat pentru felurile de mancare formate din 2 componente

vegetariand (de ex. spaghete cu sos sau orez cu legume).

4 400-450 g Asteptati 2-3 minute.

Reci

Mancare

vegetariand

5 2504 Spdlati si curatati broccoli proaspdt si preparati inflorescentele.

Broccoli Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Addugati
30 ml (2 lingurite) de apd atunci cand preparati pentru 250 g.
Plasati bolul in centrul platoului rotativ. Se acoperd cu un
capac. Amestecati dupa preparare. Asteptati 1-2 minute.

6 2504 Spalati si curdtati morcovii si pregdtiti-i in felii egale. Asezati-

Morcovi le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Addugati 30 ml
(2 lingurite) de apa atunci cand preparati pentru 250 g.
Plasati bolul in centrul platoului rotativ. Se acopera cu un
capac. Amestecati dupd preparare. Asteptati 1-2 minute.

. Dimensiune -
Cod/Alimente portie Instructiuni
7 250¢g Clatiti si curdtati fasolea verde. Asezati-le in mod egal intr-un
Fasole verde bol de sticld cu capac. Addugati 30 ml (2 lingurite) de apd
atunci cand preparati 250 g.
Plasati bolul in centrul platoului rotativ. Se acopera cu un
capac. Amestecati dupd preparare. Asteptati 1-2 minute.
8 150 g Spdlati si curatati spanacul. Asezati-1 intr-un bol de sticld cu
Spanac capac. Nu se adaugad apd. Plasati bolul in centrul platoului
rotativ. Se acoperd cu un capac. Amestecati dupd preparare.
Asteptati 1-2 minute.
9 250¢g Clatiti si curdtati porumbul de pe stiulete si asezati-I pe
Stiuleti de un platou oval de sticld. Acoperiti cu folie speciald pentru
porumb microunde si gduriti folia. Asteptati 1-2 minute.
10 250¢ Spdlati si cojiti cartofii si taiati-i in bucdti de aceeasi
Cartofi dimensiune. Asezati-i intr-un bol de sticla cu capac.
decojiti Se adaugd 45-60 ml de apa (3-4 linguri). Plasati bolul in
centrul platoului rotativ. Se acoperd cu un capac. Asteptati
2-3 minute.
11 1254 Se foloseste un platou mare de sticld termorezistentd, cu capac.
Orez brun Addugati o cantitate dubla de apa rece (250 ml).
Se acoperd cu un capac. Amestecati inainte de perioada de
asteptare si addugati sare si verdeatd. Asteptati 5-10 minute.
12 125¢ Se foloseste un platou mare de sticld termorezistentd, cu capac.
Macaroane Se adaugd 500 ml de apd clocotitd, un varf de sare si se
integrale amestecd bine. Se gdteste fard capac. Se amestecd inainte de
durata de asteptare si se scurg bine dupd aceea.
Asteptati 1 minut.
13 1254 Se foloseste un platou mare de sticld termorezistentd, cu capac.
Quinoa Addugati o cantitate dubla de apa rece (250 ml).

Se acoperd cu un capac. Amestecati inainte de perioada de

asteptare si addugati sare si verdeatd. Asteptati 1-3 minute.
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Utilizarea cuptorului

Utilizarea functiilor de pastrare la cald

. Dimensiune _—
Cod/Alimente portie Instructiuni
14 1259 Se foloseste un platou mare de sticld termorezistentd, cu capac.
Bulgur Addugati o cantitate dubld de apd rece (250 ml).
Se acoperd cu un capac. Amestecati inainte de perioada de
asteptare si addugati sare si verdeatd. Asteptati 2-5 minute.
15 3004 Clatiti bucdtile si asezati-le pe un platou ceramic.
Piept de pui Se acoperd cu folie speciala pentru microunde. Gduriti folia.
Asezati farfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.
16 3004 Clatiti bucdtile si asezati-le pe un platou ceramic.
Piept de Se acoperd cu folie speciala pentru microunde. Gduriti folia.
curcan Asezati farfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.
17 30049 Clatiti pestele si asezati-I pe un platou din ceramicd, addugati
Fileuri 1 lingurd de suc de lamaie. Se acoperd cu folie speciald pentru
de peste microunde. Gauriti folia. Asezati farfuria pe platoul rotativ.
= proaspat Asteptati 1-2 minute.
=
S 18 3004 Clatiti pestele si asezati-1 pe un platou din ceramicd, addugati
% Fileuri de 1 lingurd de suc de Iamaie. Se acoperd cu folie speciald pentru
2 somon microunde. Gduriti folia. Asezati farfuria pe platoul rotativ.
= proaspat Asteptati 1-2 minute.
S
g 19 2509 Clatiti crevetii si asezati-i pe un platou din ceramicd, addugati
c Creveti 1 lingurad de suc de lamaie. Se acoperd cu folie speciald pentru
proaspeti microunde. Gduriti folia. Asezati farfuria pe platoul rotativ.
Asteptati 1-2 minute.
20 20049 Asezati 1 peste intreg proaspdt intr-un platou termorezistent.
Pastrav Addugati un varf de sare, 1 lingurd de suc de ldmaie si
proaspat verdeatd. Se acoperd cu folie speciald pentru microunde.
Gduriti folia.
Asezati farfuria pe platoul rotativ. Asteptati 2 minute.

22 Romana

Functia Keep Warm (Pastrare la cald) mentine alimentele calde pana la servire.
Utilizati aceasta functie pentru pdstrarea la cald a alimentelor, pana cand sunt
gata pentru servire. Puteti selecta temperatura de incdlzire la nivelul fierbinte
sau moderat, prin rotirea Buton Disc.

NOTA

Durata functiei Keep Warm (Pastrare la cald) a fost specificata la 60 de minute.

NOTA

Durata maxima a functiei Keep Warm (Pastrare la cald) este 60 de minute.

1. Apadsati pe butonul Keep Warm

KeesWarm (Pastrare la cald).
1
2. Selectati Fierbinte si Moderat rotind @
7/\+ Buton Disc.
3. Apasati butonul START/+30s.
Rezultat: Este afisatd durata de 60 de
minute.
«  Pentru a opri incdlzirea
> /+30s alimentelor, deschideti usa sau
START . apasati pe butonul STOP/ECO.
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Recomandari pentru meniul Pastrare la cald

Cod/Mod Meniu
1. Fierbinte Lasagna, supad, preparate gratinate, caserole, pizza, friptura (bine
patrunsad), bacon, preparate din peste, tarte uscate
2. Moderat Pldcinte, paine, preparate cu ou, friptura (in sange sau moderatd)
@ IMPORTANT

Nu utilizati aceastd functie pentru a reincdlzi alimente reci. Aceste programe
sunt concepute numai pentru pdstrarea calda a alimentelor preparate recent.

@ IMPORTANT

Nu se recomandd mentinerea prea indelungatd a alimentelor la cald (peste
1 ord), deoarece prepararea acestora va continua. Mancarea calda se strica mai
repede.

@ IMPORTANT
Nu acoperiti cu capace sau cu folie de plastic.

@ IMPORTANT
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

Prepararea combinata la microunde si grill

Puteti combina prepararea la microunde cu grilul, pentru a gati rapid si a rumeni
alimentele in acelasi timp.

@ IMPORTANT

Utilizati INTOTDEAUNA recipiente recomandate atat pentru microunde, cat
si pentru cuptor. Vasele din sticld sau ceramica sunt ideale deoarece permit
penetrarea uniformd a microundelor in alimente.

@ IMPORTANT

Folositi INTOTDEAUNA manusi speciale cand atingeti recipientele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti. Puteti obtine alimente mai bine pdtrunse
si mai bine rumenite dacd utilizati suportul inalt.
Deschideti usa. Plasati alimentele pe suportul potrivit prepardrii tipului respectiv
de alimente. Plasati suportul pe platoul rotativ. Inchideti usa.
— 1. Apadsati butonul Combi.

cm Rezultat: Se vor afisa urmdtoarele
D S indicatii:
EI  (mod combinat

microunde si gril)

600 W (putere de iesire)

2. Selectati nivelul de putere adecvat
o, rotind Buton Disc. (600 W, 450 W,
7 300 W)
Apoi apdsati butonul
WIO) Selectare/Ceas.
) «  Nu puteti seta temperatura
grilului.

3. Setati durata de preparare prin rotirea
- + Buton Disc.
. Durata maximad de preparare este
de 60 de minute.
4. Apdsati butonul START/+30s.

Rezultat:
> /+30s « Incepe prepararea combinata.
START 1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.

[ Ja 2) Semnalul de avertizare pentru

incheiere se va declansa de 3 ori
(o datd pe minut).
3) Se afiseaza din nou ora curenta.
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Utilizarea cuptorului

Utilizarea functiei gril+30s

Utilizarea functiilor de protectie pentru copii

De asemenea, functia Grill+30s (Gril+30s) permite madrirea cu 30 de secunde

a duratei de aplicare a modului Heat Wave Grill (Gril cu unda termica), dintr-o

singurd apdsare, pentru a putea rumeni elegant suprafetele, fard a le arde.

Pentru a mari durata de preparare in modul Heat Wave Grill (Gril cu unda

termicad), apasati o datd pe butonul Grill+30s (Gril+30s) pentru fiecare 30 de

secunde pe care doriti sa le addugati.

De exemplu, pentru a adduga trei minute la modul Heat Wave Grill (Gril cu unda

termicd), apasati pe butonul Grill+30s (Gril+30s) de sase ori.

«  Sunetul de pornire/oprire ventilator este o stare naturald atunci cand grilul
cu unda termicd este in functiune.

«  Puteti obtine alimente mai bine patrunse si mai bine rumenite daca utilizati
suportul Tnalt.

@ IMPORTANT

Folositi intotdeauna manusi speciale cand atingeti recipientele din cuptor,
deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

Asezati alimentele in cuptor. Apdsati pe

5l . .
Griﬁ—j305 butonul Grill+30s (Gril+30s).

Rezultat: \/a incepe prepararea la gril.

1) Cuptorul emite 4 semnale sonore.

2) Semnalul de avertizare pentru
incheiere se va declansa de 3 ori
(0 datd pe minut).

3) Se afiseaza din nou ora curenta.

Cuptorul cu microunde este prevdzut cu un program special de protectie
pentru copii, care permite ,blocarea” acestuia astfel incat copiii sau persoanele
neavizate sa nu 1l poatd pune in functiune accidental.

1. Apdsati butoanele STOP/ECO si
Selectare/Ceas in acelasi timp.
Rezultat:

WIOE - Cuptorul este blocat (nu poate fi

0O 2 selectata nicio functie).

«  Pe afisaj apare indicatia ,L".

2. Pentru deblocarea cuptorului, apasati
simultan butoanele STOP/ECO si
Selectare/Ceas.

Rezultat: Cuptorul poate fi utilizat
normal.

©/%

1 STOP ECO

Dezactivarea semnalului de avertizare

Puteti dezactiva semnalul de avertizare oricand doriti.

1. Apdsati simultan pe butoanele Combi

! combi si STOP/ECO.

Rezultat: Acum, cuptorul nu va emite
niciun semnal sonor pentru
a indica sfarsitul unei
functii.

2. Pentru a reactiva semnalul de
avertizare, apdsati din nou simultan
butoanele Combi si STOP/ECO.
Rezultat: Acum, cuptorul functioneaza

normal.

2

@/%

1 STOP_ECO

g ]
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Ghidul pentru materiale de gatit

Pentru a gati alimente la cuptorul cu microunde, microundele trebuie sd

i ard a fi i i ) . Recoman .
penetrezeu a||men'te|e fard g fi refleFtate sau absorub?te de Yasul fo.|05|t. Materiale de gatit eco .a dat Comentarii
Trebuie sd alegeti cu atentie materialele pentru gdtit. Daca materialul este pentru microunde
marcat ca recomandat pentru microunde, atunci nu trebuie sa va faceti griji. Metal
Urmatorul tabel prezinta diferite tipuri de materiale de gétit si indicd daca si «  Vase X Pot cauza formarea de arcuri si aprinderea.
cum trebuie folosite intr-un cuptor cu microunde. +  Sisteme de legare a X
pungilor
. . Recomandat "
Materiale de gatit . Comentarii arti
g pentru microunde RIS o o )
Folie din aluminiu X Se poate folosi in cantitati mici pentru a proteja ) Farfuril, cam,A : ’ Pentru prepargrea raP'qaf!“Pca'z”e- Inclusiv
anumite zone impotriva prepararii in exces. servetele si hartie pentru absorbirea umiditdtii in exces.
Daca folia este prea aproape de peretele deA b_UCataF'e 5 ) )
cuptorului sau se foloseste prea mults folie, se pot +  Hartie reciclatd X Poate cauza formarea de arcuri electrice.
forma arcuri electrice. Plastic A A ‘ ‘
Preparate cu crustd v/ Nu trebuie preincdlzit mai mult de 8 minute. *  Recipiente ’ In special dacd sunt facute din plastic
Portelan si vase din lut v/ Partelanul, vasele din lut si din os sunt de obicei termorezistent. Alte materiale plastice se pot
adecvate pentru microunde, cu exceptia celor cu deforma sau decolora la temperaturi ridicate.
incrustatii metalice. Nu folositi plastic cu melamina.
Tavi de unica folosinta v Unele alimente congelate sunt ambalate in astfel » Folie de plastic / Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii. -
din poliester cartonat de tavi. Nu trebuie sa atingd alimentele. Aveti grija cand
Ambalaje fast-food indepdrtati folia deoarece se vor degaja aburi
. Recipiente din v/ Se pot utiliza pentru incdlzirea alimentelor. . flerbmtl. . ) .
polistiren Suprainclzirea poate determina topirea . Pungi pentru 24 Numai dacd sunt rezistente la fierbere sau
polistirenului congelator garantate pentru cuptor. Nu trebuie sd fie
. Pungi de hartie sau X Pot lua foc ' ermetice. Gauriti-le cu o furculitd, daca este
hartie de ziar — = necesar — , —
A i ) ) Hartie cerata v Se poate utiliza pentru retinerea umiditatii si
«  Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri electrice. o . ’
ambalaje metalice prevenirea improscarii.
sticld ) o i - ) v/ Recomandat VX Aseutiliza cu atentie X - Nesigur
«  Veseld pentru 4 Se pot folosi dacd nu au incrustatii metalice.
cuptor
«  Sticla find v/ Se pot utiliza pentru a incdlzi alimente sau lichide.
Sticla find se poate sparge sau poate crdpa dacd
este incdlzita brusc.
. Borcane din sticla v/ Trebuie scos capacul. Adecvate numai pentru
incdlzire.
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Ghid de preparare

Microundele

Energia microundelor penetreazad efectiv alimentele, fiind atrasa si absorbitd de
continutul de apd, grasime si zahdr din acestea.

Microundele determind miscarea rapidd a moleculelor din alimente. Miscarea
rapida a acestor molecule creeaza frictiune, iar cdldura rezultata are rolul de a
gati alimentele.

Ghid de preparare pentru legume congelate

Se foloseste un bol de sticld pyrex, cu capac, de dimensiune potrivitd.

Se prepara legumele acoperite pe durata minima - consultati tabelul. Se continud
prepararea pentru a obtine rezultatul dorit.

Se amesteca de doud ori in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare. Se adauga
sare, mirodenii sau unt dupd preparare. Se acopera pe durata de asteptare.

. Dimensiune . .
Prepararea Alimente portie Pornire Durata (min.)
Spanac 150 g 600 W 4Y5-5Y
Materialele de gatit pentru prepararea la microunde: Instructiuni
Pentru eficientd maximd, vasele de gatit trebuie sa permitd penetrarea rapida Se adaugd 15 ml (1 lingurd) de apa rece.
a energiei microundelor. Microundele sunt reflectate de metale, cum ar fi otelul, Asteptati 2-3 minute.
aluminiul si cuprul, dar pot penetra ceramica, sticla, portelanul si materialele Broccoli 300 g ‘ 600 W ‘ 9-10
plastice, precum si hartia si lemnul. Tn consecintd, alimentele nu trebuie Instructioni
preparate niciodatd in recipiente din metal. Sr;sagjgdgjén;o ml (2 linguri) de ap3 rece
Alimentele adecvate pentru prepararea la microunde: Asteptati 2-3 minute.
Multe tipuri de alimente sunt adecvate pentru prepararea la microunde, inclusiv Mazare 3009 ‘ 600 W ‘ /Y8
legumele, fructele, pastele, orezul, cerealele, fasolea, pestele si carnea proaspete Instructiuni
sau congelate. Sosurile, cremele, supele, budincile, alimentele din conserve Se adaugd 15 ml (1 lingurd) de apa rece.
a pot fi de asemenea gétite la cuptorul cu microunde. In general, prepararea la Asteptati 2-3 minute.
3 microunde este ideald pentru toate alimentele care in mod normal ar fi gatite pe Fasole verde 300 g ‘ 600 W ‘ 8-9
g plitd. Se poate topi inclusiv unt sau ciocolatd (vezi capitolul cu sfaturi, tehnici si T
) sugestii). Instructiuni
% Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apad rece.
B Acoperirea in timpul preparérii Asteptati 2-3 minute.
% Acoperirea alimentelor in timpul prepararii este foarte importantd, deoarece Amestecde 300 g ‘ 600 W ‘ 7%-8%
apa evaporatd se transformd in abur si contribuie la procesul de preparare. Iegu[ne (Morcovi/ | |nstructiuni
Alimentele pot fi acoperite in diferite moduri, de exemplu, cu un platou din Mazdre/Porumb) | se adaugs 15 ml (1 lingurd) de apé rece.
ceramicd, un capac din plastic sau cu folie speciala pentru microunde. Asteptati 2-3 minute.
Amestec de 300 g | 600 W | 8-9
Duratele de asteptare legume (Chinezesd) | jnstructioni
Dupd terminarea prepardrii alimentelor, durata de asteptare este importantd Se adaﬁgé 15 ml (1 lingurs) de ap rece
pentru a permite uniformizarea temperaturii in interiorul alimentelor. Asteptati 2-3 minute ’
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Ghid de preparare pentru legume proaspete Alimente Dimensiune portie Pornire Duratd (min.)
Se foloseste un bol de sticld pyrex, cu capac, de dimensiune potrivita. .
. ) ) . . Vinete 250 800 W 3%-4
Se adaugad 30-45 ml de apd rece (2-3 linguri) pentru fiecare 250 g, dacd nu _ .g ’
este recomandatd o altd cantitate - vezi tabelul. Se gatesc acoperite pe durata Instrgcthnl o _ .
minima - vezi tabel. Se continud prepararea pentru a obtine rezultatul dorit. se t?|eA\{|nete|e in felll mici si se stropesc cu 1 lingurita de suc
Se amestecd o dat3 in timpul prepararii si o datd dupd preparare. Se adaugd de lamaie. Asteptati 3 minute.
sare, mirodenii sau unt dupd preparare. Se acopera si se asteaptd 3 minute. Praz 250 g 800 W 4%-5
Sugestie: Tdiati legumele proaspete in bucdti egale. Cu cat sunt tdiate in bucdti Instructiuni
mai mici, cu atat se vor gati mai repede. Se taie prazul in felii subtiri. Asteptati 3 minute.
Alimente Dimensiune portie Pornire Durata (min.) Ciuperci 125 300 W 1%4-2
Broccoli 2504¢ 800 W 4-4% 25049 3-3%
5009 7-7% Instructiuni
Instructiuni Se pregatesc ciuperci mici intregi sau feliate. Nu se adaugd apa.
Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se stropesc cu suc de ldmaie. Se condimenteazd cu sare i piper.
Se aranjeazd cu cozile spre centru. Asteptati 3 minute. Se scurg inainte de a fi servite. Asteptati 3 minute.
Varza de Bruxelles 250 g 800 W 5%-6Y% Ceapa 2504 800 W 5%-6
Instructiuni Instructiuni
Se adaugad 60-75 ml (4-5 linguri) de apd. Asteptati 3 minute. Se taie cepele in felii sau jumadtati. Se adaugd doar 15 ml
Morcovi 250 g 800 W 4%-5 (1 lingurd) de apd. Asteptati 3 minute.
nstructioni Ardei 250 g | soow | 4%°5
Se taie morcovii in felii egale. Asteptati 3 minute. Instructiuni
Conopida 250 g 800 W 5-51 Se taie ardeii in felii mici. Asteptati 3 minute.
500 g 814-9 Cartofi 2504 800 W 4-5
Instructiuni 500¢ 778
Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se taie buchetelele Instructiuni
mari in jumatati. Se aranjeaza cu cozile spre centru. Asteptati Se cantdresc cartofii decojiti si se taie In jumadtdti sau sferturi
3 minute. egale. Asteptati 3 minute.
Dovlecei 25049 800 W 3%-4 Napi 2504 800 W 5-5%
Instructiuni Instructiuni

Se taie dovleceii in felii. Se adauga 30 ml (2 linguri) de apa sau
unt cat o nucd. Se lasa doar sd se patrundd. Asteptati 3 minute.

Se taie napii in cuburi mici. Asteptati 3 minute.
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Ghid de preparare

Ghid de preparare pentru orez si paste

Reincalzire

Orez: Se foloseste un bol mare din sticld pirex, cu capac - orezul isi dubleazad
volumul in timpul prepardrii. Se acoperd cu un capac.
Dupa incheierea prepararii, se amesteca inainte de perioada de
asteptare si se sdreazd sau se adaugad verdeatd si unt.
Observatie: este posibil ca orezul sd nu fi absorbit toatd apa dupa
incheierea duratei de preparare.

Paste Se foloseste un bol mare din sticld pirex. Se adaugd apd in clocot, un
varf de sare si se amestecd bine. Se gdteste fara capac.
Se amesteca din cand in cand in timpul si dupd preparare. Se acopera
pe durata de asteptare si se scurg bine dupd aceea.

Alimente Dimensiune portie Pornire Durata (min.)
Orez alb 250¢g 800 W 16-17
(Semifiert) Instructiuni

Se adaugad 500 ml de apa rece. Asteptati 5 minute.
Orez brun 250 g | 800 W | 21-22
(Semifiert) Instructiuni

Se adaugad 500 ml de apa rece. Asteptati 5 minute.
Orez amestec 250¢g 800 W 17-18
(Orez alb + Instructiuni
Orez brun) Se adaugd 500 ml de apa rece. Asteptati 5 minute.
Amestec de 250g 800 W 18-19
porumb Instructiuni
(Orez + Cereale) | so 5qauga 400 mi de ap3 rece. Asteptati 5 minute.
Paste 250¢g 800 W 11-12

Instructiuni

Se adauga 1000 ml de apad fierbinte. Asteptati 5 minute.

Cuptorul cu microunde va reincdlzi alimentele intr-o fractiune din timpul necesar
pentru reincdlzirea pe plitele si aragazurile obisnuite.

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincdlzire din urmdtorul tabel.
Duratele din tabel sunt calculate la o temperaturad a camerei intre aproximativ
+18 si +20 °C sau pentru alimente racite la o temperaturd intre aproximativ

+5 50 +7 °C.

Aranjarea si acoperirea

Evitati sa reincalziti alimente mari, cum ar fi o bucatd mare de carne - acestea
se supraincdlzesc si se usuca inainte ca mijlocul sa fie patruns. Reincdlzirea
bucatilor mici va da rezultate mult mai bune.

Nivelurile de putere si amestecarea

Unele alimente pot fi reincdlzite la 800 W, in timp ce altele trebuie reincalzite la
600 W, 450 W sau chiar 300 W.

Pentru indicatii, consultati tabelele. In general, este mai bine s& reincalziti
alimentele la un nivel de putere mai mic, daca alimentele sunt delicate, in
cantitdti mici sau daca se incdlzesc foarte repede (de exemplu bucatile mici).
Pentru rezultate optime, amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul
reincalzirii. Daca este posibil, amestecati alimentele din nou inainte de a le servi.
Aveti grija cand incalziti lichide si hrana pentru bebelusi. Pentru a preveni
fierberea eruptiva a lichidelor si arderea, amestecati lichidele inainte, in

timpul si dupd incdlzire. Ldsati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata de
asteptare. Va recomanddm sa puneti o lingura de plastic sau o bagheta de sticla
in lichide. Evitati supraincdlzirea (si implicit alterarea) alimentelor.

Este preferabil sa subestimati timpul de preparare si sd il prelungiti daca este
necesar.

Incalzirea si duratele de asteptare

Cand reincalziti un aliment pentru prima data, este bine sd notati durata -
pentru referinta viitoare.

Asigurati-va intotdeauna cd alimentele reincdlzite degajd aburii fierbinti.
Asteptati cateva minute dupa reincdlzire - pentru a permite uniformizarea
temperaturii alimentelor.
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Durata de asteptare recomandata dupd reincdlzire este 2-4 minute, dacd nu se
specificd alta duratd in tabel.
Aveti grija cand incdlziti lichide si hrand pentru bebelusi. Consultati si capitolul
despre masurile de siguranta.

Reincalzirea lichidelor

Reincalzirea lichidelor si alimentelor
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincdlzire din acest tabel.

Lasati intotdeauna sa treaca minim 20 de secunde de la oprirea cuptorului,
pentru ca temperatura sa se uniformizeze. Amestecati lichidul in timpul incdlzirii,
dacd este necesar, si amestecati INTOTDEAUNA dupa incélzire. Pentru a preveni
fierberea eruptiva si arderea, puneti o lingura sau o bagheta de sticla in bauturi
si amestecati-le inainte, in timpul si dupd incdlzire.

Reincalzirea hranei pentru bebelusi

Alimente Dimensiune portie Pornire Durata (min.)
Bauturi (Cafea, Ceai 150 ml (1 ceascd) 800 W 1-1%
Si apd) 250 ml (1 cand) 1%-2

Instructiuni

Turnati in ceascd si reincdlziti, fara capac. Plasati ceasca/cana
in centrul platoului rotativ. Pdstrati in cuptorul cu microunde
pe durata de asteptare si amestecati bine. Asteptati 1-2 minute.

Hrana pentru bebelusi:

Goliti Intr-un castron adanc din ceramicd. Se acopera cu un capac de plastic.
Amestecati bine dupad reincalzire!

Ldsati sd se rdceasca 2-3 minute inainte de servire. Amestecati din nou si
verificati temperatura.

Temperatura de servire recomandata: intre 30-40 °C.

Lapte pentru bebelusi:

Turnati laptele intr-un recipient din sticla sterilizat. Reincalziti-I fard capac.
Nu incdlziti niciodata biberonul bebelusului cu tetina atasatd, deoarece
recipientul poate exploda in caz de supraincalzire. Agitati bine nainte de
perioada de asteptare si agitati din nou inainte de servire! Verificati cu grijd
temperatura laptelui si a hranei pentru bebelus inainte de servire. Temperatura

de servire recomandata: aprox. 37 °C.

Observatie:

Tn special hrana pentru bebelusi trebuie verificatd cu atentie inainte de servire,
pentru a preveni arderea. Utilizati ca reper nivelurile de putere si duratele din
urmatorul tabel.

Supa (Rece)

250 ¢ 800 W 3-3%

Instructiuni

Se toarnd intr-un castron din ceramicd adanc. Se acopera cu un
capac de plastic. Se amesteca bine dupad reincdlzire.

Se amesteca din nou inainte de servire. Asteptati 2-3 minute.

Stufat (Rece)

3509 600 W 5%-6%

Instructiuni
Se pune stufatul intr-o farfurie de ceramicd adanca. Se acoperd
CU un capac de plastic. Se amesteca din cand in cand in timpul
reincdlzirii si din nou, inainte de asteptare si servire. Asteptati
2-3 minute.

Paste cu sos (Reci)

3509 600 W 4%-5%

Instructiuni

Se aseaza pastele (de ex., spaghete sau taitei) pe o farfurie
de ceramicd intinsd. Se acopera cu folie speciald pentru
microunde. Amestecati inainte de servire. Asteptati 3 minute.

Paste umplute cu sos
(Reci)

350 600 W 5-6

Instructiuni

Se aseaza pastele umplute (de ex., ravioli, tortellini) intr-un
castron din ceramicd adanc. Se acoperd cu un capac de plastic.
Se amesteca din cand in cand in timpul reincdlzirii si din nou,
inainte de asteptare si servire. Asteptati 3 minute.
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Ghid de preparare

Alimente

Dimensiune portie Pornire Duratd (min.)

Decongelare manuala

Platou mixt (Rece)

3504 600 W 5%-6%

Instructiuni
Se aseaza 2-3 alimente reci pe un platou din ceramicd. Se
acoperad cu folie speciald pentru microunde. Asteptati 3 minute.

Reincalzirea laptelui si a hranei pentru bebelusi

Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii de reincdlzire din acest tabel.

Alimente D|men§|une Pornire Timp
portie

Hrana pentru 190 g 600 W 30 sec.
bebelusi Instructiuni

(Legume + Carne)

Se toarna intr-un castron adanc din ceramicd. Se acoperad
CU UN capac. Se amesteca dupa preparare. Tnainte de
servire, se amestecd bine si se verificd temperatura cu
atentie. Asteptati 2-3 minute.

Budinca pentru
bebelusi

(Cereale + Lapte +
Fructe)

190 g 600 W 20 sec.

Instructiuni

Se toarna intr-un castron adanc din ceramicd. Se acoperad
CU UN capac. Se amesteca dupa preparare. Tnainte de
servire, se amestecd bine si se verificd temperatura cu
atentie. Asteptati 2-3 minute.

Lapte pentru
bebelusi

Microundele reprezintd un mijloc excelent pentru decongelarea alimentelor
congelate. Microundele decongeleaza alimentele congelate intr-un interval scurt
de timp. Acesta poate fi un avantaj extraordinar daca aveti musafiri neanuntati.
Carnea de pasdre congelata trebuie sa fie bine dezghetatd inainte de a fi
gatitd. Tndepartati legaturile metalice si ambalajele pentru a permite scurgerea
lichidului dezghetat.
Asezati alimentele congelate pe o farfurie fard a le acoperi. Intoarceti pe partea
cealaltd la jumadtatea programului de decongelare, scurgeti lichidul rezultat si
indepdrtati imediat mdruntaiele.
Verificati alimentele din cand in cand pentru a va asigura ca nu se incalzesc.
Daca parti mai mici sau mai subtiri incep sa se incalzeascd, acestea pot fi
protejate cu fasii mici de folie de aluminiu pana la incheierea decongelarii.
Tn cazul in care carnea de pasare se incalzeste la suprafatd, intrerupeti
dezghetarea si ldsati carnea 20 de minute inainte de a continua.
Decongelarea pestelui, a cdrnii rosii si a carnii de pasdre trebuie realizatd cu
pauze. Durata de asteptare pana la decongelarea completa va varia in functie de
cantitatea decongelata. Consultati tabelul de mai jos.
Sugestie: Alimentele plate se decongeleazd mai bine decat cele mai groase,
iar cantitatile mai mici necesitda mai putin timp decat cele mai mari.
Aveti in vedere aceasta sugestie atunci cand congelati si decongelati
alimente.

Pentru decongelarea alimentelor congelate la o temperatura de circa -18 panad
la - -20 °C, folositi ca reper tabelul urmadtor.

100 ml 300 W 30-40 sec.
200 ml Tntre 50 sec. si 1 min.
Instructiuni

Se amestecad sau se agitd bine si se varsa intr-un
recipient din sticld sterilizat. Se aseazd in centrul
platoului rotativ. Se gateste fdra capac. Se agitd bine

si se asteaptd cel putin 3 minute. Inainte de servire, se
agitd bine si se verifica temperatura cu atentie. Asteptati
2-3 minute.

Alimente Dimensiune portie Pornire Duratd (min.)
Carne
Carne de vitd 250 ¢ 180 W 615-7%
tocatd 500 g 10-12
Friptura de porc 250 ¢ 180 W 75-8Y
Instructiuni
Asezati carnea pe o farfurie de ceramica intinsd. Protejati marginile
mai subtiri cu folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealaltd dupa
jumatate din timpul de decongelare! Asteptati 5-25 de minute.
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Gril

Alimente Dimensiune portie Pornire Duratd (min.)
Carne de pasdre
Bucadti de pui 500 g (2 buc) 180 W 14%-15%
Pui intreg 900 g 180 W 28-30
Instructiuni
Mai intai asezati bucdtile de pui cu partea cu piele in jos, respectiv
puiul intreg cu pieptul in jos pe un platou din ceramicd. Protejati
partile mai subtiri si capetele cu folie de aluminiu. Intoarceti pe
partea cealaltd dupd jumdtate din timpul de decongelare! Asteptati
15-40 de minute.
Peste
File de peste 250 g (2 buc) 180 W 6-7
400 g (4 buc.) 12-13
Instructiuni
Asezati pestele congelat pe mijlocul unui platou din ceramicd.
Asezati partile mai subtiri sub cele mai groase. Protejati capetele
subtiri cu folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealaltd dupa
jumatate din timpul de decongelare! Asteptati 5-15 minute.
Fructe

Fructe de pddure

25049 180 W 6-7

Instructiuni
Impréastiati fructele pe un platou rotund din sticld (cu diametru
mare). Asteptati 5-10 minute.

Pdine

Chifle (1 bucatd
cca. 50 g)
Toast/Sandvici
Paine germanad
(faina de grau +
fdind de secard)

2 buc. 180 W %-1

4 buc. 2-2%

250 g 180 W 4%-5

5004 180 W 8-10
Instructiuni

Asezati chiflele n cerc sau painea orizontal pe hartie de bucdtdrie,
in centrul platoului rotativ. Intoarceti pe partea cealaltd dupd
jumatate din timpul de decongelare! Asteptati 5-20 de minute.

Elementul de incdlzire al grilului se afld sub partea superioard a cuptorului.
Acesta functioneaza cand usa este inchisa si platoul rotativ se roteste. Rotatia
platoului rotativ faciliteaza rumenirea uniformad a alimentelor. Preincdlzirea
grilului timp de 3-5 minute va accelera rumenirea alimentelor.

Materiale de gatit pentru gril:

Trebuie sd fie rezistente la foc si pot sa contin metal. Nu utilizati materiale de
gatit din plastic, deoarece se pot topi.

Alimentele adecvate pentru gril:

Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumatd, felii subtiri de
peste, sandviciuri si toate tipurile de toast cu toppinguri.

Observatie importanta:

Atunci cand este utilizat doar modul Gril, alimentele trebuie asezate pe suportul
fnalt, daca nu se recomanda altfel.
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Ghid de preparare

Microunde + gril

Acest mod de preparare combind cdldura degajata de gril cu viteza de preparare
a microundelor. Functioneaza numai cand usa este inchisa si platoul rotativ

se roteste. Datoritd rotatiei platoului rotativ, alimentele se rumenesc uniform.
Pentru acest model sunt disponibile trei moduri combinate:

600 W + Gril, 450 W + Gril 5i 300 W + Gril.

Materiale de gatit pentru modul de preparare la microunde + gril:

Folositi materiale de gatit care pot fi penetrate de microunde. Materialele de
gatit trebuie sa fie rezistente la foc. Nu folositi materiale de gatit din metal cand
utilizati modul combinat. Nu utilizati materiale de gatit din plastic, deoarece se
pot topi.

Alimente adecvate pentru prepararea la microunde + gril:

Printre alimentele adecvate pentru modul de preparare combinat se numara
toate tipurile de alimente gatite care necesitd reincdlzire si rumenire (de ex.,
paste), precum si alimentele care necesitd un timp de preparare scurt pentru

a se rumeni la suprafatd. De asemenea, acest mod poate fi utilizat pentru
portiile mari de alimente pentru care se doreste obtinerea unei cruste rumene
si crocante (de ex., bucdti de pui, care trebuie intoarse pe partea cealaltd la
jumatatea timpului de preparare). Pentru detalii suplimentare, consultati tabelul
pentru gril.

Observatie importanta:

Atunci cand este utilizat doar modul combinat (microunde +gril), alimentele
trebuie asezate pe suportul Tnalt, dacd nu se recomanda altfel. Consultati
instructiunile din urmatorul tabel.

Daca trebuie sa se rumeneascd pe ambele parti, alimentele trebuie intoarse.

Ghid pentru gril pentru alimente congelate
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Q:}rg:g tti Dimensiune portie 1 pas (min.) 2 etape (min.)
Chifle 300 W + Gril Numai gril
(Fiecare cca. 2 buc. 1-1% 1-2
50 g) 4 buc. 2-2% 1-2
Instructiuni
Se aseazd chiflele in cerc pe suport. Se intorc chiflele pe partea cealaltd si
se rumenesc dupd preferintd. Asteptati 2-5 minute.

Baghete + 450 W + Gril

Topping 250-300 g (2 buc.) 8-9

(Rosii, Branza,
suncd, ciuperci)

Instructiuni

Se aseazd 2 baghete congelate aldturi pe suport. Dupd prepararea la gril.

Asteptati 2-3 minute.

Gratin (Legume 450 W + Gril
si cartofi) 400 g 13-14
Instructiuni
Se aseaza gratinul congelat pe o farfurie din sticld pirex, micd si rotunda.
Asezati farfuria pe suport. Dupd prepararea la gril. Asteptati 2-3 minute.
Paste 300 W + Gril Numai gril
(Cannelloni, 400 g 18-19 1-2
Macaroane, Instructiuni
Lasagna) Se aseazd pastele congelate pe o farfurie din sticla pirex, mica si
dreptunghiulard. Se aseaza farfuria direct pe platoul rotativ.
Dupd prepararea la gril. Asteptati 2-3 minute.
Bulete de pui 450 W + Gril 450 W + Gril
250¢g 5-5% 3-3%
Instructiuni
Se aseazd buletele de pui pe suportul metalic. Intoarceti pe partea cealalta
dupad prima data.
Chipsuri la 450 W + Gril 450 W + Gril
cuptor 250¢g 9-11 4-5
Instructiuni

Se aseazd chipsurile uniform pe hartie de copt, pe suport.
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Ghid pentru gril pentru alimente proaspete

Preincalziti grilul utilizand functia pentru gril de 3-4 minute.
Utilizati ca reper nivelurile de putere si timpii pentru gril din acest tabel.

Alimente proaspete Dimensiune portie 1 pas (min.) 2 etape (min.)
Bucati de pui 300 W + Gril 300 W + Gril
450-500 g (2 buc) 10-12 12-13

Instructiuni
Se pregdtesc bucdtile de pui cu ulei si condimente. Se aseazd in cerc,

Cu oasele spre centru. Se aseazd 0 bucatd de pui in centrul suportului.

Asteptati 2-3 minute.

Alimente proaspete Dimensiune portie 1 pas (min.) 2 etape (min.)
Felii de toast Numai gril Numai gril
4 buc. (fiecare de 25 g) 6-8 4-5%
Instructiuni
Se aseazad feliile de toast una langd alta pe suport.
Chifle (Gata coapte) Numai gril Numai gril
2-4 bucdti 2-3 2-3

Instructiuni
Se aseazd chiflele cu partea de jos in sus, in cerc, direct pe platoul
rotativ.

Cotlete de miel /
Biftecuri (Medii)

Numai gril Numai gril
12-15 9-12

400 g (4 buc)

Instructiuni
Ungeti cotletele de miel cu ulei si condimente. Se aseazd in cerc pe
suport. Dupd prepararea la gril. Asteptati 2-3 minute.

Friptura de porc

300 W + Gril Numai gril
250 g (2 buc.) 7-8 6-7

Instructiuni
Ungeti fripturile de porc cu ulei si condimente. Se aseazd in cerc pe
suport. Dupd prepararea la gril. Asteptati 2-3 minute.

sunca si branzd)

Rosii la gril 300 W + Gril Numai gril
200 g (2 buc) 4%-5% 2-3
400 g (4 buc) 7-8
Instructiuni
Tdiati rosiile in jumdtate. Puneti branza deasupra.
Asezati jumatatile in cerc pe o farfurie intinsa din sticld pyrex.
Se aseazd farfuria pe suport.
Toast Hawaii 450 W + Gril
(Felii de ananas, 2 buc. (300 g) 3%-4

Instructiuni

Rumeniti in prealabil feliile de paine. Se aseazd toastul cu toppingul
pe suport. Se aseaza cele 2 felii de toast la extreme, direct pe suport.
Asteptati 2-3 minute.

Mere coapte

300 W + Gril
1 mar (cca. 200 g) 4-4%
2 mere (cca. 400 g) 6-7

Instructiuni

Se scot cotoarele si se umplu merele cu stafide si gem. Se adaugd
deasupra cateva felii de migdale. Se aseaza merele pe o farfurie
intinsa din sticla pyrex. Se aseaza farfuria direct pe platoul rotativ.

Cartofi copti

600 W + Grill
250¢ 4%-5%
50049 8-9
Instructiuni

Taiati cartofii in jumdtati. Se aseaza in cerc pe suport, cu partea tdiatd

pe gril.

Pui prajit

450 W + Gril 300 W + Gril
18-20 23-25

1,200 ¢

Instructiuni

Se unge puiul cu ulei si condimente. Se aseazad puiul mai intai
cu pieptul in jos, apoi cu pieptul in sus, direct pe farfuria
termorezistentd. Se asteaptd 5 minute dupd terminarea grilului.
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Ghid de preparare

Sfaturi utile

TOPIREA UNTULUI

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se acoperad cu un capac
de plastic.
Se ncdlzeste 30-40 secunde la 800 W, pand cand untul se topeste.

TOPIREA CIOCOLATEI

Se pun 100 g de ciocolata intr-un vas mic si adanc, din sticla.

Se incdlzeste 3-5 minute la 450 W, pana cand ciocolata se topeste.

Se amestecd o datd sau de doud ori in timpul topirii. Folositi manusi speciale
pentru cuptor pentru a scoate vasul!

TOPIREA MIERII CRISTALIZATE

Se pun 20 g de miere cristalizata intr-un vas mic si adanc, din sticld.
Se incdlzeste 20-30 secunde la 300 W, pand cand mierea se topeste.

TOPIREA GELATINEI

Se pun foile de gelatind uscata (10 g) timp de 5 minute in apa rece.
Se aseazad gelatina scursa de apa intr-un bol mic din sticla pyrex.
Se incdlzeste timp de 1 minut la 300 W.

Se amesteca dupa topire.

PREPARAREA GLAZURILOR (PENTRU TORTURI SI PRAJITURI)

Se amestecd glazurd instant (@aproximativ 14 g) cu 40 g zahar si 250 ml apa rece.

Se prepara fdrd capac intr-un bol de sticld termorezistentd, timp de
3%-4% minute, la 800 W, pana cand glazura devine transparentd. Se amesteca
de doua ori in timpul prepararii.

PREPARAREA GEMULUI

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de pdadure) intr-un vas
de sticla pyrex de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adauga 300 g de zahar
conservant si se amesteca bine.

Se prepara acoperit timp de 10-12 minute, la 800 W.

Se amestecd de mai multe ori in timpul prepararii. Goliti direct Tn borcane de
gem mici, cu capace cu filet. Se asteaptd cu capac 5 minute.

PREPARAREA BUDINCILOR

Se amestecad praf de budinca cu zahar si lapte (500 ml) respectand instructiunile
de la producdtor si se amestecad bine. Se foloseste un bol de sticld pyrex cu
capac, de dimensiune potrivita. Se prepara acoperit timp de 6%-7% minute, la
800 W.

Se amestecd bine de mai multe ori in timpul prepararii.

RUMENIREA FELIILOR DE MIGDALE

Se Tmprastie uniform 30 g de migdale taiate felii pe un platou din ceramicd, de
dimensiune medie.

Se amestecd de mai multe ori in timpul rumenirii timp de 3%-4% minute, la
600 W.

Se lasa apoi in cuptor 2-3 minute si se asteaptd. Folositi mdnusi speciale pentru
cuptor pentru a scoate vasul!
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Depanare si coduri de informare

Problema

Cauza

Actiune

Depanare
Daca va confruntati cu una din problemele mentionate mai jos, incercati solutiile
indicate.

Problema Cauzd Actiune

Informatii generale

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

Pot exista substante strdine
prinse intre butoane.

Indepartati substantele strdine si
incercati din nou.

Pentru modelele cu butoane
tactile: Exista umezeala la
exterior.

Stergeti umezeala din exterior.

Blocarea pentru copii este
activata.

Dezactivati blocarea pentru copii.

Nu este afisatd ora.

Functia Eco (de economisire
a energiei) este setata.

Opriti functia Eco.

Cuptorul nu
functioneaza.

Nu existd alimentare cu
energie electricd.

Asigurati alimentarea cu energie
electrica.

Se intrerupe
alimentarea in
timpul functiondrii.

Cuptorul a functionat o
perioada lungd de timp.

Dupa ce gdtiti o perioada lungd
de timp, Idsati cuptorul sd se
raceascd.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneaza.

Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de racire.

Incercati sa utilizati
cuptorul fara alimente in
interior.

Puneti alimentele in cuptor.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din fata si

in partea din spate a cuptorului,
pentru ventilare.

Mentineti distantele specificate in
ghidul de instalare al produsului.

Se utilizeazd mai multe
stechere 1n aceeasi priza.

Alegeti o singurd prizd care va fi
utilizata pentru cuptor.

Usa este deschisd.

Inchideti usa si incercati din nou.

Mecanismele de sigurantd
pentru deschiderea usii
sunt acoperite cu substante
strdine.

Indepértati substantele strdine si
incercati din nou.

Se aud pocnituri in
timpul functiondrii,
iar cuptorul nu
functioneaza.

Prepararea de alimente in
recipiente sigilate sau in
recipiente cu capac poate
produce sunete asemenea
unor pocnituri.

Nu utilizati recipiente etanse,
deoarece acestea se pot sparge
din cauza dilatarii continutului.

Cuptorul se
opreste in timpul
functionarii.

Utilizatorul a deschis usa
pentru a intoarce alimentele
pe partea cealalta.

Dupa intoarcerea alimentelor,
apdsati din nou butonul Start
pentru a porni functionarea.

Exteriorul cuptorului
este prea cald in
timpul functiondrii.

Nu exista un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din fatd si

in partea din spate a cuptorului,
pentru ventilare. Mentineti
distantele specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Existd obiecte pozitionate
pe cuptor.

Indepértati toate obiectele de pe
cuptor.
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Depanare si coduri de informare

Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Usa nu se deschide
corect.

Intre usa si interiorul
cuptorului au ramas resturi
alimentare.

Curdtati cuptorul si deschideti
usa.

Apar scantei in
timpul preparadrii.

Se utilizeazd recipiente
metalice in timpul
prepararii/dezghetdrii.

Nu utilizati recipiente metalice.

Incélzirea, inclusiv
functia de incalzire,
nu functioneaza.

Cuptorul poate sa nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzdtoare.

Puneti 0 ceascd cu apa intr-un
recipient recomandat pentru
microunde si lasati cuptorul sa
functioneze timp de 1-2 minute
pentru a verifica dacd s-a
incdlzit apa. Reduceti cantitatea
de alimente si porniti din nou
functia. Utilizati un recipient
pentru gdtit cu fundul plat.

La conectarea
alimentarii,
cuptorul incepe sd

functioneze imediat.

Usa nu este inchisa corect.

Tnchideti usa si verificati din nou.

Dezghetarea nu
@ functioneaza.

Este preparata o cantitate
prea mare de alimente.

Reduceti cantitatea de alimente si
porniti din nou functia.

Cuptorul este
incdrcat cu
electricitate.

Alimentarea electricd
Sau priza de curent
nu este prevazuta

CU 0 impdmantare
corespunzdtoare.

Asigurati-va ca alimentarea
electricd si priza de curent au o
impdmantare corespunzatoare.

Lumina interioara
este slaba sau nu se
aprinde.

Usa a fost lasata deschisa
mai mult timp.

Lumina interioara se poate
stinge automat in timp ce este
activa functia Eco. Inchideti

si deschideti din nou usa sau
apdsati butonul Anulare.

1. Picurd apa.
2. Seemit aburi
printr-o
crapatura in

usa.
3.  Rdmane apd in
cuptor.

Este posibil sa fie apa
sau aburi in unele cazuri,
in functie de preparate.
Aceasta nu este 0
defectiune a cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se raceasca,
apoi stergeti-1 cu un prosop de
bucdtdrie uscat.

Lumina interioard este
acoperitd cu substante
strdine.

Curdtati interiorul cuptorului,
apoi verificati din nou.

Se aude un semnal
sonor in timpul
prepararii.

Dacad se utilizeazd functia
de preparare automatd,
acest semnal sonor indicd
faptul ca alimentele trebuie
intoarse pe partea cealaltd
in timpul dezghetarii.

Dupa intoarcerea alimentelor,
apdsati din nou butonul Start
pentru a relua functionarea.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modificad
in functie de puterea de
iesire, diferitd pentru
fiecare functie.

Modificdrile puterii de iesire in
timpul prepararii nu reprezintd
defectiuni. Aceasta nu este o
defectiune a cuptorului.

Cuptorul nu este
echilibrat.
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Cuptorul este instalat pe o
suprafatd denivelata.

Asigurati instalarea cuptorului pe
0 suprafatd orizontald, stabild.

Prepararea s-a
terminat, dar
ventilatorul
de rdcire incd
functioneaza.

Pentru ventilarea
cuptorului, ventilatorul
de rdcire continud sa
functioneze timp de 3
minute dupad finalizarea
prepararii.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.
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Problema

Cauza

Actiune

Problema

Cauza

Actiune

Platou rotativ

Cuptorul

Platoul rotativ iese
din pozitie in timp
ce se roteste, sau se
opreste.

Inelul rotativ lipseste sau

nu se afld in pozitia corectd.

Instalati inelul rotativ si incercati
din nou.

Cuptorul nu se
incdlzeste.

Usa este deschisd.

Tnchideti usa si incercati din nou.

Platoul rotativ
intampind rezistentd
in timp ce se roteste.

Inelul rotativ nu se este
montat corect, cantitatea
de alimente este prea mare
sau recipientul este prea
mare, atingand partea
interioard a cuptorului.

Reduceti cantitatea de alimente si
nu utilizati recipiente prea mari.

lese fum in timpul

La prima utilizare a

Aceasta nu este o defectiune si,

Platoul rotativ face
zgomot in timp ce se

Au ramas resturi alimentare
in partea de jos a

Indepartati resturile alimentare
lipite pe partea de jos a

preincalzirii. cuptorului, este posibil ca daca utilizati cuptorul de 2-3 ori,
elementele de incdlzire sd nu se va mai intampla.
emane fum.
Alimentele se afla pe Ldsati cuptorul sd se raceascd
elementele de incdlzire. si indepdrtati alimentele de pe
elementele de incdlzire.
La folosirea Se utilizeaza materiale Utilizati materiale de gatit

cuptorului se simte
un miros de ars sau
de plastic.

de gatit din plastic sau
materiale care nu sunt
termorezistente.

din sticld, adecvate pentru
temperaturi ridicate.

@ roteste. cuptorului. cuptorului.
Gril
lese fum in timpul La prima utilizare a Aceasta nu este o defectiune si,
functionarii. cuptorului, este posibil ca daca utilizati cuptorul de 2-3 ori,

elementele de incdlzire sd
emane fum.

nu se va mai intampla.

Alimentele se afld pe
elementele de incdlzire.

Lasati cuptorul sd se rdceascd
si indepartati alimentele de pe
elementele de incdlzire.

Se simte un miros
neplacut provenit
din interiorul
cuptorului.

Resturile alimentare sau
din plastic s-au topit si au
ramas blocate in interior.

Utilizati functia de curatare cu
aburi, apoi stergeti-l cu o carpa
uscata.

Pentru a elimina si mai rapid
mirosul, puneti o felie de ldmaie
in interior si porniti cuptorul.

Alimentele se afld prea
aproape de gril.

Puneti alimentele la o distantd
adecvata in timpul prepararii.

Alimentele nu sunt
preparate si/sau aranjate.

Asigurati-va cd alimentele sunt
preparate si aranjate in mod
corespunzator.

Cuptorul nu gdteste
corect.

Usa cuptorului este
deschisa des in timpul
prepararii.

Dacad deschideti des usa,
temperatura din interior scade
Si rezultatele prepararii nu sunt
adecvate.

Comenzile cuptorului nu
sunt setate corect.

Setati corect comenzile cuptorului
si incercati din nou.

Grilul sau celelalte accesorii
nu sunt introduse corect.

Introduceti corect accesoriile.

Se utilizeazd materiale de
gdtit de tip sau dimensiuni
gresite.

Utilizati vase adecvate, cu fund
plat.
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Depanare si coduri de informare

Problema

Cauza

Actiune

Cod de informare

Aburi

Se aude apa
fierband in timpul
gatitului cu aburi

Apa este incalzitd cu
ajutorul incdlzitorului cu
abur.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Se aude un sunet
anormal la oprirea
gatitului cu aburi.

Apa este eliminata din
incdlzitorul cu abur dupd
incheierea gdtitului cu
Vapori.

Aceasta nu este o defectiune a
cuptorului.

Aburul nu iese afara.

Rezervorul de alimentare
CU apd nu este instalat.

Asigurati-va cd rezervorul de
alimentare cu apa este corect
instalat.

Nu este apa in rezervorul
de alimentare cu apa.

Umpleti rezervorul cu apd si
incercati din nou.

o
o
O
<7}
=)
QU
=
m
=
[a]
(=]
Q
(=
=
(o3
)
=]
=
o
=
3
()]
=
m

38 Romana

Cod de informare CAUZA Actiune

Curatati tastele si verificati daca
existd apd pe suprafata din jurul
cheii. Dacd apare din nou, opriti
cuptorul cu microunde timp de

30 de secunde, apoi incercati sa-I
configurati din nou. Daca problema
reapare, apelati Centrul de serviciu
clienti local al SAMSUNG.

Butoanele de control
C-do sunt apdsate timp de
peste 10 secunde.

NOTA

Tn cazul in care solutia sugeratd nu rezolva problema, contactati Centrul de
serviciu clienti local al SAMSUNG.
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Specificatii tehnice

Memo

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundatati produsele in mod constant. Prin

urmare, atat specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi

modificate fard instiintare prealabila.

Model

MG23K3575*

Sursa de alimentare

230V ~50Hzca.

Consum de energie
Putere maxima
Microunde
Gril (element de incalzire)

2300 W
1250 W
1100 W

Putere de iesire

100 W / 800 W - 6 niveluri (IEC-705)

Frecventa de functionare

2450 MHz

Dimensiuni (I x H x A)
Exterioare (inclusiv manerul)
Cavitate cuptor

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Volum 23 litri
Greutate
Neta aprox. 13,0 kg
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SAMSUNG

Va rugam sd retineti ca garantia Samsung NU acopera apelurile de service pentru explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instalari inadecvate
sau pentru efectuarea de operatii normale de curdtare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpeaTa
ELILEAR- 0800 111 31, BesnnatHa TenedpoHHa MMHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)

HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komorkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* WWwWWw.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamsUNg.com/To/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Furre me mikrovalé

Manvuali i perdorimit
MG23K3575*
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Pérdorimi i kétij manuali

Udhézimet e sigurisée

Sapo keni bleré njé furré me mikrovalé SAMSUNG. Udhézimet pér pérdorimin
pérmbajné informacione té vlefshme pér gatimin né furré me mikrovalé:
Masat paraprake té sigurise
Pjesét shtesé té pérshtatshme dhe enét e gatimit
Késhilla té vlefshme mbi gatimin
Késhilla mbi gatimin

Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

A\ VINIRE

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té rezultojné Iéndim té réndé té
personit ose vdekje.

/\ KUJDES

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té rezultojné Iéndim té lehté té
personit ose démtim té pronés.

SHENIM

Késhilla, rekomandime ose informacione té dobishme gé ndihmojné pérdoruesit pér
pérdorimin e produktit.

UDHEZIME TE RENDESISHME MBI SIGURINE

LEXOJINI ME KUJDES DHE RUAJINI PER T'lU REFERUAR NE
TE ARDHMEN,

VETEM PER FUNKSIONIN E MIKROVALES

VINI RE: Nese dera apo gominat e deres jane te demtuara, furra

nuk duhet té vihet né puné derisa té riparohet nga njé person

kompetent.

VINI RE: Eshté e rrezikshme gé njé person, i cili nuk éshté

kompetent, té kryeje riparime ose sherbime ge kane té bejnée

me hegjen e kapakut i cili mbron nga ekspozimi ndaj energjise

se mikrovaléve.

VINI RE: Léngjet dhe ushgimet e tjera nuk duhet té nxehen né

ene te vulosura pasi kane tendence té shperthejne.

VINI RE: Lérini femijet té perdorin furren te pambikeqyrur

vetem kur jane dhene udhezimet e duhura, ne menyre ge

fémija té jeté né gjendje ta pérdoré furrén né menyre té sigurt

dhe té kuptoje rreziget nga mosperdorimi né menyren e duhur.

Kjo pajisje eshté parashikuar per perdorim vetem ne shtepi dhe

nuk eshte parashikuar pér perdorimet e meposhtme;

« neambientet e kuzhines per stafin ne dygane, zyra dhe
mjedise té tjera pune;

Shqgip 3
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Udhézimet e sigurisé

« ne shtepité ne ferma;

« nga klientéet ne hotele, motele dhe mjedise té tjera banimi:
« ne mjediset ge ofrojneé fjetje dhe mengjes.

Perdorni vetem enéet ge jane té pershtatshme per perdorim ne
furrén me mikrovale.

Kur nxehni ushaim ne ene prej plastike ose letre, hidhini nje sy
furres, pasi ekziston mundesia e marrjes flake.

Enet metalike per ushgime dhe pije nuk lejohen gjate gatimit
ne mikrovale.

Furra me mikrovalé eshte parashikuar pér ngrohjen e
ushagimeve dhe té pijeve. Tharja e ushgimeve 0se e veshjeve
dhe ngrohja e jastekeve me korrent, shapkave, sfungjeréeve,
rrobave te lagura dhe te ngjashme me keto mund te coje ne
rrezik lendimi, marrjeje flake ose zjarri.

Nése vini re (del) tym, fikeni ose higeni pajisjen nga priza dhe
mbajeni deren té mbyllur, pér té shuar flaket.

Ngrohja me mikrovale e pijeve mund té rezultoje ne viim
shperthyes te vonuar, prandaj duhet trequar kujdes kur te
mbani enen.

Pérmbajtjet e biberonéve dhe vazot me ushgim pér bebet,
duhet té trazohen dhe te tunden si dhe té kontrollohet
temperatura para se te konsumohen, pér te shmangur djegiet.

4 Shqip

\ezet e pageruara dhe vezet e ziera shume nuk duhet te
nxehen né furre me mikrovalé pasi mund té shperthejne, edhe
pasi té kete ndaluar nxehja e mikrovales.

Furra duhet té pastrohet rrequllisht dhe duhet té higen mbetjet
e ushgimeve.

Mosmbajtja e furrés ne kushte té pastra mund té prishe
siperfagen, gje ge mund tée ndikoje per keq ne jetegjatesine e
pajisjes, si dhe mund te shkaktoje situate te rrezikshme.

Furra me mikrovalé éshté parashikuar té pérdoret vetém e
vendosur mbi banak (e liré). Furra me mikrovale nuk duhet
vendosur brenda maobilieve.

Pajisja nuk duhet pastruar me uje.
Pajisja nuk eshte krijuar pér t'u instaluar ne automjete, ne
rulota dhe né automjete té ngjashme etj.

Pajisja nuk eshteé parashikuar pér perdorim nga persona (duke
perfshire femijet) me aftesi té kufizuara fizike, ndijore ose
mendore, 0se me mungese pervoje dhe njohurish, nése ata nuk
mbikegyren ose udhezohen ne lidhje me perdorimin e pajisjes
Nga Nje person pergjeqjes per sigurine e tyre.

Femijet duhet té mbikegyren pér t'u siguruar ge té mos luajne

me pajisjen.
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Kjo pajisje mund tée perdoret nga femijé té moshes 8 vjec e
lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike 0se mendore

te reduktuara, ose me mungese pervoje dhe njohurish, nese
jane nen mbikeqyrje ose nese jane udhezuar per perdorimin
né menyre teé sigurt té pajisjes dhe gé kuptojné rreziget e
péerfshira. Femijéet nuk duhet te luajné me pajisjen. Pastrimi dhe
mirembajtja nga perdoruesi nuk do te kryhet nga femijet pa
mbikeqyrje.

Péer te shmangur rreziget, nese demtohet kordoni elektrik, ai
duhet té zévendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i sherbimit
o0se njé person me kualifikim té ngjashem.

Kjo furré duhet té vendoset ne drejtimin e duhur dhe me
lartesi te tille ge lejon perdorimin e hapesires dhe te zones se
kontrollit.

Para se ta péerdorni furrén pér heré té paré, ajo duhet té vihet
né puné me uje 10 minuta dhe mée pas té pérdoret.

Nese furra ben njé zhurme té cuditshme, vjen arome djegieje
ose nese del tym, higeni spinen elektrike menjehere dhe
kontaktoni piken tuaj me te afert te sherbimit.

Furra me mikrovalé duhet té vendoset né até menyre gé priza
te jeté e disponueshme.

VETEM PER FUNKSIONIN E FURRES - OPSIONALE

VINI RE: Kur pajisja pérdoret né regjimin me kombinim, femijét
duhet ta pérdorin até vetém nen mbikegyrjen e té rriturve per
shkak té temperaturave té larta gé krijohen.

Pajisja nxehet gjate perdorimit. Duhet té beni kujdes ge te
shmangni prekjen e elementeve ngrohese brenda ne furre.

VINI RE: Pjesét e jashtme mund té nxehen gjaté pérdorimit.
Femijét e vegjel duhen mbajtur larg.

Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

Mos perdorni pastrues té ashper gerryes ose kruese té ashper
metalike per té pastruar xhamin e deres se furres, pasi mund t'i
gérvishtin sipérfagen, cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.
VINI RE: Sigurohuni gé pajisja te jeté e fikur pérpara se té
nderroni llamben, né menyre ge té shmangni mundesiné e
elektroshokut.

Mos perdorni pastrues té ashper gerryes ose kruese te ashper
metalike pér té pastruar xhamin e derés sé furrées, pasi mund t'i
gérvishtin siperfagen, cka mund té shkaktojé thyerjen e xhamit.
VINI RE: P3jisja dhe pjeset e saj té jashtme nxehen gjateé
perdorimit.
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Udhézimet e sigurisé

Duhet té beni kujdes te shmangni prekjen e elementeve
ngrohese.

Femijet nen 8 vjec duhet te mbahen larg, pervec rasteve kur
jané nén mbikeqyrje té vazhdueshme.

Kjo pajisje mund té péerdoret nga femijé té moshes 8 vjec e
lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike ose mendore

te reduktuara, ose me mungese pervoje dhe njohurish, nese
jane nen mbikeqyrje ose nese jane udhezuar per perdorimin
ne menyre te sigurt te pajisjes dne ge kuptojne rreziget e
pérfshira. Femijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe
mirembajtja nga péerdoruesi nuk do te kryhet nga femijet pa
mbikeqyrje.

Dera ose siperfagja e jashtme mund te nxehet kur pajisja eshte
VENe ne pune.

Temperatura né sipéerfaget e pérdorshme mund té jeté e larté
kur pajisja eéshté venée né pune.

Pajisjet nuk jane menduar té perdoren me kohemates te
jashtem ose me sistem te vecuar telekomandimi.

6 Shqip

Kjo pajisje mund te perdoret nga femije té moshes 8 vjec e

lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike 0se mendore

te reduktuara, ose me mungese pervoje dhe njohurish, nese
jane nen mbikeqyrje ose nese jane udnhezuar per perdorimin
ne menyre té sigurt té pajisjes dhe gé kuptojné rreziget e
perfshira. Femijéet nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga perdoruesi nuk duhet té behen nga femijet
pervec nese jane 8 vjec e lart dhe té mbikeqyrur.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj larg femijeve nen 8 vjec.

Siguria e pérgjithshme

Modifikimet ose riparimet e mundshme duhen kryer vetém nga personeli i
kualifikuar.

Mos e ngrohni ushgimin ose Iéngjet né ené pér funksionin me mikrovalé.

Mos pérdorni benzen, hollues, alkool apo pastrues me avull ose me presion pér
té pastruar pajisjen.

Mos e instaloni furrén: prané ngrohéseve apo materialeve té djegshme; vendeve
me lagéshti, vajra, pluhur apo té ekspozuar ndaj rrezeve té diellit ose ndaj ujit;
ose ku mund té rrjedhé gaz; ose né sipéerfage té paniveluara miré.

Kjo furré duhet té tokézohet si¢c duhet né pérputhje me kodet vendase dhe
kombeétare.

Pérdorni rregullisht njé copé té thaté pér té hequr substancat e huaja nga skajet
dhe kontaktet e spinés.

Mos e térhigni, mos e pérkulni fort, ose mos vendosni objekte té rénda mbi
kordon.

Nése ka rrjedhje gazi (propan, LP etj.) ajroseni menjéheré. Mos e prekni kordonin
elektrik.

Mos e prekni kordonin elektrik me duar té lagura.

Kur furra éshté né puné, mos e fikni duke hequr kordonin elektrik.
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Mos futni gishtat né substanca té huaja. Nése hyjné substanca té huaja né furré,
higeni nga priza dhe kontaktoni pikén lokale té shérbimit "Samsung".

Mos ushtroni shumeé presion ose goditje mbi pajisje.

Mos e vendosni furrén mbi objekte té brishta.

Sigurohuni gé voltazhi, frekuenca dhe korrenti té pérkojné me specifikimet e
produktit.

Futeni miré né prizée spinén e korrentit. Mos pérdorni shumeé pérshtatés spinash,
kordoné zgjatues apo ushqgyes.

Mos e varni kordonin elektrik né objekte metalike. Sigurohuni gé kordoni té jeté
midis objekteve ose prapa furrés.

Mos pérdorni spina, kordoné apo priza té démtuara. Pér spina ose kordoné té
démtuar kontaktoni njé piké lokale shérbimi "Samsung".

Mos hidhni ose té spérkatni drejtpérdrejt ujé né furré.

Mos vendosni objekte né furré, brenda ose te dera e furrés.

Mos spérkatni substanca té avullueshme, si insekticidet, né furré.

Mos vendosni materiale té ndezshme mbi furré. Duke gené se avujt e alkoolit
mund té bien né kontakt me pjesét e nxehta té furrés, béni kujdes kur ngrohni
ushgime ose pije gé pérmbajné alkool.

Fémijét mund té pérplasen apo té kapin gishtat te dera. Kur té hapni/mbylini
derén, mbajini femijét larg.

Paralajmérim pér mikrovalé

Ngrohja e pijeve me mikrovalé mund té shkaktojé vonesé né shfagjen e zierjes;
béni gjithnjé kujdes kur t'i merrni né doré. Lejojuni gjithnjé pijeve té rriné sé
paku 20 sekonda pérpara se t'i merrni né doré. Nése éshté nevoja, pérziejini
gjaté nxehjes. Pérziejini gjithnjé pas nxehjes.

Né rast djegieje, ndigni udhézimet pér ndihmén e paré:

1. Zhyteni vendin e djegur me ujé té ftohté pér té paktén 10 minuta.

2. Mbulojeni me njé rrobé té pastér dhe té thaté.

3. Mos e lyeni vendin me krem, vaj ose locione.

Pér té evituar demtimin e sirtarit ose té skarés, mos i vendosni né ujé menjéheré
pas gatimit.

Mos e pérdorni furrén pér skugje me shume yndyré, pasi temperatura e vajit
nuk mund té kontrollohet. Kjo mund té shkaktojé derdhje té papritur té vajrave
té nxehta.

Masat e kujdesit pér furra me mikrovalé

Pérdorni vetém eneé té pérshtatshme pér mikrovalé. Mos pérdorni ené metalike,
servise me dekorime ari apo argjendi, heje etj.

Higni lidhéset me tela té pérdredhur. Mund té shkaktohen harge elektrike.

Mos e pérdorni furrén pér té tharé letra ose rroba.

Péerdorni kohé mé té shkurtra pér sasi té vogla ushgimi, pér té shmangur
mbinxehjen ose djegien.

Mbajeni kordonin dhe spinén elektrike larg burimeve té ujit dhe té nxehtésise.
Pér té evituar rrezikun e shpérthimit, mos i ngrohni me lévozhgé vezeét, té ziera
ose té paziera. Mos i ngrohni enét e izoluara né vakuum ose pa ajér, frutat e
thata, domatet etj.

Mos i mbuloni vrimat e ajrimit me cohé ose me letér. Ky pérbén rrezik zjarri.
Furra gjithashtu mund té mbinxehet dhe té fiket automatikisht dhe do té mbetet
e tillé derisa té ftohet mjaftueshém.

Pérdorni gjithnjé doreza furre kur higni enét.

Trazojini léngjet né mes té nxehjes ose pasi té keté mbaruar nxehja dhe léreni
léengun té géndrojé pér 20 sekonda pas nxehjes, pér té shmangur vlimin
shpérthyes.

Qéndroni larg nga furra sa gjatésia e krahut kur té hapni derén, pér té shmangur
djegien nga ajri ose avulli i nxehté gé del jashté.

Mos e vini né puné furrén kur éshté bosh. Furra do té fiket automatikisht pér
30 minuta pér arsye sigurie. Rekomandojmé té vendosni gjithnjé njé goté me
ujé brenda furrés, pér té thithur energjiné e mikrovaléve né rast se furra ndizet
aksidentalisht.

Instalojeni furrén sipas distancave gé pércakton manuali. (Instalimi i furrés me
mikrovalé.)

Béni kujdes kur lidhni pajisje té tjera elektrike te prizat prané furrés.

Masat e kujdesit té pérdorimit té mikrovaléve

Moszbatimi i masave paraprake mbi siguriné mund té rezultojé né ekspozim te

démshém ndaj energjisé sé mikrovaléve.

«  Mos e vini furrén né puné me deré hapur. Mos i ngacmoni celésat e sigurisé
(shulat e derés). Mos futni sende né vrimat e celésave té siguriseé.

« Mos vendosni objekte ndérmjet derés sé furrés dhe pjesés ballore, dhe mos
lejoni akumulimin e mbetjeve té solucioneve apo té ushgimit né sipérfaget

Shqip 7
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Udhézimet e sigurisé

izoluese. Mbajini pastér derén dhe sipérfaget izoluese duke i fshiré me
njé copé té thaté dhe né vijim me njé copé té buté dhe té thaté pas ¢do
pérdorimi.

«  Mos e vini furrén né puné nése déemtohet. Véreni né puné vetém pasi té jeté
riparuar nga njé teknik i kualifikuar.
E réndésishme: dera e furrés duhet té mbyllet miré. Dera nuk duhet té jeté e
pérkulur; menteshat e saj nuk duhet té jené té thyera apo té lira; guarnicioni
i derés dhe sipérfaget izoluese nuk duhet té jené té demtuara.

« Té gjitha rregullimet apo riparimet duhet té kryhen nga njé teknik i kualifikuar.

Garanci e kufizuar

Pérkufizimi i grupit té produktit

"Samsung" do té faturojé tarifé riparimi pér zévendésimin e njé aksesori ose

pér riparimin e njé defekti kozmetik nése démi ndaj njésisé ose aksesorit éshté

shkaktuar nga klienti. Artikujt gé mbulon ky kusht pérfshijné:

« Dyert, dorezat, paneli i jashtém ose paneli i kontrollit gé jané ngréné,
konsumuar apo prishur.

« Taven, rrotulluesin drejtues, bashkuesin ose skarén me tela té thyer ose té
humbur.

Pérdoreni furrén vetém pér géllimin e synuar, sic pérshkruhet né kété manual

udhézimi. Paralajmérimet dhe udhézimet e réndésishme té sigurisé né kété

manual nuk mbulojné té gjitha kushtet dhe situatat e mundshme gé mund

té ndodhin. Eshté pérgjegjésia juaj té veproni praktikisht, me kujdes dhe me

veémendje kur instaloni, miréembani dhe vini né pérdorim furrén.

Duke gené se kéto udhézime pérdorimi mbulojné modele té ndryshme,

karakteristikat e furrés tuaj me mikrovalé mund té ndryshojné pak nga ato

gé pérshkruhen né kété manual dhe jo té gjitha shenjat paralajméruese mund

té jené té zbatueshme. Nése keni ndonjé pyetje ose shgetésime, kontaktoni

pikén meé té afért té shérbimit "Samsung" ose gjeni ndihmé dhe informacion né

internet né www.samsung.com.

Pérdoreni kété furré vetém pér ngrohje ushgimesh. Ajo éshté parashikuar

vetém pér pérdorim shtépiak. Mos nxehni asnjé Iloj tekstili apo jastéku me

gruré. Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér démet e shkaktuara nga pérdorimi i

papérshtatshém apo i gabuar i furrés.

Pér té evituar degradimin e sipérfages sé furrés dhe situatat e rrezikshme,

mbajeni gjithnjé miré dhe pastér furrén.

Ky produkt éshté njé pajisje ISM e grupit 2, kategoria B. Pérkufizimi pér grupin
2 i cili pérfshin pajisjet ISM, né té cilat energjia me radio-frekuencé prodhohet
géllimisht dhe/ose pérdoret né formén e rrezatimit elektromagnetik pér
trajtimin e materialit dhe pajisjet EDM dhe pajisjet gé krijojné qark elektrik.

Te pajisjet e kategorisé B, futen pajisjet e pérshtatshme pér pérdorim né
ambientet shtépiake dhe né ambientet gé lidhen drejtpérdrejt me rrjetin e
furnizimit me energji me voltazh té ulét, i cili furnizon godinat e banimit.

Eliminimi i duhur i kétij produkti
(pajisje elektrike dhe elektronike pér t'u flakur)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)
Kjo shenjé qé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose
literaturé, tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike
shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet té
hidhen sé bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund
té jetés sé tyre té punés. Pér té parandaluar njé déem té
mundshém ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja
e pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto
pajisje nga llojet e tjera té mbeturinave dhe riciklojini ato
né meényre té pérgjegjshme pér té promovuar ripérdorimin
e géndrueshém té burimeve materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin
me pakicé ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit
vendor té tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné
kéto pajisje pér riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e
tyre dhe té kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé
blerjes. Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike
nuk duhet té pérzihen me mbeturina té tjera tregtare pér
eliminim.

Pér informacion mbi zotimet mjedisore té "Samsung" dhe detyrimet rregullatore
specifike pér produktin, p.sh. "REACH", vizitoni: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 Shqip
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Instalimi

AKsesorét

Vendi i instalimit

Né vareési té modelit gé keni bleré, ju jepen disa pjesé shtesé té cilat mund té

pérdoren né njé séré menyrash.

01

02

@ E RENDESISHME

01 Unaza e rrotullimit gé duhet vendosur
né gendér té furrés.
Qéllimi: Unaza rrotulluese mban
pjatéen rrotulluese.

02 Pjata rrotulluese, gé duhet vendosur
né unazén rrotulluese me pjesé
gendrore té puthitur me bashkuesin.
Qéllimi: Pjata rrotulluese shérben

si sipérfagja kryesore e
gatimit; ajo mund té higet
lehtésisht pér t'u pastruar.

03 Skara, e cila duhet vendosur mbi
pjatén rrotulluese.
Qéllimi: Skara metalike mund té
pérdoret pér pjekje dhe pér
gatim té kombinuar.

MOS e pérdorni furrén me mikrovalé pa unazeén rrotulluese dhe pjatén

rrotulluese.

Ve

20cm
sipér

85 cm nga

L dyshemeja

Pjata rrotulluese

o  Zgjidhni njé sipérfage té sheshté e té
niveluar rreth 85 cm mbi dysheme.
Sipérfagja duhet té mbajé peshén e
furrés.

e Lini hapésiré pér ajrosje, té paktén
10 cm nga muri i pasmé dhe nga té
dyja anét dhe 20 cm nga lart.

« Mos e instaloni furrén né mjedise
té ngrohta ose té lagéshta, si pér
shembull prané furrave me mikrovalé
ose kaloriferéve.

«  Ndigni specifikimet pér furnizimin me
energji té késaj sobe. Pérdorni vetéem
kordoné té miratuar zgjatues, nése
éshté nevoja.

e Pérpara se ta pérdorni furrén
me mikrovalé pér heré té paré,
pastroni me lecké té njomé pjesén e
brendshme dhe gominén e derés.

Higni té gjitha materialet e paketimit

gé ndodhen brenda né furré. Instaloni
unazeén rrotulluese dhe pjatén rrotulluese.
Verifikoni gé pjata rrotulluese té
rrotullohet lirshém.
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Mirémbaijtja

Pastrim

Ndérrimi (riparimi)

Pastrojeni furrén rregullisht pér té parandaluar grumbullimin e papastértive mbi
furré ose brenda saj. Gjithashtu, kushtojini vémendje té vecante derés, gominés
sé derés, si dhe pjatés rrotulluese dhe unazés rrotulluese (vetém pér modelet
pérkatése).

Nése dera nuk hapet ose mbyllet lirisht, kontrolloni sé pari nése jané
grumbulluar papastérti né gominat e derés. Pérdorni lecké té buté me ujé

me sapun pér pastrimin e sipérfages sé jashtme dhe té brendshme té furreés.
Shpélajini dhe thajini miré.

Pér té pastruar papastértité e forta me aroma té pakéndshme né pjesén e

brendshme té furrés

1. Pasita keni zbrazur furrén, vendosni njé filxhan me [éng limoni té holluar
né gendeér té pjatés rrotulluese.

2. Ngroheni furrén pér 10 minua né fuginé maksimale.

3. Pas péerfundimit té ciklit, prisni derisa furra té ftohet. Mé pas, hapni derén
dhe pastroni dhomeén e gatimit.

<
=
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Pér pastrimin e pjesés sé brendshme té modeleve me ngrohés me rrotullim

Pér pastrimin e pjesés sé sipérme té
dhomeés sé gatimit, ulni elementin e

45° sipérm ngrohés me 45°, sic tregohet.

Kjo do té ndihmojé pér pastrimin e pjesés
sé sipérme. Pasi té mbaroni, rivendosni
elementin e sipérm ngrohes.

ey

/\ KUJDES

«  Mbajini derén dhe gominat e saj té pastra dhe sigurohuni gé dera té hapet
dhe mbyllet lirisht. Pérndryshe, mund té shkurtohet cikli i jetés sé furrés.

« Béni kujdes gé té mos derdhni ujé né ventilatorét e furreés.

»  Mos pérdorni substanca gérryese ose kimike pér pastrimin.

«  Pas cdo pérdorimi té furrés, pérdorni njé detergjent té buté pér pastrimin e
dhomeés sé gatimit pasi furra té jeté ftohur.

A VINIRE

Brenda furrés nuk ka pjesé gé mund té higen nga pérdoruesi. Mos U pérpigni ta

ndérroni ose riparoni furrén vete.

« Neése keni probleme me menteshat, bllokimin dhe/ose derén, kontaktoni me
njé teknik té kualifikuar ose pikén lokale té shérbimit té Samsung-ut pér
ndihmé teknike.

« Neése déshironi té ndérroni llambén, kontaktoni pikén lokale té shérbimi té
Samsung-ut. Mos e ndérroni veté.

« Neése keni probleme me kasén e jashtme té furrés, higni fillimisht nga priza
dhe mé pas kontaktoni pikén lokale té shérbimit té Samsung-ut.

Kujdesi pér kohé té gjata mospérdorimi

«  Neése nuk e pérdorni furrén pér njé kohé té gjaté, higeni nga priza dhe
lévizeni furrén né njé vend té thaté, pa pluhur. Pluhuri dhe lagéshtia ge
krijohen brenda furrés mund té ndikojné né performancén e furres.

10 Shqip
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Udhézues i shpejté Karakteristikat e furrés
Nése déshironi té gatuani disa ushgime. Furra

Vendoseni ushgimin né furré. Shtypni

<>/+3OS butonin START/+30s (FILLO/+30s).
START

Rezultati: Gatimi fillon. Kur té keté
Q pérfunduar.

1) Sinjali i furrés bie 4 heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né minute).
3) Shfaget pérséri ora aktuale.
Nése déshironi té pigni disa ushgime né skaré. ——
- Vendqsem .UShC]Imlﬂ ne"furre. Shtypni ——
P butonin Grlllf3Qs ('A5kar"e+305__). A c
Rezul'ta‘tl:.P‘JekJa"ne ;kare f|||“on. OU 2
1) Sinjali i furrés bie 4 heré. —— =
& 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té &
bjeré 3 heré (njé heré né minute). J n
3) Shfaget pérséri ora aktuale. | | =
Nése déshironi té shtoni 30 sekonda té tjera. o
. 1. Shtyppi njé ose mé shumeé heré ) 07 08 09 10 11 12
- + butonin START/+30s (FILLO/+30s) pér
¢do 30 sekonda té tjera gé déshironi . ) o
-- p 01 Doreza e derés 02 Dera 03 Vrimat e ajrimit
té shtoni.
2. Duke rrotulluar Dorezen e celésit, 04 Skara pllake 05 Elementi ngrohés 06 Drita
mund ta caktoni orén sipas déshires.
&> /+30s 07 Shulat e derés 08 Pjata rrotulluese 09 Bashkuesi
START
E 1 10 Unaza rrotulluese 11 Vrimat e bllokimitté 12 Paneli i kontrollit
sigurisé
Shqgip 11
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Karakteristikat e furrés

Pérdorimi i furrés

Paneli i kontrollit

Si punon furra me mikrovalé

01 Butoni Heat Wave Grill
(Skara me valé té nxehté)

02 Butoni Heat Wave Auto
(Automatike, me valé té nxehte)

03 Butoni Quick Defrost
(Shkrirje e shpejté)

04 Butoni Auto Cook (Gatim automatik)

2 05 Butoni Microwave (Mikrovala)

3 Ao
0 1 Heat Wave Grill  Heat Wave Auto 0
|

f [
I ' 06 Butoni Keep Warm (Mbaj ngrohté)

03 ouick?efrost aiocook 04 07 Butoni Combi (Me kombinim)
{ I = J 08 Butoni Grill+30s (Skaré+305s)

05 Micr;vave Kee;‘)T\}arm 06 09 Dorezén E CeleSIt
— — J (Pesha/Racioni/Koha)

07 & cibo. 08 10 Butoni Zgjedhje/Ora

( I J 11 Butoni STOP/ECO (NDALO/KURSIM)
12 Butoni START/+30s (FILLO/+30s)

- +
10

09 o
O

@ /G <D /+30s

1 1 STOP ECO START 2

| -

—

12 Shqip

Mikrovalét jané valé elektromagnetike me frekuenceé té larté; energjia e cliruar

mundéson gatimin ose ringrohjen e ushgimit pa i ndryshuar as formén as ngjyreén.

Furrén me mikrovalé mund ta pérdorni pér:

e Shkrirje
« Ringrohje
e  Gatim

Parimi i gatimit.

> )
e
)

N
by —
A

1. Mikrovalét e prodhuara nga
magnetroni reflektohen né zgavér
dhe shpérndahen njétrajtshém me
rrotullimin e ushgimit né pjatén
rrotulluese. Késhtu ushgimi gatuhet
njétrajtésisht.

2. Mikrovalét pérthithen nga ushgimi
deri né njé thellési prej rreth 1 inc
(2,5 cm). Pastaj gatimi vazhdon
ndérkohé gé nxehtésia shpérndahet
brenda ushgimit.

3. Koha e gatimit ndryshon sipas enés
sé pérdorur dhe karakteristikave té
ushgimit:

« Sasia dhe dendésia

«  Pérmbajtja e ujit

- Temperatura fillestare
(ngriré ose jo)

@ E RENDESISHME

Duke gené se pjesa e mesit té ushgimit gatuhet me shpérndarje nxehtésie, gatimi
vazhdon edhe pasi e keni nxjerré ushgimin nga furra. Kohét e géndrimit té
pércaktuara né receta dhe né kété manual duhet té respektohen pér té garantuar:
«  Gatimin e njétrajtshém té ushgimit deri né gendér.

« Temperaturén e njéjté né té gjithé ushgimin.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 12
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Kontrolli nése furra funksion si¢ duhet Gatimi/Ringrohja
Procedurat e thjeshta té méposhtme ju mundésojné té kontrolloni gé furra Procedura e méposhtme shpjegon se si ta gatuani ose ta ringrohni ushgimin.
funksionon si¢c duhet né cdo kohé. Nése keni dyshime, drejtojuni seksionit me @ E RENDESISHME

titull "Zgjidhja e problemeve" né fagen 35 deri né 38. . . ) . o
alian) P q e Para se té largoheni nga furra, kontrolloni GJITHMONE cilésimet e gatimit.

SHENIM «  Koha maksimale pér Microwave (Mikrovala) éshté 99 minuta.

Furra duhet té futet né prizé té pérshtatshme. Pjata rrotulluese duhet té jete
né pozicionin e saj né furré. Nése péerdoret nivel fugie ndryshe nga maksimali
(100 % - 800 W), uji do té marré meé shumeé kohé pér té zier.

Hapni derén. Vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese. MbylIni derén.
Mos e ndizni kurré furrén me mikrovalé kur éshté bosh.

1. Shtypni butonin Microwave
= (Mikrovala).

Hapni derén e furré ke térh r dorezén né drejtim té anés sé sipérme té Mi )
d:rpés| derén e furrés duke térhequr dorezén né drejtim té anés sé sipérme té : & Rezultati: Shfagen trequesit 800 W

Vendosni njé tas me ujé né pjatén rrotulluese. MbylIni derén. (juma m?ks.w.nalg € gat|..m|t):
Shtypni butonin START/+30s (FILLO/+30s) = (regjimi i mikrovaleve)

<D /+30s dhe caktojeni kohén né 4 ose 5 minuta duke 2. Zgjidhni nivelin e duhur té fugisé duke
START H
@ E shtyDU__r butonin START/+30s (FILLO/+30s) _/\ + rrotulluar Dorezén e celésit. (Drejtojuni
aq heré sa duhet. o tabelés sé niveleve té fugise)
Rezultati: Furra e ngroh ujin pér 2 Dhe mé pas shtypni butonin e
4 ose 5 minuta. WO Zgjedhje/Ora.
Uji duhet té fillojé té zieje. 0

3. Caktoni kohén e gatimit duke
- + rrotulluar Dorezén e gelésit.

Rezultati: Shfaget koha e gatimit.

4. Shtypni butonin START/+30s

(FILLO/+30s).

Rezultati: Drita e furrés ndizet dhe
<> /+30s pjata rrotulluese fillon té
START rrotullohet. Gatimi fillon dhe

kur mbaron.
1) Sinjali i furrés bie 4 heré.
2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né minute).
3) Shfaget pérséri ora aktuale.

)
m:
=
Q
(=]
=
3
-
(=)
=
-
M:
wn
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Pérdorimi i furrés

Vendosja e orés

Kur lidhet me energjiné, né ekran shfaget automatikisht "88:88" dhe pastaj

5. Kur shfaget ora e sakté, shtypni
butonin Zgjedhje/Ora pér té nisur

oréen.
12:00". 2 Rezultati: Ora shfaget sa heré gé
Ju lutemi vendosni orén aktuale. Ora mund té shfaget né formatin 24-orésh ose @@ nuk pérdorni furrén me
né formatin 12-orésh. Ju duhet té vendosni orén: O mikrovalé.

«  Kur instaloni fillimisht furrén tuaj me mikrovalé
« Pas njé ndérprerje té energjisé
SHENIM

Mos harroni té rivendosni orén kur kaloni nga periudha e verés né periudhén e
dimrit dhe anasjelltas.

1. Shtypni butonin Zgjedhje/Ora.

Nivelet e fugisé dhe ndryshimet e kohés

Funksioni i nivelit té fugisé ju mundéson té pérshtatni sasiné e energjisé gé
shpérndahet si dhe kohén e kérkuar pér té gatuar ose ringrohur ushgimin, sipas
llojit dhe sasisé sé tij. Mund té zgjidhni ndérmjet gjashté niveleve té fugisé.

Niveli i fugisé Pérgindja Fuqia
i E LARTE 100% 800 W
@@ MESATARE E LARTE 75% 600 W
bl [:] MESATARE 56% 450 W
2: 2
a MESATARE E ULET 38% 300 W
3 2. Caktoni formatin 24-orésh ose SHKRIRJE 23% 180 W
= _/—\Jr 2 12-orésh duke rrotulluar Dorezén e E ULET 13% 100 W
= B . . ) :
5 ¢elésit. Dhe mé pas shtypni butonin e
b & Zgjedhje/Ora. Kohét e gatimit gé jepen né recetat e kétij libérthi korrespondojné me nivelin e
@@ 3. Rrotulloni Dorezén e gelésit pér té fuqisé sé treguar.
UJ vendqsur ore'n. Dbe me pas shtypni Nése zgjidhni... Atéheré koha e gatimit duhet té jeté...
butonin e Zgjedhje/Ora. - — -
4. Rrotulloni Dorezén e celésit pér té Nivel fugie me i larté E ulet
vendosur minutat. Nivel fugie mé i ulét E larté
14 Shqip
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Rregullimi i kohés sé gatimit

Ndalimi i gatimit

Mund ta shtoni kohén e gatimit duke shtypur butonin START/+30s (FILLO/+30s)
njé heré pér ¢do 30 sekonda gé déshironi té shtoni.

Shtypja e butonit START/+30s (FILLO/+30s) né modalitetet Mikrovala, Skara me
valé té nxehté ose Me kombinim rrit kohén e gatimit.

«  Kontrolloni ecuriné e gatimit né ¢do kohé thjesht duke hapur derén

«  Rrisni kohén e mbetur té gatimit

Ményra 1

Pér té rritur kohén e gatimit té ushgimit

gjaté gatimit, shtypni njé heré butonin

START/+30s (FILLO/+30s) pér cdo

30 sekonda gé déshironi té shtoni.

«  Shembull: Pér té shtuar tri minuta,
shtypni butonin START/+30s
(FILLO/+30s) gjashté hereé.

N

- +

> /+30s

START

Ményra 2

Thjesht rrotulloni Dorezén e gelésit pér té

rregulluar kohén e gatimit.

«  Pér té shtuar kohén e gatimit,
rrotulloni djathtas, pér té ulur kohén e
gatimit, rrotulloni majtas.

Ju mund ta ndérprisni gatimin né cdo kohé né ményreé gé:
« Té kontrolloni ushgimin

« Té ktheni ushgimin nga ana tjetér ose ta trazoni

« Talini té géndrojé

Pér té ndérpreré
gatimin...

Mé pas...

Pérkohésisht Hapni derén ose shtypni njé heré butonin STOP/ECO
(NDALO/KURSIM).

Rezultati: Gatimi ndalon.

Pér té rifilluar gatimin, mbylleni derén sérish dhe shtypni

butonin START/+30s (FILLO/+30s).

Pérfundimisht Shtypni njé heré butonin STOP/ECO (NDALO/KURSIM).
Rezultati: Gatimi ndalon.
Nése déshironi té anuloni cilésimet e gatimit, shtypni

sérish butonin STOP/ECO (NDALO/KURSIM).

Vendosja e regjimit té kursimit té energjisé

Furra ka njé regjim pér kursimin e energjise.

e« Shtypni butonin STOP/ECO
@/ (NDALO/KURSIM).
STOP ECO

E Rezultati: Ekrani fiket.

Pér té hequr modalitetin e kursimit

té energjisé, hapni derén ose shtypni
butonin STOP/ECO (NDALO/KURSIM)
dhe mé pas ekrani shfaqg orén aktuale.
Furra éshté gati pér t'u pérdorur.

SHENIM

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

Nése nuk zgjidhni ndonjé funksion kur pajisja éshté né mes té cilésimit ose
pérdorimit né gjendje pérkohésisht té ndaluar, funksioni anulohet dhe ora do té
shfaget pas 25 minutash.

Kur dera éshté e hapur, Ilamba e furrés do té fiket pas 5 minutash.

Shqgip 15
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Pérdorimi i furrés

Pérdorimi i funksionit té skarés me valé té nxehté

Pérdorimi i funksionit automatike, me valé té nxehté

Heat Wave Grill (Skara me valé té nxehté) ju mundéson gé ta nxehni dhe ta

skugni ushgimin shpejt, pa pérdorur mikrovalét.

« Tingulli aktiv/joaktiv i ventilatorit éshté né gjendje natyrale kur pérdoret
skara me valé té nxehté.

« Mund té merrni rezultate mé té mira gatimi dhe pjekje né skaré nése
pérdorni skarén e sipérme.

@ E RENDESISHME
Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur té prekni mbajtéset né furré, pasi do té

bjeré 3 heré (njé heré né minuteé).
3) Shfaget pérséri ora aktuale.

Funksioni Heat Wave Auto (Automatike, me valé té nxehté) ka 15 kohé gatimi
té programuara paraprakisht. Nuk éshté e nevojshme té caktoni kohét e gatimit
apo nivelin e fugisé. Mund té pérshtatni numrin e racioneve duke rrotulluar
Dorezén e celésit.

@ E RENDESISHME

Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur té prekni mbajtéset né furré, pasi do te
jené shume té nxehta.

1. Shtypni butonin Heat Wave Auto

jené shume té nxenhta. . (Automatike, me valé té nxehté).
1. Hapeni derén dhe vendoseni ushgimin 1
né skaré dhe né vijim mbylini derén.
2. Zgjidhni llojin e ushgimit gé po
—'/\# gatuani duke rrotulluar Dorezén e
celésit.
o (Referojuni tabelés anash.)
é‘. 3. Shtypni butonin START/+30s
3 — 2. Shtypni butonin Heat Wave Grill (F'LLO/"?OS)' o ,
E.E Heat e Grill (Skara me valé té nxehté). 5T<A>RT/+3OS Rezultati: Uth'm't ga tuhet sipas
(= e S Rezultati: Shfagen treguesit e méposhtém: 3 C',,ei'm,' e_ p;jahraprogramuar
= s . qé keni zgjedhur.
m:
& [ (Skara me vale te nxente) 1) Sinjali i furrés bie 4 here.
» Nukmund ta caktoni 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
temperaturen e skares. bjeré 3 heré (njé heré né minuté).
3. (Caktoni kohén e pjekjes né skaré duke 3) Shfaget pérseéri ora aktuale.
—'/_\+ rrotulluar Dorezén e gelésit.
«  Koha maksimale e pjekjes né skaré
éshté 60 minuta.
4. Shtypni butonin START/+30s (FILLO/+30s).
Rezultati: Pjekja né skaré fillon.
ST<A>RT/+305 1)  Sinjali i furrés bie 4 heré.
Q 4 2)  Sinjali kujtues i pérfundimit do té

16 Shqip
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Tabela e méposhtme paraget madhésiné e racionit dhe udhézimet e duhura pér
15 opsionet e gatimit té programuara paraprakisht. Programet funksionojné me
kombinim té skarés me valé té nxehté dhe mikrovalés.

@ E RENDESISHME

Pérdorni doreza furre kur té nxirrni ushgimin.

Kodi/Ushgimi

Madhésia
e racionit

Udhézimet

Kodi/Ushgimi | Madnesia Udhézimet
e racionit
1 600 g o Pérbérésit
Perime furre 400 g perime té grira (p.sh. kungull, domate, patate,
shtépie qepé, piper), 75 ml krem, 25 g vezeé e ploté e rrahur,

kripé, piper, 75 g djathé mocarela i griré, njé luge gjelle
majdanoz ose rozmariné

* Ményra

Shpélani perimet dhe pritini né feta me trashési

3~5 mm. Vendosni fetat né enén e furrés, rreth

14 x 22 cm, pérzieni kremin, vezén, kripén, piperin dhe
hidheni sipér. Shpérndani djathin e griré sipér.
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese.

Shérbejini duke vendosur copéza nga gjethet e freskéta
té trumzes.

2
Lazanja shtépie

55049

o Pérbérésit

150 g mish vici i griré, 100 g salcé domateje, 50 ml léng
mishi, 75 g peté té thara lazanje (4 peta), % qepé

(e copétuar),

Nga 1 lugé gjelle me majdanoz té griré, rigon, borzilok,
100 g djathé mocarela i griré, 1 lugé gjelle vaj ulliri

* Ményra

- Salca e domateve me mish

Nxehni vajin né njé tigan pér skugje, pastaj gatuani
mishin e griré té vicit dhe gepén e copétuar pér rreth
10 minuta derisa té skugen njétrajtésisht. Hidhni salcén
e domates dhe Iéngun e mishit té vicit dhe shtoni erézat
e thara. Vendosini pér t'i zier dhe ziejini pér 10 min.

- Lazanja

Gatuajini makaronat pér lazanjé sipas udhézimeve té
paketimit. Vendosni makaronat pér lazanjé, salcén me
mish dhe gjysmeén e djathit né pjatén pér furré rreth

14 x 22 cm dhe pérsériteni veprimin. Pastaj hidhni sipér
njétrajtésisht djathin mocarela té mbetur mbi shtresén

e fundit té makaronave pér lazanjé. Vendoseni enén né
pjatén rrotulluese.

3
Patate té pjekura

5004
(2-3 copé)

o Pérbérésit

2-3 patate, kripé, piper, 2 luge gjelle vaj ulliri, 50 g
djathé mocarela té griré

* Ményra

Qéroni patatet dhe pritini pérgjysmeé pér sé gjati.
Marinoni patatet me kripé, piper dhe vaj. Shpérndani

djathin e griré sipér. Vendosni patatet né skareé.

Shqip 17
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Pérdorimi i furrés

Kodi/Ushqimi | Madnesia Udhézimet Kodi/Ushqimi | 'ednesia Udhézimet
e racionit e racionit
4 4004 o Pérbérésit 8 2804 o Pérbérésit
Domate té pjekura 2 domate Salsice skare 300 g salsice (4 copa)
né skaré « Ményra « Ményra
Pritini domatet né gjysma. Vendosini né pjaté Vendosini salsicet njéra pas tjetrés né skare.
zjarrduruese me pjesen e preré té vendosur poshteé. 9 400 g « Pérbérésit
Vendoseni enen né skare. Copa mishi derri 400 g copa mishi derri (2 copa), nga 1 lugé gjelle me
5 2004 o Pérbérésit rozmaring, trumzeé dhe piper, si dhe 2 luge gjelle vaj
Perime té skarés 200 g perime té ndryshme té freskéta (piper, domate té ulliri
vogla, feta kungulli, kérpudha, patéllxhané té preré) « Ményra
* Ményra Marinojeni mishin e derrit me vaj, eréza dhe piper.
Shpélani perimet dhe pritini né madhési té barabarteé. Vendoseni né skaré. Kthejeni sapo té bjeré alarmi.
Lyejini me vaj dhe hidhni kripé dhe piper. Vendosini né 10 500 g o Pérbérésit
skare. Copa mishi pule né 500 g copa mishi pule (2 capa), 2 lugé gjelle vaj vegjetal,
6 5004 o Pérbérésit skaré 1 lugeé gjelle eréza pér mishin e pulés
Mollé e pjekur 1 mollé, % lugeé gjelle kanellé, % e filxhanit me arré dhe « Ményra
kumbull Shpélani copat e mishit té pulés dhe thajini miré me
* Ményra letér kuzhine. Pérziejini erézat me vaj. Hidheni vajin e
Qéroni mollén. Pérzieni miré pérbérésit e tjeré dhe pérzieré me erézat mbi copat e mishit té pulés. Vendosini
vendosini né mesin e mollés. Vendoseni mollén né njé né skaré. Kthejeni sapo té bjeré alarmi.
ené zjarrduruese mbi pjatén rrotulluese. Pasi gatimit, lérini pér 1-2 minuta.
7 4004 o Pérbérésit 11 2004 o Pérbérésit
Bifteké vigi 200 g bifteké vici (2 copa), nga 1 lugé gjelle me Karkaleca skare 200 g karkaleca té freskét (8 copé)
rozmarine, trumzeé dhe piper, si dhe 2 lugé gjelle vaj « Ményra
ulfiri Shpélani karkalecat, thajini miré me letér kuzhine.
* Ményra Vendosini né ené zjarrduruese né skare.
Marinojeni mishin me vaj ulliri, rozmaring, trumze dhe
piper. Vendoseni mishin né skaré. Kthejeni sapo té bjeré
alarmi.
18 Shqip
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Kodi/Ushgimi 2"?:22;'2 Udhézimet
Vecorité e Quick Defrost (Shkrirje e shpejté) mundésojné shkrirjen e mishit, shpeséve,
12 3009 | e Pérbérésit peshkut, perimeve té ngrira dhe bukés sé ngriré. Koha e shkrirjes dhe niveli i fugisé
Peshk skare 300 g trofté, kripé, 1 lugé gjelle léng limoni caktohen automatikisht. Ju duhet thjesht té zgjidhni programin dhe peshén.
« Ményra SHENIM
shpelani peshkun dhe thajini me letér kuzhine. Pérdorni vetém ené gé nuk démtojné mikrovalén.
Marinojeni fileton me kripé dhe Iéng limoni.
Vendoseni peshkun né skaré. Hapni derén. Vendoseni ushgimin gé ndodhet né ené geramike né mes té pjates
- rrotulluese. MbylIni derén.
13 4004 o Pérbérésit ) ) .
o ) ) ) L L 1. Shtypni butonin Quick Defrost
Fileté salmoni 400 g fileta salmoni (2 copa), 1 lugé gjelle kripé, piper ® L e
] Quick O trost (Shkrirje e shpejté).
e Ményra 1
Marinoni salmonin me kripé dhe piper. Vendoseni né
skaré me pjesen e lekurés poshté. Kthejeni sapo té bjeré 2. 7giidhni lloii haimit qé
alarmi. . Zgjidhni llojin e ushgimit gé po
® — _'/\Jr gatuani duke rrotulluar Dorezén e
1“ ) 2009 |« Perberesit S ; celésit. Dhe mé pas shtypni butonin e
Pan'lne t.g voglai té 200 g panine té vogla té ngrira né formé spirale Zgjedhje/Ora. o
ngrira né formé « Ményra @ O 3
spirale Shpérndani paninet e ngrira né formé spirale né skaré. O =1
Kthejini nga ana tjetér sapo té bjeré alarmi, furra %
vazhdon te punoje. . 3. Zgjidhni madhésiné e racionit duke rrotulluar §
15 200G | e Pérbérésit - + Dorezén e gelésit. (Referojuni tabelés anash.) o
Tost "Croque- (2 copé) | 4 feta sanduici, 2 feta proshuté, 2 feta djathé (p.sh. cedar, 4. Shtypni butonin START/+30s (FILLO/+30s).
Monsieur" emental), 50 g djathé mocarela i griré Rezultati:
» Meényra © Fllonshkrtia.
Thekni fetat e sanduicit. Shtoni fetat e djathit dhe * Sinjali i furrés bie gjate shkrirjes per tju
proshutés né té dy tostet. Vendosni 2 fetat e tjera té Sg?m/*”s tkjijtt(;ar ge ta ktheni ushgimin nga ana
sanduicit mbi tost. Shpérndani sipér djathin mocarela té < S .
griré . ! P | SIper cjathi ; 5 5. Shtypni sérish butonin START/+30s
S L . (FILLO/+30s) pér té pérfunduar shkrirjen.
Vendosni njéra pas tjetrés né skareé. -
Rezultati:

Pérdorimi i vecorive té shkrirjes sé shpejté

1) Sinjali i furrés bie 4 heré.

2)  Sinjali kujtues i pérfundimit do té bjeré
3 heré (njé heré né minute).

3)  Shfaqget pérséri ora aktuale.

Shqgip 19
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Pérdorimi i furrés

Tabela e méposhtme paraget programet e ndryshme, madhésiné e racionit, Pérdorimi i funksionit té gatimit automatik
kohén e géndrimit né furré dhe udhézimet pérkatése té Quick Defrost (Shkrirje e

shpejté). Higni té gjitha llojet e materialeve té paketimit para shkrirjes. Vendoseni
mishin, shpendét, peshkun, perimet dhe bukén né njé pjaté xhami ose geramike.

Funksioni Auto Cook (Gatim automatik) ka 20 kohé gatimi té programuara
paraprakisht. Nuk éshté e nevojshme té caktoni kohét e gatimit apo nivelin e

: fuqgise.
Kodi/ | Madheésia e Udhézimet Mund té pérshtatni llojin e racionit duke rrotulluar Dorezén e gelésit.
Ushgimi racionit o
1 200-1500 g | Mbulojini anét me letér alumini. Kthejeni mishin nga ana tjetér @ E RENDESISHME
Mish kur té bjeré sinjali i furrés. Ky program éshté i pérshtatshém pér Pérdorni vetém pjata gé nuk demtojné mikrovalén.
mishin e vicit, mishin e gengjit, mishin e derrit, pér biftekun,
bérxollat, mishin e griré. Léreni pér 20-60 minuta. Sé pari, vendoseni ushgimin né mes té pjatés rrotulluese dhe mbylini derén.
2 200-1500 g | Mbulojini majat e kémbéve dhe té krahéve me letér alumini. — 1. Shty_pni butonin.Auto Cook
Pulé Kthejeni pulén nga ana tjetér kur té bjeré sinjali i furrés. Aut Cook (Gatim automatik).
Ky program éshté i pérshtatshém pér té gjithé pulén si dhe pér [
racione me mish pule. Léreni pér 20-60 minuta.
3 200-1500 ¢ Mbulojini.biﬁ,htat e Pes}hqyeAm‘e !Qtér a\.‘umini. Kthejini pesh‘qi.t 2. zgjidhni llojin e ushgimit gé po
Peshk nga ana tjetér kur té bjeré sinjali i furrés. Ky program éshté i _/_\+ gatuani duke rrotulluar Dorezén e
- pérshtatshém pér té gjithé peshqit si dhe pér filetat e peshkut. celésit.
1 Lereni per 20-60 minuta. Dhe mé pas shtypni butonin e
g. 4 200-1500 g | Shpérndajini perimet e ngrira njétrajtshém né njé ené té sheshté @ @ Zgjedhje/Ora.
3 Perime gelqi. Kthejini nga tjetér ose trazojini perimet e ngrira kur té O
= bjeré sinjali i furres.
S Ky program éshté i pérshtatshém pér té gjitha llojet e perimeve ) )
i t'eyni;risa Lérini pérDS—zo minuta i ! J i 3. Shtypni butonin START/+30s
@ e e o <D /+30s (FILLO/+30s).
5 y 200-1500 ¢ \K/tehn loseni bu entlotrjzonta |i”tbrje nje C.Oﬁ).e. fetre“ Uf/ mée e START Rezultati: Ushqimi gatuhet sipas
Buké ejeni nga ana tjetér sapo té bjere sinjali i furrés. Vendoseni. E 3 cilésimit té paraprogramuar
kekun né njé pjaté geramike dhe nése éshté e mundur, kthejeni qé keni zgjedhur
nga ana tjetér sapo té bjeré sinjali i furrés. (Furra vazhdon té S L -
i A o 1) Sinjali i furrés bie 4 here.
punojé dhe ndalon kur ju hapni derén.) Ky program éshte i R o o .
) AR } L . 2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
pérshtatshém pér té gjitha llojet e bukeés, té preré né pjesé ose S . T
. L . ) S AV bjeré 3 heré (njé heré né minute).
te plote, si dhe pér paninet dhe simitet. Vendosini paninet e 3) Shfaget pérseri ora aktuale
bukés né formeé rrethi. Ky program éshté i pérshtatshém pér té qetp '
gjithé llojet e kekéve me maja, biskotave, kekéve me djathé dhe
gatimeve prej brumi. Nuk éshté e pérshtatshme pér peté brumi,
pér fruta dhe keké kremi si dhe pér keke té mbuluar me cokollate.
Lérini pér 10-30 minuta.
20 Shqgip
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Tabela e méposhtme paraget sasité dhe udhézimet e duhura pér 20 opsionet e gatimit té

programuara paraprakisht. Kéto programe funksionojné vetém me energjiné e mikrovalés.

Kodi/ Madhésia e -
Ushgimi racionit Ll

1 300-350 g | Vendosni njé pjaté geramike dhe mbulojeni me gese plastike

(E ftohté) ngjitése gé pérdoret pér mikrovalé. Ky program éshté i

Ushgim i pérshtatshém pér ushgimet gé pérmbajné 3 pérbeérés (p.sh.,

gatshém mish me salcé, perime dhe njé ushgim shogérues si patate,

2 400-450 g | Oriz ose makarona). Lereni pér 2-3 minuta.

(E ftohté)

Ushgim i

gatshém

3 300-350 g | Vendoseni ushgimin né njé pjaté geramike dhe mbulojeni

(E ftohté) me gese plastike ngjitése pér mikrovalé. Ky program éshte

Ushgim i pérshtatshém pér gatime me 2 pérbérés (p.sh. spageti me

@ vegjetarian salcé ose oriz me perime). Léreni pér 2-3 minuta.

4 400-450 g

(E ftohté)

Ushgim

vegjetarian

5 250 g Shpélajini dhe pastrojini brokolit dhe pérgatisni tufézat.

Brokoli Vendosini ato né ményré té njétrajtshme né njé tas prej gelgi
me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé kur gatuani pér
250 q.
Vendoseni tasin né mes té pjatés rrotulluese. Gatuajeni té
mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar. Léreni pér 1-2 minuta.

6 2504 Shpélajini dhe pastrojini karotat dhe pritini né feta té

Karota njétrajtshme. Vendosini ato né menyreé té njétrajtshme né nje
tas prej gelgi me kapak. Shtoni 30 ml (2 lugeé gjelle) ujé kur
gatuani pér 250 g.
Vendoseni tasin né mes té pjatés rrotulluese. Gatuajeni té
mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar. Lérini pér 1-2 minuta.

Kodi/ Madhésia e .
Ushgimi racionit Udhézimet

7 250 ¢ Shpélajini dhe pastrojini bishtajat. Vendosini ato né ményreé té

Barbunja njétrajtshme né njé tas prej gelgi me kapak.
Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé kur gatuani 250 g.
Vendoseni tasin né mes té pjatés rrotulluese. Gatuajeni té
mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar. Lérini pér 1-2 minuta.

8 150 g Shpélajeni dhe pastrojeni spinagin. Vendosini né njé tas gelqi

Spinaqi me kapak. Mos shtoni ujé. Vendoseni tasin né mes té pjatés
rrotulluese. Gatuajeni té mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar.
Lérini pér 1-2 minuta.

9 250 @ Shpélajeni dhe pastrojeni misrin né kalli dhe vendoseni né njé

Kalli misri ené ovale prej gelgi. Mbulojeni me gese plastike ngjitése pér
mikrovalé dhe shpojeni gesen. Lérini pér 1-2 minuta.

10 250 ¢ Lajini dhe gérojini patatet dhe pritini né madheési té barabarta.

Patate té Vendosini ato né njé tas gelgi me kapak.

géruara Shtoni 45-60 ml ujé (3-4 lugé gjelle). Vendoseni tasin né mes
té pjatés rrotulluese. Gatuajeni té mbuluar.
Léreni pér 2-3 minuta.

11 125¢ Pérdorni ené té madhe gelqi me kapak pér furré.

Oriz i kug Shtoni dyfishin e sasisé ujé té ftohté (250 ml).
Gatuajeni té mbuluar. Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit
dhe shtoni kripé dhe eréza. Léreni pér 5-10 minuta.

12 125¢ Pérdorni ené té madhe gelgi me kapak pér furre.

Makarona Shtoni 500 ml ujé té valuar, pak kripé dhe trazojeni miré.

integrale Gatuajini té pambuluara. Trazojini pas kohés sé géndrimit né
furré dhe mé pas kullojini miré. Léreni pér 1 minuté.

13 125¢ Péerdorni ené té madhe gelqi me kapak pér furré.

Quinoa Shtoni dyfishin e sasisé ujé té ftohté (250 ml).

Gatuajeni té mbuluar. Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit
dhe shtoni kripé dhe eréza. Léreni pér 1-3 minuta.

Shqgip 21
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Pérdorimi i furrés

Kodi/ Madhésia e .
Ushgimi racionit Udhézimet
14 1259 Pérdorni ené té madhe gelgi me kapak pér furre.
Bullgur Shtoni dyfishin e sasisé ujé té ftohté (250 ml).
Gatuajeni té mbuluar. Trazojeni pérpara kohés sé géndrimit
dhe shtoni kripé dhe eréza. Léreni pér 2-5 minuta.
i5 3004 Shpélajini copat dhe vendosini né njé pjaté geramike.
Kraharoré Mbulojeni me gese plastike ngjitése qé pérdoret pér
pule mikrovalé. Shponi gesen.
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese. Lérini pér 2 minuta.
16 300¢g Shpélajini copat dhe vendosini né njé pjaté geramike.
Kraharoré Mbulojeni me gese plastike ngjitése gé pérdoret pér
gjeldeti mikrovalé. Shponi gesen.
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese. Lérini pér 2 minuta.
17 3004 Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né njé pjaté geramike,
Fileta té shtoni 1 lugé gjelle Iéng limoni. Mbulojeni me gese plastike
o freskéta ngjitése gé pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.
gz peshku Vendoseni enén né pjateén rrotulluese.
g. Lérini pér 1-2 minuta.
3 18 300¢g Shpélajeni peshkun dhe vendoseni né njé pjaté geramike,
5 Fileta té shtoni 1 lugé gjelle Iéng limoni. Mbulojeni me gese plastike
i freskéta ngjitése gé pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.
0 salmoni Vendoseni enén neé pjatéen rrotulluese.
Lérini pér 1-2 minuta.
19 250¢g Shpélajini karkalecat e detit né njé pjaté geramike, shtoni
Karkaleca 1 lugé gjelle Iéng limoni. Mbulojeni me gese plastike ngjitése
deti té gé pérdoret pér mikrovalé. Shponi gesen. Vendoseni enén né
freskét pjatén rrotulluese.
Lérini pér 1-2 minuta.
20 200¢ Vendosni 1 peshk té ploté né njé ené zjarrduruese. Shtoni pak
Trofté e kripé, 1 lugé gjelle Iéng limoni dhe eréza. Mbulojeni me gese
freskét plastike ngjitése gé péerdoret pér mikrovalé. Shponi gesen.
Vendoseni enén né pjatén rrotulluese. Lérini pér 2 minuta.

22 Shqip

Pérdorimi i vecorisé pér mbajtjen ngrohté

Funksioni Keep Warm (Mbaj ngrohté) e mban ushgimin té ngrohté derisa té
shérbehet. Pérdoreni kété funksion pér t'i mbajtur ushgimet té ngrohta derisa té
jené gati pér t'u shérbyer. Temperaturén e ngrohjes mund ta zgjidhni té nxehté
ose mesatare duke rrotulluar Dorezén e gelésit.

SHENIM

Koha pér Keep Warm (Mbaj ngrohté) éshté specifikuar 60 minuta.

SHENIM
Koha maksimale pér Keep Warm (Mbaj ngrohté) éshté 60 minuta.

1. Shtypni butonin Keep Warm
i (Mbaj ngrohtg).

Keep Warm

2. Zgjidhni "Nxehté" dhe "Mesatare" duke @
- + rrotulluar Dorezén e gelésit.
3. Shtypni butonin START/+30s
(FILLO/+30s).
Rezultati: Shfagen 60 minutat.
«  Pér té ndaluar ngrohjen e ushgimit,
> /+30s hapni derén ose shtypni butonin
START STOP/ECO (NDALO/KURSIM).
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Rekomandimi i menysé pér mbajtjen ngrohté @ E RENDESISHME
Kodi/Modaliteti Menyja Pérdorni GJITHMONE doreza gatimi kur té prekni mbajtéset né furré, pasi do té
5 . < : o . jené shumé té nxehta. Mund ta pérmirésoni gatimin dhe pjekjen né skaré né
1. Nxehté Lazanja, supé, gatesa furre, tava, pica, bifteké (t& pjekur miré), JENE SNUME 1€ NX& und ta permireésoni g dhe pjekjen ne skareé nese

) o . pérdorni skarén e sipérme.
proshuté, gatesa me peshk, kekeé té thaté

Hapni derén. Vendosni ushgimin mbi skarén gé i pérshtatet meé miré llojit té
ushgimit gé do té gatuhet. Vendosni skarén né pjatén rrotulluese. Mbylini derén.
1. Shtypni butonin Combi (Me kombinim).

2. Mesatare Byrek, buké, gatesa me veze, biftek
(gjysmeé i gatuar ose i gatuar pak)

@ E RENDESISHME Combi Rezultati: Shfagen treguesit e

Mos e pérdorni kété funksion pér té ringrohur ushgime té ftohta. ! oshtem; ) Kombini

Programet pérdoren pér té mbajtur ngrohté vetém ushgimet e sapogatuara. — ﬁ;?g#g@;gzhgrzk;gn

@ E RENDESISHME 600 W (fugia né dalje)

Nuk rekomandohet mbajtja e ushgimit ngrohté pér shumé kohé (mé shume se 2. Zgjidhni nivelin e duhur té fugisé duke

1 oré) sepse ai do té vazhdojé té gatuhet. Ushqimi i ngrohté prishet mé shpejt. _,/\Jr " rotulluar Dorezén e celésit, (600 W

@ @ E RENDESISHME 2 450 W, 300 W.)

Mos e mbuloni me kapak ose me mbéshtjellése plastike. ) Dhe mé pas shtypni butonin -
L Zgjedhje/Ora. &

@ E RENDESISHME O « Nuk mund ta caktoni g

Pérdorni doreza furre kur té nxirrni ushgimin. temperaturén e skarés. 5
e . . N 3. Caktoni kohén e gatimit duke —

Kombinimi i mikrovaléve dhe i skarés X, rotulluar Dorezégn e celésit =

Ju mund té kombinoni gjithashtu gatimin me mikrovalé me skarén pér té gatuar * Koha maksimale e gatimit éshté o

shpejt dhe pér té skuqur né té njéjtén kohe. 60'm|nuta'.

@ E RENDESISHME 4. (S:Itl_ygl'ggsn'” START/+30s

Pérdorni GJITHMONE ené gatimi qé nuk e démtojné mikrovalén dhe qé jané Rezultati: '

zjarrduruese. Pjatat prej gelgi ose prej geramike jané ideale, pasi e lejojné ST<?RT/+3°S . Fillon gatimi me kombinim.

mikrovalén gé té depértojé te ushgimi né ményreé té njétrajtshme. Q 3 1) Sinjali i furrés bie 4 heré.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né minute).
3) Shfaget pérséri ora aktuale.
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Pérdorimi i furrés

Pérdorimi i funksionit skaré+30s

Pérdorimi i vecorive té kKycit té mbrojtjes sé fémijéve

Funksioni Grill+30s (Skaré+30s) ju lejon té rrisni kohén e pérdorimit té

modalitetit Heat Wave Grill (Skara me valé té nxehté) me 30 sekonda né ¢do

shtypje, né ményré gé té arrini njé sipérfage té skugur miré pa mbipjekje.

Pér té rritur kohén e gatimit té modalitetit Heat Wave Grill (Skara me valé té

nxehté), shtypni njé heré butonin Grill+30s (Skaré+30s) per cdo 30 sekonda gé

déshironi té shtoni.

Pér shembull, pér té shtuar tre minuta né modalitetin Heat Wave Grill (Skara me

valé té nxehté), shtypni gjashté heré butonin Grill+30s (Skaré+30s).

« Tingulli aktiv/joaktiv i ventilatorit éshté né gjendje natyrale kur pérdoret
skara me valé té nxehte.

« Mund té merrni rezultate meé té mira gatimi dhe pjekje né skaré nése
pérdorni skarén e sipérme.

@ E RENDESISHME

Pérdorni gjithmoné doreza gatimi kur té prekni mbajtéset né furré, pasi do té
jené shume té nxehta.

Vendoseni ushgimin né furré. Shtypni

o butonin Grill+30s (Skaré+30s)
E Rezultati: Pjekja né skaré fillon.

1) Sinjali i furrés bie 4 hereé.

2) Sinjali kujtues i pérfundimit do té
bjeré 3 heré (njé heré né minuté).

3) Shfaget pérséri ora aktuale.

Furra juaj me mikrovalé éshté e pajisur me njé program pér bllokimin kundér

femijéve, i cili mundéson "bllokimin" e furrés né ményré gé femijét ose cdokush

tjetér gé nuk di ta pérdoré, té mos e véré né puneé aksidentalisht.

1. Shtypni njéherésh butonin
STOP/ECO (NDALO/KURSIM) dhe
butonin e Zgjedhje/Ora.

WIOE Rezultati:
0O 5 «  Furra u bllokua (nuk mund té
zgjidhet asnjé funksion).
@/ % «  Né ekran shfaget "L".

1 STOP ECO
2. Pér té zhbllokuar furrén, shtypni
njékohésisht butonat STOP/ECO
(NDALO/KURSIM) dhe Zgjedhje/Ora.
Rezultati: Furra mund té pérdoret
normalisht.

Fikja e sinjalizuesit

Mund ta fikni sinjalizuesin sa heré gé déshironi.
. 1. Shtypni njékohésisht butonat Combi
Combi (Me kombinim)dhe STOP/ECO

2 ——4 (NDALO/KURSIM).

Rezultati: Furra nuk jep sinjal pér té
treguar pérfundimin e njé
funksioni.

2. Pér ta rindezur sinjalizuesin, shtypni
sérish njékohésisht butonat Combi
(Me kombinim) dhe STOP/ECO
(NDALO/KURSIM).

@ /S Rezultati: Furra funksionon

1 STOP ECO .

normalisht.

24 Shqip
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Udhézuesi pér enét e kuzhinés

Pér té gatuar ushgimin né furré me mikrovalé, mikrovalét duhet té jené né gjendje té

depértgjné te ushgimi, pa u rgflektuar dhe pa u thithur ngq enaﬂqé pérdoret. o Ena e gatimit Nulf e dém"ton Komente
Prandaj dhe duhet treguar kujdes kur zgjidhet ena e gatimit. Nése ena e gatimit ka té shénuar mikrovalén
"nuk e démton mikrovalén", nuk duhet té shgetésoheni. Metaliket
Tabela e méposhtme ka té radhitur njé séré llojesh té enéve té gatimit dhe tregon nése duhen +  Pjatat X Mund té shkaktojne hark elektrik ose zjarr.
pérdorur pér furré me mikrovalé dhe si. . Lidhéset e geseve té X
Ena e gatimit NUK € demf"” Komente Letratngrlrjes
mikrovalén ; i o ) o i o
Letra e aluminit /X Mund té pérdoret né sasi té vogél pér té mbrojtur * Platat, gotat, Dec‘?t?t ’ P(?r kone & ?WteT gatimi fjhe 'pser ﬂngh"JEJeA
pjesét ndaj mbipiekjes. Mund té krijohet gark elektrik dhe letrat e kuzhinés Gjithashtu pér té thithur lageshtiren e tepért.
nése letra e aluminit ndodhet shumé prané murit té . Letér e ricikluar X Mund té shkaktojné hark elektrik.
furrés ose nése pérdoret sasi e madhe letre alumini. Plastiket
Pjatat e ashpra v Mos e nxehni paraprakisht pér mé shumé se 8 minuta. © e / Sidomos nése jane prej lende termoplastike rezistente
Enét prej porcelani dhe v Enét prej porcelani, prej balte, prej geramike té ndaj nxentesise. Disa materiale te tjera plastike mund
geramike lustruara dhe prej porcelani té hollé zakonisht jané té te molidhen ose t€ cngjyrosen ne temperature te larte.
pérshtatshme nése nuk jané té zbukuruara me pjesé Mos perdorni plastiké melaming.
metalike. +  Qese plastike ngjitése v/ Mund té pérdoren pér té ruajtur lagéshtiné. Nuk duhet
Enét njépérdoriméshe / Disa ushqime té ngrira jané té paketuara né kéto lloj e DTEK'“ ushq\mm, KUJd,es kur te higni gesen plastike
prej kartoni dhe materiali enésh. pasi mund te dalé avull | nxente.
poliester «  Qeset e ngrirjes /X Veté nése pérdoren peér zierje ose nése jané rezistente
Paketimi i ushgimit té ndaj nxehtésisé. Nuk duhet té jené hermetike. Shpojini
shpejté me pirun nése éshté e nevojshme.
«  Mbajtéset e gotave / Mund té pérdoren pér t& ngrohur ushgimin. Mbinxehja Letra e dyllit ose letra e vajit v Mund té pér@or_en_ per té ruajtur lageshtiné dhe pér té
prej polistireni mund té shkaktojé shkrirjen e polistirenit. shmangur sterpikjet.
' g:;z‘; e e G * Mund te marrin flaie. v :Rekomandohet VX :Tregoni kujdes X E pasigurt
«  Letrat ericikluara ose X Mund té shkaktojné hark elektrik.
zbukurimet prej metali
Enét prej gelqi
o Komplet enésh pér v/ Mund té pérdoren nése nuk jané té zbukuruara me
furré pjesé metalike.
«  Enét prej gelqi té forté 4 Mund té pérdoren pér té ngrohur ushgimin ose léngjet.
Qelgi delikat mund té thyhet ose té pésojé krisje nése
nxehet menjéhere.
«  Vazot prej gelqi v/ Duhet té higni kapakun. Té pérshtatshme vetém pér
ngrohje.
Shqgip 25
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Udhézues gatimi

Mikrovalét

Energjia me mikrovalé né té vérteté depérton tek ushgimi, duke u térhequr dhe
thithur nga uji, yndyra dhe shegeri.

Mikrovalét shkaktojné l[évizjen e shpejté té molekulave té ushgimit. Lévizja e
shpejté e kétyre molekulave krijon férkim dhe si nxehtésia e krijuar gatuan
ushgimin.

Udhézues gatimi pér perimet e ngrira

Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Gatuajeni té mbuluar pér njé kohé
minimale - shikoni tabelén. Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e
déshiruar.

Trazojeni dy heré gjaté gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza ose
gjalpé pas gatimit. Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré.

Gatimi Ushaimi Madhesia ¢ Ndezje/Fikje Koha (min.)
Spinaqi 150 g 600 W 4%-5%
Ené gatimi pér gatimet me mikrovalé: Udhézimet
Ena e gatimit duhet té lejojé kalimin e energjisé né menyrén meé efikase. Shtoni 15 ml ujé té ftohté (1 lugé gjelle).
Mikrovalét reflektohen nga metali, si¢ éshté inoksi, alumini dhe bakri, por ato Léreni pér 2-3 minuta.
depérﬁojné né'materialet prgj qerqmike, qelqi', p‘orcelani dhe plastike si”dhg né“ Brokoli 300 g 600 W 3-10
materialet prej letre dhe prej druri. Pra, ushgimi nuk duhet gatuar kurré né ené -
metalike. Udhézimet
Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé té ftohte.
Ushgimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé: Lereni per 2-3 minuta.
Shumé Iloje ushgimesh jané té pérshtatshme pér gatimet me mikrovalé, Bizele 300¢ ‘ 600 W ‘ /Y8
pérfshiré perimet e ngrira, frutat, brumeérat, orizi, drithérat, fasulet, peshku dhe Udhézimet
mishi. Salcat, krem karamele, budingu me avull, konservat dhe salcat catni mund Shtoni 15 ml ujé té ftohté (1 lugé gjelle).
té gatuhen gjithashtu né furré me mikrovalé. Pérgjithésisht, gatimi me mikrovalé Léreni pér 2-3 minuta.
é§hté ideal pér Ushqimet gé normalisht munq té pérgatiten te pllaka e §ob¢s. Barbunja 300 g ‘ 600 W ‘ 8-9
Pér shembull shkrirja e gjalpit ose e ¢okollatés (shikoni kapitullin me késhilla, T
teknika dhe sugjerime). Udhez_lmet L o )
Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé té ftohté.
Mbulimi gjaté gatimit Léreni pér 2-3 minuta.
Mbulimi gjaté gatimit éshté shumé i réndésishém, pasi uji ngrihet né formén Perime te perziera 300 g ‘ 600 W ‘ 7%-8%
e avullit dhe kontribuon né procesin e gatimit. Ushgimi mund té mbulohet né (Karota/Bizele/ Udhézimet
ményra té ndryshme: p.sh. me pjaté geramike, me kapak plastik ose me gese Drithera) Shtoni 15 ml ujé té ftohté (1 lugé gjelle).
plastike ngjitése té pérshtatshme pér mikrovaleé. Léreni pér 2-3 minuta.
h sndrimi Perime té pérziera 300 g 600 W 8-9
wonete gendrimit e (Stili kinez) Udhézimet
P?SI gat|Am| té _l_<ete perfunduar_r kgha e qurj'dr|m|t neé furre eshté eArendeswhme Shtoni 15 ml ujé té ftohté (1 lugé gjelle).
pér té lejuar gé temperatura té béhet e njétrajtshme brenda ushgimit. Léreni pér 2-3 minuta.

26 Shqip
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Udh&zues gatimi pér perimet e freskéta Ushgimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)
Pérdorni njé tas gelqi pireks me kapak. Shtoni 30-45 ml ujé té ftohté .
. ) . . . Patéllxhan 250 800 W 3-4
(2-3 lugeé gjelle) pér ¢cdo 250 g, pérvecse kur rekomandohet njé tjetér sasi uji - — g ’
shihni tabelén. Gatuajeni té mbuluar pér njé kohé minimale - shikoni tabelén. UdheglmeF o ) ) ' o
Vazhdoni gatimin pér té arritur rezultatin e déshiruar. Trazojeni njé heré gjaté Pritini patellxhanet ne feta té vogla dhe sperkatni 1 luge gjelle me
gatimit dhe njé heré pas gatimit. Hidhini kripé, eréza ose gjalpé pas gatimit. leng limoni. Lérini per 3 minuta.
Mbulojeni gjaté kohés sé géndrimit né furré prej 3 minutash. Presh 250 g 800 W 4%-5
Sugjerim: Pritini perimet e freskéta né copa me madhési té barabarté. Sa meé té Udhézimet
vogla té priten, ag mé shpejt gatuhen. Pritini preshté né feta té trasha. Lérini pér 3 minuta.
Ushgimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.) Kérpudha 1259 300 W 1%-2
Brokoli 25049 800 W 4-4%, 25049 3-3%
>00¢ s Udhézimet
Udhézimet Pérgatisni té gjitha kérpudhat e vogla ose kérpudhat e prera.
Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né copé té barabarta. Mos shtoni ujé. Spérkatini me léng limoni. Marinojini me kripé dhe
@ Vendosini kercejté né mes. Lérini pér 3 minuta. piper. Kullojini para se t'i shérbeni. Lérini pér 3 minuta.
Lakra 250 g | 800 W | 5ne6k Qepé 250 | 800 W | 5716
Brukseli Udhézimet Udhézimet
Shtoni 60-75 ml (4-5 lugé gjelle) ujé. Lérini pér 3 minuta. Pritini gepét né feta ose né gjysma. Shtoni vetéem 15 ml (1 lugé gjelle)
Karota 250 g ‘ 800 W ‘ 4%-5 Ujé. Lérini pér 3 minuta.
c
Pritini karotat né feta me madhési té barabarté. Lérini pér 3 minuta. Udhézimet =
Lulelakra 250 g 800 W 5.5 Pritini specat né feta té vogla. Lérini pér 3 minuta. g‘
500 g 8%-9 Patate 2509 800 W 4-5 Q
Q
Udhézimet >0049 778 2
Pérgatisni lulet e lulelakrés té grira né copé té barabarta. Udhézimet 3
Pritini lulet e médha té lulelakrés né gjysma. Vendosini kércejté né Peshojini patatet e géruara dhe pritini né gjysma ose né cereke,
mes. Lérini pér 3 minuta. né meényre té barabarté. Lérini pér 3 minuta.
Kunguj té 2509 800 W 3%-4 Lakér 250 g 800 W 5-5%
vegjel Udhézimet foragiere | yghezimet
Pritini kungujt e vegjél né feta. Shtoni 30 ml (2 lugé gjelle) ujé ose Pritini lakrat foragjere né kubiké té vegjél. Lérini pér 3 minuta.
njé copé gjalpi. Skugini derisa té zbuten. Lérini pér 3 minuta.
Shqip 27
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Udhézues gatimi

Udhézues gatimi pér orizin dhe makaronat

Ringrohja

Orizi: Pérdorni njé tas té madh gelgi pireks me kapak - orizi e dyfishon
volumin e tij gjaté gatimit. Gatuajeni té mbuluar.
Pasi té keté pérfunduar gatimi, trazojeni miré para se ta lini té
géndrojé né furré dhe hidhini kripé ose eréza dhe gjalpé.
Shénim: orizi mund té mos e keté thithur té gjithé ujin pasi té keté
mbaruar gatimi.
Makaronat: Pérdorni njé tas té madh gelgi pireks. Shtoni ujé té valuar, njé
majé luge kripé dhe trazojeni miré. Gatuajini té pambuluara.
Trazojini heré pas here gjaté dhe pas gatimit. Mbulojeni gjaté
kohés sé gendrimit né furré dhe meée pas kullojeni miré.
. Madhésia e . .
Ushgimi racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)
Oriz i bardhé 250 g 800 W 16-17
(| [ElEL udhézimet
Shtoni 500 ml ujé té ftohté. Léreni pér 5 minuta.
Oriz i kug 250 g | 800 W | 21-22
(| [ElEL udhézimet
Shtoni 500 ml ujé té ftohté. Léreni pér 5 minuta.
Oriz i pérzier 250¢g ‘ 800 W ‘ 17-18
©riz+ Udhézimet
Oriz i eger) Shtoni 500 ml ujé té ftohté. Léreni pér 5 minuta.
Drithéra té 250 g | 800 W | 18-19
perziera | ydhézimet
(Oriz + Drith€ra) | spioni 400 mi ujé té ftohté. Léreni pér 5 minuta.
Makarona 250 g | 800 W | 11-12
Udhézimet
Shtoni 1000 ml ujé té nxehté. Léreni pér 5 minuta.

28 Shaqip

Furra juaj me mikrovalé do ta nxehé ushgimin né njé fraksion té kohés gé pllakave

té sobave té zakonshme u duhet pér ta nxehur.

Pérdorni si udhézues nivelet e fugisé dhe kohét e ringrohjes né tabelén e

méposhtme. Kohét né tabelé supozojné gé léngjet té jené né temperaturén e
ambientit nga +18 né +20 °C ose ushgimet e ftohta né temperaturé nga +5 né +7 °C.

Rregullimi dhe mbulimi

Shmangni ringrohjen e copave té médha sic jané copat e médha té mishit - ato
kané tendencé té mbipigen dhe té thahen para se pjesa e mesit té jeté nxehur.

Ringrohja e copave té vogla do té ishte mé e suksesshme.

Nivelet e fugisé dhe trazimi

Disa ushgime mund té ringrohen duke pérdorur fuginé prej 800 W ndérsa té tjerat

duhet té ringrohen duke pérdorur 600 W, 450 W ose madje dhe 300 W.

Kontrolloni tabelat pér udhézime. Pérgjithésisht, éshté mé miré ta ringrohni
ushgimin né njé nivel mé té ulét fugie, nése ushgimi éshté delikat, né sasi té
meédha, ose nése ka tendencé té nxehet shumeé shpejt (pér shembull, émbélsira me

fruta té thata).

Trazojeni miré ose kthejeni ushgimin nga ana tjetér gjaté ringrohjes pér té arritur
rezultate mé té mira. Aty ku éshté e mundur, trazojeni pérséri para se ta shérbeni.
Tregoni kujdes kur té nxehni léngjet dhe ushgimet pér bebet. Pér té parandaluar
vlimin shpérthyes té lIéngjeve dhe djegien e mundshme té tyre, trazojini para,
gjaté dhe pas nxehjes. Mbajini né njé furré me mikrovalé gjaté kohés sé géndrimit.
Ju rekomandojmé gé té vendosni njé lugé plastike ose njé shkop gelgi brenda né

léngje. Shmangni mbinxehjen e ushgimit (dhe pér rrjedhojé prishjen e tij).

Eshté e rekomandueshme gé ta ulni kohén e gatimit dhe té shtoni kohén e nxehjes,

nese éshté e nevojshme.

Koha e nxehjes dhe e géndrimit

Kur té ringrohni ushgimin pér heré té paré, do té ishte e dobishme po té mbanit

shénim kohézgjatjen - pér t'iu referuar né té ardhmen.

Sigurohuni gjithmoné gé ushgimi i ringrohur té jeté nxehur né menyreé té

njétrajtshme.

Léreni ushgimin té géndrojé pér pak kohé pas ringrohjes - pér ta Iéné gé temperatura

té béhet e njétrajtshme.
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Koha e rekomanduar pér géndrimin pas ringrohjes éshté 2-4 minuta, pérvecse kur
rekomandohet njé kohé tjetér née tabelé.

Tregoni kujdes kur té nxehni léngjet dhe ushgimin pér bebet. Shikoni gjithashtu
kapitullin me masat paraprake té sigurisé.

Ringrohja e Iéngjeve

Ringrohja e Iéngjeve dhe e ushqimit
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né keté tabelé si udhézues pér ringrohje.

Lini gjithmoné njé kohé géndrimi prej té paktén 20 sekondash pasi té jeté fikur
furra, péer té lejuar gé temperatura té béhet e njétrajtshme. Trazojini gjaté nxehjes,
nése éshté e nevojshme dhe trazojini GJITHMONE pas nxehjes. Pér té shmangur
vlimin shpérthyes dhe djegien e mundshme té tyre, duhet té vendosni njé lugé ose

njé shkop gelqgi brenda léngjeve dhe trazojini para, gjaté dhe pas nxehjes.

Ringrohja e ushqimit té bebeve

Ushqimi i bebeve:

Zbrazeni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me kapak plastik. Trazojeni
miré pas ringrohjes!

Léreni té géndrojé pér 2-3 minuta para se ta shérbeni. Trazojeni pérséri dhe
kontrolloni temperaturén.

Temperatura e rekomanduar e shérbimit: ndérmjet 30-40 °C.

Qumeéshti pér bebet:

Hidheni gumeéshtin né njé shishe gelqi té sterilizuar. Ringroheni té pambuluar.
Mos e nxehni kurré biberonin me kapésen té vendosur, pasi shishja mund té
shpérthejé nése mbinxehet. Tundeni miré para se ta lini té géndrojé dhe tundeni
pérséri para se ta shérbeni! Kontrollojeni gjithmoné me kujdes temperaturén e
gumeshtit ose té ushqgimit pér bebe para se t'ia jepni. Temperatura e rekomanduar

e shérbimit; aférsisht 37 °C.

Shénim:

Ushgimi i féemijés ka nevojé vecanérisht té kontrollohet me kujdes para se té
shérbehet, pér té parandaluar djegiet. Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né
tabelén tjetér si udhézues pér ringrohje.

Ushqimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)
Pijet (Kafe, 150 ml (1 filxhan) 800 W 1-1%
Caj dhe ujé) 250 ml (1 goteé caji) 1%-2

Udhézimet

Hidheni né njé filxhan dhe ringroheni té pambuluar. Vendosni
filxhanin/gotén e cajit né mes té pjatés rrotulluese. Léreni né
furrén me mikrovalé gjaté kohés sé géndrimit dhe trazojeni
miré. Lérini pér 1-2 minuta.

(Té ftohta)

Supé 250 g 800 W 3-3%
(E ftoht€) Udhézimet
Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me
kapak plastik. Trazojeni miré pas ringrohjes. Trazojeni pérseri
para se ta shérbeni. Léreni pér 2-3 minuta.
GCorbé 3509 600 W 5%-6%
(E ftoht€) Udhézimet
Vendoseni corbén né njé pjaté teé thellé prej geramike.
Mbulojeni me kapak plastik. Trazojini heré pas here gjate
ringrohjes dhe pérseéri para se t'i lini té géndrojné dhe para se
t'i shérbeni. Léreni pér 2-3 minuta.
Makarona 350 g | 600 W 4%-5%
me salcé Udhézimet

Vendosini makaronat (p.sh., spageti ose makaronat nudéll me
veze) né njé pjaté té sheshté prej geramike. Mbulojeni me gese
plastike ngjitése gé pérdoret pér mikrovalé. Trazojeni para se ta
shérbeni. Lérini pér 3 minuta.

Makarona té
mbushura
me salcé

(Té ftohta)

350 g | 600 W | 5-6

Udhézimet

Vendosini makaronat e mbushura (p.sh., ravioli, tortelini) né
njé pjaté té thellé prej geramike. Mbulojeni me kapak plastik.
Trazojini heré pas here gjaté ringrohjes dhe pérséri para se t'i

lini té géndrojné dhe para se t'i shérbeni. Lérini pér 3 minuta.
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Udhézues gatimi

Ushgimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)
Pjaté me 3504 600 W 5%-6%
ushgime t€ | ydhézimet
pérziera Krijoni njé ushgim me 2-3 lloje pérbérésish té ftohté dhe
(E ftohte) vendoseni né njé pjaté prej geramike. Mbulojeni me gese

mbéshtjellése pér mikrovalé. Lérini pér 3 minuta.

Ringrohja e ushqimit dhe e quméshtit té bebes
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér ringrohje.

Ushqimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha
Ushqimi i 190 g 600 W 30 sek.
bebes Udhézimet
(Perime + Hidheni né njé pjaté té thellé prej qeramike. Gatuajeni té
Mish) mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar. Para se ta shérbeni,

trazojeni miré dhe kontrolloni me kujdes temperaturén.
Léreni pér 2-3 minuta.
Muhalebi pér 190 ¢ 600 W 20 sek
bebet Udhézimet
(Drithéra + Hidheni né njé pjaté té thellé prej geramike. Gatuajeni té
SUTe)Sht + mbuluar. Trazojeni pasi té jeté gatuar. Para se ta shérbeni,
ruta

Léreni pér 2-3 minuta.

trazojeni miré dhe kontrolloni me kujdes temperaturén.

Shkrirja manuale

Mikrovalét jané njé menyreé e shkélgyer pér té shkriré ushgimin e ngriré.
Mikrovalét shkrijné butésisht ushgimin e ngriré pér njé periudhé té shkurtér
kohe. Kjo mund té jeté me mjaft avantazh, nése papritur ju vijné miq.

Pula e ngriré duhet té shkrijé plotésisht para se té gatuhet. Higni lidhéset
metalike dhe nxirreni nga paketimi pér té lejuar kullimin e léngut té shkriré.
Vendoseni ushgimin e ngriré né njé ené pa kapak. Kthejeni pérgjysmé nga ana

tjetér, kulloni lengun dhe higini té brendshmet sa mé shpejt gé té jeté e mundur.

Kontrollojeni ushgimin heré pas here pér t'u siguruar gé nuk éshté i ngrohte.
Nése pjesét mé té vogla dhe mé té holla té ushgimit té ngriré fillojné té
ngrohen, mund té mbulohen duke i mbéshtjellé me rripa té hollé letre alumini,
gjaté shkrirjes.

Nése pula fillon té ngrohet né pjesen e jashtme, ndérpriteni shkrirjen dhe Iéreni

té géndrojé pér 20 minuta para sa té vazhdoni.

Léreni peshkun, mishin dhe pulén té géndrojé, né méenyré gé té kryhet shkrirja.

Koha e gendrimit pér shkrirje té ploté do té ndryshojé né varési té sasisé sé

shkriré. Ju lutemi, referojuni tabelés sé méposhtme.

Sugjerim: Ushgimi me trashési té vogél shkrin mé miré se ai me trashési té
madhe dhe sasité e vogla té ushgimit kérkojné mé pak kohé se
sasité e médha. Mbajeni mend kété informacion kur té ngrini dhe
kur té shkrini ushgimin.

Pér shkrirjen e ushgimit té ngriré né temperaturé prej rreth -18 deri né -20 °C,
pérdorni tabelén e méposhtme si udhézues.

Qumésht pér 100 ml 300 W 30-40 sek.
bebe 200 ml 50 sek. deri
né 1 min.
Udhézimet

Trazojeni ose tundeni miré dhe hidheni né njé shishe qelgi té
sterilizuar. Vendoseni né mes té pjatés rrotulluese.

Gatuajini té pambuluara. Tundeni miré dhe léreni té géndrojé
pér 3 minuta. Para se ta shérbeni, tundeni miré dhe
kontrolloni me kujdes temperaturén. Léreni pér 2-3 minuta.

30 Shaqip

Ushgimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)
Mish
Mish vici i griré 250¢ 180 W 615-7%
500 ¢ 10-12
Bifteké derri 250¢ 180 W 75-8Y
Udhézimet
Vendoseni mishin né njé pjaté té sheshté prej geramike. Mbulojini anét
me té holla me letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar
gjysma e kohes sé shkrirjes! Léreni pér 5-25 minuta.
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Skara

Ushgimi Madhésia e racionit Ndezje/Fikje Koha (min.)

Pulé

Copa mishi pule 500 g (2 copa) 180 W 1414-15%

E gjithé pula 900 g 180 W 28-30
Udhézimet
Sé pari, vendosni copat e mishit té pulés, fillimisht me pjesén e |ékurés
poshté, té gjithé pulén fillimisht me pjesén e kraharorit poshté, né njé
pjaté té sheshté prej geramike. Mbuloni pjesét e holla, si¢ jané krahét
dhe pjesét fundore me letér alumini. Kthejeni nga ana tjetér kur té
keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes! Léreni pér 15-40 minuta.

Peshk

Fileta peshku

250 g (2 copé) 180 W 6-7
400 g (4 copé) 12-13
Udhézimet

Vendosni peshkun e ngriré né mes té njé pjate té sheshteé prej
geramike. Vendosini pjesét mé té holla poshté pjeséve mé té trasha.
Mbulojini pjesét e ngushta fundore me letér alumini.

Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes!
Lérini pér 5-15 minuta.

Frutat

Fruta pylli 250 ¢ 180 W 6-7
Udhézimet
Shpérndajini frutat né njé ené gelqi té sheshté dhe té rrumbullakét
(me diametér té madh). Léreni pér 5-10 minuta.

Buké

Panine (Secila
aférsisht 50 g)
Tost/Sandui¢
Buké gjermane
(Drithéra +

Miell thekre)

2 copé 180 W -1

4 copé 2-2%

250 ¢ 180 W 4%-5

5004¢ 180 W 8-10
Udhézimet

Vendosini paninet né formé rrethi ose bukén né drejtim horizontal mbi
njé letér kuzhine né mes té pjatés rrotulluese. Kthejeni nga ana tjetér
kur té kete kaluar gjysma e kohés sé shkrirjes! Lérini pér 5-20 minuta.

Elementi i nxehjes sé skarés ndodhet nén tavanin e zgavres. Ai funksionon kur
dera éshté e mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Rrotullimi
i pjatés rrotulluese e skug ushgimin né ményré me té njétrajtshme. Ngrohja
paraprake e skarés pér 3-5 minuta do ta pjeké meé shpejt ushgimin.

Ené gatimi pér pjekje né skaré:

Duhet té jeté flakéduruese dhe té keté né pérbérje metal. Mos pérdorni ené
gatimi prej plastike, pasi mund té shkrijé.

Ushqimi i pérshtatshém pér pjekje né skaré:

Bérxolla, salsicet, biftekét, hamburgerét, pastérmaja, fetat e proshutés té kripura
dhe té tymosura, copat e peshkut, sanduicét dhe té gjitha llojet e tostit té
mbuluar me ingredienté.

Shénim i réndésishém:
Kurdoheré gé pérdoret regjimi vetém skara, mbani mend gé ushgimi duhet té
vendoset né skarén e sipérme, pérvec rasteve kur jepet njé udhézim tjetér.
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Udhézues gatimi

Mikrovalé + skaré
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Ky regjim gatimi kombinon nxehjen rrezatuese gé vjen nga skara me
shpejtésiné e gatimit me mikrovalé. Kjo funksionon vetém kur dera éshté e
mbyllur dhe kur pjata rrotulluese éshté duke u rrotulluar. Pér shkak té rrotullimit
té pjatés rrotulluese, ushgimi skuget né ményré té njétrajtshme. Né kété model
disponohen tre regjime me kombinim:

600 W + skaré, 450 W + skaré dhe 300 W + skaré.

Ené gatimi pér gatime me mikrovalé + skaré:

Ju lutemi, pérdorni ené gatimi té cilat lejojné depértimin e mikrovaléve.

Ena e gatimit duhet té jeté flakéduruese. Mos pérdorni ené gatimi metalike pér
regjimin me kombinim. Mos pérdorni ené gatimi prej plastike, pasi mund té
shkrijée.

Ushqimi i pérshtatshém pér gatimet me mikrovalé + skaré:

Tek ushgimet e pérshtatshme pér regjimin e gatimit me kombinim pérfshihen
té gjitha llojet e ushgimeve té gatuara té cilat kané nevojé pér ringrohje dhe
skugje, (p.sh., makaronat né furré) si dhe ushgimet gé kérkojné njé kohé té
shkurtér gatimi pér té skuqur sipérfagen e ushgimit. Gjithashtu, ky regjim mund
té pérdoret pér racionet e ushgimit me trashési té madhe, té cilat pérfitojné nga
sipérfagja e skuqur dhe e thaté (p.sh., copat e mishit té pulés, kthimi i tyre nga
ana tjetér né gjysmeé). Ju lutemi, referojuni tabelés lidhur me skarén pér hollési
té métejshme.

Shénim i réndésishém:
Kurdoheré gé pérdoret regjimi me kombinim (mikrovalé + skaré), ushgimi duhet

té vendoset né skarén e sipérme, pérvec rasteve kur jepet njé udhézim tjeter.
Ju lutemi, referojuni udhézimeve né tabelén e méposhtme.

Ushgimi duhet té kthehet né anéen tjetér, nése duhet té skuget nga té dyja anét.

Udhézuesi i skarés pér ushqimet e ngrira
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Vendosini paninet né skaré né forme rrethi. Pigni anén tjetér té panineve

Ushgim i ngriré Madhésia e racionit Hapi 1 (min.) Hapi 2 (min.)
Panine 300 W + Skaré Vetém me skaré
(Secila aférsisht 50 g) 2 cope 1-1% 1-2

4 cope 2-2% 1-2
Udhézimet

Simite +
Ingredienté sipér
(domate, djathé,
proshuté, kérpudha)

derisa té béhen aq té thata sa déshironi ju. Léreni pér 2-5 minuta.

250-300 g (2 copé)

450 W + Skaré
8-9

Udhézimet

Vendosni né skaré 2 bageta té ngrira afér njéra-tjetrés. Pas pjekjes né

skaré. Léreni pér 2-3 minuta.

Gatime furre
(Perime ose patate)

400 ¢

450 W + Skare
13-14

Udhézimet

Vendoseni gatimin e furrés né njé pjaté qelgi té vogeé
pireks. Vendoseni pjatén né skaré. Pas pjekjes né skaré. Léreni pér 2-3 minuta.

| e té rrumbullakét

Makarona
(Kaneloni, Makarona,
Lazanja)

400 g

300 W + Skaré
18-19

Vetém me skaré
1-2

Udhézimet

Vendosini makaronat e ngrira né njé pjaté gelqi té vogel, drejtkéndore e
té sheshté pireks. Vendoseni pjatén drejtpérdrejt né skaré. Pas pjekjes ne

skaré. Léreni pér 2-3 minuta.

Kotéleta pule

Patate furre

450 W + Skaré 450 W + Skarée
2509 5-5% 3-3%
Udhézimet
Vendosini kotéletat e pulés né skaré. Kthejini nga ana tjeter.
450 W + Skaré 450 W + Skaré
250 9-11 4-5
Udhézimet

Vendosini patatet e furrés né skaré, té shpérndara né ményre té

njétrajtshme mbi njé letér gatimi.
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Udhézuesi i skarés pér ushqimet e freskéta

Nxehni paraprakisht skarén me ané té funksionit té skarés pér 3-4 minuta.
Pérdorni nivelet e fugisé dhe kohét né kété tabelé si udhézues pér skugje.

Ushqimi i freskét

Madhésia e racionit

Hapi 1 (min.)

Hapi 2 (min.)

Ushqgimi i freskét Madhésia e racionit Hapi 1 (min.) Hapi 2 (min.)
Copa mishi pule 300 W + Skaré 300 W + Skaré
450-500 g (2 copé) 10-12 12-13

Udhézimet

Pérgatitini copat e mishit té pulés me vaj dhe eréza. Vendosini ato né
formeé rrethi, me kockat né mes. Vendosni 1 copé mishi pule jo né mes

té skarés. Léreni pér 2-3 minuta.

Bérxollé gengji/

Vetém me skaré

Vetém me skaré

pjekura né skaré

200 g (2 copé)
400 g (4 copé)

4%-5%
7-8

Feta tosti Vetém me skaré Vetém me skare
4 copé (secila 25 g) 6-8 4-5%
Udhézimet
Vendosini né skareé fetat e tostit afér njéra-tjetres.
Panine Vetém me skaré Vetém me skare
(Té pjekura 2-4 copé 2-3 2-3
tashme) Udhézimet
Vendosini paninet drejtpérdrejt né skarg, fillimisht me anén e poshtme
lart, né formé rrethi.
Domate té 300 W + Skaré Vetém me skare

2-3

Udhézimet

Pritini domatet né gjysma. Hidhni pak djathé sipér.

Vendosini né formeé rrethi, mbi njé pjaté pireks té sheshté prej gelqi.

Vendosini né skare.

Bifteké vici 400 g (4 cope) 12-15 9-12
(Mesatare) Udhézimet
Lyejini bérxollat e gengjit me vaj dhe eréza. Vendosini né skaré né
forme rrethi. Pas pjekjes né skaré. Léreni pér 2-3 minuta.
Bifteké derri 300 W + Skare Vetém me skaré

250 g (2 copeé)

7-8

6-7

Udhézimet

Lyejini biftekét e derrit me vaj dhe eréza. Vendosini né skaré né forme
rrethi. Pas pjekjes né skaré. Léreni pér 2-3 minuta.

Tost Havai
(Proshuté,
Ananas, Feta
djathi)

2 copé (300 q)

450 W + Skaré
3%-4

Udhézimet

Thekni fetat e bukés fillimisht. Vendoseni tostin e mbuluar me
ingredienté mbi skaré. Vendosni 2 toste né skaré, pérbri njéri-tjetrit.

Léreni pér 2-3 minuta.

Mollé té pjekura

1 mollé (aférsisht 200 g)
2 mollé (aférsisht 400 g)

300 W + Skaré
4-4%,
6-7

Udhézimet

Higni pjesen e mesit té molléve dhe mbushini me rrush té thaté dhe me
recel. Hidhni feta bajameje sipér. Vendosini mollét né njé pjaté pireks, té
sheshté prej gelqi. Vendoseni até drejtpérdrejt né pjatén rrotulluese.

Patate té pjekura

600 W + Skaré

25049 4%-5%
500 g 8-9
Udhézimet

Pritini patatet né gjysma. Vendosini né skaré né formé rrethi, me anén e

preré nga skara.

Pulé e skuqur

1200 ¢

450 W + Skaré
18-20

300 W + Skaré
23-25

Udhézimet

Lyejeni pulén me vaj dhe eréza. Vendoseni pulén né pjatén rrotulluese,
fillimisht me kraharorin poshté, mé pas me kraharorin lart. Léreni té

gendrojé pér 5 minuta pasi té piget.
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Udhézues gatimi

Késhilla

SHKRIRJA E GJALPIT

Vendosni 50 g gjalpé né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelgi. Mbulojeni me
kapak plastik.
Nxeheni pér 30-40 sekonda me 800 W, derisa gjalpi té shkrijé.

SHKRIRJA E COKOLLATES

Vendosni 100 g cokollaté né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.

Nxeheni pér 3-5 minuta me 450 W, derisa cokollata té shkrijé.

Trazojeni njé ose dy heré gjaté shkrirjes. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni
jashtél!

SHKRIRJA E MJALTIT TE KRISTALIZUAR

Vendosni 20 g mjalté té kristalizuar né njé pjaté té vogél e té thellé prej gelqi.
Nxeheni pér 20-30 sekonda me 300 W, derisa mjalti té shkrijé.

SHKRIRJA E XHELATINES

Pérgatitni shtresa xhelatine (10 g) pér 5 minuta né ujé té ftohté.
Vendoseni xhelatinén e kulluar né njé tas té vogél pireks, prej gelqi.
Nxeheni pér 1 minuté me 300 W.

Trazojeni pasi té keté shkriré.

GATIMI | SHTRESES/VESHJES (PER KEKE DHE PER EMBELSIRA)

Pérzieni shtresén (aférsisht 14 g) me 40 g sheger dhe me 250 ml ujé té ftohté.

Gatuajeni té pambuluar né njé tas qelqi pireks pér 3% deri né 4% minuta né
800 W, derisa shtresa/veshja té jeté transparente. Trazojeni dy heré gjaté
gatimit.

GATIMI | RECELIT

Vendosni 600 g fruta (pér shembull, fruta pylli té pérziera) né njé tas pireks,
prej gelgi me madhési té pérshtatshme dhe me kapak. Shtoni 300 g sheger pér
konservim dhe trazojeni miré.

Gatuajeni té mbuluar pér 10-12 minuta né 800 W.

Trazojeni disa heré gjaté gatimit. Hidheni drejtpérdrejt né ené té vogla prej
gelqi, té vulosur me kapake. Lérini me kapak pér 5 minuta.

GATIMI | BUDINGUT

Pérziejeni miellin e budingut me sheger dhe qumeésht (500 ml) duke zbatuar
udhézimet e prodhuesve dhe trazojeni miré. Pérdorni njé tas gelqgi pireks me
madheési té pérshtatshme dhe me kapak.

Gatuajeni té mbuluar pér 6% deri 7% minuta né 800 W.

Trazojeni miré disa heré gjaté gatimit.

SKUQJA E FETAVE TE BAJAMEVE

Shpérndani né ményré té njétrajtshme 30 g bajame té copétuara, né njé pjaté
geramike me madhési mesatare.
Trazojeni disa heré gjaté skugjes pér 3% deri 4% minuta né 600 W.

Léreni té géndrojé pér 2-3 minuta ne furré. Pérdorni doreza gatimi kur ta nxirrni

jashté!
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Zgjidhja e problemeve dhe kodet informuese

Zgjidhja e problemeve

Problemi

Shkaku

Veprimi

Nése ju dalin ndonjé nga problemet e radhitura mée poshté, provoni zgjidhjet e

dhéna.

Problemi

Shkaku

Veprimi

Té pérgjithshme

Butonat nuk mund
té shtypen sic
duhet.

Midis butonave mund té
mblidhet Iéndé e huaj.

Higni Iéndén e huaj dhe
provoni perseri.

Pér modelet me prekje:
Ka lagéshtiré né pjesén e
jashtme.

Fshini lagéshtirén nga pjesa e

jashtme.

Eshté aktivizuar bllokimi
pér fémijét.

Gaktivizoni Bllokimi pér
fémijét.

Nuk shfaget ora.

Eshté caktuar funksioni
Ekonomik (pér kursim
energjie).

Caktivizoni funksionin
Ekonomik.

Furra nuk punon.

Nuk merr korrent.

Sigurohuni gé pajisja merr
korrent.

Energjia fiket
pérgjate
pérdorimit.

Furra ka gené né
pérdorim pér kohe té
gjaté.

Pas pérdorimit pér kohe té
gjaté, léreni furrén té ftohet.

Ventilatori ftohés nuk
punon.

Prisni derisa té dégjoni
tingullin e ventilatorit ftohés.

Provoni ta pérdorni

furrén pa ushgim brenda.

Vendosni ushgim né furré.

Nuk ka hapésiré té
mjaftueshme ajrimi pér
furren.

Né pjesén e pérparme dhe

té pasme té furrés, ka tuba
thithjeje/shkarkimi pér ajrim.
Ruani hapeésirat e specifikuara
né udhézuesin e instalimit té
produktit.

Disa spina pérdoren né
té njéjtén prizé.

Pércaktoni njé prizé gé té
pérdoret vetém pér furrén.

Dera éshté e hapur.

MbylIni derén dhe provoni
sérish.

Mekanizmat e sigurisé
sé hapjes sé derés jané
mbuluar me léndé té
huaj.

Higni Iéndén e huaj dhe
provoni perseri.

Gjaté pérdorimit
ka njé tingull
kércitjeje dhe

furra nuk punon.

Gatimi i ushgimit té
mbyllur ose pérdorimi i
njé ene me kapak mund
té shkaktojé tinguj
kéercitjeje.

Mos pérdorni ené té
vulosura sepse até mund
té shpérthejné pér shkak té
zgjerimit té pérmbajtjeve.

Furra ndalon
ndérkohé gé éshte
né perdorim.

Pérdoruesi ka hapur
derén pér té kthyer
ushgimin.

Pas kthimit té ushqimit,
shtypni sérish butonin Start
(Fillo) pér té nisur punén.

Pjesa e jashtme
e furrés eshte
shumeé e
nxehté pérgjaté
pérdorimit.

Nuk ka hapésiré té
mjaftueshme ajrimi pér
furren.

Né pjesén e pérparme dhe

té pasme té furrés, ka tuba
thithjeje/shkarkimi pér ajrim.
Ruani hapésirat e specifikuara
né udhézuesin e instalimit té
produktit.

Ka sende sipér furreés.

Higni té gjitha sendet gé
ndodhen sipér furrés.
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Zgjidhja e problemeve dhe kodet informuese

Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Dera nuk mund té
hapet sic duhet.

Midis pjesés sé
brendshme té furrés dhe
derés sé saj ka mbetje
ushgimore.

Pastroni furrén dhe mé pas
hapni deréen.

Furra nuk éshté e
niveluar.

Furra éshté instaluar
né njé sipérfage té
paniveluar.

Sigurohuni gé furra té
instalohet né sipérfage té
sheshté dhe té géndrueshme.

Nxehja gé
péerfshin dhe
funksionin
Ngrohje nuk
punon mire.

Furra mund té mos
punojé; po gatuhet
shume ushgim ose
éshté pérdorur ené e
papérshtatshme gatimi.

Vendosni njé filxhan me ujé
né njé ené gé nuk démton
mikrovalén dhe ndizni
mikrovalén pér 1-2 minuta
pér té kontrolluar nése uji
nxehet. Ulni sasiné e ushgimit
dhe nisni sérish funksionin.
Pérdorni njé ené gatimi me
fund té sheshté.

Gjaté gatimit ka
shkéndija.

Enét metalike pérdoren
gjaté funksioneve té
pjekjes/shkrirjes.

Mos pérdorni ené metalike.

Kur futet né
prizé, furra fillon
menjéheré puneéen.

Dera nuk éshté mbyllur
si¢ duhet.

MbylIni derén dhe kontrolloni
sérish.

Nga furra del
elektricitet.

Spina ose priza nuk
éshté tokézuar si¢ duhet.

Sigurohuni gé priza dhe spina
té tokézohen si¢ duhet.

@ Funksioni i

shkrirjes nuk
punon.

Po gatuhet shumeé
ushgim.

Ulni sasiné e ushgimit dhe
nisni sérish funksionin.

Drita e brendshme
errésohet ose nuk
ndizet fare.

Dera éshté [éné hapur
pér njé kohe té gjaté.

Drita e brendshme mund
té fiket automatikisht

kur aktivizohet funksioni
ekonomik. MbylIni dhe
rihapni derén ose shtypni
butonin Cancel (Anulo).

1. Kullim uji.

2. Delavull nga
plasa e derés.

3. Mbetet ujé né
furré.

Mund té jeté ujé ose
avull né disa raste, né
varesi té ushgimit. Ky
nuk éshté kegfunksionim
i furrés.

Léreni furrén té ftohet dhe
me pas fshijeni me njé
peshqir té thaté.

Ndricimi brenda
furrés ndryshon.

Ndricimi ndryshon né
varési ndryshimeve té
fugisé né dalje sipas
funksionit.

Ndryshimet e fugisé né

dalje gjaté gatimit nuk jané
kegfunksionime. Ky nuk éshté
kegfunksionim i furrés.

Drita e brendshme éshté
mbuluar me Iéndé té
huaj.

Pastroni pjesén e brendshme
té furrés dhe kontrolloni
serish.

Gjate gatimit
dégjohet njé

Nése pérdoret funksioni
Gatim automatik, ky

Pas kthimit té ushgimit,
shtypni sérish butonin Start

Gatimi ka
pérfunduar, por
ventilatori i ftohet
po funksionon
akoma.

Pér té ajrosur furren,
ventilatori ftohés
vazhdon té punojé
pér rreth 3 minuta pas

pérfundimit té gatimit.

Ky nuk éshté kegfunksionim
i furrés.
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sinjal. sinjal nenkupton kohén e | (Fillo) pér té rinisur punén.
kthimit té ushgimit gjaté
shkrirjes.
36 Shqip
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Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Pjata rrotulluese

Furra

Gjaté rrotullimit,
pjata e rrotullimit
del nga vendi ose

ndalon rrotullimin.

Nuk ka unazeé rrotulluese
0se unaza rrotulluese
nuk eéshté e vendosur sic
duhet.

Instaloni unazén rrotulluese
dhe pastaj provoni sérish.

Furra nuk nxeh.

Dera éshte e hapur.

MbylIni derén dhe provoni
sérish.

Pjata rrotulluese
zvarritet gjaté
rrotullimit.

Unaza rrotulluese nuk
eshté e vendosur sic
duhet, ka shumeé ushgim
0se ena éshté shumeé e
madhe dhe ndeshet me
pjesén e brendshme té
mikrovalés.

Rregulloni sasiné e ushgimit
dhe mos pérdorni ené shumeé
té médha.

Tymi del jashte
gjaté nxehjes
paraprake.

Gjaté pérdorimit té
paré té furrés, mund té
dalé tym nga elementet
ngrohése.

Ky nuk éshté kegfunksionim
dhe nése e vini né puné
furrén 2-3 heré, kjo gjé nuk
do té ndodhé mé.

Ushgimi éshté né
elementet ngrohés.

Léreni furrén té ftohet dhe
higni ushgimin nga elementet
ngroheés.

Pjata rrotulluese

Né pjesén e poshtme

Higni mbetjet ushgimore

Ndihet aromé
djegie ose plastike
kur pérdorni
furrén.

Eshté pérdorur ené
gatimi plastike ose
jo rezistente ndaj
nxehteésise.

Pérdorni ené gatimi gelgi
té pérshtatshme pér
temperatura té larta.

@ kércet gjaté té furrés ka mbetje té mbledhura né pjesén e
rrotullimit ushgimore. poshtme té furreés.
dhe éshté e
zhurmshme.
Skara

Tymi del jashté

gjaté funksionimit.

Gjaté péerdorimit té
paré té furrés, mund té
dalé tym nga elementet
ngrohése.

Ky nuk éshté kegfunksionim
dhe nése e vini né puné
furrén 2-3 heré, kjo gjé nuk
do té ndodhé me.

Nga brendésia
e furrés po del
aromeé e keqe.

Mbetjet ushgimore ose
plastike jané shkriré dhe
kané mbetur né pjesén e
brendshme.

Pérdorni funksionin e avullimit
dhe pastaj fshijeni me njé
leckeé té thaté.

Né brendési, mund té
vendosni njé feté limoni dhe
ndizni furrén né ményreé gé té

largojé aromén mé shpejt.

Ushgimi éshté né
elementet ngrohés.

Léreni furrén té ftohet dhe
higni ushgimin nga elementet
ngroheés.

Ushgimi éshté shumeé
afér skareés.

Gjate gatimit, vendoseni
ushgimin né njé distancé
largésie té pérshtatshme.

Ushgimi nuk éshté
pérgatitur dhe/ose
rregulluar sic duhet.

Sigurohuni gé ushgimit té
pérgatitet dhe té rregullohet
si¢c duhet.

Shqip 37
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Zgjidhja e problemeve dhe kodet informuese

Problemi

Shkaku

Veprimi

Kodet informuese

Furra nuk gatuan
si¢ duhet.

Dera e furrés éshteé
hapur vazhdimisht gjaté
gatimit.

Nése e hapni shpesh derén,
temperatura e brendshme
do té ulet dhe kjo mund

té ndikojé né rezultatet e
gatimit.

Komandat e furrés nuk
jané caktuar sic duhet.

Caktoni saktésisht komandat
e furrés dhe provoni sérish.

Skara ose aksesorét e
tjeré nuk jané vendosur
sic duhet.

Vendosni saktésisht aksesorét.

Eshté pérdorur modeli
ose madhésia e gabuar e
enés sé gatimit.

Pérdorni ené té pérshtatshme
me funde té sheshta.

@ Avulli

Mund té dégjoj
ujin gé vlon gjaté
gatimit me avull

Uji po ngrohet duke
pérdorur ngrohésin e
avullit.

Ky nuk éshté kegfunksionim
i furrés.

Kur gatimi me
avull ndalohet,

Uji po higet nga
brendésia e ngrohésit

Ky nuk éshté kegfunksionim
i furrés.

Ujé nuk éshté instaluar.

dégjohet té avullit pasi ka

njé tingull i pérfunduar gatimi me

pazakonté. avull.

Avulli nuk del. Depozita e furnizimit me | Sigurohuni gé depozita e

furnizimit me ujit té jeté
instaluar si¢ duhet.

Nuk ka ujé né depozitén

e furnizimit me ujé.

Mbusheni depozitén me ujé
dhe provoni sérish.
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38 Shaqip

Kodet
informuese

SHKAKU

Veprimi

C-do

Butonat e
komandimit shtypen
pér mbi 10 sekonda.

Pastroni butonat dhe kontrolloni
nése ka ujé né sipérfagen rreth
butonit. Nése ndodh sérish, fikni
furrén me mikrovalé mbi

30 sekonda dhe provoni ta
caktoni sérish. Nése ndodh sérish,
telefononi pikén lokale té kujdesit
ndaj klientit té SAMSUNG.

SHENIM

Nése zgjidhja e sugjeruar nuk e zgjidh problemin, kontaktoni pikén lokale té
kujdesit ndaj klientit té SAMSUNG.
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Specifikimet teknike

Shénime

"SAMSUNG" pérpiget té pérmirésojé produktet e tij né ¢do kohé. Si specifikimet
pér dizajnin, ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen ndryshimit pa

njoftim.

Modeli

MG23K3575*

Burimi i energjisé

230V ~ 50 Hz AC

Konsumi i energjisé
Fugia maksimale
Mikrovala
Me skaré (elementi nxehés)

2300 W
1250 W
1100 W

Fugia né dalje

100 W / 800 W - 6 nivele (IEC-705)

Norma e funksionimit

2450 MHz

Pérmasat (Gj x L x Th)
Jashté (Pérfshiré dorezén)
Dhoméza e furrés

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Volumi 23 litra
Pesha
Neto Aférsisht 13,0 kg
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SAMSUNG

Ju lutemi, Kini parasysh se garancia e "Samsung" NUK mbulon telefonatat pér shérbim pér té shpjeguar funksionimin e produktit, pér té rregulluar instalimin e
gabuar ose pér té kryer pastrimin ose mirémbajtjen normale.

PYETJE OSE KOMENTE?

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpeaTa
ELILEAR- 0800 111 31, BesnnatHa TenedpoHHa MMHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komorkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* WWwWWw.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamsUNg.com/To/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Mikrotalasna pecnica

Korisnicki prirucnik
MG23K3575*
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Sadrzaj

Upotreba ovog korisni¢kog prirucnika 3

U prirucniku se koriste sledeci simboli:

Bezbednosna uputstva

Vazna bezbednosna uputstva
Pravilno odlaganje ovog proizvoda (Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)8

Ugradnja 9
Dodatni elementi 9
Mesto postavljanja 9
Obrtno postolje 9
Odrzavanje 10
@ Ciscenje 10
Zamena (popravka) 10
Zastita u slucaju duzeg perioda nekorisc¢enja 10
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Pecnica 11
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2 Srpski

Upotreba pecnice 12
Kako radi mikrotalasna pecnica 12
Proveravanje da li pe¢nica pravilno funkcionise 13
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PodeSavanje vremena 14
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Upotreba ovog korisnickog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Kupili ste SAMSUNG mikrotalasnu pecnicu. Ovo uputstvo za upotrebu sadrzi
vazne informacije o obradi hrane u mikrotalasnoj pecnici:

Bezbednosne mere predostroznosti

Pogodni dodatni elementi i posude

Korisni saveti za obradu hrane

Saveti za obradu hrane

U prirucniku se koriste sledeci simboli:

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU.
SAMO ZA MIKROTALASNU FUNKCIJU

A UPOZORENJE
Opasnosti ili rizicni potezi koji mogu prouzrokovati teSke povrede ili smrt.

/\ OPREZ

Opasnosti ili rizi¢ni potezi koji mogu da prouzrokuju manje povrede ili ostecenje
imovine.

NAPOMENA

Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olaksavaju koris¢enje
uredaja.

UPOZORENJE: U sluCaju ostecenja vrata ili zaptivnog sistema
na vratima, pecnica se ne sme Kkoristiti dok je ne popravi
strucna osoba.

UPOZORENJE: Servisiranje i bilo kakvu popravku koja
podrazumeva uklanjanje povrsine koja stiti od izlaganja
mikrotalasnoj energiji sme da obavlja iskljucivo strucna
0soba.

UPOZORENJE: TeCnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u

zatvorenim posudama jer postoji opasnost od eksplozije.

UPOZORENJE: Deci dozvoljavajte da koriste pecnicu bez

nadzora samo ako su dobila odgovarajuca uputstva, tako da

Su U stanju da je koriste bezbedno i svesna su potencijalnin

opasnosti od nepravilne upotrebe.

Ovaj uredaj je predviden samo za upotrebu u domacinstvu i

nije predviden za upotrebu u sledecim prilikama:

« kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama i u
drugim radnim okruzenjima:

« farme;

Srpski
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Bezbednosna uputstva

+ 0d strane gostiju u hotelima, motelima i drugim
smeStajnim objektima;

« U objektima koji pruzaju usluge prenocista sa doruckom.

Koristite iskljuCivo posude koje je pogodno za upotrebu U

mikrotalasnoj pecnici.

Pri zagrevanju hrane u plasticnim ili papirnim posudama,

nadgledajte rad pecnice jer se mogu zapaliti.

Ne smete da koristite metalne posude za hranu i napitke

prilikom pripreme namirnica u mikrotalasnoj pecnici.

Mikrotalasna pecnica predvidena je za zagrevanje hrane |

napitaka. Susenje hrane ili odece i zagrevanje termo jastuka,

papuca, sundera, mokrih krpa i slicnog moze dovesti do

povreda ili pozara.

AKo se pojavi dim, iskljucite uredaj pomocu prekidaca ili iz

struje i ne otvarajte vrata da bi se eventualni plamen sam

ugasio.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pecnici moze dovesti do

zakasnelog proviranja sa prolivanjem, pa morate biti obazrivi

pri rukovanju posudom.

Sadrzaj flasica za hranjenje i teglica sa hranom za bebe treba

promesati ili promuckati, a temperaturu treba proveriti pre

hranjenja kako ne bi doSlo do opekotina.

4 Srpski

Jaja u ljusci | cela kuvana jaja ne bi trebalo zagrevati u
mikrotalasnoj pecnici jer mogu da eksplodiraju, ¢ak i nakon
zavrsetka obrade u mikrotalasnoj pecnici.

Trebalo bi da redovno Cistite pecnicu i uklanjate eventualne
ostatke hrane.

Ako se pecnica ne odrzava Cistom, moze doci do propadanja
povrsina pecnice Sto moze skratiti radni vek uredaja i
eventualno dovesti do opasnih situacija.

Ova mikrotalasna pecnica predvidena je za upotrebu
iskljucivo na radnoj povrsini (kao samostojeca) i ne sme da se
ugraduje kao ugradni element.

Ovaj uredaj ne sme da se Cisti mlazom vode.

Ovaj uredaj nije predviden za postavljanje unutar pokretnih
domova, kamp-prikolica i slicnih vozila.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (Sto
podrazumeva decu) sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, osim
pod nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je odgovorna
za njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 4



Ovaj uredaj mogu Koristiti deca od 8 godina i starija,

kao i 0sobe sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje |
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih.

AKo je kabl za napajanje ostecen, moraju ga zameniti
proizvodac, predstavnik ovlascenog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Ovu pecnicu bi trebalo postaviti u odgovaraju¢em smeru i na
odgovarajucoj visini, tako da bude omogucen jednostavan
pristup unutrasnjosti i delu za kontrolu.

Pre prve upotrebe pecnice, ona bi prvo trebalo 10 minuta da
radi sa vodom, nakon ¢ega moze normalno da se koristi.
Ako pecnica proizvodi Cudan zvuk, miris paljevine ili

dim, odmah iskljucite utikac iz zidne utiCnice i obratite se
najblizem servisnom centru.

Mikrotalasna pecnica mora biti postavljena tako da pristup
utikacu bude slobodan.

SAMO ZA FUNKCIJU PECNICE - OPCIONALNO

UPOZORENJE: Kada se uredaj koristi u kombinovanom rezimu,
deca bi trebalo da ga koriste samo pod nadzorom odraslih zbog
toga Sto se razvija veoma visoka temperatura.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirnete grejace u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli
tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze
uredaju.

Ne sme se Koristiti uredaj za Ciscenje parom.

Za Ciscenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice
poSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljuCen pre zamene
lampe kako biste izbegli mogucnost da dode do strujnog udara.
Za Ciscenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za CiScenje niti oStre metalne strugalice
pOSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da postanu
vreli tokom upotrebe.

Vodite racuna da ne dodirnete grejace.

Srpski 5
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Bezbednosna uputstva

Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze pecnici, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i starija,

kao i 0sobe sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje i
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vrudi.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci.

Aparat nije namenjen za rad pomocu spoljnog tajmera niti
posebnog sistema za daljinsku kontrolu.

Ovaj uredaj mogu Koristiti deca od 8 godina i starija,

kao | osobe sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Deca ne bi

trebalo da obavljaju Cis¢enje i odrzavanje, osim ako nisu starija

od 8 godina i imaju nadzor su odrasle osobe.

6 Srpski

Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece koja imaju
manje od 8 godina.

Opste mere bezbednosti

Samo kvalifikovani tehnicar moze obavljati popravke i modifikacije.

Nemojte da zagrevate hranu ili tecnosti u zatvorenim posudama u mikrotalasnoj
pecnici.

Za Ciscenje pecnice nemojte da koristite apotekarski benzin, razredivac, alkohol,
paru ili aparate za CiS¢enje pod pritiskom.

Pe¢nicu nemojte da postavljate: blizu grejaca ili zapaljivog materijala; na mestima
mestima na Kojima moze da dode do curenja gasa; na neravnoj povrsini.

Ova pecnica mora da bude pravilno uzemljena u skladu sa lokalnim i drzavnim
propisima.

Redovno Koristite suvu krpu da biste uklonili strane supstance sa viljuski i
kontakata utikaca.

Nemojte da vucete, prekomerno savijate, kao ni da stavljate teSke predmete na kabl
Za napajanje.

U slu¢aju curenja gasa (propan, te¢ni gas itd.) odmah provetrite prostoriju. Nemojte
da dodirujete kabl za napajanje.

Nemojte da dodirujete kabl za napajanje vlaznim rukama.

Nemojte da iskljucujete kabl za napajanje dok pecnica radi.

Nemojte da stavljate prste niti strane supstance u pecnicu. Ako strane supstance
udu u pecnicy, iskljucite kabl za napajanje i obratite se lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung.

Nemojte previSe da pritiskate pec¢nicu i nemojte da je udarate.

Nemojte da stavljate pecnicu na lomljive predmete.

Proverite da li napon, frekvencija i jacina struje odgovaraju specifikacijama proizvoda.
Cvrsto prikljucite utika¢ kabla za napajanje u zidnu uti¢nicu. Nemojte da koristite
adaptere sa vise prikljucaka, produzne kablove niti elektri¢ne transformatore.
Nemojte da kacite kabl za napajanje na metalne objekte. Pobrinite se da se kabl
nalazi izmedu predmeta ili iza pecnice.

Nemojte da Koristite osteceni utikac, kabl za napajanje ili zidnu uticnicu koja nije
dobro pri¢vrséena. U slucaju oStecenja utikaca ili kablova za napajanje obratite se
lokalnom servisnom centru kompanije Samsung.
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Nemojte da sipate niti da prskate vodu direktno na pecnicu.

Nemojte da stavljate predmete na pecnicu, unutar pecnice niti na vrata pecnice.
Nemojte prskanjem da nanosite isparljive supstance, kao Sto su insekticidi, na
pecnicu.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu. Buduci da alkoholna isparenja mogu
da dodu u kontakt sa vrelim delovima pecnice, budite oprezni prilikom zagrevanja
hrane ili pica koji sadrze alkohol.

Deca se mogu udariti o vrata ili priklestiti prste u vratima. Kada otvarate/zatvarate
vrata, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti.

Upozorenje za mikrotalasnu peénicu

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj pe¢nici moze dovesti do zakasnelog
eruptivnog vrenja; uvek budite oprezni pri rukovanju posudom. Uvek sacekajte
najmanje 20 sekundi pre rukovanja napicima. Ako je potrebno, mesajte tokom
grejanja. Uvek meSajte nakon grejanja.

U slucaju nastanka opekotine, pratite sledeca uputstva za prvu pomoc:

1. Opeceni deo tela potopite u hladnu vodu u trajanju od najmanje 10 minuta.
2. Pokrijte ga cistim, suvim zavojem.

3. Ne nanosite nikakve kreme, ulja niti losione.

Nemojte da stavljate posudu za pecenje i resetku za pecnicu u vodu odmah nakon
obrade hrane da ih ne biste ostetili.

Nemojte da koristite pec¢nicu za przenje u dubokom ulju jer nije moguce kontrolisati
temperaturu ulja. Vrelo ulje moze iznenada da pokipi.

Predostroznosti za mikrotalasnu peénicu

Koristite samo posude predvideno za koris¢enje u mikrotalasnoj pecnici. Nemojte da
koristite metalne posude, tanjire sa pozlac¢enim ili srebrnim rubovima, raznjeve itd.
Uklonite zicane veze. Postoji moguc¢nost stvaranja elektri¢nog luka.

Nemojte da koristite pe¢nicu za suSenje papira ili odece.

Koristite krace vreme za manje kolicine hrane kako biste sprecili pregrevanje i
zagorevanje.

Utikac i kabl za napajanje drzite dalje od izvora vode i toplote.

Da biste izbegli rizik od eksplozije, nemojte da zagrevate jaja u ljusci niti tvrdo
kuvana jaja. Nemojte da zagrevate hermeticki zatvorene ili vakuumirane posude,
koStunjavo voce, paradajz itd.

Nemojte da pokrivate ventilacione otvore tkaninom ili papirom. To stvara rizik od
pozara. Pe¢nica moze da se pregreje i da se automatski iskljuci, nakon cega ce ostati
isklju¢ena dok se dovoljno ne ohladi.

Uvek Koristite kuhinjske rukavice prilikom vadenja posuda.

Tec¢nosti promesajte na polovini grejanja ili nakon grejanja, pa ih ostavite bar

20 minuta nakon grejanja kako biste sprecili da dode do proviranja sa prolivanjem.
Prilikom otvaranja vrata pecnice trebalo bi da stojite na udaljenosti ispruzene ruke
kako biste sprecili da vas opece vreo vazduh ili para koja izlazi iz pecnice.
Nemojte da ukljucujete pecnicu kada je prazna. Pecnica ¢e se automatski iskljuciti
nakon 30 minuta iz bezbednosnih razloga. Preporucuje se da u pecnici uvek stoji
CasSa vode koja ¢e upijati mikrotalasnu energiju ako dode do slu¢ajnog ukljucivanja
pecnice.

Pecnicu postavite postujuci propisana rastojanja od drugih predmeta koja su
navedena u ovom prirucniku. (Pogledajte odeljak ,Instaliranje mikrotalasne
pecnice”)

Budite pazljivi prilikom prikljucivanja elektri¢nih uredaja u uti¢nice u blizini
pecnice.

Predostroznosti za rad mikrotalasne pecnice

Ako se ne pridrZzavate slede¢ih mera predostroznosti rizikujete da budete izlozeni

Stetnom dejstvu mikrotalasne energije.

«  Nemojte da ukljuCujete pecnicu dok su vrata otvorena. Nemojte da modifikujete
sigurnosne brave (brave na vratima). Nemojte nista da stavljate u otvore za
sigurnosno zatvaranje.

«  Nemojte da stavljate predmete izmedu vrata pecnice i otvora pecnice i
pazite da se ostaci hrane ili sredstva za ¢is¢enje ne skupljaju na zaptivnim
povrsinama. Vrata i zaptivne povrsine vrata odrzavajte Cistim tako Sto cete ih
nakon svake upotrebe obrisati vlaznom krpom, a zatim i mekom suvom krpom.

«  Nemojte da ukljucujete pec¢nicu ako je oStec¢ena. Ukljucite je tek nakon sto je
popravi kvalifikovani serviser.

Vazno: Vrata pecnice moraju da budu pravilno zatvorena. Vrata ne smeju da
budu savijena; Sarke vrata ne smeju da budu polomljene ili rasklimane; zaptivni
sistem na vratima i zaptivne povrsine ne smeju da budu osteceni.

« Samo kvalifikovani serviser moze da vrsi podesavanja i popravke.
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Bezbednosna uputstva

Ograni¢ena garancija

Kompanija Samsung naplacuje zamenu dodatnog elementa ili otklanjanje estetskih

nedostataka ako je do oStecenja uredaja ili dodatnog elementa doslo krivicom

korisnika. Ova napomena odnosi se na sledece:

«  Vrata, rucke, spoljna tabla ili kontrolna tabla koje su ulubljene, izgrebane ili
neispravne.

« Polomljeno ili izgubljeno leziste, valjak, spojnica ili zicana resetka.

Koristite ovu pecnicu samo u predvidene svrhe, kao Sto je opisano u ovom

priru¢niku. Upozorenja i vazna bezbednosna uputstva iz ovog priru¢nika ne

obuhvataju sve moguce uslove i situacije do kojih moze doci. Duzni ste da razborito,

oprezno i pazljivo postupate pri postavljanju, odrzavanju i koris¢enju pecnice.

Zbog toga Sto se sledeca uputstva za upotrebu odnose na razlicite modele,

karakteristike vase mikrotalasne pe¢nice mogu da se razlikuju od onih opisanih u

ovom priru¢niku, a mozda nece biti primenljivi ni svi znakovi upozorenja. Ako imate

pitanja ili nedoumice, obratite se lokalnom servisnom centru ili potrazite pomoc i

informacije na adresi www.samsung.com.

Ovu pecnicu Kkoristite samo za zagrevanje hrane. Namenjena je iskljucivo za

upotrebu u domacinstvu. Nemojte da zagrevate nijednu vrstu tekstila, kao ni jastuke

napunjene zrnevljem. Proizvodac se ne moze smatrati odgovornim za ostecenja

izazvana nepravilnim ili neispravnim koris¢enjem pecnice.

Da biste izbegli habanje povrsine pecnice i opasne situacije, uvek odrzavajte

pecnicu cistom.

Definicija grupe proizvoda

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(Odlaganje elektriéne i elektronske opreme)

Ovaj proizvod spada u ISM opremu (eng. za ,industrijska, nau¢na i medicinska
oprema”“) grupe 2, klase B. Definicija grupe 2 u koju spada sva ISM oprema koja
generise radiofrekventnu energiju i/ili je koristi za tretiranje materijala u obliku
elektromagnetnog zracenja, kao i EDM oprema i oprema za elektrolu¢no zavarivanje.
Oprema klase B je oprema pogodna za koris¢enje u domacinstvu i u okruzenjima
koja imaju direktnu vezu sa mrezom za napajanje niskog napona koja se koristi
za snabdevanje stambenih objekata strujom.

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za
prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija
oznacavaju to da proizvod i njegovi elektronski dodaci
(npr. punjac, slusalice, USB kabl) ne bi smeli da se

odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva,

kada im istekne vek trajanja. Da biste sprecili moguce
ugrozavanje ¢ovekove okoline ili ljudskog zdravlja usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od
ostalog otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste
promovisali trajnu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.
Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su
kupili ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi
se upoznali sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da
izvrse recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po
covekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere
uslove i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i
njegovi elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da
se mesaju saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o naporima kompanije Samsung da doprinese o€uvanju zivotne
sredine i o specificnim zakonskim obavezama u pogledu proizvoda, npr.
Direktivi o registraciji, evaluaciji, autorizaciji i restrikcijama hemikalija
(REACH), potrazite na sledecoj adresi: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 Srpski
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Ugradnja

Dodatni elementi

Mesto postavljanja

U zavisnosti od toga koji ste model kupili, dobi¢ete nekoliko dodatnih elemenata
koje mozete da koristite na razlicite nacine.

= 01
01

02
02

03
03

@ VAZNO

Obrtni prsten, postavlja se na sredinu
pecnice.

Namena: Obrtni prsten drzi obrtno

postolje.

Obrtno postolje - postavlja se na
obrtni prsten tako da se centralni deo
pricvrsti za spojnicu.

Namena: Obrtno postolje sluzi kao
glavna povrsina za obradu
hrane, a moze se lako
izvaditi radi ¢iscenja.

Resetka za rostilj - postavlja se na

obrtno postolje.

Namena: Metalna resetka se
moze koristiti za rostilj i
kombinovanu pripremu
hrane.

NEMOJTE da koristite mikrotalasnu pecnicu bez obrtnog prstena i obrtnog

postolja.

Ve

20cm
iznad

85 cm od
poda

~

< »
<« >

10 cm sa

strane
J

Obrtno postolje

« |zaberite ravnu, nivelisanu povrsinu
koja se nalazi na visini od oko 85 cm
iznad poda. PovrsSina mora da drzi
tezinu pecnice.

e  Ostavite najmanje 10 cm prostora
sa zadnje strane, kao i bo¢nih strana
pecnice i 20 cm od gornje strane za
ventilaciju.

«  Pecnicu nemojte da postavljate na
vrucim ili vlaznim mestima, npr.
pored druge mikrotalasne pecnice ili
radijatora.

«  Pridrzavajte se specifikacija ove
pecnice koje se odnose na napajanje
elektricnom energijom. Ako vam je
neophodan produzni kabl, upotrebite
iskljucivo odobren.

«  Pre prve upotrebe pecnice vlaznom
krpom obriSite njenu unutrasnjost i
zaptivni sistem na vratima.

Uklonite sve materijale za pakovanje iz
pecnice. Postavite obrtni prsten i obrtno
postolje. Proverite da li obrtno postolje
moze da se okrece.
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Odrzavanje

Cis¢enje

Zamena (popravka)

Redovno cistite pec¢nicu da biste sprecili nakupljanje necistoca na pecnici i
unutar pecnice. Takode obratite posebnu paznju na vrata, zaptivne povrsine
vrata i obrtno postolje i obrtni prsten (samo kod odredenih modela).

Ako vrata ne mogu lako da se otvore ili zatvore, prvo proverite da li se nakupilo
necistoca na zaptivnom sistemu na vratima. Mekom krpom navlazenom vodom
U koju je rastvoren deterdzent ocistite unutrasnju i spoljasnju stranu pecnice.
Isperite i dobro osusite.

Da biste otklonili uporne necistoce neprijatnog mirisa sa unutrasnje strane

pecnice

1. U praznu pecnicu stavite solju razblazenog soka od limuna na sredinu
obrtnog postolja.

2. Zagrejte pecnicu na maksimalan nivo snage u trajanju od 10 minuta.

3. Kada se ciklus zavrsi, sacekajte dok se pecnica ohladi. Zatim otvorite vrata i
ocistite prostor za obradu hrane.

Da biste ocistili unutrasnjost modela sa pokretnim grejacem

Da biste ocistili gornju oblast prostora

za obradu hrane, spustite gornji grejac
45° za 45° kao Sto je prikazano. Tako cete
lakSe ocistiti gornju oblast. Kada zavrsite
¢iscenje, vratite grejac u pocetni polozaj.

e——————y

/\ OPREZ

« Odrzavajte ¢istocu vrata i zaptivnih povrsina vrata da bi se ona lako
otvarala i zatvarala. U suprotnom, moze doc¢i do skrac¢ivanja radnog veka
pecnice.

« Pazite da ne prolijete vodu u ventilacione otvore pec¢nice.

«  Prilikom koris¢enja nemojte koristiti abrazivna ili hemijska sredstva.

«  Nakon svake upotrebe pecnice, blagim deterdzentom ocistite prostor za
obradu hrane nakon sto se pecnica ohladi.

A\ UPOZORENJE

Ova pecnica ne sadrzi delove koje moze da zameni korisnik. Nemojte pokuSavati

da sami zamenite deo ili da popravljate pecnicu.

« Ako se javi problem sa Sarkama, zaptivnim sistemom i/ili vratima, obratite
se za tehni¢ku pomoc¢ kvalifikovanom serviseru ili lokalnom servisnom
centru kompanije Samsung.

«  Ako zelite da zamenite sijalicu, obratite se lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung. Nemojte je sami zamenjivati.

« Ako se javi problem sa spoljasnjim kucistem pecnice, prvo iskljucite kabl
Za napajanje iz izvora napajanja, a zatim se obratite lokalnom servisnom
centru kompanije Samsung.

Zastita u slucaju duzeg perioda nekoriséenja

«  Ako ne koristite pe¢nicu duzi period, iskljucite kabl za napajanje iz zidne
utic¢nice i premestite pe¢nicu na suvo mesto bez prasine. Prasina i vlaga koje
se nakupe unutar pec¢nice mogu da uti¢u na njen rad.

10 Srpski
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Kratki vodic sa objasnjenjima

Karakteristike pecnice

Ukoliko zelite da obradite neku namirnicu.

Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite dugme

<> /+30s START/+30s.
START

Rezultat: Obrada pocinje. Kada se

Q obrada zavrsi.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.

2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta
(Jednom na svaki minut).

3) Ponovo c¢e se prikazati trenutno
vreme.

Ukoliko Zelite nesto da ispecete na rostilju.

- Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite dugme
Griis0s Grill+30s (Rostilj+30s).
Rezultat: Pecenje pocinje.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.

2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta
(jednom na svaki minut).

3) Ponovo ce se prikazati trenutno
vreme.

Ukoliko zelite da dodate 30 sekundi.

P 1. 'P'riti'svnite dugme START[+30$ jednom
- + ili viSe puta, u zavisnosti od toga
koliko puta zelite da dodate po
30 sekundi.
2. Okretanjem visenamenskog
Regulatora mozete da podesite

> /+30s eljeno vreme.
START

Pecnica

01

02

—c—
—cc—
o=
| | s—
O
o
J
07 08 09 10 11 12
01 Drska na vratima 02 Vrata 03 Ventilacioni otvori
04 Ploca sa resetkom 05 Grejni element 06 Sijalica
07 Bravice vrata 08 Obrtno postolje 09 Spojnica

10

Obrtni prsten

11

Rupice za zatvaranje
vrata

12 Kontrolna tabla

Srpski 11
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Karakteristike pecnice

Upotreba pecnice

Kontrolna tabla

Kako radi mikrotalasna pecnica

01 Dugme ,Heat Wave Grill" Mikrotalasi su elektromagnetni talasi visoke frekvencije. Energija koja se oslobada
(Grilovanje toplotnim talasima) omoguc¢ava obradu ili podgrevanje hrane bez promene njenog oblika i boje.
02 Dugme ,Heat Wave Auto” ikrotalasnu pec¢nicu mozete koristiti za:
(Automatsko kuvanje pomocu Mikro .
toplotnih talasa) +  Odmrzavanje
03 Dugme ,Quick Defrost” +  Podgrevanje
- (Brzo odmrzavanije) »  Termicku obradu
01 HeatW?veGriH Heatvo%jeAuto 02 04 Dugme ,Auto Cook* Princip termicke obrade.
{ 5 I = ) (Automatska obrada) 1. Mikrotalasi koje proizvodi magnetron,
03  QuickDefrost  Autocook 04 05 Dugme ,Microwave* (Mikrotalasna) },\x = -/ reflektovani u unutrasnjosti pecnice,
' — = J 06 Dugme ,Keep Warm* S 255 ravnomerno se rasporeduju dok
05 Micave Kee;;)%\;arm 06 (Odrzavanje toplote) '\ & se hrana vrti na obrtnom postolju.
= { I — J 07 Dugme ,Combi* (Kombinovano) A\ Tako se hrana ravnomerno termicki
= 07  comi crilesos 08 08 Dugme ,Grill+30s" (Rostilj+30s) obraduje.
% ( I[ J 09 Regulator (Tezina/Porcija/Vreme) 2. Hrana apsorbuje mikrotalase do
] 10 Dugme za Potvrdivanje/Sat dubine od 2,5 cm (1 inca). Termicka
= 11 Dugme ,STOP/ECQO" obrada se dalje nastavlja prenosom
> X, (STOP/EKONOMICAN REZIM) toplote kroz hranu.
E,‘ 10 12 Dugme ,START/+30s" 3. Vreme obrade hrane varira zavisno od
= 09 e posude i svojstava hrane:
[a) v . .
() O «  KoliCine i gustine
. Sadrzaja vode
«  Pocetne temperature
n 9% 3™ (iz frizidera ili ne)
L L ! @ VAZNO
Posto se sredina hrane obraduje prenosom toplote, obrada se nastavlja ¢ak i nakon
J Sto izvadite hranu iz pecnice. U receptima i ovom prirucniku navedeno je koliko
vremena hrana treba da odstoji posle obrade i to se mora postovati kako bi se
postiglo:
« Ravnomerna obrada hrane do same sredine.
« |sta temperatura u celom jelu.
12 Srpski
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Proveravanje da li pec¢nica pravilno funkcionise

Termicka obrada/podgrevanje

Sledeca jednostavna procedura omogucava vam da proverite da li pecnica
sve vreme pravilno radi. Ako niste sigurni, vise detalja potrazite u odeljku
,Resavanje problema“ na stranicama 35-38.

NAPOMENA

Utikac pecnice treba da se uklju¢i u odgovarajucu zidnu uti¢nicu. Obrtno
postolje mora biti na svom mestu u pecnici. Ako se koristi nivo snage nizi od
maksimalnog (100 % - 800 W), bice potrebno vise vremena da voda prokljuca.

Otvorite vrata pecnice tako sto ¢ete povuci rucku koja se nalazi sa gornje strane

vrata.

Postavite ¢asu sa vodom na obrtno postolje. Zatvorite vrata.

> /+30s

@ START

Pritisnite dugme START/+30s i podesite

vreme na 4 ili 5 minuta tako Sto ¢ete dugme

START/+30s pritisnuti odgovarajuci broj

puta.

Rezultat:

Pecnica ¢e zagrevati vodu 4 ili
5 minuta.

Na kraju procesa, trebalo bi da
voda prokljuca.

Sledece procedure objasnjavaju kako se termicki obraduje i podgreva hrana.
@ VAZNO

« UVEK proverite postavke obrade ako nameravate da ostavite pecnicu bez
nadzora.
«  Maksimalno vreme za opciju Microwave (Mikrotalasna) je 99 minuta.

Otvorite vrata. Postavite hranu na sredinu obrtnog postolja. Zatvorite vrata.
Nemojte da ukljucujete mikrotalasnu pecnicu dok je prazna.
1. Pritisnite dugme Microwave

i = (Mikrotalasna).
icrowave L,
1 E Rezultat: Pojavice se oznaka 800 W

(maksimalna snaga obrade):
=| (rezim mikrotalasne)

2. |zaberite odgovarajuci nivo snage
o pomocu Regulatora. (Pogledajte tabelu
sa nivoima snage.)

Zatim pritisnite dugme za Potvrdivanje/

2
WO Dugme za sat.
U

3. l|zaberite vreme kuvanja pomocu
- + Regulatora.
Rezultat: Prikazano je vreme obrade.
4. Pritisnite dugme START/+30s.
Rezultat: Svetlo u pecnici se ukljucuje,
a obrtno postolje pocinje da

> /+30s se okrece. Pocinje kuvanje, a
START

Q . po zavrsetku kuvanja:
1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.
2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta
(jednom na svaki minut).
3) Ponovo e se prikazati trenutno vreme.
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Upotreba pecnice

Podesavanje vremena Nivoi snage i menjanje vremena obrade
Kad se uklju¢i napajanje, na ekranu se automatski prikaze ,88:88" a zatim Pomocu funkcije nivoa snage mozete podesiti koli¢inu potrosene energije,
,12:00" a samim tim i potrebno vreme za obradu ili podgrevanje hrane, u skladu sa

Podesite trenutno vreme. Vreme moze biti prikazano u 24-¢asovnom ili vrstom i kolicinom hrane. Dostupno je Sest nivoa snage.

12-Casovnom formatu. Sat morate podesiti: Nivo snage Procenat Snaga
»  Pri postavljanju mikrotalasne pecnice VISOKA 100% 800 W
«  Nakon nestanka struje
SREDNJE VISOKA 75 % 600 W
NAPOMENA SREDNJA 56 % 450 W
Ne zaboravite da ponovo podesite sat na prelazu sa letnjeg na zimsko racunanje SREDNJA NIZA 38 % 300 W
vremena i obrnuto. °
1. Pritisnite dugme dugme za ODMRZAVANJE 23% 180 W
Potvrdivanje/Sat. NISKA 13 % 100 W
1 Vreme obrade navedeno u receptima i u ovom prirucniku odgovara naznacenom
@@ nivou snage. @
c (] Ako izaberete.. Obrada ce trajati...
=}
8 Visi nivo snage Smanjeno
S 2. Okretanjem Regulatora izaberite Nizi nivo snage Povecano
= _/—\Jr 2 24-Casovni ili 12-¢asovni format.
S 3 Zatim pritisnite dugme za
o 4 Potvrdivanje/Dugme za sat.
@@ 3. Okretanjem Regulatora podesite
O sat. Zatim pritisnite dugme za
Potvrdivanje/Dugme za sat.
4. Pomocu Regulatora podesite minute.
Kada se prikaze tacno vreme, ponovo
pritisnite dugme za Potvrdivanje/Sat
da biste pokrenuli sat.
s Rezultat: Vreme se prikazuje kad god
@@ se mikrotalasna pec¢nica ne
O koristi.
14 Srpski
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Podesavanje vremena obrade

Prekidanje obrade

Mozete da produzite vreme obrade hrane pritiskom na dugme START/+30s

jednom za svakih 30 sekundi koje zelite da dodate.

U rezimu mikrotalasa, grilovanja toplotnim talasima ili kombinovanom rezimu

pomocu dugmeta START/+30s produzavate vreme kuvanja.

« Da biste u bilo kom trenutku proverili kako napreduje obrada, samo otvorite
vrata

«  Povecajte preostalo vreme obrade

1. nacin
3N

» & Da biste produzili vreme obrade hrane,

pritisnite dugme START/+30s jednom za

svakih 30 sekundi koje Zelite da dodate.

e Primer: Da biste produzili vreme
obrade za tri minuta, pritisnite dugme

<> /+30s START/+30s Sest puta.

START

2. nacin

Dovoljno je da okrenete Regulator da biste

podesili vreme obrade.

« Da biste produzili vreme obrade,
okrenite ga nadesno, a da biste skratili
vreme obrade, okrenite ga nalevo.

Obradu mozete prekinuti u bilo kom trenutku kako biste:
«  Proverili hranu

o Okrenuliili promesali jelo

«  Ostavili jelo da odstoji

Da biste prekinuli | Onda...

obradu...

Privremeno Otvorite vrata ili jednom pritisnite dugme STOP/ECO
(STOP/EKONOMICAN REZIM).

Rezultat: Obrada se prekida.

Da bi se nastavila obrada hrane, ponovo zatvorite vrata i

pritisnite dugme START/+30s.

Jednom pritisnite dugme STOP/ECO (STOP/EKONOMICAN REZIM).
Rezultat: Obrada se prekida.

Ako Zelite da ponistite postavke obrade hrane, ponovo pritisnite
dugme STOP/ECO (STOP/EKONOMICAN REZIM).

Potpuno

PodeSavanje rezima za ustedu energije

Pecnica ima rezim za ustedu energije.

@/

STOP ECO

I .

«  Pritisnite dugme STOP/ECO
(STOP/EKONOMICAN REZIM).

Rezultat: Ekran ce se iskljuciti.

Da biste iskljucili rezim za uStedu energije,
otvorite vrata ili pritisnite dugme
STOP/ECO (STOP/EKONOMICAN REZIM)
nakon cega ¢e se na ekranu prikazati
trenutno vreme. Pec¢nica je spremna za
upotrebu.

NAPOMENA

Funkcija automatske ustede energije

Ako ne izaberete nijednu funkciju tokom podeSavanja ili rada uredaja, uz
privremeno zaustavljanje, ova funkcija ¢e biti otkazana i posle 25 minuta ¢e se
prikazati sat. Lampica pecnice ce se iskljuciti 5 minuta nakon otvaranja vrata.
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Upotreba pecnice

Koriséenje funkcije grilovanja toplotnim talasima Koriséenje funkcije automatskog kuvanja pomocu toplotnih talasa

U rezimu Heat Wave Grill (Grilovanje toplotnim talasima) hrana ce se brzo Funkcija Heat Wave Auto (Automatsko kuvanje pomocu toplotnih talasa) ima

podgrejati i zapedi bez korié¢enja mikrotalasa. 15 unapred programiranih vremena obrade. Ne morate da podesavate vreme

«  7Zvuk ukljucivanja i iskljucivanja ventilatora je normalna pojava u rezimu obrade niti nivo snage. Mozete podesiti broj porcija okretanjem Regulatora.
grilovanja toplotnim talasima. & VAZNO

« Hrana Ce biti bolje obradena i ispe¢ena ako je obradujete na donjoj resetki. . ) ) e
J P J J 19] Uvek koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer ¢e biti veoma vrelo.

< VAZN9 ) ) ) o - 1. Pritisnite dugme Heat Wave Auto
Uvek Koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer Ce biti veoma vrelo. Heat Vs Auto (Automatsko kuvanje pomocu
1. Otvorite vrata i stavite hranu na F——Ja toplotnih talasa).
reSetku, pa zatvorite vrata.
2. Okretanjem Regulatora izaberite vrstu

- + namirnice koja ¢e da se obraduje.
(Pogledajte tabelu sa strane.)

3. Pritisnite dugme START/+30s.
Rezultat: Hrana se obraduje u skladu

-g 2. Pritisnite dugme Heat Wave Grill G sa izabranom unaprted ’
<] =) . . X . +30s rogramiranom postavkom.
a Heat Wave Gril (Grilovanje tqplptmm talasima). START 1) Pec’nicpa c’g se oglasiti Evuénim
4 e I— Rezultat: Pojavice se sledece oznake: E 3 nalom 4 tg
] ™l (Rezim grilovanja s1ghalom 4 pu a., .
o ; ) 2) Poslednji signal ¢e se Cuti 3 puta
=] toplotnim talasima) ) S
= o y (Jednom na svaki minut).
® - Temperatura rostilja se ne moze 3) Ponovo ce se prikazati trenutno
podeSavati. vreme
. 3. Podesite vreme pecenja okretanjem

- + Regulatora.
«  Maksimalno vreme za rostilj je 60 minuta.
4. Pritisnite dugme START/+30s.
Rezultat: Pecenje pocinje.
1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
S§\>RT/*3°5 signalom 4 puta.
2) Poslednji signal ¢e se cuti 3 puta
(jednom na svaki minut).
3) Ponovo ce se prikazati trenutno vreme.

16 Srpski
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Sledeca tabela sadrzi podatke o veli¢ini porcija i odgovarajuca uputstva za
15 unapred programiranih vremena obrade. Ovi programi Koriste kombinaciju
grilovanja toplotnim talasima i mikrotalasa.

@ VAZNO

Kada hranu vadite iz pe¢nice, obavezno koristite rukavice.

Koéd/hrana

Veli¢ina
porcije

Uputstvo

Veli¢ina

Kbd/hrana " Uputstvo
porcije
1 600 g « Sastojci
Domaca musaka 400 g iseckanog povrca (npr. tikvica, paradajz,
od povrcéa krompir, crni luk, paprika), 75 ml pavlake,

25 g umucenih celih jaja, so, biber, 75 g rendane
mocarele, kasicica persuna ili ruzmarina

* Priprema

Operite povrce i iseckajte ga na komadice debljine
3~5 mm. Poredajte povrée U posudu za musaku,
pribliznih dimenzija 14 x 22 cm, pomesajte
pavlaky, jaja, so, biber i sipajte preko povrca.
Dodajte rendani sir preko. Stavite ¢iniju na obrtno
postolje.

Ukrasite sa nekoliko listova sveze majcine dusice i
posluZite.

2
Domace lazanje

5509

« Sastojci

150 g mlevene govedine, 100 g paradajz sosa,

50 ml govedeg temeljca, 75 g susenih kora za
lazanje (4 kore), % crnog luka (iseckanog)

po 1 kasic¢ica susenog persuna, origana i bosiljka,
100 g rendane mocarele, 1 kasika maslinovog ulja

* Priprema

- Sos od paradajza i mesa

Zagrejte ulje u Serpi, zatim przite mlevenu junetinu
i iseckani crni luk oko 10 minuta dok ne porumeni.
Dodajte paradajz sos i govedi temeljac, a zatim
zatinsko bilje. Sacekajte da provri, pa kuvajte na
tihoj vatri 10 minuta.

- Lazanje

Skuvajte kore za lazanje prema uputstvima na
pakovanju. Redajte u posudu dimenzija

14 x 22 cm kore, meso i pola koli¢ine sira dok ne
utroSite sav materijal. Pospite ostatak mocarela sira
po poslednjem sloju kora. Stavite ¢iniju na obrtno
postolje.

3
Peceni krompir

500 g
(2-3 komada)

« Sastojci
2-3 krompira, so, biber, 2 kasike maslinovog ulja,
50 g rendanog mocarela sira

* Priprema

Operite dobro krompire i isecite ih na polovine po
duzini. Zacinite krompire solju, biberom i uljem.
Dodajte rendani sir preko. Stavite krompire na
resetku.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Upotreba pecnice

Koéd/hrana Vehulpa Uputstvo Kéd/hrana Ve"c'f‘a Uputstvo
porcije porcije

4 400 g « Sastojci 8 280 g « Sastojci

Peceni paradajz 2 paradajza Kobasice sa 300 g kobasica (4 komada)
« Priprema rostilja « Priprema
Isecite paradajz na polovine. Poredajte ih u posudu Poredajte kobasice jednu pored druge na resetku.
za pecenje tako da iseCena strana bude okrenuta 9 400 g « Sastojci
nadole. Stavite posudu na resetku. Krmenadle 400 g krmenadli (2 komada), po 1 kasitica

5 200 g « Sastojci ruzmarina, majcine dusice, bibera i 2 kasike

Grilovano povrce 200 g svezeg mesanog povréa (paprika, ceri maslinovog ulja
paradajz, kolutici tikvice, pecurke i kolutici « Priprema
patlidzana) Zatinite meso uljem, zacinskim biljem i biberom.
e Priprema Stavite ga na resetku. Okrenite kad se zacuje
Operite povrce i isecite ga na komade jednake zvucni signal.
vgliéine. Prer]jaiite povrc? uljem i zacinite solju i 10 500 g « Sastojci
biberom. Slozite ga na resetku. Grilovani komadi 500 g piletine (2 komada), 2 kagike ulja,

6 500 g « Sastojci piletine 1 kasicica mesavine zacina za piletinu

Pecena jabuka 1 jabuka, pola kasicice cimeta, % Solje oraha i Sljiva « Priprema
 Priprema Operite komade piletine i dobro ih osuSite papirnim
QOcistite jezgro jabuke. Pomesajte dobro ostale ubrusom. Pomesajte zacine i ulje. Premazite
sastojke i stavite ih u unutrasnjost jabuke. piletinu meSavinom zacina i ulja. Stavite je na
Stavite jabuku u posudu za pecenje, a posudu na resetku. Okrenite kad se zacuje zvucni signal.
obrtno postolje. Nakon obrade, ostavite da odstoji 1-2 minuta.

7 400¢ « Sastojci 11 200 g « Sastojci

Govedi odresci

200 g govedih Snicli (2 komada), po 1 kasicica
ruzmarina, majcine dusice, bibera i 2 kasike
maslinovog ulja

* Priprema

Zacinite govedinu maslinovim uljem , ruzmarinom,
majcinom dusSicom i biberom. Stavite govede Snicle
na resetku. Okrenite kad se zacuje zvucni signal.

Grilovane kozice

200 g svezih kozica (8 komada)

* Priprema

Operite kozice i dobro ih osusite papirnim
ubrusom. Stavite ih u posudu za pecenje, pa na
resetku.

18 Srpski
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Kdéd/hrana Ve“c'f‘a Uputstvo
porcije

12 300¢g « Sastojci

Grilovani riblji 300 g pastrmke, so, 1 kasika limunovog soka

fileti « Priprema
Operite ribu i tapkajuci je osusite papirnim
ubrusom. Zacinite filete solju i limunovim sokom.
Stavite ribu na resetku.

13 400 g « Sastojci

Fileti lososa 400 g fileta lososa (2 komada), po 1 kasicica soli i
bibera
* Priprema
Zacinite filete solju i biberom. Postavite filete
tako da strana sa kozicom bude okrenuta nadole.
Okrenite kad se zacuje zvucni signal.

14 200 g « Sastojci

Smrznute 200 g smrznutih prole¢nih rolnica

prolecne rolnice « Priprema
Poredajte smrznute prolecne rolnice na resetku.
Okrenute ih posle zvucnog signala; pecnica ¢e
nastaviti da radi.

15 200 g « Sastojci

Francuski topli (2 komada) | 4 kriske hleba za sendvic, 2 lista Sunke, 2 lista sira

sendvic (npr. kedar, ementaler), 50 g rendanog mocarela

sira

e Priprema

Tostirajte hleb. Stavite sir i Sunku na kriske tosta.
Stavite 2 kriske hleba na tost. Pospite rendanim
mocarela sirom.

Poredajte sendvice jedan pored drugog na resetku.

Koriséenje funkcije brzog odmrzavanja

Pomocu funkcije Quick Defrost (Brzo odmrzavanje) mozete da odmrznete meso,
Zivinu, ribu, povrce i hleb. Vreme odmrzavanja i nivo snage podeSavaju se
automatski. Izaberite samo program i tezinu.

NAPOMENA

Koristite samo posude predvidene za koris¢enje sa mikrotalasnom pec¢nicom.
Otvorite vrata. Stavite keramicki tanjir sa smrznutom hranom na sredinu
obrtnog postolja. Zatvorite vrata.

@ 1. Pritisnite dugme Quick Defrost
(Brzo odmrzavanje).

0O
Quick Defrost

Okretanjem Regulatora izaberite
vrstu namirnice koja ¢e da se
obraduje. Zatim pritisnite dugme za
Potvrdivanje/Dugme za sat.

/_\ 2.

- +

3. Izaberite veli¢inu porcije pomocu
Regulatora. (Pogledajte tabelu sa strane.)
4. Pritisnite dugme START/+30s.
Rezultat:
«  Odmrzavanje pocinje.
«  Tokom ciklusa odmrzavanja, pe¢nica
&> /+30s Ce oglasiti zvucnim signalom da vas
START 4 podseti da okrenete hranu.
Ponovo pritisnite dugme START/+30s
da biste zavrsili odmrzavanje.
Rezultat:
1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.
2) Poslednji signal ¢e se ¢uti 3 puta
(jednom na svaki minut).
3) Ponovo Ce se prikazati trenutno vreme.
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Upotreba pecnice

Sledeca tabela sadrzi razlicite programe za funkciju Quick Defrost

(Brzo odmrzavanje), velicine porcije, vreme nakon odmrzavanja i odgovarajuca
uputstva. Pre odmrzavanja, uklonite sav materijal za pakovanje. Meso, zivinu,
ribu, povrce i hleb stavite na ravan stakleni tanjir ili keramic¢ku podlogu.

Upotreba funkcije automatskog kuvanja

Kod/hrana | Veli¢ina porcije

Uputstvo

1 200-15004g
Meso

Zastitite ivice aluminijumskom folijom. Okrenite meso
kad se zacuje zvucni signal. Ovaj program se moze
koristiti za govedinu, jagnjetinu, svinjetinu, Snicle,
odreske, mleveno meso.

Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

2 200-1500¢

Krajeve bataka i krila zastitite aluminijumskom folijom.
Okrenite zivinsko meso kad se zaCuje zvucni signal.
Ovaj program je pogodan za celo pile, kao i za komade
piletine.

Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

3 200-15004¢

Rep ribe zastitite aluminijumskom folijom. Okrenite ribu
kad se zacuje zvucni signal. Ovaj program je pogodan za
celu ribu, kao i za riblje filete.

Ostavite da odstoji 20-60 minuta.

4 200-1500 g
Povrce
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Smrznuto povrée ravnomerno rasporedite po staklenoj
posudi sa ravnim dnom. Okrenite ili promeSajte povrce
kada budete ¢uli zvucni signal.

Ovaj program je prikladan za sve vrste smrznutog
povrca. Ostavite da odstoji 5-20 minuta.

5 200-1500 g
Hleb

Stavite hleb horizontalno na list kuhinjskog papira i
okrenite ga kada se zaCuje zvucni signal. Stavite kolac
na keramicki tanjir i ako je moguce okrenite ga kada
se zaCuje zvucni signal. (Pec¢nica nastavlja sa radom

i zaustavlja se kad otvorite vrata.) Ovaj program je
pogodan za sve vrste hleba, secenog ili celog, kao i za
kiflice i bagete. Kiflice poredajte u krug. Ovaj program
je pogodan za sve vrste kolaca sa kvascem, biskvit,
kolace sa sirom i lisnato testo. Nije pogodan za kolace
sa testom bez kvasca, vocne i kremaste kolace, kao ni
za kolace sa ¢okoladnim prelivom. Ostavite da odstoji
10- 30 minuta.

Funkcija Auto Cook (Automatska obrada) ima 20 unapred programiranih
vremena kuvanja. Ne morate da podeSavate vreme obrade niti nivo snage.
Veli¢inu porcije mozete da podesite pomocu Regulatora.

@ VAZNO

Koristite samo posude predvideno za koris¢enje u mikrotalasnoj pecnici.

Prvo postavite hranu na sredinu obrtnog postolja i zatvorite vrata.

—
AuTO
i

Auto Cook

]

- +

bO
O

> /+30s

START

e

1.

Pritisnite dugme Auto Cook
(Automatska obrada).

Okretanjem Regulatora izaberite vrstu
namirnice koja ¢e da se obraduje.
Zatim pritisnite dugme za
Potvrdivanje/Dugme za sat.

Pritisnite dugme START/+30s.

Rezultat: Hrana se obraduje u skladu

sa izabranom unapred
programiranom postavkom.
1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.
2) Poslednji signal ¢e se cuti 3 puta
(jednom na svaki minut).
3) Ponovo ce se prikazati trenutno
vreme.

20 Srpski
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Sledeca tabela sadrzi kolic¢ine i odgovarajuca uputstva za 20 unapred

programiranih vremena obrade. Ovi programi koriste samo mikrotalasnu energiju.

Kéd/hrana | Veli¢ina porcije Uputstvo

1 300-350 ¢ Stavite hranu na keramicki tanjir i pokrijte providnom

Ohladeno folijom za mikrotalasnu. Ovaj program je prikladan za jela

Gotovo jelo koja se sastoje od 3 komponente (npr. meso sa sosom,

2 400-450 g povrce i prilozi kao Sto su krompir, pirinac ili testenine).

Ohladeno Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Gotovo jelo

3 300-350 g | Stavite hranu na keramicki tanjir i pokrijte providnom

Ohladeno folijom za mikrotalasnu. Ovaj program je prikladan za jela

Jelo bez mesa koja se sastoje od 2 komponente (npr. Spagete sa sosom ili

4 200450 g pirinac sa povrcem). Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Ohladeno

Jelo bez mesa

5 250 g Operite i ocistite svez brokoli i pripremite cvetove.

Brokoli Ravnomerno je rasporedite u staklenu Ciniju sa poklopcem.
Dodajte 30 ml (2 kaSike) vode kada pripremate kolicinu od
250 4.
Stavite Ciniju na sredinu obrtnog postolja. Pripremajte
poklopljeno. PromesSajte nakon pripreme. Ostavite da odstoji
1-2 minuta.

6 2504 Operite i ocistite Sargarepu, a zatim je isecite na jednake

Sargarepa kolutove. Ravnomerno je rasporedite u staklenu €iniju sa
poklopcem. Dodajte 30 ml (2 kasike) vode kada pripremate
koli¢inu od 250 g.
Stavite €iniju na sredinu obrtnog postolja. Pripremajte
poklopljeno. Promesajte nakon pripreme. Ostavite da odstoji
1-2 minuta.

7 2504 Operite i ocistite boraniju. Ravnomerno je rasporedite u

Boranija staklenu Ciniju sa poklopcem. Dodajte 30 ml (2 kasike) vode

kada pripremate koli¢inu od 250 g.

Stavite Ciniju na sredinu obrtnog postolja. Pripremajte
poklopljeno. PromesSajte nakon pripreme. Ostavite da odstoji
1-2 minuta.

Kod/hrana | Veli¢ina porcije Uputstvo

8 150 g Operite i o€istite spanac. Stavite ga u staklenu ¢iniju sa

Spanac poklopcem. Nemojte dodavati vodu. Stavite Ciniju na sredinu
obrtnog postolja. Pripremajte poklopljeno. Promesajte nakon
pripreme. Ostavite da odstoji 1-2 minuta.

9 250 g Operite i ocistite kukuruz, pa ga stavite u ovalnu staklenu

Klip kukuruza posudu. Pokrijte providnom folijom za mikrotalasnu i
izbusite foliju. Ostavite da odstoji 1-2 minuta.

10 250¢g Operite i oljustite krompire, a zatim ih isecite na jednake

Oljusten komade. Stavite ih u staklenu ¢iniju sa poklopcem.

krompir Dodajte 45-60 ml (3-4 kaSike) vode. Stavite Ciniju na
sredinu obrtnog postolja. Pripremajte poklopljeno. Ostavite
da odstoji 2-3 minuta.

11 1259 Koristite veliku posudu od vatrostalnog stakla sa poklopcem.

Integralni Dodajte dva puta vecu kolicinu hladne vode (250 ml).

pirinat Pripremajte poklopljeno. PromesSajte pre nego $to ostavite
da odstoji i dodajte so i zacinsko bilje. Ostavite da odstoji
5-10 minuta.

12 1254 Koristite veliku posudu od vatrostalnog stakla sa poklopcem.

Integralni Dodajte 500 ml kipu¢e vode, prstohvat soli i dobro

makaroni promesajte. Kuvajte otklopljeno. PromesSajte pre nego $to
ostavite da odstoji, a zatim dobro ocedite. Ostavite da
odstoji 1 minut.

13 12549 Koristite veliku posudu od vatrostalnog stakla sa poklopcem.

Kinoa Dodajte dva puta vecu kolicinu hladne vode (250 ml).
Pripremajte poklopljeno. PromesSajte pre nego $to ostavite
da odstoji i dodajte so i zacinsko bilje. Ostavite da odstoji
1-3 minuta.

14 1254 Koristite veliku posudu od vatrostalnog stakla sa poklopcem.

Bulgur Dodajte dva puta vecu koli¢inu hladne vode (250 ml).

Pripremajte poklopljeno. Promesajte pre nego $to ostavite
da odstoji i dodajte so i zacinsko bilje. Ostavite da odstoji
2-5 minuta.
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Upotreba pecnice

Kod/hrana | Velicina porcije Uputstvo Koris¢enje funkcije za odrZzavanje toplote

15 3004 Operite komade i stavite ih na keramicki tanjir. Funkcija Keep Warm (Odrzavanje toplote) odr7ava toplotu hrane dok se ne

Pileca prsa Pokrijte providnom folijom pogodnom za mikrotalasne servira. Upotrebite ovu funkciju da biste hranu odrzali toplom do serviranja.
pecnice. Izbusite foliju. Mozete da izaberete visoku ili nisku temperaturu zagrevanja okretanjem
Stavite Ciniju na obrtno postolje. Regulatora.
Ostavite da odstoji 2 minuta.

16 300 Operite komade i stavite ih na keramicki tanjir. NAPOMENA

Cureca prsa Pokrijte providnom folijom pogodnom za mikrotalasne Vreme za funkciju Keep Warm (OdrZavanje toplote) je podeseno na 60 minuta.

pecnice. 1zbusite foliju.

Stavite ¢iniju na obrtno postolje. NAPOMENA

Ostavite da odstoji 2 minuta. Maksimalno vreme za funkciju Keep Warm (Odrzavanje toplote) je 60 minuta.
17 3004 Operite ribu i stavite je na keramicki tanjir, pa dodajte 1. Pritisnite dugme Keep Warm
SveZi fileti ribe 1 kasiku limunovog soka. Pokrijte providnom folijom Keeﬁarm (Odrzavanje toplote).
pogodnom za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju. &
Stavite €iniju na obrtno postolje.
Ostawte ,da sttou 1_2 minuta. — - 2. Pomocu Regulatora izaberite vrelo ili
18 300 g Operite ribu i stavite je na keramicki tanjir, pa dodajte 7/\+ mlako
cC v g e Y. . .. . .. .
3 Svezi fileti 1 kaSiku ||munoyog soka. Pokr!th prowdvnom foll‘uom 3. Pritisnite dugme START/+30s.
g lososa pogodnom za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju. Rezultat: Prikazano je 60 minuta
= Stavite Ciniju na obrtno postolje. «  Da histe prekinuli podgrevanje
2 Ostavite da odstoji 1-2 minuta. hrane, otvorite vrata ili pritisnite
S 19 250 g Operite kozice i stavite ih na keramicki tanjir, pa dodajte &> /+30s dugme STOP/ECO
2 Sveze kozice 1 kaSiku limunovog soka. Pokrijte providnom folijom START (STOP/EKONOMICAN REZIM).
pogodnom za mikrotalasne pecnice. Izbusite foliju. 3

Stavite Ciniju na obrtno postolje.
Ostavite da odstoji 1-2 minuta.

20 200 g Stavite 1 svezu celu ribu u posudu predvidenu za pecnicu.
SveZa Dodajte prstohvat soli, 1 kaSiku limunovog soka i zacinsko
pastrmka bilje. Pokrijte providnom folijom pogodnom za mikrotalasne

pecnice. 1zbusite foliju.
Stavite Ciniju na obrtno postolje.
Ostavite da odstoji 2 minuta.

22 Srpski
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Meni za preporuceno podgrevanje hrane

Kod/Rezim Meni

1. Vruce Lazanje, supa, musaka, paprikas, pica, odrezak (res pecen),

slanina, jela od ribe, suvi kolaci

2. Mlako Pita, hleb, jela sa jajima, odrezak (krvav ili srednje pecen)

@ VAZNO

Nemojte koristiti ovu funkciju za podgrevanje hladne hrane. Ovi programi sluze
za odrzavanje toplote hrane koja je upravo spremljena.

@ VAZNO

Predugo odrzavanje toplote hrane (preko 1 sata) se ne preporucuje, posto c¢e
hrana nastaviti da se kuva. Topla hrana se brze kvari.

@ VAZNO
Nemojte da je prekrivate poklopcem ili plasticnom folijom.

@ VAZNO
Kada hranu vadite iz pec¢nice, obavezno koristite rukavice.

Kombinovanje mikrotalasa i rostilja

Za istovremenu brzu termicku obradu i pecenje takode mozete koristiti i
kombinaciju mikrotalasa i rostilja.

@ VAZNO
UVEK koristite vatrostalno posude koje je predvideno za mikrotalasnu pecnicu.

Stakleno i keramicko posude je idealno jer omogucava ravnomerno prodiranje
mikrotalasa u hranu.

@ VAZNO

Uvek Koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer ¢e biti veoma vrelo.

Hrana ce biti bolje obradena i ispecena ako je obradujete na gornjoj resetki.

Otvorite vrata. Stavite hranu na odgovarajucu resetku za vrstu hrane koja se
priprema. Stavite reSetku na obrtno postolje. Zatvorite vrata.

> /+30s

START

Rezultat:

Pritisnite dugme Combi

(Kombinovano).
Rezultat: Pojavice se sledece oznake:
EM  (rezim
kombinovanja
mikrotalasa i
rostilja)

600 W (Izlazna snaga)

|zaberite odgovarajuci nivo snage
pomocu Regulatora. (600 W, 450 W,
300 W).

Zatim pritisnite dugme za

Potvrdivanje/Sat.
«  Temperatura rostilja se ne moze
podesavati.

|zaberite vreme kuvanja pomocu

Regulatora.

«  Maksimalno vreme obrade je
60 minuta.

Pritisnite dugme START/+30s.

«  Kombinovana obrada ¢e poceti.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvucnim
signalom 4 puta.

2) Poslednji signal ¢e se cuti 3 puta
(jednom na svaki minut).

3) Ponovo ce se prikazati trenutno
vreme.
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Upotreba pecnice

Korisc¢enje funkcije rostilj+30s

Koriséenje zastite od dece

Pomocu funkcije Grill+30s (Rostilj+30s) takode mozete da produzite vreme

pripreme u rezimu Heat Wave Grill (Grilovanje toplotnim talasima) za

30 sekundi sa svakim pritiskom na dugme kako biste zapekli hranu i dobili

hrskavu koricu bez prekuvavanja.

Da biste produzili vreme pripreme hrane u rezimu Heat Wave Grill (Grilovanje

toplotnim talasima), pritisnite dugme Grill+30s (Rostilj+30s) jednom za svakih

30 sekundi koje zelite da dodate.

Na primer, da biste produzili vreme pripreme u rezimu Heat Wave Grill

(Grilovanje toplotnim talasima) za tri minuta, pritisnite dugme Grill+30s

(RoStilj+30s) Sest puta.

o Zvuk ukljucivanja i iskljucivanja ventilatora je normalna pojava u rezimu
grilovanja toplotnim talasima.

« Hrana ce biti bolje obradena i ispefena ako je obradujete na donjoj resetki.

@ VAZNO

Uvek koristite rukavice kada rukujete posudem u pecnici jer je ono veoma vrelo.

- Stavite hranu u pecnicu. Pritisnite dugme
Criisos Grill+30s (Rostilj+30s).
Rezultat: Pecenje pocinje.

1) Pecnica ¢e se oglasiti zvu¢nim
signalom 4 puta.

2) Poslednji signal ¢e se cuti 3 puta
(jednom na svaki minut).

3) Ponovo ce se prikazati trenutno
vreme.

Mikrotalasna pecnica je opremljena specijalnim programom za zastitu od dece,
koji omogucava zaklju€avanje pec¢nice tako da deca ili neupucene osobe ne
mogu slucajno da je ukljuce.

1. Istovremeno pritisnite dugme STOP/
ECO (STOP/EKONOMICAN REZIM) i
dugme za Potvrdivanje/Dugme za sat.

WIOE Rezultat:
0O 5 «  Pecnica je zakljutana (ne moze se
izabrati nijedna funkcija).
@/ «  Na ekranu se prikazuje ,L".

1 STOP ECO
2. Da biste otkljucali pe¢nicu, ponovo
istovremeno pritisnite dugme
STOP/ECO (STOP/EKONOMICAN
REZIM) i dugme za Potvrdivanje/Sat.
Rezultat: Pecnica se moze normalno
koristiti.

Isklju¢ivanje zvu€nog signala

Zvucni signal mozete iskljuciti u svakom trenutku.
1. Istovremeno pritisnite dugmad Combi

Combi (Kombinovano) i STOP/ECO
2 —— (STOP/EKONOMICAN REZIM).
Rezultat: Pecnica se ne oglasava
zvucnim signalom da oznaci
kraj funkcije.
2. Da biste ponovo ukljucili zvucni
signal, istovremeno pritisnite dugmad
Combi (Kombinovano) i STOP/ECO
(STOP/EKONOMICAN REZIM).
1 s@p/i“é’ Rezultat: Pec¢nica normalno radi.
)
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Vodic za posude

Kod kuvanja hrane u mikrotalasnoj pec¢nici, potrebno je da mikrotalasi prodru u hranu, pa ih
posude ne sme odbijati niti apsorbovati.
Zato je vazno voditi racuna pri izboru posuda. Ako posude ima oznaku da se moze Koristiti u
mikrotalasnoj pecnici, mozete ga bezbedno koristiti.

U sledecoj tabeli, data je lista razlicitih tipova posuda uz napomene o tome da li se i kako
mogu Kkoristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Predvideno za
koriscenje u

Predvideno za
koriscenje u

Posude . . Komentari
mikrotalasnoj
pecnici
Aluminijumska folija 24 Moze se Koristiti u malim koli¢inama za zastitu
odredenih delova od prekuvavanja. MoZe doci
do stvaranja elektricnog luka ako je folija suvise
blizu zidu pecnice ili ako se koristi previse folije.
Tanjir za pecenje v/ Prethodno ne zagrevajte pe¢nicu duze od 8 minuta.
Keramicke i glinene v/ Porcelan, glinene i glazirane posude i fini
posude porcelan uglavnom su pogodni, osim ako su
ukraSeni metalnim rubom.
Plastificirane kutije za v/ Neke vrste smrznute hrane pakuju se u ove
jednokratnu upotrebu kutije.
Ambalaza brze hrane
. Posude od v/ Mogu se Koristiti za zagrevanje hrane. Ako se
stiropora pregreju, moze doci do topljenja stiropora.
«  Papirne vrecice ili X Mogu da se zapale.
novine
. Reciklirani papir ili X Mogu prouzrokovati elektricni luk.
metalni rubovi
Stakleno posude
+  Vatrostalno stono v/ Mogu se Koristiti, osim ako su ukraseni
posude metalnim rubom.
. Fine staklene v/ Mogu se Koristiti za zagrevanje hrane ili
posude tecnosti. Osetljivo staklo se moze polomiti ili
naprsnuti ako se naglo zagreje.
«  Staklene tegle v/ Poklopac se mora ukloniti. Moze se Koristiti

samo za podgrevanje.

Posude . . Komentari
mikrotalasnoj
pecnici
Metal
«  Posude X Mogu izazvati elektricni luk ili vatru.
«  Zitane veze za X
kese za zamrzivac

Papir

«  Tanjiri, ¢ase, v Za kratku obradu i podgrevanje. Mogu posluziti
salvete i kuhinjski za upijanje viska vlage.
papir

. Reciklirani papir X Mogu prouzrokovati elektricni luk.

Plastika

«  Posude 4 Posebno ako je u pitanju termoplastika otporna
na visoke temperature. Neke od ostalih vrsta
plastike mogu se iskriviti ili promeniti boju na
visokim temperaturama. Ne koristite Melamin
plastiku.

«  Providna folija v/ Moze se koristiti za zadrzavanje vlage. Ne bi
trebalo da dodiruje hranu. Vodite racuna pri
uklanjanju folije jer se oslobada vrela para.

o Kese za zamrzivac /X Samo ako su otporne na kuvanje i pecenje.

Ne bi trebalo da budu hermeticki zatvorene.
Ako je potrebno, probusite ih viljuskom.

Vostani papir ili papir v/ Moze se koristiti za zadrzavanje vlage |

koji odbija masnocu sprecavanje prskanja.

v :Preporucuje se /X 0bazrivo koristiti X - Nije bezbedno
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Vodic¢ za obradu hrane

Mikrotalasi

Mikrotalasna energija prodire u hranu tako Sto je privlaci i apsorbuje sadrzaj
vode, masti i Secera u hrani.

Mikrotalasi izazivaju brzo kretanje molekula hrane. Brzo kretanje molekula
prouzrokuje trenje, a stvorena toplota kuva hranu.

Obrada hrane

Vodic za obradu smrznutog povréa

Koristite odgovarajucu vatrostalnu ciniju sa poklopcem. Kuvajte pokriveno u
minimalnom trajanju - pogledajte tabelu. Nastavite sa obradom dok ne budete
zadovoljni rezultatom.

Posude za obradu u mikrotalasnoj pecnici:

Posude mora omoguciti prodiranje mikrotalasne energije kroz njega kako bi
se postigao maksimalni efekat. Metali kao Sto su nerdajuci Celik, aluminijum
i bakar odbijaju mikrotalase, ali mikrotalasi mogu da prodru kroz keramiku,

staklo, porcelan i plastiku kao i kroz papir i drvo. Hrana se, dakle, nikada ne sme

obradivati u metalnom posudu.

Hrana koja se moze pripremati u mikrotalasnoj pecnici:

Razne vrste hrane se mogu pripremati u mikrotalasnoj pecnici, ukljucujuci sveze

i smrznuto povrce, voce, testenine, pirinac, zrnevlje, mahunarke, ribu i meso.

Sosovi, kremovi, supe, pudinzi i slatko takode se mogu spremati u mikrotalasnoj

pecnici. Uopsteno gledano, mikrotalasna obrada je idealna za sve vrste hrane
koje bi se inace obradivale na Stednjaku. Na primer, za topljenje margarina ili

Cokolade ( pogledajte poglavlje sa savetima, tehnikama i korisnim napomenama).

Koris¢enje poklopca tokom kuvanja

Tokom kuvanja, vazno je da hrana bude poklopljena, jer voda koja isparava
pospesuje proces kuvanja. Hrana se moze poklopiti na vise nacina, npr.

keramickim tanjirom, plasti¢nim poklopcem ili providnom folijom koja se moze

koristiti u mikrotalasnoj pecnici.

Vreme nakon kuvanja

Po zavrSetku kuvanja, vazno je da hrana odstoji kako bi se omogucilo
izjednacavanje temperature u samoj hrani.

26 Srpski

Promes$ajte dvaput tokom kuvanja i jednom nakon kuvanja. Nakon obrade
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Nakon kuvanja ostavite poklopac.

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)

Spanac 150 g 600 W 45-55
Uputstvo
Dodajte 15 ml (1 kasiku) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.

Brokoli 300 g | 600 W | 9-10
Uputstvo
Dodajte 30 ml (2 kasike) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.

Grasak 300 g | 600 W | 7.5-8,5
Uputstvo
Dodajte 15 ml (1 kasiku) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.

Boranija 300g | 600w | 8-9
Uputstvo

Dodajte 30 ml (2 kasike) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.

Mesano povrce
(Sargarepa/
Grasak/Kukuruz)

300g | 600w | 7585

Uputstvo
Dodajte 15 ml (1 kasiku) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.

MesSano povrce
(Na kineski nacin)

300g | 600w | 8-9

Uputstvo
Dodajte 15 ml (1 kasiku) hladne vode. Ostavite da odstoji
2-3 minuta.
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Vodi¢ za obradu svezeg povr¢a Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Koristite odgovarajug_u vatrostaln_u ¢iniju sa p_oklopcer_lj. Dodajte ?0—45 ml Plavi 250 g 800 W 3.5-4
hladne vode (2-3 kasike) na svakih 250 g, osim ako nije preporucena druga 6
. . A o = patlidZan Uputstvo
koli¢ina vode - pogledajte tabelu. Kuvajte pokriveno u minimalnom trajanju - . ) o ) ) "
pogledajte tabelu. Nastavite sa obradom dok ne budete zadovoljni rezultatom. Isecite plavi patlidzan na male komade i poprskajte 1 kasikom
Promesajte jedanput tokom kuvanja i jedanput nakon kuvanja. Nakon obrade soka od limuna. Ostavite da odstoji 3 minuta.
dodajte so, zacinsko bilje ili maslac. Poklopite i ostavite da odstoji 3 minuta. Praziluk 2504 800 W 4,5-5
Savet: _Sve?e povrvc‘e i’secite na kqmade jednake veli¢ine. Sto je sitnije Uputstvo
iseceno, brze ce se skuvati. Isecite praziluk na tanke kolutove. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.) Pecurke 125¢g 800 W 1,5-2
Brokoli 250 g 800 W 4-45 25049 3735
500 g 7-7.5 Uputstvo
Uputstvo Pripremite cele sitnije ili iseCene pecurke. Nemojte da dodajte
Pripremite cvetove jednake velitine. Usmerite dréke ka centru. vodu. Poprskajte sokom od limuna. Zacinite solju i biberom.
Ostavite da odstoji 3 minuta. Ocedite pre sluzenja. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Prokelj 250 g | 800 W | 5,5-6,5 Crni luk 2504 | 800 W | 556
Uputstvo Uputstvo
Dodajte 60-75 ml (4-5 kasika) vode. Iseckajte luk ili ga prepolovite. Dodajte samo 15 ml (1 kaSiku)
Ostavite da odstoji 3 minuta. vode. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Sargarepa 250 g | 800 W | 4,5-5 Paprika 25049 ‘ 800 W ‘ 4,5-5
Uputstvo Uputstvo
Isecite argarepu na komade jednake velicine. Isecite papriku na tanke kolutove. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Ostavite da odstoji 3 minuta. Krompir 250 ¢ 800 W 4-5
Karfiol 250 g 800 W 5-55 500 g 7,5-85
5009 8,5-9 Uputstvo
Uputstvo Izmerite oguljeni krompir i isecite ga na polutke ili Cetvrtine
Pripremite cvetove jednake velitine. Presecite velike cvetove na jednake velicine. Ostavite da odstoji 3 minuta.
pola. Usmerite dréke ka centru. Ostavite da odstoji 3 minuta. Keleraba 250 g 800 W 5-5,5
Tikvice 250 ¢ 800 W 3,5-4 Uputstvo
Uputstvo Isecite kelerabu na kockice. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Isecite tikvice na kriske. Dodajte 30 ml (2 kasike) vode ili parce
maslaca. Kuvajte dok ne omeksa. Ostavite da odstoji 3 minuta.
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Vodic¢ za obradu hrane

Vodic za kuvanje pirinca i testenine

Pirinac:

Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju sa poklopcem - tokom kuvanja

koli¢ina pirinc¢a se udvostruci. Pripremajte poklopljeno.

Nakon isteka vremena kuvanja, promesSajte i pre nego sto ostavite da
odstoji dodajte so ili zac¢insko bilje i maslac.

Napomena: Pirina¢ mozda nece upiti svu vodu po isteku vremena

obrade.

Testenina: Koristite veliku vatrostalnu ¢iniju. Dodajte kipuc¢u vodu, prstohvat soli
i dobro promesajte. Kuvajte otklopljeno.
Povremeno promesajte tokom kuvanja i nakon kuvanja. Ostavite da
odstoji poklopljeno, a zatim dobro ocedite.

Hrana Velic¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Beli pirinac 250 g 800 W 16-17
(Polukuvan) Uputstvo
Dodajte 500 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta.
Integralni 250 g | 800 W | 21-22
pirinac Uputstvo
(Polukuvan) Dodajte 500 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta.
Megani pirina¢ 250 g | 800 W | 17-18
(Pirinac + Uputstvo
Divlji pirinac) Dodajte 500 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta.
Mesane itarice 250 g | 800 W | 18-19
(VPirinaé + Uputstvo
Zitarice) Dodajte 400 ml hladne vode. Ostavite da odstoji 5 minuta.
Testenina 250 g | 800 W | 11-12
Uputstvo

Dodajte 1000 ml vrele vode. Ostavite da odstoji 5 minuta.

28 Srpski

Podgrevanje

U mikrotalasnoj pec¢nici podgrejacete hranu mnogo brze nego u standardnoj
pecnici.

Kao vodic koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i vremenom podgrevanja.
Vreme iz tabele odnosi se na tecnosti na sobnoj temperaturi od oko +18 do

+20 °C ili na ohladenu hranu temperature od oko +5 do +7 °C.

Rasporedivanje i poklapanje
Izbegavajte da podgrevate velike komade hrane kao $to su veliki komadi mesa -
mogu se prepeci i isusiti pre nego sto se sredina dovoljno zagreje. Manji komadi
hrane lakSe ¢e se podgrejati.

Nivoi snage i mesanje

Neke vrste hrane mogu se podgrejati na 800 W snage, dok druge vrste hrane
treba podgrevati na 600 W, 450 W ili ¢ak 300 W.

Za savet pogledajte tabelu. UopSteno gledano, ako je hrana osetljiva, ima je u
velikim koli¢inama ili ako ¢e se vrlo brzo podgrejati (npr. pite s mesom), tu hranu
je bolje podgrejavati pomocu niZzeg nivoa snage.

Tokom grejanja, dobro promesajte ili okrenite hranu da biste dobili najbolje
rezultate. Ako je moguce, ponovo promesajte pre sluzenja.

Posebno obratite paznju na podgrevanje tecnosti i hrane za bebe. Da biste
sprecili proviranje i kipenje te¢nosti i moguce opekotine, mesajte pre, tokom
i nakon podgrevanja. Nakon podgrevanja, ostavite te¢nost da odstoji u
mikrotalasnoj pecnici. Preporucuje se da se u te¢nost stavi plasticna kasika ili
stakleni Stapic. I1zbegavajte pregrevanje (i samim tim kvarenje) hrane.
Pozeljno je podesiti krace vreme obrade i po potrebi naknadno dodati vreme
zagrevanja.

Vreme podgrevanja i nakon podgrevanja

Pri prvom podgrevanju odredene vrste hrane, korisno je zabeleziti koliko je
vremena potrebno za podgrevanje za buducu upotrebu.

Uvek vodite racuna da podgrejana hrana bude ravnomerno topla.

Ostavite hranu neko vreme da odstoji nakon podgrevanja - da bi se temperatura
izjednacila.
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Preporuceno vreme nakon podgrevanja je 2-4 minuta, osim ako u tabeli ne stoji
drugacije.

Posebno obratite paznju na podgrevanje tecnosti i hrane za bebe. Takode
pogledajte poglavlje 0 merama predostroznosti.

Podgrevanje te¢nosti

Podgrevanje te¢nosti i hrane

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Uvek sacekajte da hrana odstoji najmanje 20 sekundi nakon iskljucivanja
pecnice da bi se temperatura izjednacila. Mesajte tokom grejanja, ako je
potrebno, i OBAVEZNO promesajte nakon grejanja. Da biste sprecili proviranje sa
prelivanjem i moguce opekotine, treba napitke da mesSate kasikom ili staklenim
Stapicem pre, tokom i nakon podgrevanja.

Podgrevanje hrane za bebe

Hrana za bebe:

Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasti¢nim poklopcem.
Dobro promesajte nakon podgrevanjal

Pre sluzenja, ostavite da odstoji 2-3 minuta. Ponovo promesajte i proverite
temperaturu.

Preporucena temperatura za serviranje: izmedu 30-40 °C.

Mleko za bebe:

Sipajte mleko u sterilizovanu staklenu flasicu. Podgrevajte bez poklopca. Nikad
ne zagrevajte flasicu za bebu dok se na njoj nalazi cucla, jer flasica moze da
eksplodira ako se previse zagreje. Dobro promuckajte pa ostavite da odstoji, a
zatim ponovo promuckajte pre sluzenja! Uvek pazljivo proverite temperaturu
mleka ili hrane za bebe pre hranjenja. Preporucena temperatura za serviranje:
oko 37 °C.

Napomena:

Hranu za bebe treba posebno pazljivo proveriti pre hranjenja kako ne bi doslo
do opekotina. Kao vodic¢ za podgrevanje koristite sledecu tabelu sa nivoima
snage i vremenom podgrevanja.

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Napici 150 ml (1 solja) 800 W 1-1,5
(Kafa, Caj i 250 ml (1 velika Solja) 15-2
voda) Uputstvo

Napunite Solje i podgrevajte ih nepokrivene. Stavite Solju/veliku Solju na
sredinu obrtnog postolja. Nakon zagrevanja ostavite Solje da odstoje u
mikrotalasnoj pec¢nici i dobro promesajte. Ostavite da odstoji 1-2 minuta.
Supa 2509 800 W 3-35
(Ohladena) Uputstvo
Sipajte supu u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasti¢nim poklopcem.
Dobro promes$ajte nakon podgrevanja. Pre posluzenja, ponovo
promesajte. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.
Paprikas 350 ¢g 600 W 5,5-6,5
(Ohladen) | yputstvo
Sipajte paprikas u duboki keramicki tanjir. Pokrijte plasticnim
poklopcem. Povremeno tokom podgrevanja mesajte i ponovo
promesajte pre nego Sto ostavite da odstoji i pre sluzenja. Ostavite da
odstoji 2-3 minuta.
Testenina 3509 600 W 45-55
I SloE Uputstvo
(Ohladeno) | stavite testeninu (npr. épagete ili rezance sa jajima) na plitki keramicki
tanjir. Pokrijte providnom folijom pogodnom za mikrotalasne pecnice.
PromeSati pre sluzenja. Ostavite da odstoji 3 minuta.
Filovana 350 g 600 W 5-6
testenina Uputstvo
11505 Stavite filovanu testeninu (npr. ravioli, tortelini) u duboki keramicki
(Ohladeno)

tanjir. Pokrijte plasticnim poklopcem. Povremeno tokom podgrevanja
mesajte i ponovo promesajte pre nego Sto ostavite da odstoji i pre

sluzenja. Ostavite da odstoji 3 minuta.
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Vodic¢ za obradu hrane

Ruéno odmrzavanje

tanjir. Pokrijte providnom folijom pogodnom za mikrotalasne pecnice.
Ostavite da odstoji 3 minuta.

Podgrevanje hrane i mleka za bebe

Kao vodi¢ za podgrevanje koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom podgrevanja.

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Vreme

Hrana za bebe 190 g 600 W 30 sek.

(Povrce i meso) Uputstvo

Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pripremajte poklopljeno.
Promesajte nakon podgrevanja. Pre hranjenja, dobro promesajte i
pazljivo proverite temperaturu. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Kasica za bebe 190 g 600 W 205

(Zitarice, Mleko i voce) | ynytstvo

Prespite hranu u duboki keramicki tanjir. Pripremajte poklopljeno.
Promesajte nakon podgrevanja. Pre hranjenja, dobro promesajte i
pazljivo proverite temperaturu. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Mleko za bebe 100 ml 300 W 30-40 sek.
200 ml 50 sekundi do 1 minut
Uputstvo

PromeSajte ili dobro promuckajte i prespite u sterilizovanu
staklenu flasicu. Stavite na sredinu obrtnog postolja. Kuvajte
otklopljeno. Dobro promuckajte i ostavite da odstoji najmanje
3 minuta. Pre hranjenja, dobro promuckajte i pazljivo proverite
temperaturu. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

30 Srpski

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Kompletna 3504 600 W 5,5-6,5 Mikrotalasi su odlican nacin za odmrzavanje hrane. Mikrotalasi na blag nacin
jela Uputstvo odmrzavaju hranu za kratko vreme. To je velika prednost ako vam stignu
(Ohladena) | s3stavite obrok od 2-3 vrste ohladene hrane i stavite ga na keramicki neocekivani gosti.

Smrznuta zivina mora se potpuno odmrznuti pre obrade. Uklonite sve

eventualne metalne veze i izvadite je iz pakovanja da bi se tecnost ocedila.

Smrznutu hranu stavite u nepoklopljenu posudu. Na pola procesa odmrzavanja

okrenite, ocedite eventualnu tecnosti i Sto pre uklonite iznutrice.

Povremeno proverite da se hrana nije zagrejala.

Ako manji i tanji komadi smrznute hrane po¢nu da se zagrevaju, mozete

ih zastititi tako Sto ¢ete ih uviti malim trakama aluminijumske folije u toku

odmrzavanja.

Ako zivina poc¢ne da se zagreva spolja, prekinite odmrzavanje i ostavite da

odstoji 20 minuta pre nego sto nastavite.

Da biste zavrsili odmrzavanje, ostavite ribu, meso i Zzivinu da odstoji. Vreme

stajanja nakon odmrzavanja razlikuje se u zavisnosti od koli¢ine hrane.

Pogledajte donju tabelu.

Savet: Tanki komadi hrane se bolje odmrzavaju od debljih komada, a manje
koli¢ine se brze odmrzavaju od vecih. Imajte na umu ovaj savet dok
zamrzavate i odmrzavate hranu.

Za odmrzavanje hrane koja ima temperaturu od -18 do -20 °C, pridrZavajte se
uputstva iz sledece tabele.

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Meso
Mlevena govedina 250 ¢ 180 W 6,5-7,5
50049 10-12
Svinjski odresci 250 ¢ 180 W 7,5-85

Uputstvo

Stavite meso na plitki keramicki tanjir. Zastitite tanje ivice
aluminijumskom folijom. Na polovini ciklusa odmrzavanja, okrenite
hranu! Ostavite da odstoji 5-25 minuta.
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Rostilj

Hrana Veli¢ina porcije Napajanje Trajanje (min.)
Zivina
Komadi piletine 500 g (2 komada) 180 W 14,5-15,5
Celo pile 900 ¢ 180 W 28-30
Uputstvo
Prvo stavite komade piletine na plitki keramicki tanjir tako da kozica
bude okrenuta nadole ili, ako je re¢ o celom piletu, tako da prsa
budu okrenute nadole. Tanje delove, kao Sto su krajevi bataka i krila,
zastitite aluminijumskom folijom. Na polovini ciklusa odmrzavanija,
okrenite hranu! Ostavite da odstoji 15-40 minuta.
Riba
Riblji fileti 250 g (2 komada) 180 W 6-7
400 g (4 komada) 12-13
Uputstvo
Smrznutu ribu stavite na sredinu plitkog keramickog tanjira. Tanje
delove stavite pod deblje delove. Zastitite uze delove aluminijumskom
folijom. Na polovini ciklusa odmrzavanja, okrenite hranu! Ostavite da
odstoji 5-15 minuta.
Voce

Bobicasto voce

2504 180 W 6-7

Uputstvo
Rasporedite voce po plitkom okruglom staklenom tanjiru (velikog
precnika). Ostavite da odstoji 5-10 minuta.

Hleb

Kiflice

(Svaka oko 50 g)
Tost/Sendvic
Nemacki hleb
(PSenitno i razeno
brasno)

2 komada 180 W 0,5-1

4 komada 2-25

2509 180 W 4,5-5

50049 180 W 8-10
Uputstvo

Poredajte kiflice u krug, a hleb horizontalno po kuhinjskom papiru
koji ste stavili na sredinu obrtnog postolja. Na polovini ciklusa
odmrzavanja, okrenite hranu! Ostavite da odstoji 5-20 minuta.

Grejni element za rostilj nalazi se ispod svoda unutrasnjeg prostora pecnice.

U funkciji je kada su vrata zatvorena i kada se okrece obrtno postolje. Rotacija
obrtnog postolja omogucava ravnomernije res pecenje hrane. Hrana ce se brze
ispeci ako rostilj prethodno grejete 3-5 minuta.

Posude za pecenje na rostilju:

Treba da bude otporno na vatru i moze da sadrzi metalne delove. Nemojte
koristiti nikakvo plasti¢no posude jer ono moze da se istopi.

Hrana pogodna za pecenje na rostilju:
Snicle, kobasice, odresci, pljeskavice, slanina u komadu i tanko se¢ena slanina,
tanki riblji fileti, sendvici i sve vrste tosta sa dodacima.

Vazna napomena:

Kada je izabran rezim rostilja, ne zaboravite da postavite hranu na gornju
reSetku, osim ako nije drugacije navedeno u uputstvu.
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Vodic¢ za obradu hrane

Mikrotalasi + rostilj

Ovaj rezim obrade kombinuje toplotu koja zraci iz rostilja i brzinu obrade
pomocu mikrotalasa. U funkciji je samo kada su vrata zatvorena i kada se okrece
obrtno postolje. Zahvaljujuci rotaciji obrtnog postolja, hrana se ravnomerno
pece. Sa ovim modelom dostupne su tri kombinacije:

600 W + rostilj, 450 W + rostilj i 300 W + rostilj.

Posude za pripremu kombinovanjem mikrotalasa i rostilja:

Koristite posude kroz koje mogu da prodru mikrotalasi. Posude treba da bude
otporno na vatru. Pri kombinovanom rezimu rada nemojte koristiti metalno
posude. Nemojte koristiti nikakvo plasticno posude jer ono moze da se istopi.

Hrana koja se moze pripremati kombinovanjem mikrotalasa i rostilja:

Hrana podesna za kombinovani rezim obrade ukljucuje sve vrste vec spremljene
hrane koju je potrebno podgrejati i zapeci (npr. zaprzena testenina), kao i jela
koja se za kratko vreme zapeku s gornje strane. Takode, ovaj rezim se moze
koristiti za velike porcije hrane kod kojih je vazno da budu pecene i hrskave
(npr. komadi piletine koje na polovini procesa spremanja treba okrenuti). Za vise
detalja, pogledajte tabelu za rostilj.

Vazna napomena:

Kada je izabran rezim kombinovane obrade (mikrotalasna + rostilj), hrana treba
da se stavi na gornju reSetku, osim ako nije drugacije navedeno u uputstvu.
Pogledajte uputstva iz navedene tabele.

Hrana se mora okretati da bi se zapekla sa obe strane.

Vodic za pecenje zamrznute hrane na rostilju

Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i
vremenom pecenja.

Zamrznuta hrana Veli¢ina porcije 1. korak (min.) 2. korak (min.)
Kiflice 300 W + Rostilj Samo rostilj
(Svaka oko 50 g) 2 komada 1-1,5 1-2
4 komada 2-25 1-2
Uputstvo

Poredajte Kiflice u krug na resetku. Pecite na rostilju drugu stranu kiflica
sve dok ne postanu hrskave po zelji. Ostavite da odstoji 2-5 minuta.

450 W + Rostil]
250-300 g (2 komada) 8-9

Bageti + Dodaci
(Paradajz, Sir,

Sunka, Pecurke) | Uputstvo
Stavite 2 zamrznuta bageta jedan pored drugog na resetku.

Nakon pecenja: Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Graten 450 W + Rostilj
(Povrce ili 400 g 13-14
krompir) Uputstvo

Stavite zamrznuti graten u mali okrugli tanjir od vatrostalnog stakla.
Stavite posudu na resetku. Nakon pecenja: Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Testenina 300 W + Rostilj Samo rostilj
(Kaneloni, 4004 18-19 1-2
Makaroni, Uputstvo
Lazanje) Stavite zamrznutu testeninu u mali plitki pravougaoni tanjir od
vatrostalnog stakla. Stavite tanjir direktno na obrtno postolje.
Nakon pecenja: Ostavite da odstoji 2-3 minuta.
Pileci fileti 450 W + Rostilj 450 W + Rostilj
250¢ 5-55 3-35
Uputstvo
Stavite pilece filete na redetku. Okrenite nakon prvog ciklusa.
Pomfrit iz pecnice 450 W + Rostilj 450 W + Rostilj
25049 9-11 4-5
Uputstvo

Ravnomerno rasporedite pomfrit na papir za pecenje i stavite ga na resetku.

32 Srpski
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Vodic za pe¢enje sveze hrane na rostilju

Najpre zagrejte rostilj 3-4 minuta pomocu funkcije rostilja.
Kao vodi¢ za pecenje na rostilju koristite navedenu tabelu sa nivoima snage i

vremenom pecenja.

Sveza hrana

Veli¢ina porcije 1. korak (min.) 2. korak (min.)

Komadi piletine

300 W + Rostilj
10-12

300 W + Rostil]
450-500 g 12-13

(2 komada)

Uputstvo

Komade piletine premazite uljem i zacinima. Poredajte ih u krug tako
da kosti budu okrenute prema centru kruga. Stavite 1 komad piletine
tako da ne bude na sredini reSetke. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Sveza hrana Veli¢ina porcije 1. korak (min.) 2. korak (min.)
Kriske tosta Samo rostilj Samo rostil]
4 kriske (po 25 q) 6-8 4-55
Uputstvo
Stavite kriske tosta jednu pored druge na reSetku.
Kiflice (Ve¢ pecene) Samo rostilj Samo rostilj
2-4 komada 2-3 2-3
Uputstvo

Kiflice poredajte u krug direktno na obrtno postolje tako da donja
strana bude okrenuta nagore.

Jagnjeci kotleti/
Govede Snicle
(Srednje veli¢ine)

Samo rostilj Samo rostilj

400 g (4 komada) 12-15 9-12

Uputstvo
Premazite jagnjece kotlete uljem i zacinima. Poredajte ih u krug na
reSetku. Nakon pecenja: Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

@ Peceni paradajz

300 W + Rostilj Samo rostilj
200 g (2 komada) 45-55 2-3
400 g (4 komada) 7-8
Uputstvo

Isecite paradajz na polovine. Stavite malo sira odozgo.
Poredajte u krug na plitki tanjir od vatrostalnog stakla. Stavite tanjir
na resetku.

Svinjski odresci

300 W + Rostilj Samo Rostilj
250 g (2 komada) 7-8 6-7

Uputstvo
Premazite svinjske odreske uljem i zaCinima. Poredajte ih u krug na
reSetku. Nakon pecenja: Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Havajski tost
(Sunka, Ananas,
KriSke sira)

450 W + Rostilj
3,5-4

2 komada (300 g)

Uputstvo

Prvo od kriski hleba napravite tost. Stavite tost sa dodacima na
reSetku. Postavite 2 parceta tosta jedan naspram drugoga direktno na
reSetku. Ostavite da odstoji 2-3 minuta.

Pecene jabuke

300 W + Rogtilj
1 jabuka (oko 200 g) 4-45
2 jabuke (oko 400 g) 6-7

Uputstvo

|zdubite jabuke i filujte ih grozdicama i dZzemom. Pospite iseckani
badem na jabuke. Stavite jabuke na plitki tanjir od vatrostalnog
stakla. Stavite tanjir direktno na obrtno postolje.

Peceni krompir

600 W + Rostilj
2504 45-55
5004 8-9
Uputstvo

Isecite krompir na polovine. Poredajte ga u krug na resetku tako da
secena strana bude okrenuta ka rostilju.

Pecena piletina

450 W + Rostil]
18-20

300 W + Rostilj
23-25

1200 g

Uputstvo

Premazite ga uljem i za¢inima. Pile stavite na tanjir od vatrostalnog
stakla tako da grudi budu okrenute nadole, potom ga okrenite tako
da grudi budu okrenute nagore. Ostavite da odstoji 5 minuta nakon
pecenja na rostilju.

Srpski 33
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Vodic¢ za obradu hrane

Saveti i trikovi

TOPLJENJE MASLACA

Stavite 50 g maslaca u malu, duboku, staklenu posudu. Pokrijte plasti¢nim
poklopcem.
Zagrevajte 30-40 sekundi na 800 W dok se maslac ne otopi.

TOPLJENJE COKOLADE

Stavite 100 g ¢okolade u malu, duboku, staklenu posudu.
Zagrevajte 3-5 minuta na 450 W sve dok se ¢okolada ne otopi.
Promesajte jednom ili dvaput tokom otapanja. Za vadenje koristite rukavice!

TOPLJENJE KRISTALIZOVANOG MEDA

Stavite 20 g kristalizovanog meda u malu, duboku, staklenu posudu.
Zagrevajte 20-30 sekundi na 300 W sve dok se med ne otopi.

TOPLJENJE ZELATINA

Suve listove Zelatina (10 g) potopite u hladnu vodu na 5 minuta.
Ocedite Zelatin i stavite ga u malu vatrostalnu ciniju.

Zagrevajte 1 minut na 300 W.

Promesajte nakon otapanja.

KUVANJE GLAZURE ILI PRELIVA (ZA KOLACE | SITNE KOLACE)

Pomesajte instant prah za preliv (oko 14 g) sa 40 g Secera i 250 ml hladne vode.
Kuvajte nepokriveno u staklenoj vatrostalnoj ¢iniji 3,5 do 4,5 minuta na 800 W,
dok preliv/glazura ne postane providna. Promesajte dvaput tokom obrade.

KUVANJE DZEMA

Stavite 600 g voca (npr. mesanog bobicastog voca) u dovoljno veliku vatrostalnu
¢iniju sa poklopcem. Dodajte 300 g Secera za zimnicu i dobro promesajte.
Kuvajte poklopljeno 10-12 minuta na 800 W.

Promesajte nekoliko puta tokom kuvanja. Sipajte direktno u male tegle za dzem
sa poklopcem sa navojem. Ostavite da odstoji poklopljeno 5 minuta.

34 Srpski

KUVANJE PUDINGA

Pomesajte prah za puding sa Se¢erom i mlekom (500 ml) pridrzavajuci se
uputstva na kesici i dobro promesajte. Uzmite odgovarajuc¢u posudu od
vatrostalnog stakla sa poklopcem. Kuvajte poklopljeno 6,5 do 7,5 minuta na
800 W.

Dobro promesajte nekoliko puta tokom kuvanja.

PRZENJE KRISKI BADEMA

Ravnomerno rasporedite 30 g seckanih badema po keramickom tanjiru srednje
velicine.

Nekoliko puta promesajte tokom pecenja u trajanju od 3,5 do 4,5 minuta na
600 W.

Ostavite da odstoji 2-3 minuta u pecnici. Za vadenje koristite rukavice!
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ReSavanje problema i informativni kodovi

ReSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Ako se pojavi neki od sledecih problema, pokusajte da ga resSite pomocu

predlozenih resenja.

@ prikazano.

(USteda energije).

Problem Uzrok Radnja

Opste

Nije moguce Izmedu dugmadi se mozda | Uklonite predmet i pokusajte

pravilno pritisnuti zaglavio strani predmet. ponovo.

dugmad. Za modele na dodir: Na Obrisite viagu sa spoljasnje
spoljasnjoj povrsSini ima povrsine.
vlage.
Aktivirana je zastita od Deaktivirajte zastitu od dece.
dece.

Vreme nije Aktivna je funkcija Eco Iskljucite funkciju Eco.

Pecnica ne radi.

Pecnica nije ukljucena ili
nije prikljucena u struju.

Ukljucite pecnicu ili je prikljucite
U uticnicu.

Napajanje se
iskljucilo tokom
rada.

Pecnica je radila duzi
period.

Nakon duze obrade hrane
sacekajte da se pecnica ohladi.

Ventilator ne radi.

PosluSajte da li radi ventilator.

Pokusavate da ukljucite
pecnicu dok u njoj nema
hrane.

Stavite hranu u pecnicu.

Nema dovoljno prostora za
ventilaciju pecnice.

Sa prednje i zadnje strane
pecnice nalaze se otvori za
ulaz/izlaz vazduha koji sluze za
ventilaciju.

Pridrzavajte se smernica o
razmacima navedenim u vodicu
za ugradnju pecnice.

Nekoliko utikaca za
napajanje je priklju¢eno na
istu uticnicu.

Odredite jednu uti¢nicu koja ce se
koristiti samo za pecnicu.

Vrata su otvorena.

Zatvorite vrata i pokusajte
PONOVO.

Sigurnosni mehanizam za
otvaranje vrata prekriven
je stranim predmetom.

Uklonite predmet i pokusajte
ponovo.

Tokom rada se Cuje
zvUk rasprskavanja i
pecnica ne radi.

Prilikom obrade zatvorene
hrane ili koris¢enja posude
sa poklopcem moze se Cuti
zvuk rasprskavanja.

Nemojte koristiti zatvorene
posude posto one tokom obrade
mogu da prsnu usled Sirenja
sadrzaja.

Pecnica je prestala
da radi tokom
pripreme hrane.

Korisnik je otvorio vrata da
bi okrenuo hranu.

Nakon okretanja hrane, ponovo
pritisnite dugme ,Start” da biste
pokrenuli rad.

Spoljasnjost pecnice
se previse zagreva
tokom rada.

Nema dovoljno prostora za
ventilaciju pe¢nice.

Sa prednje i zadnje strane
pecnice nalaze se otvori za
ulaz/izlaz vazduha koji sluze

za ventilaciju. Pridrzavajte

Se smernica 0 razmacima
navedenim u vodicu za ugradnju
pecnice.

Na gornjoj povrsini pecnice
se nalaze predmeti.

Uklonite predmete sa gornje

povrsine pecnice.
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ReSavanje problema i informativni kodovi

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Vrata ne mogu
pravilno da se
otvore.

Ostaci hrane su zapali
izmedu vrata i unutrasnjosti
pecnice.

Ocistite pec¢nicu pa otvorite
vrata.

Tokom obrade hrane
se javljaju varnice.

Koriste se metalne posude
tokom koriscenja funkcija
pecnice/otapanja.

Nemojte koristiti metalne posude.

Zagrevanje i funkcija
zagrevanja ne rade
ispravno.

Pecnica mozda ne radi,
obraduje se previse
hrane ili se ne koristi
odgovarajuce posude.

Stavite Solju vode u posudu
predvidenu za koriscenje u
mikrotalasnoj pecnici i ukljucite
pecnicu na 1-2 minuta da biste
proverili da li se voda zagrejala.
Smanjite koli¢inu hrane i ponovo
pokrenite rad. Koristite posudu
za kuvanje sa ravnim dnom.

Kada se prikljuci
napajanje, pecnica
odmah pocinje sa
radom.

Vrata nisu pravilno
zatvorena.

Zatvorite vrata i proverite
poNoVo.

Pecnica stvara
elektricitet.

Napajanje ili uticnica za
napajanje nisu pravilno
uzemljeni.

Pobrinite se da napajanje i
uticnica za napajanje budu
pravilno uzemljeni.

Ne radi funkcija

Obraduje se previse hrane.

Smanjite koli¢inu hrane i ponovo

otapanja. pokrenite rad.

@ Unutradnje svetlo Vrata su dugo ostala Unutrasnje svetlo se mozda
je slabo ili se nije otvorena. automatski iskljucilo kada je
ukljucilo. ukljucena funkcija Eco. Zatvorite

i ponovo otvorite vrata ili
pritisnite dugme za zaustavljanje
rada.

1. Kapanje vode.

2. Emitovanje
pare kroz
pukotinu u
vratima.

3. Ostanak vode u
pecnici.

U zavisnosti od namirnice,
u nekim slucajevima moze
se javiti voda ili para. Nije
U pitanju kvar pecnice.

Sacekajte da se pecnica ohladi,
a zatim je obrisite suvom krpom
za sudove.

Unutrasnja lampica
je prekrivena stranim
predmetom.

Ocistite unutrasnjost pecnice, pa
poNoVvo proverite lampicu.

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

Promene osvetljenosti

zavise od promena jacine
snage koje su u skladu sa
funkcijom koja se koristi.

Promene jacine snage tokom
obrade ne predstavljaju kvar.
Nije u pitanju kvar pecnice.

Tokom obrade
hrane se Cuje zvucni

Ako se koristi funkcija
automatske obrade hrane,

Nakon okretanja hrane, ponovo
pritisnite dugme ,Start” da biste

Priprema hrane
je zavrsena, ali
je ventilator za
hladenje i dalje
ukljucen.

Da bi se pecnica
izventilirala, ventilator
nastavlja da radi jos 3
minuta nakon zavrsetka
obrade hrane.

Nije u pitanju kvar pecnice.
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signal. ovaj zvucni signal oznacava | ponovo pokrenuli rad.
da je vreme da se hrana
tokom otapanja okrene.
Pecnica nije Pecnica je postavljena na Postavite pecnicu na ravnu,
nivelisana. neravnu povrsinu. stabilnu povrsinu.
36 Srpski
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Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Obrtno postolje

Pecnica

Pri okretanju, obrtno
postolje ispada iz
lezista i prestaje da
se okrece.

Obrtni prsten nije
postavljen ili nije pravilno
postavljen.

Postavite obrtni prsten i
pokusajte ponovo.

Pecnica ne greje.

Vrata su otvorena.

Zatvorite vrata i pokusajte
poNOVO.

Obrtno postolje
se vuce tokom
okretanja.

Obrtni prsten nije pravilno
postavljen, ima previse
hrane ili je posuda
prevelika pa dodiruje
unutrasnjost pecnice.

Prilagodite koli¢inu hrane i
nemojte koristiti prevelike
posude.

Obrtno postolje
klopara dok se
okrece i pravi buku.

Ostaci hrane su pali na dno
pecnice.

Uklonite se ostatke hrane koji su
pali na dno pecnice.

Tokom zagrevana iz
pecnice izlazi dim.

Prilikom prvog koris¢enja
pecnice grejni elementi
mogu da se dime na
pocetku rada.

Nije u pitanju kvar i posle
2-3 koris¢enja pecnice ne bi
trebalo da se ponavlja.

Na grejnim elementima je
hrana.

Sacekajte da se pecnica dovoljno
ohladi i o€istite hranu sa grejnih
elemenata.

@ Rostilj

|z pecnice se oseca
miris paljevine ili
plastike.

Koristi se plasti¢no posude
ili posude koje nije otporno
na toplotu.

Koristite vatrostalno stakleno
posude pogodno za visoke
temperature.

Kada pecnica radi, iz
nje izlazi dim.

Prilikom prvog koris¢enja
pecnice grejni elementi
mogu da se dime na
pocetku rada.

Nije u pitanju kvar i posle
2-3 koris¢enja pecnice ne bi
trebalo da se ponavlja.

Na grejnim elementima je
hrana.

Sacekajte da se pecnica dovoljno
ohladi i oCistite hranu sa grejnih
elemenata.

|z pecnice se oseca
neprijatan miris.

Ostaci hrane ili plastike
su se otopili i zalepili za
unutrasnjost.

Upotrebite funkciju ¢iscenja
parom, pa obrisite pecnicu suvom
krpom.

Da biste brze uklonili neprijatan
miris mozete da stavite u pecnicu
kriSku limuna i da je ukljucite.

Hrana je previse blizu
rostilja.

Stavite hranu na odgovarajucu
udaljenost dok je pripemate.

Hrana nije pravilno

pripremljena i/ili poredana.

Pravilno pripremite i poredajte
hranu.

Pecnica ne pece
dobro.

Vrata pecnice se ¢esto
otvaraju tokom obrade.

Ako Cesto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e se
smanjiti, Sto moze da utice na
rezultat obrade hrane.

Komande pecnice nisu
ispravno podesene.

Pravilno podesite komande i
poku$ajte ponovo.

elementi nisu ispravno
postavljeni.

Ispravno postavite dodatne
elemente.

Kositi se pogresna vrsta ili
veli¢ina posuda.

Koristite odgovarajuce posude sa
ravnim dnom.
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ReSavanje problema i informativni kodovi

Problem

Uzrok

Radnja

Informativni kéd

Para

Cujem da voda
klju¢a tokom
pripreme hrane na
pari.

Voda se zagreva pomocu
grejaca za paru.

Nije u pitanju kvar pecnice.

Cuje se neobican
zvuk kada prekinem
pripremu hrane na
pari.

Voda se prazni iz
unutrasnjosti grejaca za
paru nakon pripreme hrane
na pari.

Nije u pitanju kvar pecnice.

Ne izlazi para.

Rezervoar za snabdevanje
vodom nije postavljen.

Proverite da li je rezervoar za
snabdevanje vodom pravilno
postavljen.

Nema vode U rezervoaru za
snabdevanje vodom.

Napunite rezervoar i pokusajte
ponovo.

Informativni kéd

UZROK

Radnja

C-do

Kontrolna dugmad su
pritisnuta duze od
10 sekundi.

ObriSite tastere i proverite da
nema vode na povrsini oko
tastera. Ako se to ponovo dogodi,
iskljucite mikrotalasnu pecnicu na
30 sekundi i pokuSajte ponovo da
je podesite. Ako se ovaj problem
ponovo javi, obratite se lokalnom
SAMSUNG centru za korisnicku
podrsku.

NAPOMENA

ko pomocu predlozenog reSenja ne otklonite problem, obratite se lokalnom
centru za korisni¢ku podrsku kompanije Samsung.

38 Srpski
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Tehnicke specifikacije

BeleSka

Kompanija SAMSUNG neprestano radi na usavrsavanju svojih proizvoda.
Specifikacije dizajna i uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne

najave.

Model

MG23K3575*

Izvor napajanja

230 V naizmenicne struje, 50 Hz

Potrosnja elektri¢ne energije
Maksimalna snaga
Mikrotalasna
Rostilj (grejni element)

2300 W
1250 W
1100 W

I1zlazna snaga

100 W / 800 W - 6 nivoa (IEC-705)

Radna frekvencija

2450 MHz

Dimenzije (5 x V x D)
Spoljasnjost (sa ru¢ckom)

489 x 275 x 392 mm

@ Otvor pecnice 330 x 211 x 324 mm
Zapremina 23 litra
Tezina
Neto Priblizno 13,0 kg
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SAMSUNG

Imajte u vidu da garancija kompanije Samsung NE pokriva pozive tehnickoj podrsci za objasnjavanje upotrebe uredaja, ispravljanje nepravilnog postavljanja ili
obavljanje rutinskog cisc¢enja ili odrzavanja.

IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpeaTa
ELILEAR- 0800 111 31, BesnnatHa TenedpoHHa MMHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komorkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* WWwWWw.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamsUNg.com/To/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Mikrovalovna pecica

Uporabniski prirocnik
MG23K3575*
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Uporaba prirocnika

Varnostna navodila

Kupili ste mikrovalovno pecico SAMSUNG. Navodila za uporabo vsebujejo
informacije, ki vam bodo v pomoc pri kuhanju hrane z mikrovalovno pecico:

Varnostni ukrepi

Dodatna oprema in posoda, primerna za uporabo
Uporabni kuharski nasveti

Kuharski nasveti

V uporabniskem priro¢niku so uporabljeni naslednji simboli:

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO.
SAMO FUNKCIJA MIKROVALOV

A 0POZORILO

Nevarnosti ali nevarna uporaba, ki lahko povzroci hudo telesno poskodbo ali
smrt.

/\ POZOR

Nevarnosti ali nevarna upaoraba, ki lahko povzroci lazjo telesno poskodbo ali
materialno skodo.

OPOMBA
Uporabni nasveti, priporocila ali informacije za lazjo uporabo izdelka.

OPOZORILO: e so vrata ali tesnila na vratih poskodovana, ne

uporabljajte peCice, dokler je ne popravi usposobljena oseba.

OPOZORILO: vsi nepooblasceni posegi v pecico, ki vkljuCujejo

odstranjevanje pokrova za zascito pred mikrovalovno

energijo, so nevarni za osebe, ki niso strokovno usposobljene

Za take posege.

OPOZORILO: tekocin in drugih zivil ne segrevajte v zaprtih

posodah, ker jih lahko raznese.

OPOZORILO: otrokom dovolite uporabo pecice brez vasega

nadzora samo Vv primeru, da so bili seznanjeni z ustreznimi

navodili za varno uporabo pecice in se zavedajo nevarnosti

neustrezne uporabe le-te.

Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu in ni

namenjen za uporabo v naslednjih okoljih:

« v kuhinjah v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih
okoljih;

« v pocitniskih hisicah;

Slovens¢ina 3
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Varnostna navodila

« v kuhinjah za goste v hotelih, motelih in drugih bivalnih
okoljih;

« Vv penzionih.

Uporabljajte samo pripomocke, ki so primerni za uporabo v

mikrovalovni pecici.

Ko segrevate zivila v posodah iz plastike ali papirja, jih

morate spremljati, ker obstaja nevarnost vziga.

Pri kuhanju z mikrovalovi je prepovedana uporaba kovinske

posode za zivila in napitke.

Mikrovalovna pecica je namenjena gretju zivil in napitkov.

Susenje hrane ali oblacil ter gretje grelnih blazin, copat, gob,

vlaznih krp in podobno lahko povzroci poskodbo, vzig ali

poZar.

Ce opazite dim, izklopite ali izkljuCite aparat. Vrata pustite

Neolupljenih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v
mikrovalovni pecici, saj jih lahko raznese, tudi ko pecica ne
greje vec.

PeCico redno Cistite in iz nje odstranjujte morebitne ostanke
hrane.

Ce pecica ni ¢ista, lahko pride do poslabsanja povrsin, to pa

lahko skrajsa zivljenjsko dobo aparata in privede do nevarnih

situacij.

Mikrovalovno pecico smete uporabljati samo na pultu
(prostostojeca); uporaba v omarici ni dovoljena.

Aparata ne Cistite z vodnim curkom.

Aparat ni namenjen namescanju v cestnih vozilih, pocitniskih
prikolicah in podobnih vozilih.

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi,

zaprta, da zadusite morebitni ogen;.
Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko pride do
zapoznelega nenadnega vrenja, zato je treba previdno ravnati

senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe s
premalo izkusnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za njihovo

S posodo. varnost.
Vsebino steklenick za hranjenje in kozarcev z otrosko hrano Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne
pred uporabo premesajte ali pretresite ter preverite njeno igrajo.

temperaturo, da se izognete opeklinam.

4 Slovenscina
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Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo
izkuSnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce pri tem niso pod
nadzorom.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

PecCico namestite tako, da je primerno usmerjena in na visini,
ki omogoca lahek dostop do notranjosti in upravljalnega
obmodja.

Pred prvo uporabo, pecico najprej 10 minut uporabljajte z
vodo.

Ce peCica oddaja nenavaden zvok, vonj po zazganem ali dim,

eV

center.

Mikrovalovna pecica naj bo postavljena tako, da imate dostop
do vtica.

SAMO FUNKCIJA PECICE - IZBIRNO

OPOZORILO: ko aparat uporabljate v kombiniranem nacinu,
smejo otroci uporabljati pecico samo pod nadzorom odrasle
osebe zaradi visokih temperatur pri pripravi hrane.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo
segrejejo. Majhni otroci se ne smejo nahajati v blizini pecice.
Ne uporabljajte parnega cistilnika.

Za Ciscenje stekla v vratih peCice ne uporabljajte jedkih
Cistilnih sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino in povzrocijo, da se steklo zdrobi.

OPOZORILO: Preden zamenjate Iuc, zagotovite, da je naprava
izklopljena, da se izognete moznosti elektricnega udara.

Za Ciscenje stekla v vratih peCice ne uporabljajte jedkih
Cistilnih sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
poVrsino in povzrocijo, da se steklo zdrobi.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo
zelo segrejejo.

Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.

3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 5
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Varnostna navodila

Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v blizini pecice, razen Ce
S0 pod stalnim nadzorom.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo
izkuSnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, ¢e pri tem niso pod
nadzorom.

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata
zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih povrsin
lahko visoka.

Aparati niso namenjeni upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali
locenim daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali 0sebe s premalo
izkuSnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci ne
smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, razen Ce so starejsi od

8 let in so pod nadzorom.

6 Slovenscina

Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od
8 let.

Splosna varnost

Kakrsne koli spremembe ali popravila lahko opravi samo usposobljeno osebje.
Zivil ali tekocin ne grejte v zaprtih posodah za mikrovalovne pecice.

Pecice ne Cistite z benzenom, topilom, alkoholom, parnim ali visokotla¢nim
Cistilnikom.

Pecice ne namestite: v blizino grelnika ali vnetljive snovi; na vlazno, mastno
ali prasno mesto z veliko vlage ali na mesto, izpostavljeno neposredni soncni
svetlobi ali vodi; kjer lahko pusca plin ali na neravna tla.

Pecica mora biti ozemljena v skladu z lokalnimi in nacionalnimi predpisi.

Z napajalnih priklju¢kov in kontaktov s suho krpo redno briSite vse morebitne
tujke.

Napajalnega kabla ne vlecite ali prekomerno zvijajte in nanj ne postavljajte
tezkih predmetov.

Ce uhaja plin (propan, utekocinjeni naftni plin itd.), prostor takoj prezracite.

Ne dotikajte se napajalnega kabla.

Napajalnega kabla se ne dotikajte z mokrimi rokami.

Med delovanjem pecice ne izklopite z odklapljanjem napajalnega kabla.

Ne vstavljajte prstov ali tujkov. Ce v pecico zaidejo tujki, odklopite napajalni
kabel in se obrnite na najblizji Samsungov servisni center.

Pecice ne izpostavljajte prekomernemu pritisku ali udarcem.

Pecice ne postavljajte na obcutljive predmete.

Zagotovite, da uporabljate napetost, frekvenco in tok v skladu s specifikacijami
izdelka.

Napajalni vtic¢ trdno priklopite v stensko vti¢nico. Ne uporabljajte vecjega stevila
razdelilnikov, podaljskov ali elektri¢nih pretvornikov.

Napajalnega kabla ne obesite na kovinske predmete. Kabel mora biti napeljan
med predmeti ali za pecico.

Ne uporabljajte poskodovanega napajalnega vtica ali kabla ali slabo pritrjene
stenske vti¢nice. V primeru poskodovanih napajalnih vticev ali kablov se obrnite
na najblizji Samsungov servisni center.

Na pecico ne zlivajte vode, niti je nanjo ne prsite.
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Na pecico, vanjo ali na vrata pecice ne postavljajte predmetov.

Na pecico ne prsite hlapljivih snovi, kot je insekticid.

V pecici ne shranjujte vnetljivih snovi. Alkoholni hlapi lahko pridejo v stik z
vrocimi deli pecice, zato bodite previdni pri segrevanju zivil ali napitkov, ki
vsebujejo alkohol.

Otroci se lahko udarijo v vrata pecice ali si z njimi priprejo prste. Ko odpirate ali
zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih.

Opozorilo o mikrovalovih

Pri segrevanju napitkov v mikrovalovni pecici lahko pride do zapoznelega
nenadnega vrenja, zato je treba vedno previdno ravnati s posodo. Pred
nadaljevanjem napitke vedno pustite mirovati vsaj 20 sekund. Po potrebi
napitek med segrevanjem mesSajte. Po segrevanju napitek vedno premesajte.
V primeru oparin upostevajte naslednja navodila za prvo pomoc:

1. Oparjeni predel drzite v hladni vodi vsaj 10 minut.

2. Povijte s ¢istim in suhim povojem.

3. Ne nanasajte krem, olj ali losjonov.

Pladnja ali reSetke ne postavite v vodo takoj po kuhanju, saj s tem lahko
poskodujete pladenj ali resetko.

Pecice ne uporabljajte za cvrtje, ker ne omogoca nadzora temperature olja.
Vroce olje bi lahko nenadoma prekipelo.

Previdnostni ukrepi za mikrovalovno pecico

Uporabljajte samo pripomocke, primerne za uporabo v mikrovalovni pecici.

Ne uporabljajte kovinskih posod, posod z zlatimi ali srebrnimi dodatki, nabodal
itd.

Odstranite zicke za zapiranje. Lahko pride do elektricnega iskrenja.

V pecici ne susite papirja ali oblacil.

Za manjse koli¢ine zivil uporabite krajsi ¢as, da preprecite pregretje ali zazig.
Napajalni kabel in vti¢ ne smeta biti v blizini vodnih virov in virov toplote.
Neolupljenih jajc in celih trdo kuhanih jajc ne segrevajte v mikrovalovni pecici,
saj jih lahko raznese. Ne segrevajte nepredusno ali vakuumsko zaprtih posod,
oresckov, paradiznikov itd.

Ne zakrivajte odprtin za prezracevanje z blagom ali papirjem. Lahko pride

do pozara. Pecica se lahko tudi pregreje in se samodejno izklopi ter ostane
izklopljena, dokler se ne ohladi dovolj.

Pri jemanju posode iz pecCice vedno uporabljajte rokavice za peko.

Tekocine premesSajte na polovici gretja ali po koncanju gretja in jih pustite
pocivati vsaj 20 sekund po gretju, da preprecite nenadno vretje.

Ko odpirate vrata, stojte za dolzino rok stran od pecice, da vas ne opece
uhajajoci vroc zrak ali para.

Ne uporabljajte prazne pecice. 1z varnostnih razlogov se bo pecica samodejno
zaustavila za 30 minut. Priporoamo, da v pecico postavite kozarec vode, ki bo
vsrkala mikrovalovno energijo, e boste pecico nenamerno vklopili.

Pri namestitvi pecice upostevajte razdalje, ki so navedene v navodilih.
(Oglejte si razdelek Namestitev mikrovalovne pecice.)

Bodite previdni pri prikljucevanju drugih elektricnih naprav v vticnice v blizini
pecice.

Previdnostni ukrepi za uporabo mikrovalov

Neupostevanje naslednjih varnostnih ukrepov lahko povzroci skodljivo

izpostavljanje mikrovalovni energiji.

« Ne uporabljajte pecice, ¢e ima odprta vrata. Ne poskusajte spreminjati
sistema varnostnega zaklepanja (zapahi na vratih). Ne poskusajte vstavljati
predmetov v odprtine za varnostni zaklep pecice.

« Med vrata in sprednjo stran pecice ne postavljajte nobenih predmetov, na
tesnilnih povrsinah pa ne sme biti nobenih ostankov hrane ali cistil.

Po vsaki uporabi ocistite vrata in tesnilne povrsine z vlazno krpo, nato pa z
mehko suho krpo.

. Ce je mikrovalovna pecica pokvarjena, je ne uporabljajte. Uporabljate jo
lahko, ko jo usposobljen strokovnjak popravi.

Pomembno: vrata pecice morajo biti ustrezno zaprta. Vrata ne smejo biti
ukrivljena; tecaji vrat ne smejo biti zlomljeni ali zrahljani; tesnila vrat in
tesnilne povrsine ne smejo biti poskodovane.

« Vse nastavitve ali popravila mora opraviti usposobljen strokovnjak.

Omejena garancija

Samsung bo zaracunal stroske popravila za zamenjavo dodatne opreme ali
popravilo kozmeticne napake, ¢e je enoto ali dodatno opremo poskodoval kupec.
Postavke, ki jih krije ta pogodba:

« Udrta, opraskana ali poskodovana vrata, rocaji, zunanja ali nadzorna plosca.
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Varnostna navodila

«  Poskodovan ali manjkajoc pladenj, vodilni valj, prikljucek za vrtljivo plosco
ali reSetka.

To pecico uporabljajte le za to, ¢emur je namenjena, kot je opisano v tem

prirocniku. Opozorila in pomembne varnostne informacije v tem prirocniku ne

vkljuCujejo vseh moznih stanj in situacij, ki se lahko pojavijo. Odgovorni ste za

to, da uporabljate zdrav razum in da ste previdni pri namescanju, vzdrzevanju in

uporabi pecice.

Ker naslednja navodila za uporabo veljajo za razlicne modele, se lahko

znacilnosti vase mikrovalovne pecice nekoliko razlikujejo od znacilnosti,

opisanih v navodilih, poleg tega morda ne veljajo vsi opozorilni znaki. Ce

imate kakrsna koli vprasanja ali ¢e vas kar koli zanima, se obrnite na lokalni

Samsungov servisni center ali pa pomoc in informacije poiscite v spletu na

naslovu www.samsung.com.

Pecico uporabljajte samo za segrevanje. Namenjena je samo gospodinjski

uporabi. Ne grejte blaga ali blazin, napolnjenih z zrnjem. Proizvajalec ni

odgovoren za skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne ali nepravilne uporabe

pecice.

Pecica redno cistite in vzdrzujte, da preprecite poslabsanja stanja njenih povrsin

in nastanek nevarnih okoliscin.

Opredelitev skupine izdelka

Ustrezno odstranjevanje tega izdelka
(odpadna elektri¢na in elektronska oprema)

Izdelek je industrijska, znanstvena ali medicinska oprema razreda B skupine 2.
Skupina 2 zajema vso industrijsko, znanstveno in medicinsko opremo, pri Kateri
namenoma nastaja radiofrekvencna energija in/ali je ta uporabljena v obliki
elektromagnetnega sevanja za obdelavo snovi, ter opremo za potopno erozijo in
oblo¢no varjenje.

Oprema razreda B je primerna za uporabo v gospodinjstvu in obratih,
neposredno priklju¢enih na nizkonapetostno elektri¢cno omrezje, ki dovaja
energijo stavbam, ki se uporabljajo v gospodinjske namene.

8 Slovenscina

(Velja za drzave z lo¢enimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji
pomeni, da izdelka in njegove elektronske dodatne opreme
(npr. elektri¢nega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu
Zivljenjske dobe ni dovoljeno odvreci med gospodinjske
odpadke. Te izdelke loCite od drugih vrst odpadkov in jih
odgovorno predajte v recikliranje ter tako spodbudite
trajnostno vnovi¢no uporabo materialnih virov. Tako boste
preprecili morebitno tveganje za okolje ali zdravije ljudi
zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkov.
Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem,
kam in kako lahko te izdelke predajo v okolju prijazno
recikliranje, obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali
na krajevni upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in
preverijo pogoje kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove
elektronske dodatne opreme pri odstranjevanju ni
dovoljeno mesati z drugimi gospodarskimi odpadki.

Za informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih
v zvezi z izdelki, npr. REACH, obis¢ite: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html.
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Namestitev

Dodatna oprema

Mesto namestitve

Prilozena je dodatna oprema (odvisno od modela pecice), ki jo lahko uporabite

na vec nacinov.

01

02

01 Nosilec vrtljive plosée, ki ga postavite

na sredino pecice.
Namen: nosilec podpira vrtljivo
plosco.

02 Vrtljiva plos¢a, ki jo postavite na

nosilec, povezan s priklju¢kom za

vrtljivo plosco.

Namen: vrtljiva plos¢a se uporablja
kot glavna kuhalna
povrsina; zlahka jo
odstranite in ocistite.

Podstavek za zar, ki ga postavite na

vrtljivo plosco.

Namen: Kovinski podstavek lahko
uporabljate pri zaru in
kombinirani uporabi pecice.

Ve

20cm
zgoraj

85 cm nad
tlemi

10 cm ob

straneh
J

Vrtljiva plos¢a

Pecico postavite na ravno povrsino
priblizno 85 cm nad tlemi. Povrsina
mora podpirati tezo pecice.
Zagotovite dovolj prostora za
zracenje, in sicer vsaj 10 cm zadaj in
ob obeh straneh ter 20 cm zgoraj.
Pecice ne namescajte v vrocem

ali vlaznem okolju v blizini druge
mikrovalovne pecice ali radiatorja.
Upostevajte specifikacije napajanja
pecice. Ce morate uporabiti podaljsek,
uporabljajte samo odobrene podaljske.
Pred prvo uporabo ocistite notranjost
pecice in tesnila vrat z vlazno krpo.

4
<1}
3
)
(2]
4
=
)
<

|z notranjosti pecice odstranite vso
embalazo. Namestite nosilec in vrtljivo
plosco. Preverite, ali se vrtljiva plosca
prosto vrti.

@ POMEMBNO
NE uporabljajte mikrovalovne pecice brez nosilca in vrtljive plosce.
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Vzdrzevanje

Cis¢enje

Menjava (popravilo)

Pecico redno cistite, da preprecite nabiranje umazanije na pecici in v njej.

Se posebej bodite pozorni na vrata in tesnila vrat ter vrtljivo plos¢o in njen
nosilec (samo za dolocene modele).

Ce se vrata ne odpirajo ali zapirajo tekoce, najprej preverite, ¢e se je na tesnilu
vrat nabrala umazanija. Notranjost in zunanjost pecice ocistite z mehko krpo,
namoceno v milnico. Splaknite in dobro osusite.

Odstranjevanje trdovratne umazanije neprijetnega vonja iz notranjosti pecice

1.

2.
3.

V prazno pecico na sredino vrtljive plosce postavite kozarec z limoninim
sokom

in pecico 10 minut segrevajte z najvisjo mocjo.

Ko se program zakljuci, pocakajte, da se pecica ohladi. Nato odprite vrata in
ocistite notranjost pecice.

Cis¢enje notranjosti pri modelih z nihajnim grelnikom

Za Ciscenje zgornje povrsine notranjosti
pecice spustite zgornji grelnik za 45°,
45° kot je prikazano. Tako boste laze ocistili
zgornjo povrsino. Ko koncate, znova
namestite zgornji grelnik.

Ne—————y

/\ POZOR

10 Slovenscina

Skrbite, da bodo vrata in tesnilo vrat ¢ista ter da se vrata odpirajo in
zapirajo tekoce, saj se lahko v nasprotnem primeru skrajsa zivljenjska doba
pecice.

Pazite, da ne zmocite odprtin za zracenje.

Za ¢iscenje ne uporabljajte jedkih ali kemi¢nih snovi.

Po vsaki uporabi pecice pocakajte, da se ta ohladi, in nato njeno notranjost
ocistite z blagim detergentom.

A 0POZORILO

Delov v notranjosti pecice ne more odstraniti uporabnik. Ne poskusSajte sami
popravljati pecice ali menjati delov.

Ce se pojavi tezava s tecaji, tesnilom in/ali vrati, se za tehni¢no pomoc
obrnite na usposobljenega strokovnjaka ali najblizji Samsungov servisni
center.

Ce Zelite zamenjati Zarnico, se obrnite na najblizji Samsungov servisni
center. Zarnice ne menjajte sami.

Ce se pojavi tezava z zunanjim ohigjem pecice, najprej izvlecite napajalni
kabel iz napajanja in se obrnite na najblizji Samsungov servisni center.

DaljSe obdobje neuporabe aparata

Ce pectice dalj ¢asa ne boste uporabljali, izvlecite napajalni kabel ter pecico
premaknite na suh in neprasen prostor. Ce bi se v notranjosti pe¢ice nabirala
prah in vlaga, bi to lahko vplivalo na njeno delovanje.
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Navodila za hitro uporabo Funkcije pecice
Kuhanje. Pecica
Zivilo postavite v pecico. Pritisnite gumb
&> 14308 START/+30s (ZACNI/+30s). 01 02 03 04 05 06

START

Rezultat: kuhanje se zacne. Ko je
] oncano.

1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal
pecice.
2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvoeni signali (en na minuto). D
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.
—c—
—cc—
Zar. = pa
= —c— 2
Zivilo postavite v pecico. Pritisnite gumb
553 Gr'l|+3%s (2ar+305[; ’ O EL'
Grill+30s ! - o [T}
E Rezultat: pecenje na zaru se zacne. —— N
@ 1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal =
pecice. J 3
2) Na konec vas bodo opozorili | | =
3 zvocni signali (en na minuto). =
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as. §
Dodajanje 30 sekund. @ @ @ 9 @ @
1. Za vsakih dodatnih 30 sekund, ki jih o A
oy selite dodati. te enkrat 01 Rocaj vrat 02 Vrata 03 Odprtine za
(ali veckrat) pritisnite gumb Zracenje
START/+30s (ZACNI1/+30s). 04 Grelna ploéca 05 Grelnik 06 Luc
2. Z obracanjem Vrtljivega gumba lahko
poljubno nastavite ¢as. 07 Zapaha na vratih 08 Vrtljiva plosca 09 Prikljucek za
&> /+30s vrtljivo plosco
START
E 1 10 Nosilec vrtljive 11 Odprtini za varnostni 12 Nadzorna plosca

plosce zaklep pecice

Slovens¢ina 11
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Funkcije

pecice

Uporaba pecice

Nadzorna plosca

Delovanje mikrovalovne pecice

3 Ao
0 1 Heat Wave Grill  Heat Wave Auto 02
( I J
® o
03 Quick gefrost Auto Cook 04
( I J
05 Microwave Keep Warm 06
( I J
5a
07 Combi cril=30s 08
( Il |
L JL )
- +
10
® ) vo
@ /8% <> /+30s
1 1 STOP ECO START 1 2
E L !
J
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01

02

03

04
05
06

07
08
09
10
11

12

Gumb Heat Wave Grill
(Zar z vro¢im zrakom)
Gumb Heat Wave Auto

(Samodejni nacin z vrocim zrakom)

Gumb Quick Defrost
(Hitro odmrzovanje)

Gumb Auto Cook (Samodejno kuhanje)
Gumb Microwave (Mikrovalovi)

Gumb Keep Warm
(Ohranjanje tople hrane)

Gumb Combi (Kombinirani nacin)
Gumb Grill+30s (Zar+30s)
Vrtljivega gumba (Teza/Obrok/Cas)

Gumb Izberi/Ura
Gumb STOP/ECO

(STOP/VARCNA NASTAVITEV)
Gumb START/+30s (ZACNI/+30s)

Mikrovalovi so visokofrekvencni elektromagnetni valovi; sproscena energija
omogoca kuhanje ali pogrevanje hrane brez spreminjanja oblike ali barve.
Z mikrovalovno pecico lahko:

« odmrznete;
*«  pogrejete;
«  kuhate;

Osnove kuhanja.

> =
. . =1
e =<
1

- 4

-
N 1
S = 1
N W ( 1
e
1

1. Magnetron proizvaja mikrovalove,
ki se v notranjosti pecice odbijajo
in enakomerno porazdelijo med
vrtenjem hrane na vrtljivi plosci.
Hrana je zato enakomerno kuhana.
2. Hrana vsrka mikrovalove do 2,5 cm
globoko. Kuhanje se nato nadaljuje, ko
hrana vsrka toploto.
3. (as kuhanja je odvisen od uporabljene
posode in lastnosti zivila:
- Koli¢ina in gostota
«  Vsebnost vode
«  ZaCetna temperatura
(ohlajeno ali ne)

@ POMEMBNO

Sredica zivila se skuha, ko zivilo vsrka toploto. Tako se kuhanje nadaljuje tudi, ko
Zivilo vzamete iz pecice. Cas pocivanja, naveden v receptih in v tej knjizici, je treba
upostevati, da zagotovite:

« enakomerno skuhano hrano vse do sredice;

« enakomerno temperaturo hrane.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 12
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Preverjanje delovanja pecice

Kuhanje/Pogrevanje

Naslednji enostaven postopek vam omogoca preverjanje delovanja pecice. Ce ste
v dvomih, si oglejte poglavje "Odpravljanje tezav" na straneh 35 do 38.

OPOMBA

Pecico je treba prikljuciti v ustrezno vticnico. Vrtljiva plos¢a mora biti v pecici.
Ce ni uporabljena najvisja raven moci (100 % - 800 W), traja dlje, da voda zavre.

Vrata pecice odprete tako, da povlecete ro¢aj na zgornji strani vrat.
Postavite kozarec vode na vrtljivo plosco. Zaprite vrata.

> /+30s

START

I

Pritisnite gumb START/+30s (ZACNI/+30s)
in z ustreznim Stevilom pritiskov gumba
START/+30s (ZACNI/+30s) nastavite ¢as na

4 ali 5 minut.

Rezultat: pecica bo 4 ali 5 minut segrevala
vodo.
Voda bi morala v tem ¢asu
zavreti.

V naslednjem postopku je razlozeno, kako se kuha in pogreva hrano.
@ POMEMBNO

« VEDNO preverite nastavitve pecice, preden greste stran od nje.
«  Najdaljsi ¢as delovanja v nac¢inu Microwave (Mikrovalovi) je 99 minut.

Odprite vrata. Hrano postavite na sredino vrtljive plosce. Zaprite vrata. Ne
vklapljajte mikrovalovne pecice, e je prazna.
1. Pritisnite gumb Microwave
i = (Mikrovalovi).
ICcrowave ) .
) SE— Rezultat: Prikaze se 800 W
(najvecja moc kuhanja):

(nacin mikrovalov)

2. Z obracanjem Vrtljivega gumba izberite
ustrezno raven moci.
(Oglejte si tabelo ravni moci.)
Nato pritisnite gumb lIzberi/Ura.

gesodn

<

<]
o
o
o
[a]
o

3. Z obracanjem Vrtljivega gumba
nastavite ¢as kuhanja.

Rezultat: prikaze se ¢as kuhanja.

4. Pritisnite gumb START/+30s

(ZACNI/+30s).

Rezultat: Luc v pecici se vklopi in
vrtljiva plosca se zacne
vrteti. Kuhanje se zacne in
ko se konca.

1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal

pecice.

2) Na konec vas bodo opozorili

3 zvocni signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

> /+30s

START

Slovens¢ina 13
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Uporaba pecice

Nastavitev ¢asa Nastavitev ravni moci in ¢asa
Ko se aparat napaja, je na zaslonu samodejno prikazano "88:88" in nato "12:00". Funkcija ravni moc¢i vam omogoca, da prilagodite koli¢ino sproscene energije in
Nastavite trenutni ¢as. Cas je lahko prikazan v 24- ali 12-urni obliki. Uro je treba ¢S kuhanja ali segrevanja glede na vrsto in kolicino zivila. Izbirate lahko med
nastaviti- sestimi ravnmi moci.
« 0ob prvi namestitvi mikrovalovne pecice; Raven moci Odstotek Izhodna moc¢
«  po prekinitvi napajanja. VISOKA 100 % 800 W
OPOMBA SREDNJE VISOKA 75 % 600 W
Ne pozabite ponastaviti ure ob prehodu s poletnega na zimski cas in obratno. SREDNJA 56 % 450 W
1. Pritisnite gumb Izberi/Ura. SREDNJE NIZKA 38 % 300 W
ODMRZOVANJE 23 % 180 W
E NIZKA 13 % 100 W
@@ Casi kuhanja, navedeni v receptih in tej knjizici, ustrezajo navedeni ravni moci
Ce izberete ... Mora biti ¢as kuhanja ...
= 2. Z obracanjem Vrtljivega gumba Visja raven moci Skrajsan
g _/\_’_ nastavite 24- ali 12-urno obliko. Nizja raven moci Podaljsan
o Nato pritisnite gumb lIzberi/Ura.

3. Z obracanjem Vrtljivega gumba
nastavite uro. Nato pritisnite gumb
Izberi/Ura.

4. 7 obracanjem Vrtljivega gumba
nastavite minute.

QU
o
0]
(@
[a]
o

OGees
O

5. Ko se prikaze tocen cas, pritisnite
gumb lIzberi/Ura, da nastavite uro.
Rezultat: Cas se prikaze, ko ne

uporabljate mikrovalovne

@ @ pecice.

14 Slovenscina
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Nastavitev ¢asa kuhanja Prekinitev kuhanja
Cas kuhanja lahko podaljsate tako, da enkrat pritisnete gumb START/+30s Kuhanje lahko kadar koli prekinete, ce zelite:
(ZACNI/+30s) za vsakih 30 sekund, ki jih Zelite dodati. e preveriti hrano;
V nacinu Mikrovalovi, Zar z vro¢im zrakom ali Kombinirani nacin pritisnite gumb «  obrniti hrano ali jo premesati;
START/+30s (ZACNI/+30s), da podaljsate ¢as kuhanja. +  pustiti hrano, da se ohladi.
« Enostavno odprete vrata in preverite, kako kuhanje napreduje Ce zelite prekiniti | Storite naslednje ...
«  PodaljSajte preostali Cas kuhanja kuhanije ...
P 1. nacin Zatasna Odprite vrata ali enkrat pritisnite gumb STOP/ECO
y \ Ce 7elite ¢as kuhanja podaljsati med prekinitev (STOP/VARCNA NASTAVITEV).
kuhanjem, pritisnite gumb START/+30s kuhanja Rezultat: kuhanje se prekine.
(ZACNI/+30s) enkrat za vsakih 30 sekund, Ce Zelite nadaljevati s kuhanjem, znova zaprite vrata in
ki jih Zelite dodati. pritisnite gumb START/+30s (ZACNI/+30s).
» Primer: Ce Zelite dodati tri minute, Konec kuhanja | Enkrat pritisnite gumb STOP/ECO (STOP/VARENA NASTAVITEV).
<D /+305 Sestkrat pritisnite gumb START/+30s R . - -
START ! ezultat: kuhanje se prekine.
@ [ )@ (ZACNI/+30s). Za preklic nastavitev kuhanja znova pritisnite gumb
STOP/ECO (STOP/VARCNA NASTAVITEV).

2. nacin

Z obracanjem Vrtljivega gumba nastavite
¢as kuhanja.
+  Zapodaljsanje Casa kuhanja ga Pecica ima na voljo nacin za varcevanje z energijo.

obrnite desno, za skrajsanje pa v levo. « Pritisnite gumb STOP/ECO

@ /%y (STOP/VARCNA NASTAVITEV).
STOP ECO

Rezultat: zaslon se izklopi.
;' «  Zapreklop iz nacina za varcevanje z
energijo odprite vrata ali pritisnite gumb
STOP/ECO (STOP/VARCNA NASTAVITEV)

in zaslon bo prikazal trenutni ¢as. Pecica
je pripravljena za uporabo.

Nastavitev nacina za varcéevanje z energijo

gesodn

<

<]
o
o
o
[a]
o

OPOMBA

Funkcija samodejnega varéevanja z energijo

Ce med nastavljanjem ali delovanjem z zatasno zaustavitvijo ne izberete nobene
funkcije, je funkcija preklicana, po 25 minutah pa je prikazana ura.

Ce so vrata 5 minut odprta, se luc¢ka pecice izklopi.

Slovens¢ina 15
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Uporaba pecice

Uporaba funkcij Zara z vro¢im zrakom

Uporaba funkcij samodejnega nacina z vro¢im zrakom

Heat Wave Grill (Zar z vro¢im zrakom) omogoca, da hrano hitro segrejete in

zapecete brez mikrovalov.

« Zvok vklopa/izklopa ventilatorja je med delovanjem zara z vrocim zrakom

povsem obicajen.

« (e uporabite visoki podstavek, bo hrana bolje skuhana in lepse zapecena.

signali (en na minuto).
3)  Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Funkcije Heat Wave Auto (Samodejni nacin z vroc¢im zrakom) imajo
15 predhodno nastavljenih ¢asov kuhanja. Casa kuhanja in ravni moc¢i vam ni
treba nastaviti. Stevilo porcij lahko nastavite z obrac¢anjem Vrtljivega gumba.

@ POMEMBNO

Posodo v pecici vedno prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo

@ POMEMBNO vroca.
Posodo v pecici vedno prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo vroca. - Pritisnite gumb Heat Wave Auto
1. Odprite vrata in hrano postavite na Heat Wave Auto (Samodejni nacin z vro¢im zrakom).
podstavek in zaprite vrata.
Z obracanjem Vrtljivega gumba
N ~ opracan) jlvegagumba
- + izberite vrsto hrano, Ki jo pripravljate.
(Oglejte si tabelo ob strani.)
Pritisnite gumb START/+30s
[= — 2. Pritisnite gumb Heat Wave Grill (ZACNI/+303).
S ot e i (Zar z vroéim zrakom). Rezultat: hfana se kuha v skladu
L . +
& 2 Rezultat: prikaZe se naslednje: Sﬁ( 30 z |ztbra'rgo'predhodno
s .. nastavitvijo.
E O Nac[n zar Z vroumvzrakom ; : 1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal
= «  Temperature zara ni mogoce pecice
0 L. .
nastaviti. 2) Na konec vas bodo opozorili
. 3. Z vrtljivim gumbom nastavite ¢as 3 zvocni signali (en na minuto).
- + peCenja na Zaru. 3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.
. Najdaljsi ¢as pecenja na zaru je
60 minut.
4. Pritisnite gumb START/+30s (ZACNI/+30s).
Rezultat: pecenje na zaru se zacne.
Sﬁ%{*””‘ 1) Stirikrat se oglasi zvocni signal
4 pecice.
2)  Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni

16 Slovenscina
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V naslednji tabeli so predstavljene velikosti porcije in primerna navodila za
15 predhodno nastavljenih ¢asov kuhanja. Pri programih se kombinirano
uporabljajo zar z vrocim zrakom in mikrovalovi.

@ POMEMBNO

Pri jemanju hrane iz pecCice uporabljajte kuhinjske rokavice.

Koda/Zivilo

Velikost porcije

Navodila

Koda/Zivilo Velikost porcije Navodila
1 600 g « Sestavine
Domaca 400 g narezane zelenjave (npr. bucke, paradiznik,
gratinirana krompir, ¢ebula, paprika), 75 ml smetane,
zelenjava 25 g stepenega jajca, sol, poper, 75 g naribane

mozzarelle, cajna zlicka petersSilja ali rozmarina

* Nadin

Operite zelenjavo in jo narezite na 3-5 mm
debele kose. Kose nalozite v plasteh v posodo

za gratiniranje (velikosti priblizno 14 x 22 cm).
Zmesajte smetano, jajce, sol in poper ter mesanico
prelijte po vrhu. Po vrhu posujte nariban sir.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.

Peceno jed postrezite okraseno z nekaj listi
timijana.

2

Doma
pripravljena
lazanja

550 g

o Sestavine

150 g mlete govedine, 100 g paradiznikove omake,
50 ml goveje jusne osnove, 75 g testenin za
lazanjo (4 plasti), % ¢ebule (nasekljane),

1 ¢ajna zlicka suhega nasekljanega petersilja,
origana, bazilike, 100 g naribane mozzarelle,

1 jedilna zlica olivnega olja

« Nacin

- Mesna paradiznikova omaka

V ponvi segrejte olje ter prazite mleto govedino in
sesekljano ¢ebulo priblizno 10 minut, da porjavi.
Dolijte paradiznikovo omako in jusno osnovo ter
dodajte posusene zacimbe. PocCakajte, da zavre, in
dusite 10 minut.

- Lazanja

Testenine za lazanjo kuhajte v skladu z navodili

na embalazi. Testenine za lazanjo, mesno omako

in polovico sira nalozite v plasteh v posodo za
gratiniranje (velikosti priblizno 14 x 22 cm).
Preostalo mozzarello enakomerno potresite po
zgornji plasti testenin. Posodo postavite na vrtljivo
plosco.

3
Peceni krompir

500 ¢
(2-3 krompirji)

« Sestavine
2-3 krompirji, sol, poper, 2 jedilni zlici olivnega
olja, 50 g naribane mozzarelle

« Nacin

Ostrgajte krompirje in jih po dolZini prerezZite na
pol. Zacinite krompirje s soljo, poprom in oljem.

Po vrhu posujte nariban sir. Postavite krompirje na
reSetko.

Slovens¢ina 17
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Uporaba pecice

Koda/Zivilo Velikost porcije Navodila Koda/Zivilo Velikost porcije Navodila
4 400¢ « Sestavine 8 280 ¢g o Sestavine
Peceni 2 paradiznika Pecene klobase 300 g klobas (4 kosi)
paradizniki « Nadin « Nadin
Paradiznike narezite na polovice. Polozite v Postavite klobase eno ob drugo na resetko.
posodo, primerno za uporabo v pecici, z narezano 9 400 g « Sestavine
stranjo obrnjeno navzdol. Posodo postavite na Svinjski zrezki 400 g svinjske zarebrnice (2 kosa), 1 ¢ajna zlicka
podstavek. rozmarina, timijana in popra, 2 jedilni zlici olivnega
5 200 g e Sestavine olja
Zelenjava z 200 g meSane sveze zelenjave (paprika, cesnjevi « Nadin
Zara paradizniki, narezana bucka, gobe, narezan Svinjino zatinite z oljem, zeli&¢i in poprom.
jajceveq) Postavite na resetko. Ko petica zapiska, jo obrnite.
+ Nacin o - , 10 500 g « Sestavine
Operite zelenjavo in jo narezite na enako velike Peteni kosi 500 g piécanca (2 kasa), 2 jedilni Zlici rastlinskega
kose. Namazite jih z oljem in posujte s soljo in pis¢anca olja, 1 ¢ajna zlicka zac¢imb za pid¢anca
poprom. Postavite jih na resetko. B
- « Nacin
6 5009 *Sestavine A Operite kose pistanca ter jih dobro osugite s
Pecena jabolka 1 jabolko, % jedilne zlice cimeta, % skodelice papirnato brisaco. Zmesajte zacimbe in olje.
orehov in sliv Namazite mesanico z oljem po kosih piscancev.
e Nacin Postavite na resetko. Ko pecica zapiska, jo obrnite.
Iz jabolka odstranite pescisce. Dobro premesajte Po koncani peki pustite pocivati 1-2 minuti.
druge sestavine in jih napolnite v vdolbino jabolka. 11 200 g « Sestavine
Jabolko polozite v posodo, primerno za pecico, in Petene kozice 200 g svezih kozic (8 kosov)
postavite posodo na vrtljivo plosco. .
. * Nacin
7 400 g « Sestavine

Goveji zrezki

200 g govejih zrezkov (2 kosa), 1 ¢ajna Zlicka
rozmarina, timijana in popra, 2 jedilni zlici olivnega
olja

« Nacin

Zacinite govedino z olivnim oljem, rozmarinom,
timijanom in poprom. Postavite govedino na
resetko. Ko pecCica zapiska, jo obrnite.

Operite kozice ter jih dobro osusite s papirnato
brisaco. Posodo, primerno za pecico, postavite na
reSetko.

18 Slovenscina
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Uporaba funkcij hitrega odmrzovanja

Koda/Zivilo Velikost porcije Navodila
12 300¢g * Sestavine Funkcije Quick Defrost (Hitro odmrzovanje) omogocajo odmrzovanje mesa,
Pecena riba 300 g postrvi, sol, 1 Zlica limoninega soka perutnine, rib, zmrznjene zelenjave in zmrznjenega kruha. Cas odmrzovanja in
« Nadin raven moci sta nastavljena samodejno. Enostavno izberite program in tezo.
Operite ribo in jo osuSite s papirnato brisaco. File OPOMBA
Zac'”'vteti‘ soljo in limoninim sokom. Ribo postavite Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni pecici.
na resetko.
13 400 g « Sestavine Odppte vravtVa Zamr;njeno hrano postavite na keramicni kroznik na sredino
. ) i vrtljive plosce. Zaprite vrata.
Lososovi 400 g lososovih zrezkov (2 kosa), 1 ¢ajna zlicka L .
. ) 1. Pritisnite gumb Quick Defrost
zrezKi soli, poper ® . .
.0 (Hitro odmrzovanje).
Y. Quick Defrost
« Nacin 1
Lososa zacinite s soljo in poprom. Lososa postavite
s kozo obrnjeno navzdol. Ko pecica zapiska, jo 2. 7 obrataniem Vrtlii b
obrnite. . obracanjem Vrtljivega gumba
@ : _'/\Jr izberite vrsto hrano, ki jo pripravljate.
1 2009 *Sestavine , Nato pritisnite gumb Izberi/Ura.
Zamrznjeni 200 g zamrznjenih majhnih spomladanskih 2
oblozeni mini zavitkov @@
spomladanski « Nadin 0
zavitki Zmrznjene spomladanske zavitke razporedite po
reSetki. . i . )
. - ) L : ) 3. Zobracanjem Vrtljivega gumba izberite
Ob zvpcnem opozorilu jih obrnite. Pecica naj deluje _/\Jr velikost porcije. (Oglejte si tabelo ob strani)
Nprej. 4. Pritisnite gumb START/+30s (ZACNI/+30s).
15 200 g e Sestavine Rezultat:
Popeceni (2 kosa) 4 rezine kruha, 2 rezini Sunke, 2 rezini sira « odmrzovanje se zacne.
sendvic (npr. ¢edar, ementalec), 50 g naribane mozzarelle . Med odmrzovanjem vas pecica z
« Nadin > /4305 zvocnim signalom opozarja, da morate
Popecite rezine kruha. Na dve rezini polozite rezini i & 5. 7 kobrmt(ij hrano. . itisnit
sira in Sunke. Prekrijte z drugima dvema rezinama 2 - £a KOnec oamrzovanja znova pritisnite

kruha. Po vrhu potresite naribano mozzarello.
Postavite enega ob drugega na resetko.

gumb START/+30s (ZACNI/+30s).

Rezultat:

1) Stirikrat se oglasi zvocni signal pecice.

2)  Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni
signali (en na minuto).

3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Slovens¢ina 19
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Uporaba pecice

V spodnji tabeli si lahko ogledate razli¢cne programe funkcije Quick Defrost
(Hitro odmrzovanje), velikost porcije, ¢ase pocivanja in ustrezna navodila.
Pred odmrzovanjem odstranite embalazo. Meso, perutnino, ribe, zelenjavo ali
kruh postavite na plitvo stekleno posodo ali keramicni kroznik.

Koda/Zivilo

Velikost porcije

Navodila

1
Meso

200-15004

Robove zascitite z aluminijevo folijo. Ko se oglasi
zvocni signal, meso obrnite. Program je primeren za
odmrzovanje govedine, jagnjetine, svinjine, zrezkov,
zarebrnic in mletega mesa.

Pustite pocivati 20-60 minut.

2
Perutnina

200-1500g

Noge in perutnicke zas€itite z aluminijevo folijo.

Ko se oglasi zvocni signal, perutnino obrnite.

Program je primeren za celega pis¢anca in posamezne
kose pisc¢anca. Pustite pocivati 20-60 minut.

200-15004

Rep ribe zascitite z aluminijevo folijo. Ko se oglasi
zvocni signal, ribo obrnite. Program je primeren za
odmrzovanje celih rib ali ribjih filejev.

Pustite pocivati 20-60 minut.

geJtodn

Zelenjava

<
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200-15004

Zmrznjeno zelenjavo enakomerno razporedite v plitvi
stekleni posodi. Ko se iz pecice oglasi zvocno opozorilo,
zelenjavo obrnite ali jo pomesajte.

Program je primeren za vse vrste zmrznjene zelenjave.
Pustite pocivati 5-20 minut.

Kruh

200-15004g

Polozite kruh vodoravno na kos kuhinjskega papirja in
ga obrnite, ko se oglasi zvocni signal. Polozite pecivo
na keramicni kroznik in ga, ¢e je mogoce, obrnite, ko se
oglasi zvocni signal. (Pecica se izklopi, ko odprete vrata.)
Program je primeren za odmrzovanje vseh vrst kruha,
rezin in hlebcev, krusnega peciva in francoskih struc.
Krusno pecivo postavite v krogu. Program je primeren
za odmrzovanje vseh vrst kvasenega peciva, biskvita,
skutinih tort in krhkega peciva.

Ni primeren za odmrzovanje hrustljavih sladic, sadnih in
kremnih tort in tort s cokoladnim prelivom.

Pustite pocivati 10-30 minut.

20 Slovenscina

Uporaba funkcij samodejnega kuhanja

Funkcije Auto Cook (Samodejno kuhanje) imajo 20 predhodno nastavljenih
¢asov kuhanja. Casa kuhanja in ravni moci vam ni treba nastaviti.
Z Vrtljivega gumba izberete vrsto porcije.

@ POMEMBNO

Uporabljajte samo posodo, primerno za uporabo v mikrovalovni pecici.

Najprej postavite hrano na sredino vrtljive plosce in zaprite vrata.

—
AuTO
i

Auto Cook

]

- +

bO
O

> /+30s

START

e

1. Pritisnite gumb Auto Cook
(Samodejno kuhanje).

2. Z obracanjem Vrtljivega gumba
izberite vrsto hrano, ki jo pripravljate.
Nato pritisnite gumb Izberi/Ura.

3. Pritisnite gumb START/+30s

(ZACNI/+30s).
Rezultat: hrana se kuha v skladu
z izbrano predhodno
nastavitvijo.
1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal
pecice.
2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.
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V naslednji tabeli so predstavljene koli¢ine in primerna navodila za 20 predhodno nastavljenih

o Velikost ;
¢asov kuhanja. Pri teh programih se uporablja samo mikrovalovna energija. Kodayzivilo porcije Navodila
. Velikost . 8 150 ¢ Spinaco splaknite in o€istite. PoloZite jo v stekleno
Koda/Zivilo o Navodila - - )
/ porcije Spinaca posodo s pokrovom. Ne dodajajte vode. Posodo postavite
1 300-350 g | Postavite na keramicni kroznik in pokrijte s folijo za na sredino vrtljive plosce. Kuhajte pokrito. Po kuhanju
Ohlajena mikrovalovne pecice. Program je primeren za jedi iz premesSajte. Pustite pocivati 1-2 minuti.
pripravljena jed 3 sestavin (npr. meso z omako, zelenjava in priloga iz 9 2509 | Sladko koruzo splaknite in ogistite ter jo dajte v ovalno
2 400-450 g | krompirja, riza ali testenin). Pustite pocivati 2-3 minute. Sladka koruza stekleno posodo. Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice in
Ohlajena folijo naluknjajte. Pustite poCivati 1-2 minuti.
pripravijena jed 10 250 Krompir operite in olupite ter ga nareZite na podabno
3 300-350 ¢ | Jed postavite na keramicni kroznik in jo pokrijte s folijo Olupljen krompir velike kose. PolozZite ga v stekleno posoda s pokrovom.
Ohlajena za mikrovalovne pecice. Ta program je primeren za obroke DOdE_iJTG 45-60 ml (?:4 zlig) YOde. PQSOdO pqstavmve_ na
vegetarijanska jed iz 2 sestavin (npr. $pagete z omako ali riz z zelenjavo). sredina vrtljive plosce. Kuhajte pokrito. Pustite pocivati
i Eivati 2-3 mi 2-3 minute.
4 400-450 g Pustite pocivati 2-3 minute. ' : : .
Ohlaiena 11 125¢ Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s
ve eJtari'anska ied Rjavi riz pokrovom.
getart J - - —— - - Dodajte dvojno kolicino hladne vode (250 ml).
5 . 250 ¢ Svez brokoli splaknite in chst\te ter pripravite cvetove. Kuhajte pokrito. Pred pocivanjem premesajte ter dodajte
Brokoli E”Aa:zor:ﬂemozzao razdpodre‘(iltgg/ st‘ekzlevn‘p _DOSOSO s pokrovom. sol in zeliéca. Pustite pativati 5-10 minut.
ri Kuhanu ) g doday (.3 m ( ‘ |C|)wvo € ) 12 125¢ Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s
Posodo postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte .
okrito. Po kuhanju premesSajte. Pustite pocivati GOIIE pokrovom.
2_2 miﬁuti up It P makaroni Dodajte 500 ml vrele vode in S¢epec soli ter dobro
- — pomesSajte. Kuhajte nepokrito. Pred poCivanjem premesajte
6 . 250¢ Korenje splaknite in ocistite in gg narezite na enakomerne in nato dobro odcedite. Pustite pocivati 1 minuto.
Korenje rezine. Enakomerno ga razporedite v stekleno posodo s 13 125 Uborabite veliko posodo iz oanievarneda stekia s
pokrovom. Pri kuhanju 250 g dodajte 30 ml (2 Zlici) vode. o g P P oan) g
. : ; .. ) Kvinoja pokrovom.
Posodo postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte : )
. . L ; o _— Dodajte dvojno kolicino hladne vode (250 ml).
pokrito. Po kuhanju premesSajte. Pustite pocCivati 1-2 minuti. X ) v . .
P T Kuhajte pokrito. Pred poCivanjem premesajte ter dodajte
; — 25049 strodji f:j;?\ splikg‘ne n OC'Sé'te' Enakkomemc; Qak - sol in zelis¢a. Pustite pocCivati 1-3 minute.
roqiizo razporedi e.v stexieno DVO.SO. 0S poKrovom. Fri kuhanju 14 125¢ Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s
250 g dodajte 30 ml (2 Zlici) vode.
Bulgur pokrovom.

Posodo postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte

pokrito. Po kuhanju premesSajte. Pustite pocCivati 1-2 minuti.

Dodajte dvojno kolicino hladne vode (250 ml).
Kuhajte pokrito. Pred pocivanjem premesajte ter dodajte
sol in zeliSCa. Pustite pocivati 2-5 minut.
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Uporaba pecice

o Velikost ;
Koda/zivilo porcije Navodila

15 300¢ Kosa splaknite in polozite na keramicni kroznik.

PiScancje prsi Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecCice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.
Pustite pocivati 2 minuti.

16 3004g Kosa splaknite in polozite na keramicni kroznik.

Puranje prsi Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecCice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.
Pustite pocivati 2 minuti.

17 300¢ Ribo splaknite in jo polozZite na keramicni kroznik ter

Svezi ribji fileji dodajte 1 zlico limoninega soka. Pokrijte s folijo za
mikrovalovne pecice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.
Pustite pocivati 1-2 minuti.

18 3004g Ribo splaknite in jo polozite na keramicni kroznik ter

Svezi lososovi fileji dodajte 1 Zlico limoninega soka. Pokrijte s folijo za
mikrovalovne pecice. Folijo naluknjajte.
Posodo postavite na vrtljivo plosco.
Pustite pocivati 1-2 minuti.

19 250 ¢ Kozice splaknite na kerami¢nem krozniku in dodajte 1 zlico

Sveze kozice limoninega soka. Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice.
Folijo naluknjajte. Posodo postavite na vrtljivo plosco.
Pustite pocivati 1-2 minuti.

20 200 g Polozite 1 celo ribo na kroznik, primeren za uporabo v

Sveza postrv

pecici. Dodajte Scepec soli, 1 Zlico limoninega soka in
zelisca. Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice.
Folijo naluknjajte.

Posodo postavite na vrtljivo plosco.

Pustite pocivati 2 minuti.

22 Slovenscina

Uporaba funkcij ohranjanja tople hrane

Funkcija Keep Warm (Ohranjanje tople hrane) ohranja hrano toplo do serviranja.
S to funkcijo ohranite hrano toplo do serviranja. Z Vrtljivega gumba lahko
izberete vroco ali toplo temperaturo segrevanja.

OPOMBA

Funkcija Keep Warm (Ohranjanje tople hrane) traja 60 minut.

OPOMBA

Najdaljsi ¢as delovanja funkcije Keep Warm (Ohranjanje tople hrane) je
60 minut.

1. Pritisnite gumb Keep Warm

a5 (Ohranjanje tople hrane).

Keep Warm

2. 7 Vrtljivega gumba izberite vroci ali
topli nacin.
3. Pritisnite gumb START/+30s

(ZACNI/+305).

Rezultat: Prikazanih je 60 minut.

. Ce zelite zaustaviti segrevanje
> /+30s hrane, odprite vrata ali pritisnite
START gumb STOP/ECO

2 (STOP/VARCNA NASTAVITEV).
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Meni s priporocenim ohranjanjem tople

Kombinacija mikrovalov in Zara

Koda/nacin Meni

Lazanja, juhe, gratinirane jedi, enoloncnice, pice, zrezki
(dobro peceni), slanina, ribje jedi, suhi kolaci

1. Vroci nacin

2. Topli nacin Pita, kruh, jaj¢ne jedi, zrezki (srednje ali rahlo peceni)

@ POMEMBNO

Te funkcije ne uporabljajte za ponovno segrevanje hladnih jedi. Te programe
uporabite za to, da bo Ze pecena hrana ostala topla.

@ POMEMBNO

Funkcije ohranjanja tople hrane ni priporocljivo uporabljati predolgo

(dlje kot 1 uro), saj se bo hrana kuhala $e naprej. Topla hrana se hitreje pokvari.

@ POMEMBNO
Ne pokrivajte s pokrovi ali plasticnim ovojem.

@ POMEMBNO
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuhinjske rokavice.

Kuhanje z mikrovalovi lahko kombinirate z zarom ter tako hrano hitro skuhate
in zapecete obenem.

@ POMEMBNO

VEDNO uporabljajte posodo, ki je primerna za uporabo v mikrovalovni

in klasicni pecici. Steklena ali keramicna posoda je idealna, saj omogoca
mikrovalovom, da enakomerno prodirajo v hrano.

@ POMEMBNO

Posodo v pecici VEDNO prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo
vroca. Pri uporabi visokega podstavka bo hrana bolje skuhana in lepse zapecena.

Odprite vrata. Hrano postavite na podstavek, ki ustreza vrsti hrane, ki jo
pripravljate. Resetko postavite na vrtljivo plosco. Zaprite vrata.
_ 1. Pritisnite gumb Combi

= (Kombinirani nacin).
1 E Rezultat: prikaze se naslednje:
E[™ (kombinirani nacin

mikrovalov in zara)
600 W (izhodna mog)

2. Zobracanjem Vrtljivega gumba

+ izberite ustrezno raven moci. (600 W,
450 W, 300 W)

Nato pritisnite gumb Izberi/Ura.
@@ - Temperature zara ni mogoce

] nastaviti.

o
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Uporaba pecice

3. Zobracanjem Vrtljivega gumbanastavite

—’/_\‘Jr ¢as kuhanja.
. Najdaljsi ¢as kuhanja je 60 minut.
4. Pritisnite gumb START/+30s (ZACNI/+30s).
Rezultat:
«  kombinirana uporaba pecice se zacne.
&> /+30s 1) Stirikrat se oglasi zvocni signal pecice.
START 2)  Na konec vas bodo opozorili 3 zvocni
4 signali (en na minuto).

3)  Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Uporaba funkcij Zzara+30s

Uporaba funkcij varnostnega zaklepanja za zascito otrok

S funkcijo Grill+30s (Zar+30s) lahko z enim pritiskom podaljsate ¢as delovanja

nac¢ina Heat Wave Grill (Zar z vroé¢im zrakom) za 30 sekund, da bo jed popolno

zapecena, vendar ne razkuhana.

Ce Zelite podaljsati ¢as kuhanja v na¢inu Heat Wave Grill (Zar z vro¢im zrakom),

pritisnite gumb Grill+30s (Zar+30s) enkrat za vsakih 30 sekund, ki jih Zelite

dodati.

Na primer Ce Zelite dodati tri minute delovanja v na¢inu Heat Wave Grill

(Zar z vroéim zrakom), gumb Grill+30s (Zar+30s) pritisnite $estkrat.

« Zvok vklopa/izklopa ventilatorja je med delovanjem Zara z vroc¢im zrakom
povsem obicajen.

« (e uporabite visoki podstavek, bo hrana bolje skuhana in lepse zapecena.

@ POMEMBNO

Posodo v pecici vedno prijemajte s kuhinjskimi rokavicami, saj je lahko zelo
vroca.

— Zivilo postavite v pecico. Pritisnite gumb
i Grill+30s (Zar+30s).
Rezultat: pecenje na zaru se zacne.
1) Stirikrat se oglasi zvo¢ni signal
pecice.
2) Na konec vas bodo opozorili
3 zvocni signali (en na minuto).
3) Ponovno se prikaze trenutni ¢as.

Mikrovalovna pecica je opremljena s programom, s katerim "zaklenete" gumbe in

tako preprecite otrokom in drugim osebam uporabo pecice.

1. Hkrati pritisnite gumb STOP/ECO
(STOP/VARCNA NASTAVITEV) in

Izberi/Ura.
WOR Rezultat:
0O 5 . pecica se zaklene
(izbira funkcij ni mogoca).
@ /8y «  Na zaslonu se prikaze "L".

1 STOP ECO

p ]

2. Za odklepanje pecice znova hkrati
pritisnite gumba STOP/ECO
(STOP/VARCNA NASTAVITEV) in
Izberi/Ura.

Rezultat: pecico lahko uporabljate.

Izklop zvoénega signala

Zvocni signal lahko kadar koli izklopite.

1. Hkrati pritisnite gumba Combi

! Combi (Kombinirani nacin) in STOP/ECO
(STOP/VARCNA NASTAVITEV).
Rezultat: zvocni signal ob izklopu

funkcije ne oglasi.

2. Za ponovni vklop zvocnega signala
znova hkrati pritisnite gumba Combi
(Kombinirani nacin) in STOP/ECO
(STOP/VARCNA NASTAVITEV).
Rezultat: pecica deluje obicajno.

2

@/%

1 STOP_ECO

g ]
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Posoda in pripomocki, primerni za uporabo

Ce Zelite pripravljati jedi v mikrovalovni petici, morajo mikrovalovi prodreti v Zivilo, ne da bi
jih pri tem posoda vsrkala ali odbila.
Zato morate biti previdni pri izbiri posode. Ce je na posodi oznaceno, da je primerna za
uporabo v mikrovalovni pecici, ste lahko brez skrbi.

V spodnji tabeli so nastete razlicne vrste posode z navodili 0 uporabi v mikrovalovni pecici.

Posoda

Primerno za uporabo
v mikrovalovni pecici

Opombe

Aluminijeva folija /X Lahko se uporablja v manjsih koli¢inah za
zastito posameznih delov. Ce je folija preblizu
sten pecice ali Ce je folije prevec, lahko pride do
iskrenja.

Kroznik za hrustljave jedi v/ Predhodno ne segrevajte dlje kot 8 minut.

Porcelan in keramika v Porcelan, loncevina in keramika z glazuro so
obicajno primerni, ¢e nimajo kovinskih dodatkov.

Plasticni in papirnati / V/ njih so pakirane nekatere zamrznjene jedi.

krozniki za enkratno

uporabo

Embalaza za hitro

pripravljene obroke

«  Posoda in kozarci iz v Lahko se uporabljajo za pogrevanje jedi.

polistirena Polistiren se lahko pri prekomernem segrevanju
stali.

«  Papirnate vrecke ali X Lahko se vnamejo.

¢asopisni papir

+  Reciklirani papir ali X Lahko povzrocijo iskrenje.

kovinski dodatki na
posodi

Steklena posoda

+  Posoda, primerna za " Lahko se uporabljajo, ¢e nimajo kovinskih

pecico in postrezbo dodatkov.

«  Kristalno steklo / Lahko se uporablja za pogrevanje jedi ali
tekocin. Obcutljivo steklo se lahko ob nenadnem
segrevanju razhije ali poci.

o Stekleni kozarci v/ Pokrove je treba odstraniti. Primerno samo za

pogrevanje.

Posoda Primerno z uporavt.m‘ Opombe
v mikrovalovni pecici
Kovinski predmeti
. Posoda X Lahko povzrocijo iskrenje ali pozar.
«  Zitke za zapiranje X
vreck za
zamrzovanje
Papir
. Krozniki, kozarci, v/ Za kratkotrajno kuhanje in pogrevanje.
prticki in papirnate Za vsrkavanje odvecne vlage.
brisace
. Reciklirani papir X Lahko povzrocijo iskrenje.
Plastika
. Posoda v/ Zlasti e so iz termoplasticnih snovi, odpornih
na toploto. Druge vrste plasti¢nih snovi lahko pri
visokih temperaturah izgubijo obliko ali barvo.
Ne uporabljajte plasticnih izdelkov iz melamina.
. Folija za Zivila 4 Lahko se uporablja za ohranjanje vlage. Ne sme
se dotikati zivila. Pazite, da se pri odstranjevanju
folije ne oparite.
o Vrecke za /X Samo v primeru, da jih je mogoce segreti v vreli
zamrzovanje vodi ali pecici. Ne smejo biti nepredusno zaprte.
Po potrebi naluknjajte z vilicami.
Papir, odporen na vosek v/ Lahko se uporablja za ohranjanje vlage in
in mascobe preprecevanje brizganja.
v/ :priporoceno VX :previdno X :nivarno
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Kuharski priro€nik

Mikrovalovi

Mikrovalovna energija prodira v Zivilo. Voda, masc¢oba in sladkor v hrani
energijo privlacijo in vsrkajo.

Zaradi mikrovalov se molekule v Zivilu za¢nejo hitro premikati. Hitro premikanje
teh molekul povzroca trenje, zaradi katerega je zivilo toplotno obdelano.

Kuhanje

Kuharski priroénik za zamrznjeno zelenjavo

Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Pokrito kuhajte minimalno
Casa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte s kuhanjem.

Dvakrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po kuhanju. Po kuhanju dodajte sol,
zelis¢a ali maslo. Med pocivanjem pokrijte.

Posoda, primerna za uporabo v mikrovalovni pecici:

Posoda mora za najvecji u¢inek omogocati prehajanje mikrovalovne energije.
Kovine, npr. nerjavece jeklo, aluminij in baker, odbijajo mikrovalove. Keramika,
steklo, porcelan, plastika, papir in les pa jih prepuscajo skozi. Zato zivil ne smete
kuhati v kovinski posodi.

Jedi, primerne za pripravo v mikrovalovni pecici:

Veliko jedi je primernih za pripravo v mikrovalovni pecici, npr. sveza in
zamrznjena zelenjava, testenine, riz, zitarice, stro¢nice, ribe in meso. Omake,
kreme, juhe, pudingi in konzervirana hrana prav tako lahko pripravite v
mikrovalovni pecici. V mikrovalovni pecici lahko pripravite vse jedi, ki bi jih
obic¢ajno skuhali na Stedilniku. Na primer taljenje masla ali cokolade (preberite
poglavje z nasveti, postopki in navodili).

Pokrivanje med kuhanjem

Pokrivanje jedi med kuhanjem je zelo pomembno, saj para, Ki se dviga,
pripomore h kuhanju. Hrano lahko pokrijete na razli¢ne nacine, na primer s
kerami¢nim kroznikom, plasti¢nim pokrovom ali folijo za mikrovalovne pecice.

Cas pocivanja

Cas pocivanja po kuhanju je pomemben del priprave hrane, saj omogoca, da se
temperatura hrane izravna.

26 Slovenscina

Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min)
Spinaca 150 g 600 W 415-5%
Navodila
Dodajte 15 ml (1 zlico) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
Brokoli 300 g | 600 W | 9-10
Navodila
Dodajte 30 ml (2 zlici) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
Grah 3009 | 600 W | 7n-8y
Navodila
Dodajte 15 ml (1 zlico) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
Strocji fizol 300g | 600w | 8-9
Navodila
Dodajte 30 ml (2 zlici) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
MeSana zelenjava 300¢ ‘ 600 W ‘ 7-8%
(Korenje/Grah/ Navodila
Koruza) Dodajte 15 ml (1 Zlico) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
MeSana zelenjava 300¢ ‘ 600 W ‘ 8-9
(Po kitajsko) Navodila
Dodajte 15 ml (1 zlico) hladne vode.
Pustite pocivati 2-3 minute.
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Zivilo Velikost porcije Vklop/lIzklop Cas (min)
Uporabite posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 30-45 ml A
) ) L N . ) Jajcevci 250 800 W 3%-4
hladne vode (2-3 zlice) za vsakih 250 g, ¢e ni navedeno drugace - oglejte si J - g ’
tabelo. Pokrito kuhajte ¢im manj ¢asa - oglejte si tabelo. Po potrebi nadaljujte Na_\{odlla - o _ .
s kuhanjem. Enkrat pomesajte med kuhanjem in enkrat po njem. Po kuhanju Jajcevce narezite na tanke rezine in pokapajte z 1 zlico
dodajte sol, zeli¥¢a ali maslo. Pokrijte za 3 minute med pocivanjem. limoninega soka. Pustite pocivati 3 minute.
Namig: svezo zelenjavo narezite na enako velike dele. Manjsi, kot bodo deli, Por 250¢g 800 W 4'%4-5
hitreje bodo skuhani. Navodila
Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min) Por narezite na debele rezine. Pustite pocivati 3 minute.
Brokoli 25049 800 W 4-4 Gobe 12549 800 W 1%-2
500 g 7-7 2509 3-3%
Navodila Navodila
Pripravite enako velike cvetove. Stebla razporedite proti Pripravite cele ali na rezine narezane gobe. Ne dodajajte vode.
sredini. Pustite pocivati 3 minute. Pokapajte z limoninim sokom. Zacinite s soljo in poprom.
@ Brsticni 250 g ‘ 800 W ‘ 514-61 Odcedite, preden postrezete. Pustite pocivati 3 minute.
ohrovt Navodila Cebula 250 g | 800 W | 5%-6
Dodajte 60-75 ml (4-5 zlice) vode. Pustite pocivati 3 minute. Navodila
Korenje 250 g ‘ 800 W ‘ 415-5 Cebulo narezite na rezine ali polovice. Dodajte samo 15 ml
- (1 zlico) vode. Pustite pocivati 3 minute.
Navodila - 4
Korenje narezite na enako velike rezine. Paprika 25049 ‘ 800 W ‘ 4%-5
Pustite pocivati 3 minute. Navodila
Cvetaca 250 g 800 W 5-51 Papriko narezite na tanke rezine. Pustite pocivati 3 minute.
500 g 8%-9 Krompir 250¢g 800 W 4-5
Navodila 5009 /%87
Pripravite enako velike cvetove. Velike cvetove narezite na Navodila
polovice. Stebla razporedite proti sredini. Krompir olupite, stehtajte in narezite na enako velike polovice
Pustite pocCivati 3 minute. ali Cetrtine. Pustite pocivati 3 minute.
Bucke 250 g 800 W 3%-4 Koleraba 250 g 800 W 5-5%
Navodila Navodila

Kuharski prirocnik za svezo zelenjavo

Bucke narezite na rezine. Dodajte 30 ml (2 zlici) vode ali koscek
masla. Skuhajte do mehkega. Pustite pocivati 3 minute.

Kolerabo narezite na majhne kocke. Pustite pocivati 3 minute.
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Kuharski priro€nik

Kuharski prirocnik za riz in testenine

Riz: uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla s pokrovom -
prostornina riza se med kuhanjem podvoji. Kuhajte pokrito.
Po kuhanju in pred pocivanjem pomesajte ter solite ali dodajte
zelis¢a in maslo.
Opomba: riz morda do izteka ¢asa kuhanja Se ni vsrkal vse vode.
Testenine: Uporabite veliko posodo iz ognjevarnega stekla. Dodajte vrelo

Pogrevanje

vodo in S¢epec soli ter dobro pomesajte. Kuhajte nepokrito.

Obcasno pomesajte med kuhanjem in po njem. Med pocivanjem

pokrijte in nato dobro odcedite.

28 Slovenscina

Hrano lahko v mikrovalovni pecici pogrejete precej hitreje kot v klasi¢ni pecici.
Upostevajte ravni moci in ¢ase pogrevanja v naslednji tabeli. Casi v tabeli
veljajo za tekocine pri sobni temperaturi od +18 do +20 °C in za ohlajene jedi s
temperaturo od +5 do +7 °C.

Razporeditev in pokrivanje jedi

Ne pogrevajte velikih kosov mesa - lahko se razkuhajo in izsusijo, preden se
sredica sploh segreje. Bolje bo, da pogrejete manjse kose.

Ravni moci in mesanje

Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min)
— Nekatere jedi lahko pogrejete z moc¢jo 800 W, medtem ko lahko druge ze z
Beli riz 25049 800 W 16-17 mocjo 600 W, 450 W ali celo 300 W.
(Predkuhan) Navodila Pomagaijte si s tabelami. Ce segrevate obcutljivo jed, velike koli¢ine jedi ali pa
Dodajte 500 ml hladne vode. Pustite pocivati 5 minut. obstaja verjetnost, da se jed segreje zelo hitro, je bolje uporabiti manj moci.
Rjavi riz 250 g ‘ 800 W ‘ 21-22 %a poljéi ucinek hrano dobro.premeéajte in obrnite med pogrevanjem.
(Predkuhan) Navodila Ce je mogoce, znova pomesajte, preden postrezete.
; . L ) Bodite posebej previdni pri segrevanju tekocin in otroske hrane. Da se izognete
Dodajte 500 ml hladne vode. Pustite pocivati 5 minut. silovitemu vrenju ter morebitnim oparinam, meSajte pred in med segrevanjem
Mesani riz 250¢ ‘ 800 W ‘ 17-18 ter po njem. Med pocivanjem naj ostanejo v pecici. Priporo¢amo, da v tekocine
(Navadni in divii | Navodila postavite plasti¢no Zlicko ali stekleno pali¢ico. Jedi ne kuhajte predolgo (s tem jo
= = Dodajte 500 ml hladne vode. Pustite potivati 5 minut. DOTVE{“YZ)- ko e Kohona i areiete dlie ¢
g Megano %ito 250 g ‘ 300 W ‘ 18-19 Bolje je, da nastavite krajsi ¢as kuhanja in po potrebi grejete dlje ¢asa.
% (Riz in Zitarice) Navodila Casi pogrevanja in po¢ivanja
g_ Dodajte 400 ml hladne vode. Pustite pocivati 5 minut. Ko prvic pogrevate jed, si za prihodnjo uporabo zapisite, koliko ¢asa ste jed
= ;
5 Testenine 250 g | 800 W | 11-12 pogrevali. N )
2 - Pogreta hrana mora biti temeljito segreta.
Navo_dlla 3 ] o ) Po pogrevanju pustite jed nekaj ¢asa pocivati, da se temperatura izravna.
Dodajte 1000 ml vroce vode. Pustite pocivati 5 minut. Priporocen ¢as pocivanja po pogrevanju je 2-4 minute, razen Ce je v tabeli

priporoceno drugace.
Bodite posebej pozorni pri segrevanju tekocCin in otroSke hrane. Preberite tudi
poglavje o varnostnih ukrepih.
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Pogrevanje tekocin

Pocakajte vsaj 20 sekund po izklopu pecice, da se temperatura izravna.

Po potrebi mesajte med segrevanjem in VEDNO premesSajte po segrevanju.

Da se izognete silovitemu vrenju in morebitnim oparinam, v napitke postavite
zlico ali stekleno palicico ter mesajte pred, med segrevanjem in po njem.

Pogrevanje otroske hrane

Pogrevanje tekocin in jedi

Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ¢ase v tej tabeli.

Otroska hrana:

izpraznite v globok keramicni kroznik. Pokrijte s plasti¢nim pokrovom.
Po pogrevanju dobro premesSajte!

Preden postrezete, pustite pocivati 2-3 minute.

Znova premesajte in preverite temperaturo.

Priporocena temperatura za serviranje je med 30 in 40 °C.

Mleko za dojencke:

mleko nalijte v sterilno steklenicko. Pogrejte nepokrito. Nikoli ne segrevajte
steklenicke za dojencka s cucljem, saj lahko pri prekomernem segrevanju pride
do eksplozije. Dobro premesajte pred pocivanjem in znova pred serviranjem.
Preden mleko ali hrano za dojencke postrezete otroku, preverite njuno
temperaturo. Priporocena temperatura za postrezbo je priblizno 37 °C.

Opomba:

Zivilo Velikost porcije VKklop/lzklop Cas (min)
Pijace (Kava, Caj | 150 ml (1 skodelica) 800 W 1-1%
in voda) 250 ml (1 loncek) 1%-2

Navodila

Nalijte v skodelico in pogrejte nepokrito. Skodelico
postavite na sredino vrtljive plosce. Med pocivanjem
pustite pocCivati v mikrovalovni pecici in dobro premesajte.
Pustite pocivati 1-2 minuti.

Juha (Ohlajena)

2504 800 W 3-3%

Navodila

Nalijte v globok keramicni kroznik. Pokrijte s plasti¢nim
pokrovom. Po pogrevanju dobro premesajte. Preden
postrezete, znova premesSajte. Pustite pocCivati 2-3 minute.

otrosko hrano je treba posebej pozorno preveriti, preden jo postrezete, da se
izognete opeklinam. Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in ¢ase v naslednji
tabeli.

Enolon¢nica 35049 600 W 5%-6Y%
(Ohlajena) Navodila
Enoloncnico dajte v globok keramicni kroznik.
Pokrijte s plasti¢nim pokrovom. Obcasno premes$ajte med
pogrevanjem, znova pred pocivanjem in pred serviranjem.
Pustite pocivati 2-3 minute.
Testenine 3509 600 W 4%-5%
z omako Navodila
(Ohlajeno) Testenine (npr. $pagete ali jajéne rezance) nalozite na plitev
keramicni kroznik. Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice.
PremeSajte, preden postrezete. Pustite pocivati 3 minute.
Polnjene 3509 600 W 5-6
testenine Navodila
z omako Polnjene testenine (npr. raviole, torteline) nalozite v globok
(Ohlajeno)

keramicni kroznik. Pokrijte s plasti¢nim pokrovom. Obcasno
premesajte med pogrevanjem, znova pred pocivanjem in
pred serviranjem. Pustite pocivati 3 minute.

Slovens¢ina 29
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Kuharski priro€nik

Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min)

Ro¢no odmrzovanje

Pripravljene 3504¢ 600 W 5%-6%

jedi (Ohlajeno) Navodila

Jed iz 2-3 ohlajenih sestavin postavite na keramicni
kroznik. Pokrijte s folijo za mikrovalovne pecice. Pustite
pocivati 3 minute.

Pogrevanje hrane in mleka za otroke
Pri pogrevanju upostevajte ravni moci in case v tej tabeli.

Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas

Otroska hrana 190 g 600 W 30s

(Zelenjava in meso) Navodila

Izpraznite v globok keramicni kroznik. Kuhajte pokrito.
Po kuhanju premesajte. Preden postrezete, dobro
premesajte in previdno preverite temperaturo. Pustite
pocivati 2-3 minute.

previdno preverite temperaturo. Pustite pocivati
2-3 minute.

30 Slovenscina

Mikrovalovne pecice so idealne za odmrzovanje hrane. Mikrovalovi hitro in
previdno odmrznejo hrano. To je lahko dobra reSitev, e se nenadoma pojavijo
nenapovedani gostje.

Perutnina mora biti pred kuhanjem dobro odtajana. Odstranite kovinske zicke in
jo vzemite iz embalaze, da tekocina odtece.

Zamrznjeno hrano postavite v posodo brez pokrova. Na polovici jo obrnite, da
tekocina odtece, in ¢im prej odstranite drobovje.

Obcasno preverite, ali je hrana morda ze topla.

Ce se manjsi in tanjsi kosi zamrznjene hrane zacnejo segrevati, jih lahko

zascitite tako, da jih med odmrzovanjem ovijete v tanke plasti aluminijaste folije.

Ce se zunanja plast perutnine za¢ne segrevati, ustavite odmrzovanje za
20 minut, preden nadaljujete.
Ribe, meso in perutnino pustite poc¢ivati, da se povsem odtaja. Cas pocivanja za
popolno odmrzovanje je odvisen od odmrznjene kolicine. Oglejte si naslednjo
tabelo.
Namig: tanjsi kosi in manjse kolic¢ine hrane se hitreje in bolje odmrznejo

kot debelejsi kosi in vecje kolicine. Ta nasvet vam bo prisel prav pri

KasSica za otroke 190 ¢ 600 W 20s naslednjem zamrzovanju in odmrzovanju hrane.
(Zitarice, Mleko in Navodila
sadje) Izpraznite v globok kerami¢ni kroznik. Kuhajte pokrito. Pri odmrzovanju hrane s temperaturo od -18 do -20 °C si pomagajte z naslednjo
g Po kuhanju premes$ajte. Preden postreZete, dobro tabelo.
o premesajte in previdno preverite temperaturo. Pustite Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min)
S pocivati 2-3 minute. Meso
S Mleko za dojencke 100 ml 300 W 30-40's Mleta govedina 250 g 180 W 6%-7%
& 200 mi 0d 50 s do 1 min 500 g 10-12
= Navodila Svinjski zrezki 250 g 180 W 71%4-8%
Dobro premesajte ali pretresite in nalijte v sterilno Navodila
steklenicko. Postavite na sredino vrtljive plosce. Kuhajte Meso postavite na plitev keramicni kroznik. TanjSe robove
nepokrito. Dobro pretresite in pustite poCivati vsaj zasCitite z aluminijevo folijo. Na polovici odmrzovanja obrnite.
3 minute. Preden postrezete, dobro pretresite in Pustite pocivati 5-25 minut.
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Zar

Zivilo Velikost porcije Vklop/Izklop Cas (min)
Perutnina
Kosi piscanca 500 g (2 kosa) 180 W 14%-15%
Cel pis€anec 900 g 180 W 28-30
Navodila
Kose pis¢anca najprej polozite na plitev kerami¢ni kroznik,
obrnjene s kozo navzdol, celega pis¢anca pa s prsno stranjo
navzdol. TanjSe dele, kot so noge in perutnicke, zascitite z
aluminijevo folijo. Na polovici odmrzovanja obrnite. Pustite
pocivati 15-40 minut.
Ribe
Ribji fileji 250 g (2 kosa) 180 W 6-7
400 g (4 Kosi) 12-13
Navodila
Zamrznjeno ribo postavite na sredino plitvega kerami¢nega
kroznika. Tanjse dele postavite pod debelejSe. Tanjse dele zascitite
z aluminijasto folijo. Na polovici odmrzovanja obrnite. Pustite
pocivati 5-15 minut.
Sadje
Jagode 2504¢ 180 W 6-7
Navodila
Sadje razporedite na plitev, okrogel, steklen kroznik (Sirok). Pustite
pocivati 5-10 minut.
Kruh

Krusno pecivo
(Vsako pribl. 50 g)

Toast/Sendvic

Kisli kruh (PSenicna
in rzena moka)

2 kosa 180 W %=1

4 kosi 2-2%

250 g 180 W 4%-5

5004 180 W 8-10
Navodila

Pecivo postavite v krogu, kruh pa vodoravno na papirnato brisaco
na sredino vrtljive plos¢e. Na polovici odmrzovanja obrnite.
Pustite pocivati 5-20 minut.

Grelnik zara je pod stropom pecice. Deluje pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva
ploS¢a vrti. Zaradi vrtenja vrtljive plosce se hrana lepSe zapece.
Ce 7ar 3-5 minut predhodno segrevate, bo hrana hitreje zapecena.

Posoda, primerna za Zar:

Posoda mora biti ognjevarna in je lahko kovinska. Ne uporabljajte plasti¢ne
posode, saj se lahko stali.

Zivila, primerna za zar:

Zarebrnice, klobase, zrezki, hamburgerji, slanina, prekajene rezine, tanke ribje
porcije, sendvici in vse vrste oblozenega toasta.

Pomembna opomba:

¢e ni navedeno drugace, mora biti, ko uporabljate samo zar, zivilo postavljeno
na visokem podstavku.
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Kuharski priro€nik

Mikrovalovi + zar

Nacin kuhanja zdruzuje vrocino z zara ter hitrost kuhanja z mikrovalovi.
Funkcija deluje samo pri zaprtih vratih, ko se vrtljiva plosca vrti. Zaradi vrtenja

vrtljive plos¢e se hrana enakomerno zapece. Na voljo so trije kombinirani nacini:

600 W in zar, 450 W in zar ter 300 W in zar.

Posoda, primerna za pripravo hrane z mikrovalovi in Zarom

Uporabljajte posodo, skozi katero lahko prodirajo mikrovalovi. Posoda mora biti
ognjevarna. Pri kombinirani uporabi pecice ne uporabljajte kovinske posode.
Ne uporabljajte plasti¢ne posode, saj se lahko stali.

Jedi, primerne za pripravo z mikrovalovi in zarom:

Hrana, primerna za pripravo v kombiniranem nacinu, vkljucuje vse vrste
kuhanih jedi, ki jih je treba pogreti ali zapeci (npr. pecene testenine), in jedi,
Ki jih je treba samo na hitro zapeci na povrsini. Ta nacin priprave hrane lahko
uporabite tudi pri debelejsih porcijah hrane, pri katerih je dobro, ¢e imajo
zapeceno, hrustljavo skorjo (npr. kosi pis¢anca, ki jih obrnemo na polovici
pecenja). Za vec podrobnosti si oglejte tabelo za zar.

Pomembna opomba:

Ce ni navedeno drugace, mora biti, ko uporabljate kombinirani nacin
(mikrovalovi + zar), zivilo postavljeno na visokem podstavku. Oglejte si navodila
v naslednji tabeli.

Ce Zelite, da bo hrana zapecena na obeh straneh, jo morate obrniti.

Priroc¢nik za Zar za zamrznjena zivila

Pri pe€enju na Zaru upostevajte ravni moci in ¢ase v tej tabeli.

Zamrznjene jedi

Velikost porcije 1. korak (najm.) 2. korak (najm.)

Krusno pecivo
(Vsak pribl. 50 g)

300 W + Zar Samo Zar
2 kosa 1-1% 1-2
4 kosi 2-2% 1-2

Navodila
Pecivo v krogu postavite na podstavek. Drugo stran peciva zapecite
po svojem okusu. Pustite pocCivati 2-5 minut.

ObloZene bagete
(Paradiznik, Sir,
Sunka, Gobe)

450 W + Zar -
250-300 g (2 kosa) 8-9

Navodila
Zamrznjeni bageti polozite na podstavek eno poleg druge.
Po pecenju na Zaru. Pustite poCivati 2-3 minute.

Gratinirane jedi 450 W + Zar -
(Zelenjava ali 400¢ 13-14
krompir) Navodila
Gratinirano jed dajte na majhen okrogel kroznik iz ognjevarnega
stekla. Kroznik postavite na podstavek. Po pecenju na zaru. Pustite
pocivati 2-3 minute.
Testenine 300 W + Zar Samo zar
(Kaneloni, 400 g 18-19 1-2
Makaroni, Navodila
Lazanja) Zamrznjene testenine dajte v majhno plitvo pravokotno posodo

iz ognjevarnega stekla. Posodo postavite neposredno na vrtljivo
plosco. Po pecenju na zaru. Pustite pocivati 2-3 minute.

Pis¢ancji ocvrtki 450 W + Zar 450 W + Zar
250 ¢ 5-5% 3-3%
Navodila
Pis¢ancje ocvrtke polozite na podstavek. Po izteku prvega ¢asa obrnite.
Pecen 450 W + Zar 450 W + Zar
krompircek 2504 9-11 4-5
Navodila

Pecen krompircek enakomerno razporedite po podstavku, na
katerega ste polozili papir za peko.

32 Slovenscina
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Prirocnik za Zar za sveza zivila

Zar predhodno segrevajte 3-4 minute s funkcijo zara.
Pri pe€enju na zaru upostevajte ravni moci in ¢ase v tej tabeli.

Sveza zivila

Velikost porcije 1. korak (najm.) 2. korak (najm.)

Kosi pistanca

300 W + Zar
12-13

300 W + Zar

450-500 g (2 kosa) 10-12

Navodila

Kose piscanca premazite z oljem in zacimbami. Razporedite jih v krogy,

s kostmi proti sredini. Enega samega kosa pis¢anca ne poloZite na sredino
podstavka. Pustite pocivati 2-3 minute.

Sveza zivila Velikost porcije 1. korak (najm.) 2. korak (najm.)
Rezine toasta Samo zar Samo Zar
4 kosi (vsak po 25 g) 6-8 4-5%
Navodila
Rezine toasta polozite eno poleg druge na podstavek.
Krusno pecivo Samo zar Samo zar
(Ze peceno) 2-4 kosi 2-3 2-3
Navodila

Krusno pecivo najprej polozite neposredno na vrtljivo plos¢o v krogu in s
spodnjo stranjo navzgor.

Jagnjecje zarebrnice/
goveji zrezki
(Srednji)

Samo zar
9-12

Samo zar

400 g (4 kosi) 12-15

Navodila
Zarebrnice namazite z oljem in zaCimbami. VV krogu jih polozite na
podstavek. Po pecenju na zaru. Pustite pocivati 2-3 minute.

Peceni paradizniki

300 W + Zar Samo Zar
200 g (2 kosa) 41-5Y% 2-3
400 g (4 kosi) 7-8

Navodila

Paradiznike narezite na polovice. Nanje dajte nekaj sira.
Razporedite v krogu na plitev kroznik iz ognjevarnega stekla.
Postavite na podstavek.

Svinjski zrezki

300 W + Zar Samo zar
250 g (2 kosa) 7-8 6-7

Navodila
Svinjske zrezke namazite z oljem in zaCimbami. V krogu jih polozite na
podstavek. Po pecenju na zaru. Pustite pocivati 2-3 minute.

Havajski toast
(Sunka, Ananas,
Rezine Sira)

450 W + Zar -

2 kosa (300 g) 3%-4

Navodila

Najprej popecite rezine kruha. Oblozeni toast polozite na podstavek.
Dva toasta poloZite neposredno na podstavek drug nasproti drugega.
Pustite pocivati 2-3 minute.

Pecena jabolka

300 W + Zar -
1 jabolko (pribl. 200 g) 4-4%
2 jabolki (pribl. 400 g) 6-7

Navodila

Izdolbite sredice jabolk in jih napolnite z rozinami in marmelado. Nanje
dajte nekaj mandljev. Jabolka poloZite na plitev kroznik iz ognjevarnega
stekla. Kroznik postavite neposredno na vrtljivo plosco.

Peceni krompir

600 W + Zar -
2504 4%-5%
500 8-9
Navodila

Krompir nareZite na polovice. V krogu jih polozite na podstavek,
Z odrezano stranjo proti Zaru.

Pecen piscanec

300 W + Zar
23-25

450 W + Zar

120049 18-20

Navodila
PisCanca namazite z oljem in za¢imbami. Pis¢anca polozite na kroznik iz
ognjevarnega stekla, najprej s prsmi navzdol, nato pa Se s prsmi navzgor.

Po pecenju na zaru naj pociva 5 minut.

Slovens¢ina 33

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 33

2/29/2016 11:05:29 AM

A
(=
=y
Q
=
(%]
=
©
=
=
(=}
(]
=
=




A
(=
I
()
=
wn
=
©
=
=
(=]
(el
=
=

Kuharski priro€nik

Namigi in nasveti

TOPLJENJE MASLA

50 g masla dajte v majhno globoko stekleno posodo. Pokrijte s plasti¢nim
pokrovom.
Segrevajte 30-40 sekund z moc¢jo 800 W, dokler se maslo ne stopi.

TOPLJENJE COKOLADE

100 g ¢okolade dajte v manjso globoko stekleno posodo.

Segrevajte 3-5 minut z mocjo 450 W, dokler se ¢okolada ne stopi.

Med topljenjem enkrat ali dvakrat premesajte. Pri jemanju hrane iz pecice
uporabljajte kuhinjske rokavice.

TOPLJENJE KRISTALIZIRANEGA MEDA

20 g kristaliziranega meda dajte v manjso globoko stekleno posodo.
Segrevajte 20-30 sekund z moc¢jo 300 W, dokler se med ne stopi.

TOPLJENJE ZELATINE

Suhe listice Zelatine (10 g) polozite za 5 minut v hladno vodo.
Izsuseno zelatino postavite v manjso posodo iz ognjevarnega stekla.
Segrevajte 1 minuto z mo¢jo 300 W.

Po topljenju premesajte.

PRIPRAVA GLAZURE/PRELIVA (ZA TORTO)

V pripravljeno glazuro (priblizno 14 g) vmeSajte 40 g sladkorja in 250 ml hladne
vode.

Kuhajte v nepokriti posodi iz ognjevarnega stekla od 3% do 4% minute z mocjo
800 W, dokler glazura/preliv ne postane prozoren. Med kuhanjem dvakrat
premesajte.

KUHANJE MARMELADE

600 g sadja (na primer mesane jagode) dajte v primerno veliko posodo iz
ognjevarnega stekla s pokrovom. Dodajte 300 g sladkorja za konzerviranje in
dobro premesajte.

10-12 minut kuhajte pokrito pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat premesSajte. Nalijte neposredno v majhne kozarce za
marmelado s pokrovcki z navojem. 5 minut pustite pocivati na pokrovu.

KUHANJE PUDINGA

V puding v prahu vmesajte sladkor in mleko (500 ml), kot je navedeno v
navodilih proizvajalca. Uporabite primerno veliko posodo iz ognjevarnega stekla
s pokrovom. Kuhajte pokrito od 6% do 7% minute pri 800 W.

Med kuhanjem veckrat dobro premesajte.

ZAPECENE MANDLJEVE REZINE

30 g narezanih mandljev enakomerno razporedite na srednje velik keramicni
kroznik.

Med pecenjem z mocjo 600 W, ki traja od 3% do 4% minute, veckrat premesajte.
Pustite pocivati v pecici 2-3 minute. Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte
kuhinjske rokavice.
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Odpravljanje tezav in koda z informacijami

Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Ukrep

Ce ste naleteli na katero od spodaj navedenih tezav, jih poskusite odpraviti s
pomocjo danih navodil.

Tezava Vzrok Ukrep
Splosno
Gumbov ni Morda se med gumbi Odstranite tujek in poskusite
mogoce ustrezno nahajajo tujki. znova.
pritiskati. Pri modelih na dotik: Obrisite vlago z zunanje
Morda je na zunanji povrsine.
povrsini viaga.
Varnostno zaklepanje |zklopite ga.
za zascito otrok je
vklopljeno.
@ Cas ni prikazan. Vklopljena je funkcija |zklopite jo.

varfevanja z energijo.

Med delovanjem
se prekine
napajanje.

Pecica deluje ze dalj
casa.

Po dolgotrajnejsi peki pustite,
da se pecica ohladi.

Ventilator za hlajenje ne
deluje.

Poslusajte, ali je slisati
ventilator za hlajenje.

V pecici ni hrane.

Postavite hrano v pecico.

Okoli pecice ni dovolj
prostora za zracenje.

Na sprednji in zadnji strani
pecice so dovodne/odvodne
odprtine za zracenje.
Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

V isto vticnico je
prikljuc¢enih vec
napajalnih kablov.

Za pecico uporabljajte samo
eno vtic¢nico.

Pecica ne deluje.

Ni elektricnega
napajanja.

Prepricajte se, ali je na voljo
elektricno napajanje.

Vrata pecice so odprta.

Zaprite vrata in poskusite
znova.

Med delovanjem
se zaslisi pok in
pecica preneha
delovati.

Poke lahko povzroci
kuhanje hrane v zaprti
posodi ali posodi s
pokrovom.

Ne uporabljajte zaprte

posode, saj lahko med

kuhanjem pocijo zaradi
razsirjenja vsebine.

Varnostni mehanizem za
odpiranje vrat je prekrit
s tujki.

Odstranite tujek in poskusite
zZnova.

Pecica se med
delovanjem
izklopi.

Uporabnik je odprl vrata
pecice, da bi obrnil
hrano.

Ko ste hrano obrnili, znova
pritisnite gumb Start (Zacni),
da zazenete delovanje.

Zunanjost
pecice se med
delovanjem
prevec segreje.

Okoli pecice ni dovolj
prostora za zracenje.

Na sprednji in zadnji strani
pecice so dovodne/odvodne
odprtine za zracenje.
Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Na pecici so postavljeni
predmeti.

Odstranite vse predmete s
pecice.

Vrat ni mogoce

ustrezno odpirati.

Med vrati in notranjostjo

pecice so ostanki hrane.

Pecico ocistite in nato odprite
vrata.
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Odpravljanje tezav in koda z informacijami

ohranjanja tople
hrane ne delujeta.

preveliko koli¢ino hrane
ali uporabili neprimerno
posodo.

v mikrovalovni pecici, in
pecico zazenite za minuto ali
dve, da preverite, Ce se voda
segreje. Zmanjsajte koli¢ino
hrane in znova zazenite
pecico. Uporabite posodo z
ravnim dnom.

na elektricno
napajanje, zacne
takoj delovati.

Tezava Vzrok Ukrep Tezava Vzrok Ukrep
Segrevanje Pecica morda ne bo V pecico postavite vodo v Ko pecico Morda vrata niso Zaprite vrata in ponovno
in funkcija delovala, ¢e boste kuhali | skodelici, primerni za uporabo prikljucite pravilno zaprta. preverite.

Funkcija odtajanja
hrane ne deluje.

Kuhate preveliko
koli¢ino hrane.

Zmanjsajte koli¢ino hrane in
znova zazenite pecico.

|z pecice prihaja
elektrika.

Elektricno napajanje ali
vti¢nica za napajanje ni
pravilno ozemljena.

Prepricajte se, ali sta
elektricno napajanje in
vti¢nica za napajanje pravilno
ozemljena.

Luc v pecici je

@ ne vklopi.

zatemnjena ali se

Vrata so bila dalj ¢asa
odprta.

Luc v pecici se lahko ob
uporabi funkcije varcevanja

Z energijo samodejno izklopi.
Zaprite in znova odprite vrata
ali pritisnite gumb Cancel
(Preklici).

1. Voda kaplja.

2. Skozi razpoko
v vratih uhaja
para.

3. V pecici je
ostala voda.

Pri nekaterih vrstah
hrane se lahko pojavi
voda ali para. To ne
pomeni, da je pecica
okvarjena.

Pecico pustite, da se ohladi,
nato pa jo obrisite s suho
kuhinjsko krpo.

Luc v pecici je prekrita
s tujki.

Ocistite notranjost pecice in
znova preverite.

Med kuhanjem
se sliSi zvocno
opozorilo.

Ob uporabi funkcije
samodejnega kuhanja
vas zvocno opozorilo
opomni, da morate
med odtajanjem hrano
obrniti.

Ko ste hrano obrnili, znova
pritisnite gumb Start (Zacni),
da ponovno zazenete
delovanje.

Svetlost v pecici
se spreminja.

Svetlost v pecici

se spreminja glede

na spremembe v
elektricnem napajanju
glede na delovanje.

Spremembe v napajanju med
kuhanjem ne pomenijo okvare
pecice. To ne pomeni, da je
pecica okvarjena.

Peka je koncana,
vendar ventilator
za hlajenje Se
vedno deluje.

Ventilator za hlajenje
deluje Se priblizno

3 minute po koncanju
peke, da prezraci pecico.

To ne pomeni, da je pecica
okvarjena.

ravni povrsini.

Pecica ne stoji na

Pecica je namescena na
neravni povrsini.

Prepricajte se, ali je pecica
namescena na ravni in stabilni
povrsini.

Med kuhanjem se
pojavljajo iskrice.

V pecici ste uporabili
kovinsko posodo.

Ne uporabljajte kovinske
posode.
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sname ali preneha
vrteti.

namescen.

TeZava Vzrok Ukrep Tezava Vzrok Ukrep
Vrtljiva plosca Pecica
Vrtljiva plosca Ni nosilca vrtljive Namestite nosilec vrtljive Pecica se ne Vrata pecice so odprta. Zaprite vrata in poskusite
se med vrtenjem plosce ali ta ni pravilno plosce in poskusite znova. segreva. znova.

Vrtenje vrtljive
plosce je ovirano.

Nosilec vrtljive plosce

ni pravilno namescen, v
pecici je prevec hrane ali
pa je posoda prevelika
in se dotika notranjosti
pecice.

Zmanjsajte koli¢ino hrane in
ne uporabljajte prevelikih
posod.

Med predhodnim
segrevanjem se iz
pecice kadi.

Med prvo uporabo
pecice se lahko iz
grelnikov kadi.

Ne gre za okvaro. Ko boste
pecico uporabili 2- do 3-krat,
se ne bo vec kadilo.

Na grelnikih so ostanki
hrane.

Pocakajte, da se pecica
ohladi, in odstranite hrano z
grelnikov.

Vrtljiva plosca
med vrtenjem

@ rozlja in je hrupna.

Na dnu pecice so ostanki
hrane.

Odstranite ostanke hrane z
dna pecice.

Ob uporabi pecice
se voha vonj po
zazganem ali
plastiki.

Uporabljena je plasti¢na
posoda ali posoda, ki ni
odporna na toploto.

Uporabite stekleno posodo,
Ki je odporna na visoke
temperature.

Zar

Med delovanjem
se iz pecice kadi.

Med prvo uporabo
pecice se lahko iz
grelnikov kadi.

Ne gre za okvaro. Ko boste
pecico uporabili 2- do 3-krat,
se ne bo vec kadilo.

Na grelnikih so ostanki
hrane.

Pocakajte, da se pecica
ohladi, in odstranite hrano z
grelnikov.

|z notranjosti
pecice prihaja
neprijeten vonj.

V notranjosti pecice
5o ostanki hrane ali
stopljena plastika.

Uporabite funkcijo kuhanja

na paro in nato obrisite
notranjost pecice s suho krpo.
Neprijeten vonj lahko se
hitreje odstranite tako, da v
pecico postavite vodo z rezino
limone in zazenete pecico.

Hrana je preblizu zara.

Med pecenjem hrano
postavite na ustrezno razdaljo
od Zara.

Hrana ni pravilno
pripravljena in/ali
razporejena.

Zagotovite, da bo hrana
pravilno pripravljena in
razporejena.
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Odpravljanje tezav in koda z informacijami

Tezava

Vzrok

Ukrep

Koda z informacijami

Pecica ne pece
pravilno.

Med peko so bila vrata
pecice pogosto odprta.

Ce vrata pogosto odpirate, se
zniza temperatura v pecici,
kar lahko vpliva na rezultate
pri peki.

Koda z
informacijami

VZROK

Ukrep

Upravljalni elementi
na pecici niso pravilno
nastavljeni.

Pravilno nastavite upravljalne
elemente na pecici in
poskusite znova.

Zar ali druga dodatna
oprema ni pravilno
vstavljena.

Pravilno vstavite dodatno
opremo.

Uporabljena je
nepravilna vrsta ali
velikost posode.

Uporabite ustrezno posodo z
ravnim dnom.

Upravljalni elementi

Ocistite tipke in preverite, ali

je na povrsini okrog tipk voda.

Ce se tezava ponovi, izklopite
mikrovalovno pecico za 30 sekund

@ Para

Med kuhanjem na
pari slisSim vrenje
vode.

Parni grelnik segreva
vodo.

To ne pomeni, da je pecica
okvarjena.

Ko zaustavim
kuhanje na

paro, se oglasi
neobicajen zvok.

Po kon¢anem kuhanju
na paro se iz parnega
grelnika odstranjuje
voda.

To ne pomeni, da je pecica
okvarjena.

Ni pare.

Posoda za vodo ni
namescena.

Prepricajte se, da je posoda
za vodo pravilno namescena.

V posodi za vodo ni
vode.

Posodo napolnite z vodo in
poskusite znova.
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C-do so pritisnjeni dlje kot | . . ) o
in jo poskusite znova nastaviti.
10 sekund. N . }
Ce se tezava ponovi, poklicite
najblizji center za pomoc strankam
podjetja SAMSUNG.
OPOMBA

CE predlagana resitev ne odpravi tezave, se obrnite na center za pomoc
strankam podjetja SAMSUNG.
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Tehnicni podatki

Belezke

SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljSeval. Spremembe specifikacij

pecice in navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Model

MG23K3575#

Vir napajanja

230V ~ 50 Hz, AC

Poraba energije

Najvecja moc 2300 W
Mikrovalovi 1250 W
Zar (grelnik) 1100 W
Izhodna moc 100 / 800 W - 6 ravni (IEC-705)

Delovna frekvenca

2450 MHz

Mere (S x V x G)
Zunanje (vklju¢no z roc¢ajem)
Notranje

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Prostornina 23 litrov
Teza
Neto Pribl. 13,0 kg
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SAMSUNG

Garancija podjetja Samsung NE krije klicanja servisa za pojasnjevanje delovanja izdelka, popravilo nepravilne namestitve ali normalno ¢iscenje ali vzdrzevanje.

VPRASANJA ALl KOMENTARJI

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpeaTa
ELILEAR- 0800 111 31, BesnnatHa TenedpoHHa MMHUSA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komorkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* WWwWWw.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamsUNg.com/To/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si
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Microwave Oven

User manual
MG23K3575*
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Using this user manual

Safety instructions

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s Instructions
contains valuable information on cooking with your microwave oven:

Safety precautions

Suitable accessories and cookware

Useful cooking tips

Cooking tips

The following symbols are used in this User Manual:

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
MICROWAVE FUNCTION ONLY

A WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/N CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the product.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven

must not be operated until it has been repaired by a competent

person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent

person to carry out any service or repair operation that

involves the removal of a cover which gives protection against

exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in

sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without

supervision when adequate instructions have been given

so that the child is able to use the oven in a safe way and

understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

s not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;

English 3
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Safety instructions

« Dy clients in hotels, motels and other residential
environments;

+ Dbed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye

on the oven due to the possibility of ignition.

Metallic containers for food and beverages are not allowed

during microwave cooking.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk

of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the

appliance and keep the door closed in order to stifle any

flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive

boiling, therefore care must be taken when handling the

container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before

consumption, in order to avoid burns.

4 English

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
The microwave oven is intended to be used on the counter top
(freestanding) use only, the microwave oven shall not be placed
in a cabinet.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 4



This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke
is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

The microwave oven has to be positioned so that plug is
accessible.

OVEN FUNCTION ONLY - OPTIONAL

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

A steam cleaner is not to be used.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

English 5
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Safety instructions

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervision.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

6 English

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 6
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Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liguids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
yOur microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.
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Safety instructions

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic

defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items

this stipulation covers include:

«  Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or
broken.

« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.

Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all

possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use

common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your

oven.

Because these following operating instructions cover various models, the

characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in

this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions

or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information

online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not

heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot

be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep

the oven clean and well maintained.

Product group definition

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

Correct Disposal of This Product
(Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung's environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

8 English
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Installation

Accessories

Installation site

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

01

02

@ IMPORTANT

01

02

03

Roller ring, to be placed in the centre

of the oven.

Purpose: The roller ring supports the
turntable.

Turntable, to be placed on the roller
ring with the centre fitting to the
coupler.

Purpose: The turntable serves as the
main cooking surface; it
can be easily removed for
cleaning.

Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose: The metal rack can be used
in grill and combination
cooking.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

Ve

20cm
above

85 cm of the
floor

10 cmon
the side

J

Turntable

«  Select a flat, level surface approx.

85 cm above the floor. The surface
must support the weight of the oven.

«  Secure room for ventilation, at least
10 cm from the rear wall and both
sides, and 20 cm from above.

« Do not install the oven in hot or damp
surroundings, such as next to other
microwave ovens or radiators.

«  Conform to the power supply
specifications of this oven. Use only
approved extension cables if you need
to use.

«  Wipe the interior and the door seal
with a damp cloth before using your
oven for the first time.

Remove all packing materials inside the
oven. Install the roller ring and turntable.
Check that the turntable rotates freely.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 9
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Maintenance

Cleaning

Replacement (repair)

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable and roller
ring (@applicable models only).

If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up
impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides
of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1.  With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
turntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the
door and clean the cooking chamber.

<
)
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o
=]
o
=]
(a]
)

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking

chamber, lower the top heating element by
45° 45° as shown. This will help clean the upper
area. When done, reposition the top heating
element.
Ne—————y

/\ CAUTION

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven's lifecycle may be shortened.

«  Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

A WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

oven yourself.

« |f you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a
qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

« |f you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.

« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung
service centre.

Care against an extended period of disuse

« |If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power
cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that
builds up inside the oven may affect the performance of the oven.

10 English
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Quick look-up guide Oven features

If you want to cook some food. Oven

Place the food in the oven. Press the

<> /+30s START/+30s button. 01 02 03 04 05 06
START

Result: Cooking starts. When it has
] finished.

1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed
again.
—c—
—cc—
If you want to grilling some food. —c—% ]
Place the food in the oven. Press the
5 Grill+30s butt O 5
Grill+30s I uton. o o =
E Result:  Grilling starts. —— o
@ 1) The oven beeps 4 times. %
2) The end reminder signal will beep J =
3 times (once every minute). | =
3) The current time is displayed §
again.
If you want to add an extra 30 seconds. @ @ @ @ @ @
1. Press the START/+30s button one or o
oy more times for each extra 30 seconds 01 Door handle 02 Door 03 Ventilation holes
that you wish to add. 04 Plate grill 05 Heating element 06 Light
2. By turning the Dial Knob, You can set
the time as you want. 07 Door latches 08 Turntable 09 Coupler
10 Roller ring 11 Safety interlock holes 12 Control panel
> /+30s
START
I
English 11
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Oven features

Ooven use

Control panel

How a microwave oven works

2

25| aut
01 Heat Wave Grill  Heat Wave Auto o
( I
® o
0
03  qukDefrost  autocook 04
( I J

05 Micr;vave KeepT\larm 06
|

=] 55
07 cbi Grilesos 08
o ( Il J
<
o
=
o
&’r /_\
c — +
@ e 10
boO
O
/ /+30s
0 2% s<> 2

| -

—

12 English

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Heat Wave Grill Button
Heat Wave Auto Button
Quick Defrost Button
Auto Cook Button
Microwave Button
Keep Warm Button
Combi Button

Grill+30s Button

Dial Knob (Weight/Serving/Time)
Select/Clock Button
Stop/Eco Button
Start/+30s Button

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables
food to be cooked or reheated without changing either the form or the colour.

You can use your microwave oven to:

«  Defrost
«  Reheat
«  Cook

Cooking principle.

> )
e
X

N
by —
A

1. The microwaves generated by the
magnetron reflected at cavity and
are distributed uniformly as the food
rotates on the turntable. The food is
thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the
food up to a depth of about 1 inch
(2.5 cm). Cooking then continues as the
heat is dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the
container used and the properties of the
food:

«  Quantity and density

. Water content

- |nitial temperature (refrigerated
or not)

@ IMPORTANT

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even when
you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes and in
this booklet must therefore be respected to ensure:

«  Even cooking of the food right to the centre.

«  The same temperature throughout the food.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 12
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Checking that your oven is operating correctly

Cooking/Reheating

The following simple procedure enables you to check that your oven is
working correctly at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled
“Troubleshooting” on the page 35 to 38.

NOTE

The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 800 W)
is used, the water takes longer to boil.

Open the oven door by pulling the handle on the upper side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door.

Press the START/+30s button and set the

<>/+305 time to 4 or 5 minutes, by pressing the
START

START/+30s button the appropriate number
Q of times.

Result: The oven heats the water for 4 or
5 minutes.
The water should then be boiling.

The following procedure explains how to cook or reheat food.
@ IMPORTANT

«  ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
«  The maximum Microwave time is 99 minutes.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. Never
switch the microwave oven on when it is empty.

1. Press the Microwave button.
— Result: The 800 W (Maximum
icrowave K o .
1 E cooking power) indications

are displayed:
=| (microwave mode)

2. Select the appropriate power level by
turning the Dial Knob. (Refer to the
power level table.) And then press the
Select/Clock button.

3. Set the cooking time by turning the

Dial Knob.

Result: The cooking time is

displayed.
4. Press the START/+30s button.

Result: The oven light comes on and
> /+30s the turntable starts rotating.
START Cooking starts and when it

has finished.
1) The oven beeps 4 times.
2) The end reminder signal will beep

3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.
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Ooven use

Setting the time

Power levels and time variations

When power is supplied, “88:88" and then “12:00" is automatically displayed on
the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated
and thus the time required to cook or reheat your food, according to its type and
guantity. You can choose between six power levels.

hour notation. You must set the clock: Power level Percentage Output
«  When you first install your microwave oven HIGH 100 % 800 W
o After a power failure
MEDIUM HIGH 75 % 600 W
NOTE MEDIUM 56 % 450 W
Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter N
time. MEDIUM LOW 38 % 300 W
0
1. Press the Select/Clock button. DEFROST 23% 180 W
LOW 13% 100 W
1 The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific
@@ power level indicated.
(] If you select a... Then the cooking time must be...
Higher power level Decreased
2. Set the 24-hour or 12-hour notation by Lower power level Increased
—/—\-{‘ 2 turning the Dial Knob. And then press
& the Select/Clock button.
& 3. Turn the Dial Knob to set the hour. And
@ @ then press the Select/Clock button.
O 4. Turn the Dial Knob to set the minute.
5. When the right time is displayed, press
the Select/Clock button to start the
clock.
s Result: The time is displayed
@@ whenever you are not using
O the microwave oven.
14 English
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Adjusting the cooking time

Stopping the cooking

You can increase the cooking time by pressing the START/+30s button once for
each 30 seconds to be added.

In Microwave, Heat Wave Grill, or Combi mode, pressing START/+30s button
increases cooking time.

«  Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door
« Increase the remaining cooking time

Method 1

To increase the cooking time of your food
during cooking, press the START/+30s
button once for each 30 seconds that you
wish to add.

«  Example: To add three minutes, press
<D /+30s the START/+30s button six times.

START

N

- +

Method 2

Just turning Dial Knob to adjust cooking

time.

« To increase cooking time, turn to right
and to decrease cooking time, turn to
left.

You can stop cooking at any time so that you can:
«  Check the food

«  Turn the food over or stir it

« Leave it to stand

To stop the cooking... | Then...

Temporarily Open the door or press the STOP/ECO button once.
Result: Cooking stops.
To resume cooking, close the door again and press the
START/+30s button.

Completely Press the STOP/ECO button once.

Result: Cooking stops.
If you wish to cancel the cooking settings, press the
STOP/ECO button again.

Setting the energy save mode

The oven has an energy save mode.

«  Press the STOP/ECO button.

@ /8y Result:  Display off.
STOP ECO
E « Toremove energy save mode, open the
door or press the STOP/ECO button and

then display shows current time. The
oven is ready for use.

NOTE

Auto energy saving function

If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.

Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.
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Ooven use

Using the heat wave grill features

Using the heat wave auto features

The Heat Wave Grill enables you to heat and brown food quickly, without using
microwaves.

«  Fan On/Off sound is natural condition when the Heat Wave Grill operate.

« You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

@ IMPORTANT

Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.

The Heat Wave Auto features has 15 pre-programmed cooking times. You do not
need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the number
of servings by turning the Dial Knob.

@ IMPORTANT

Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.

1. Press the Heat Wave Auto button.

~~1
1. Open the door and put the food on the Heat Wave Auto
rack and then close the door. 1
2. Select the type of food that you are
—/_\‘+ cooking by turning the Dial Knob.
(Refer to the table on the side.)
3. Press the START/+30s button.
— 2. Press the Heat Wave Grill button. Result:  The food is cooked according
Heat e Grill Result: The following indications are to the pre-programmed
) S— displayed: <> /+30s setting selected.
- START .
) 1) The oven beeps 4 times.
(] (Heat Wave Grill mode) E : 2) The end reminder signal will beep
- You cqnnot set the temperature of 3 times (once every minute).
the grill. 3) The current time is displayed
3. Set the grilling time by turning the Dial again.
L g g Y g g
- + Knob.
«  The maximum grilling time is
60 minutes.
4. Press the START/+30s button.
Result:  Grilling starts.
Sﬁ%{*””' 1) The oven beeps 4 times.
7 2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).
3) The current time is displayed
again.
16 English
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The following table presents serving size and appropriate instructions about
15 pre-programmed cooking options. Those programmes are running with a
combination of heat wave grill and microwave.

@ IMPORTANT
Use oven gloves when taking out food.

Code/Food

Serving
Size

Instructions

Vegetable Gratin

Code/Food Ser_v 'ng Instructions
Size
1 600 g e Ingredients
Homemade 400 g sliced vegetables (e.q. courgette, tomato,

potato, onion, pepper), 75 ml cream, 25 g beaten
whole egg, salt, pepper, 75 g grated mozzarella
cheese, tsp. parsley or rosemary

* Method

Rinse vegetables and slice into 3~5 mm thickness.
Layer slices in gratin dish, about 14 x 22 cm, mix
cream, egg, salt, pepper and pour on top. Spread the
grated cheese over the top. Put dish on turntable.
Serve sprinkled with a few fresh thyme leaves.

2
Homemade
Lasagne

5504

e Ingredients

150 g minced beef, 100 g tomato sauce, 50 ml beef
stock, 75 g dried lasagne sheets (4 sheets), ¥ onion
(chopped),

1 tsp. each of dried parsley flakes, oregano, basil,
100 g grated mozzarella cheese, 1 Tbsp. olive oil

* Method

- Tomato meat sauce

Heat the oil in a frying pan, then cook the minced
beef and chopped onion for about 10 min until
browned all over. Pour over the tomato sauce and
beef stock, add the dried herbs. Bring up to the boil
then simmer for 10 min.

- Lasagna

Cook lasagna noodles according to package
directions. Layer the lasagna noodle, meet sauce,
and half of cheese into gratin dish, about 14 x

22 cm and repeat. Then sprinkle evenly with
remaining mozzarella cheese on the top of layer of
noodles. Put dish on turntable.

3
Baked Potatoes

500 g
(2-3 pcs)

« Ingredients
2-3 potatoes, salt, pepper, 2 Tbsp. olive oil, 50 g
grated mozzarella cheese

* Method

Scrub potatoes and cut into halves lengthways.
Season the potatoes with salt, pepper and oil.
Spread the grated cheese over the top. Put the
potatoes on rack.
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Ooven use

Code/Food Sery ing Instructions Code/Food Sery Ing Instructions
Size Size
4 400 g e Ingredients 9 400 g e Ingredients
Grilled Tomatoes 2 tomatoes Pork Chops 400 g pork chops (2 pieces), 1 tsp. each of
« Method rosemary, thyme, pepper, 2 Tbsp. olive oil
Cut tomatoes into halves. Put in oven proof dish * Method
with the cut side down. Put dish on rack. Season the pork with oil, herbs and pepper. Put on
5 200 g « Ingredients rack. Turn over as soon as the oven beeps.
Grilled 200 g mixed fresh vegetables (pepper, cherry 10 500 g « Ingredients
Vegetables tomatoes, courgette slices, mushrooms, sliced egg Grilled Chicken 500 g chicken piece (2 pieces), 2 Tbsp. vegetable oil,
plants) Pieces 1 tsp. chicken spices
* Method * Method
Rinse the vegetables and cut them into the even Rinse the chicken pieces then dry it well with paper
size. Brush them with oil and sprinkle the salt and towel. Mix spices with oil. Brush the mixed oil on
pepper. Put them on rack. chicken pieces. Place on rack. Turn over as soon as
6 500g | Ingredients the oven beeps. ,
Baked Apple 1 apple, ¥ Thsp. cinnamon, % cup walnut and plum After cooking stand for 1-2 minutes.
« Method 11 200 g « Ingredients
Core apple. Mix well other ingredients and put Grilled Prawns 200 g fresh prawns (8 pieces)
them into hole of apple. Put apple in an oven proof * Method
dish on turntable. Rinse prawns, dry it well with paper towel. Put in
7 400 g « Ingredients ovenproof dish on rack.
Beef Steaks 200 g beef steaks (2 pieces), 1 tsp each of 12 300 g s Ingredients
rosemary, thyme, pepper, 2 Tbsp. olive oil Crilled Fish 300 g trout, salt, 1 thsp. lemon juice
* Method * Method
Season the beef with olive oil, rosemary, thyme Rinse the fish and pat dry with paper towel. Season
and pepper. Put the beef on rack. Turn over as soon the fillet with salt and lemon juice. Place fish on rack.
as the oven beeps.
8 280 g | eIngredients

Grilled Sausages

300 g sausages (4 pieces)

* Method
Put sausages side by side on rack.

18 English
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Code/Food Sery ing Instructions
Size

13 400 g e Ingredients

Salmon Steaks 400 g salmon steaks (2 pieces), 1 tsp. salt, pepper
* Method
Season the salmon with salt and pepper. Place skin
side down on rack. Turn over as soon as the oven
beeps.

14 200 g e Ingredients

Frozen Mini 200 g frozen mini spring rolls

Spring Rolls « Method
Spread the frozen spring rolls on rack.
Turn over after beep sounds, oven keeps operating.

115 200 g e Ingredients

@ Croque- (2 pcs) | 4 slices of sandwich bread, 2 slices ham, 2 slices

Monsieur

cheese (e.g. Cheddar, Emmental), 50 g grated
mozzarella cheese

* Method

Toast the sandwiches. Add slice cheese and ham on
each of two toasts. Put other 2 slices of sandwich
on top of the toast. Spread grated mozzarella
cheese on top.

Put side by side on rack.

Using the quick defrost features

The Quick Defrost features enable you to defrost meat, poultry, fish, frozen
vegetable and frozen bread. The defrost time and power level are set
automatically. You simply select the programme and the weight.

NOTE

Use only containers that are microwave-safe.

Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable.

Close the door.

D)

0
Quick Defrost

]

- +

> /+30s

START

1.

Press the Quick Defrost button.

Select the type of food that you are
cooking by turning the Dial Knob. And
then press the Select/Clock button.

Select the size of the serving by

turning the Dial Knob. (Refer to the

table on the side))

Press the START/+30s button.

Result:

«  Defrosting begins.

«  The oven beeps through defrosting
to remind you to turn the food over.

Press the START/+30s button again to

finish defrosting.

Result:

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

English 19
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Ooven use

The following table presents the various Quick Defrost programmes, serving size,
standing times and appropriate instructions. Remove all kind of package material
before defrosting. Place meat, poultry, fish, vegetable and bread on a flat glass

dish or ceramic plate.

Code/Food

Serving size

Instructions

1
Meat

200-1500 ¢

Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat
over, when the oven beeps. This programme is suitable
for beef, lamb, pork, steaks, chops, minced meat.

Stand for 20-60 minutes.

2
Poultry

200-1500 ¢

Shield the leg and wing tips with aluminium foil.
Turn the poultry over, when the oven beeps. This
programme is suitable for whole chicken as well as
for chicken portions.

Stand for 20-60 minutes.

Fish

200-1500 g

Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn
the fish over, when the oven beeps. This programme is
suitable for whole fishes as well as for fish fillets.
Stand for 20-60 minutes.

4
Vegetable

200-1500 ¢

Spread frozen vegetable evenly into a flat glass
dish. Turn over or stir the frozen vegetable, when
the oven beeps.

This programme is suitable for all kind of frozen
vegetable. Stand for 5-20 minutes.

Bread

200-1500 ¢

Put bread horizontally on a piece of kitchen paper
and turn over, as soon as the oven beeps. Place cake
on a ceramic plate and if possible, turn over, as soon
as the oven beeps. (Oven keeps operating and is
stopped, when you open the door.) This programme
is suitable for all kinds of bread, sliced or whole, as
well as for bread rolls and baguettes. Arrange bread
rolls in a circle. This programme is suitable for all
kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff
pastry. It is not suitable for short/ crust pastry, fruit
and cream cakes as well as for cake with chocolate
topping. Stand for 10- 30 minutes.

20 English

Using the auto cook features

The Auto Cook features has 20 pre-programmed cooking times. You do not need to
set either the cooking times or the power level.
You can adjust the type of the serving by turning the Dial Knob.

@ IMPORTANT
Use only recipients that are microwave-safe.

First, place the food in the centre of the turntable and close the door.

—
AuTO
i

Auto Cook

]

+

bO
O

> /+30s

START

e

1.

Press the Auto Cook button.

Select the type of food that you are
cooking by turning the Dial Knob.
And then press the Select/Clock button.

Press the START/+30s button.

Result:  The food is cooked according
to the pre-programmed
setting selected.

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep

3 times (once every minute).

3) The current time is displayed

again.
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The following table presents quantities and appropriate instructions about 20

pre-programmed cooking options. Those programmes are running with microwave

energy only.
Code/Food Ser.vmg Instructions
size
1 300-350 g | Put on a ceramic plate and cover with microwave
Chilled cling film. This programme is suitable for meals
Ready Meal consisting of 3 components (e.g. meat with sauce,
2 400-450 g vegetables and a side dishes like potatoes, rice or
Chilled pasta). Stand for 2-3 minutes.
Ready Meal
3 300-350 g | Put meal on a ceramic plate and cover with
Chilled microwave cling film. This programme is suitable
Vegetarian Meal for meals consisting of 2 components (e.g.
4 400-450 g Z?:r?(??‘étrl ;v_léhnjianuctee:r rice with vegetables).
Chilled vtes.
Vegetarian Meal
5 25049 Rinse and clean fresh broccoli and prepare florets.
Broccoli Put them evenly into a glass bow! with lid. Add
30 ml (2 thsp) water when cooking for 250 g.
Put bowl in the centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.
6 250 g Rinse and clean carrots and prepare even slices.
Carrots Put them evenly into a glass bow! with lid. Add
30 ml (2 tbsp) water when cooking for 250 g.
Put bowl! in the centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.
7 2509 Rinse and clean green beans. Put them evenly

Green Beans

into a glass bow! with lid. Add 30 ml (2 tbsp)
water when cooking 250 g.

Put bowl! in the centre of turntable. Cook covered.
Stir after cooking. Stand for 1-2 minutes.

Code/Food Ser.vmg Instructions
size

8 150 g Rinse and clean spinach. Put into a glass bowl

Spinach with lid. Do not add water. Put bow! in the centre
of turntable. Cook covered. Stir after cooking.
Stand for 1-2 minutes.

9 25049 Rinse and clean corn on the cob and put into an

Corn on the Cob oval glass dish. Cover with microwave cling film
and pierce film. Stand for 1-2 minutes.

10 25049 Wash and peel the potatoes and cut into a similar

Peeled size. Put them into a glass bow! with lid.

Potatoes Add 45-60 ml (3-4 tbsp) water. Put bowl in the
centre of turntable. Cook covered. Stand for
2-3 minutes.

11 125¢q Use a large glass ovenware dish with lid.

Brown Rice Add double quantity of cold water (250 ml).
Cook covered. Stir before standing time and add
salt and herbs. Stand for 5-10 minutes.

12 1259 Use a large glass ovenware dish with lid.

Wholemeal Add 500 ml hot boiling water, a pinch of salt and

Macaroni stir well. Cook uncovered. Stir before standing
time and drain thoroughly afterwards. Stand for
1 minutes.

13 125¢q Use a large glass ovenware dish with lid.

Quinoa Add double quantity of cold water (250 ml).
Cook covered. Stir before standing time and add
salt and herbs. Stand for 1-3 minutes.

14 125g Use a large glass ovenware dish with lid.

Bulgur Add double quantity of cold water (250 ml).

Cook covered. Stir before standing time and add
salt and herbs. Stand for 2-5 minutes.
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Ooven use

Using the keep warm features

Code/Food Serymg Instructions
size
15 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
Chicken Breasts Cover with microwave cling film. Pierce film.
Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
16 300 g Rinse pieces and put on a ceramic plate.
Turkey Breasts Cover with microwave cling film. Pierce film.
Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.
17 300 g Rinse fish and put on a ceramic plate, add 1 tbsp
Fresh Fish lemon juice. Cover with microwave cling film.
Fillets Pierce film. Put dish on turntable.
Stand for 1-2 minutes.
18 300 g Rinse fish and put on a ceramic plate, add 1 tbsp
Fresh Salmon lemon juice. Cover with microwave cling film.
fillets Pierce film. Put dish on turntable.
Stand for 1-2 minutes.
19 2509 Rinse prawns on a ceramic plate, add 1 tbsp
Fresh Prawns lemon juice. Cover with microwave cling film.
Pierce film. Put dish on turntable.
Stand for 1-2 minutes.
20 200 g Put 1 fresh whole fish into an ovenproof dish.
Fresh Trout Add a pinch salt, 1 tbsp lemon juice and herbs.
Cover with microwave cling film. Pierce film.
Put dish on turntable. Stand for 2 minutes.

The Keep Warm feature keeps food hot until it's served. Use this function to keep
food warm until ready to serve. You can select warming temperature either hot or
mild by turning the Dial Knob.

NOTE

The Keep Warm time has been specified as 60 minutes.

NOTE

The maximum Keep Warm time is 60 minutes.
1. Press the Keep Warm button.

Keep Warm
1
2. Select the Hot & Mild by turning the
—A+ Dial Knob.
3. Press the START/+30s button.
Result: The 60 minutes is displayed.
-  To stop warming the food, open the
door or press STOP/ECO button.
> /+30s
START
I

22 English
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Recommend Keep warm menu

Code/Mode Menu
1. Hot Lasagne, Soup, Gratin, Casserole, Pizza, Steaks (Well done), Bacon,
Fish Dishes, Dry Cakes
2. Mild Pie, Bread, Egg Dishes, Steaks (Rare or Midium rare)
@ IMPORTANT

Do not use this function to reheat cold foods. This programmes are for keeping
food warm that has just been cooked.

@ |[MPORTANT

Do not recommend food being kept warm for too long (more than 1 hour), as it will
continue to cook. Warm food spoils more quickly.

@ IMPORTANT
Do not cover with lids or plastic wrap.

@ IMPORTANT
Use oven gloves when taking out food.

Combining microwaves and grill

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown
at the same time.

@ IMPORTANT

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

@ IMPORTANT

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot. You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.

Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be
cooked.Place the rack on the turntable. Close the door.
— 1. Press the Combi button.

Coﬁbi Result: The following indications are
1 E displayed:
E[™  (microwave & grill

combi mode)
600 W (output power)

2. Select the appropriate power level by
turning the Dial Knob. (600 W, 450 W,

2 300 W.) And then press the Select/
Clock button.

@@ = You cannot set the temperature of

O the grill.

3. Set the cooking time by turning the
Dial Knob.
«  The maximum cooking time is
60 minutes.
4. Press the START/+30s button.
Result:
&> /4308 «  Combination cooking starts.

START 1) The oven beeps 4 times.
[ Ja 2) The end reminder signal will beep
3 times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

English 23
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Ooven use

Using the grill+30s features

Using the child lock features

The Grill+30s function also lets you increase the operation time of Heat Wave
Grill mode by 30 seconds with one press, so you can brown surfaces exquisitely
without overcooking.

To increase the Heat Wave Grill mode cooking time, press the Grill+30s button
once for each 30 seconds that you wish to add.

For example, To add three minutes of Heat Wave Grill mode, press the Grill+30s
button six times.

«  Fan On/Off sound is natural condition when the Heat Wave Grill operate.

»  You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

@ IMPORTANT

Always use oven gloves when touching the reciiens in the oven, as they will be
very hot.

- Place the food in the oven. Press the
+30s

Grmj;OS Grill+30s button.

E Result:  Grilling starts.

1) The oven beeps 4 times.

2) The end reminder signal will beep

3 times (once every minute).
3) The current time is displayed
again.

24 English

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot
operate it accidentally.

1. Press the STOP/ECO and Select/Clock
button at the same time.

Result:
WIOE -« Theoven is locked (no functions
0O 5 can be selected).

«  The display shows “L".
p 2%

;’ 2. To unlock the oven, press the STOP/
ECO and Select/Clock button at the
same time.

Result: The oven can be used
normally.

Switching the beeper off

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the Combi and STOP/ECO button

! Combi at the same time.

Result: The oven does not beep
to indicate the end of a
function.

2. To switch the beeper back on, press the
Combi and STOP/ECO button again at
the same time.

Result: The oven operates normally.

2

@/%

1 STOP ECO

y —
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Cookware guide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate

the food, without being reflected or absorbed by the dish used. Microwave-
. ) Cookware Comments
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is safe
marked microwave-safe, you do not need to worry. Metal
The following table lists various types of cookware and indicates whether and how . Dishes X May cause arcing or fire.
they should be used in a microwave oven.
« Freezer bag X
Cookware Microwave- Comments twist ties
safe Paper
Aluminum foil X Can be used in small quantities to protect . Plates, cups, / For short cooking times and warming.
areas against overcooking. Arcing can napkins and Also to absorb excess moisture.
occur if the foil is too close to the oven kitchen paper
wall or if too much foil is used. «  Recycled paper X May cause arcing.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes. Sleqic
Ch'?s e / Pogcglam, phqttery, glazetljl eart:eglvvare « Containers v Particularly if heat-resistant
earthenware anl oge ¢ |ntadare'ttﬁua ytsullta' € thermoplastic. Some other plastics may
@ uniess decorated with a metat trim. warp or discolour at high temperatures.
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged in these Do not use Melamine plastic.
cardboard d|shes' dishes. e C(Cling film v Can be used to retain moisture. Should
Fast-food packaging not touch the food. Take care when A
«  Polystyrene v Can be used to warm food. Overheating removing the film as hot steam will S
cups containers may cause the polystyrene to melt. escape. g
e Paper bags or X May catch fire. « Freezer bags X Only if boilable or oven-proof. Should not %
newspaper be airtight. Prick with a fork, if necessary. =
« Recycled paper X May cause arcing. Wax or grease- v Can be used to retain moisture and o
or metal trims proof paper prevent spattering.
Glassware ‘
« QOven-to- v Can be used, unless decorated with a v :Recommended V¥ :Use caution X tUnsafe
tableware metal trim.
«  Fine glassware v Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.
«  Glass jars 4 Must remove the lid. Suitable for
warming only.

English 25

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 25 @ 2/29/2016 11:05:38 AM ‘ ‘



a)
o
<]
2
=]

@

Q
S
o
o

Cooking guide

Microwaves

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water,
fat and sugar content.
The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid

movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.

Cooking

Cooking Guide for frozen vegetables

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum time - see
table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after
cooking. Cover during standing time.

Food Serving Size Power Time (min.)

Cookware for microwave cooking:

Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium
and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as
well as paper and wood. So food must never be cooked in metal containers.

Food suitable for microwave cooking:

Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave
oven. Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would
normally be prepared on a hob. Melting butter or chocolate, for example (see the
chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises
as steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different
ways: e.g. with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.

Standing times

After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature
to even out within the food.

4%-5%

Spinach 150 g 600 W

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Broccoli 300 g | eoow | 9-10

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Peas 300 g | 600 W | 715-8%

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

600 W 8-9

Green Beans 300 g

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 g | 600 W | 71%-8%

(Carrots/Peas/Corn) | |nstructions
Add 15 ml (1 thsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

Mixed Vegetables 300 g | eoow | 8-9

(Chinese Style) Instructions

Add 15 ml (1 tbsp) cold water. Stand for 2-3 minutes.

26 English
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Cooking Guide for fresh vegetables Food Serving Size e Time (min)
Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp) for
o Egg Plants 250 800 W 3%-4
every 250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook 99 - 9 ’
covered for the minimum time - see table. Continue cooking to get the result you Instructions » _ ' »
prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt, herbs or butter after Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tbsp
cooking. Cover during a standing time of 3 minutes. lemon juice. Stand for 3 minutes.
Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are cut, Leeks 250 g 800 W 4%-5
the quicker they will cook. Instructions
Food Serving Size Power Time (min.) Cut leeks into thick slices. Stand for 3 minutes.
Broccoli 25049 800 W 4-4%, Mushrooms 12549 800 W 1%-2
50049 7-7% 25049 3-3%
Instructions Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add
centre. Stand for 3 minutes. any water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and
Brussels Sprouts 250 g ‘ 800 W ‘ 514-6% pepper. Drain before serving. Stand for 3 minutes.
nstroctions Onions 250 g | soow | 5756
Add 60-75 ml (4-5 tbsp) water. Stand for 3 minutes. Instructions
Carrots 250 g 800 W 415-5 Cut onions into 5|ice§ or halves. Add only 15 ml (1 tbsp)
- water. Stand for 3 minutes.
Instructions .
Cut carrots into even sized slices. Stand for 3 minutes. Pepper 250¢ ‘ 800 W ‘ 475
Cauliflower 250 g 800 W 5-5% Instructions ‘ ,
500 g 815-9 Cut pepper into small slices. Stand for 3 minutes.
Instructions Potatoes 25049 800 W 14—51
Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. 5009 /%287
Arrange stems to the centre. Stand for 3 minutes. Instructions
Courgettes 250 g ‘ 800 W ‘ 315-4 Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized

Instructions
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp) water or a
knob of butter. Cook until just tender. Stand for 3 minutes.

halves or quarters. Stand for 3 minutes.

Turnip Cabbage

250 g

800 W

5-5%

Instructions

Cut turnip cabbage into small cubes. Stand for 3 minutes.
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Cooking guide

Cooking Guide for rice and pasta Reheating

Rice: Use a large glass pyrex bowl! with lid - rice doubles in volume during
cooking. Cook covered.
After the cooking time is over, stir before standing time and salt or add
herbs and butter.
Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking time

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional
ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The
times in the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C
or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

is finished.

Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and stir Arranging and covering
well. Cook uncovered. A ' o Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry
Stir occasionally during and after cooking. Cover during standing time out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

and drain thoroughly afterwards.

- - ; : Power levels and stirring
Food Serving Size Power Time (min.) ) )

- - Some foods can be reheated using 800 W power while others should be reheated
White Blce 250¢ 800 W 16-17 using 600 W, 450 W or even 300 W.
(Parboiled) Instructions Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a lower

Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to heat up

Brown Rice 250 g ‘ 800 W ‘ 21-22 very quickly (mince pies, for example).
(Parboiled) Instructions Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir

again before serving.

Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive

Mixed Rice 25049 ‘ 800 W ‘ 17-18 boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating.
(Rice + Wild Rice) Instructions Keep them in the microwave oven during standing time. We recommend putting
Add 500 ml cold water. Stand for 5 minutes. a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore

spoiling) the food.

g
o
2 ;
é' ?I/?“i)c(z(iccor;?n) 2.50 g ‘ 800 W ‘ 18-19 It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if
Q Instructions necessary.
g_- Add 400 ml cold water. Stand for 5 minutes.
o Heating and standing times
Pasta 2504g 800 W 11-12 ‘ S ‘
- When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time
Instructions ‘ taken - for future reference.
Add 1000 ml hot water. Stand for 5 minutes. Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.
Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another
time is recommended in the chart.
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Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with
the safety precautions.

Reheating liquids

Reheating liquids and food
Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been
switched off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary,
and ALWAYS stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding,
you should put a spoon or glass stick into the beverages and stir before, during
and after heating.

Reheating baby food

Food Serving Size Power Time (min.)
Drinks (Coffee, Tea 150 ml (1 cup) 800 W 1-1%
and Water) 250 ml (1 mug) 1%-2

Instructions

Pour into cup and reheat uncovered. Put cup/ mug in
the centre of turntable. Keep in microwave oven during
standing time and stir well. Stand for 1-2 minutes.

Baby food:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating!
Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

Baby milk:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby'’s
bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature
of baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving
temperature: ca. 37 °C.

Remark:

Soup (Chilled) 250 g 800 W 3-3%

Instructions

Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving. Stand for
2-3 minutes.

Stew (Chilled) 3504 600 W 5%-6%

Instructions

Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic
lid. Stir occasionally during reheating and again before
standing and serving. Stand for 2-3 minutes.

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent
burns. Use the power levels and times in the next table as a guide lines for
reheating.

Pasta with Sauce 4Y5-5%

(Chilled)

350 g 600 W

Instructions

Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic
plate. Cover with microwave cling film. Stir before serving.
Stand for 3 minutes.

Filled Pasta with 35049 600 W 5-6

Sauce (Chilled) Instructions

Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic
plate. Cover with plastic lid. Stir occasionally during
reheating and again before standing and serving. Stand
for 3 minutes.

English 29
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Cooking guide

Food Serving Size Power Time (min.) Manvual defmSting
Plated Meal 3509 600 W 5%-6% Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently
(Chilled) Instructions defrost frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.

Cover with microwave cling-film. Stand for 3 minutes.

Reheating baby food and milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

Food Serving Size Power Time

30 sec.

Baby Food 190 g 600 W

(Vegetables + Meat) Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

Baby Porridge 1904g 600 W 20 sec.

(Grain + Milk + Fruit) Instructions

Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
cooking time. Before serving, stir well and check the
temperature carefully. Stand for 2-3 minutes.

100 ml 300 W 30-40 sec.
200 ml 50 sec. to 1 min.

Baby Milk

Instructions

Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving,
shake well and check the temperature carefully. Stand for
2-3 minutes.

unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties

and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any

liguid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be shield

by wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to

stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The

standing time for complete defrosting will vary depending on the quantity

defrosted. Please refer to the table below.

Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need less time
than bigger ones. Remember this hint while freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the
following table as a guide.

Food Serving Size Power Time (min.)
Meat
Minced Beef 250 g 180 W 6Y%-7%
50049 10-12
Pork Steaks 25049 180 W 7%-8%

Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate. Shield thinner edges
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-25 minutes.
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Grill

Food Serving Size Power Time (min.)
Poultry
Chicken Pieces 500 g (2 pcs) 180 W 14%-15%
Whole Chicken 9004g 180 W 28-30

Instructions

First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
thinner parts like wings and ends with aluminium foil. Turn
over after half of defrosting time! Stand for 15-40 minutes.

Fish
Fish Fillets 250 g (2 pcs) 180 W 6-7
400 g (4 pcs) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
with aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!
Stand for 5-15 minutes.
Fruits
Berries 2504¢ 180 W 6-7
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large
diameter). Stand for 5-10 minutes.
Bread
Bread Rolls (Each 2 pcs 180 W -1
about 50 g) 4 pcs 2-2%
Toast/Sandwich 250¢ 180 W 4%-5
German Bread 500 g 180 W 8-10

(Wheat + Rye Flour)

Instructions

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen
paper in the middle of turntable. Turn over after half of
defrosting time! Stand for 5-20 minutes.

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It
operates while the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s
rotation makes the food brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes
will make the food brown more quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic
cookware, as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed
on the high rack, unless another instruction is recommended.
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Cooking guide

Microwave + grill

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with
the speed of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the
turntable is rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly.
Three combination modes are available with this model:

600 W + Crill, 450 W + Grill and 300 W + Grill.

Cookware for cooking with microwaves + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any
type of plastic cookware, as it can melt.

Food suitable for microwaves + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food
which need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which
require a short cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can
be used for thick food portions that benefit from a browned and crispy top (e.q.
chicken pieces, turning them over half way through cooking). Please refer to the
grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be
placed on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to
the instructions in the following chart.

The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill Guide for frozen food
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Frozen Food Serving Size 1 step (min.) 2 step (min.)
Bread Rolls 300 W + Grill Grill only
(Each ca. 50 @) 2 pcs 1-1% 1-2

4 pcs 2-2% 1-2

Instructions
Arrange rolls in a circle on rack. Grill the second side of the
rolls up to the crisp you prefer. Stand for 2-5 minutes.

Baguettes + 450 W + Grill -
Topping 250-300 g (2 pcs) 8-9

(Tomatoes, Instructions

Cheese, Ham, Put 2 frozen baguettes side by side on the rack. After
Mushrooms) grilling. Stand for 2-3 minutes.

Gratin 450 W + Grill -
(Vegetables or 400 g 13-14

Potatoes) Instructions

Put frozen gratin into a small, round glass pyrex dish. Put
the dish on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Pasta (Cannelloni, 300 W + Grill Grill only
Macaroni, 400 g 18-19 1-2
Lasagne) Instructions

Put frozen pasta into a small flat rectangular glass pyrex
dish. Put the dish directly on the turntable. After grilling.
Stand for 2-3 minutes.

Chicken Nuggets 450 W + Grill 450 W + Grill
25049 5-5% 3-3%

Instructions
Put chicken nuggets on the rack. Turn over after first time.

Oven Chips 450 W + Grill 450 W + Crill
2504¢ 9-11 4-5

Instructions
Put oven chips evenly on baking paper on the rack.
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Grill Guide for fresh food

Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Fresh Food Serving Size 1 step (min.) 2 step (min.)
Chicken Pieces 300 W + Grill 300 W + Grill
450-500 g (2 pcs) 10-12 12-13

Instructions

Prepare chicken pieces with oil and spices. Put them in a
circle with the bones to the middle. Put 1 chicken piece not
into the centre of the rack. Stand for 2-3 minutes.

Fresh Food Serving Size 1 step (min.) 2 step (min.)
Toast Slices Grill only Grill only
4 pcs (each 25 ) 6-8 4-5%
Instructions
Put the toast slices side by side on the rack.
Bread Rolls Grill only Grill only
(Already Baked) 2-4 pieces 2-3 2-3

Instructions
Put bread rolls first with the bottom side up in a circle
directly on the turntable.

Lamb Chops/Beef
Steaks (Medium)

Grill only
9-12

Grill only
12-15

400 g (4 pcs)

Instructions
Brush the lamb chops with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.

Grilled Tomatoes

300 W + Grill Grill only
200 g (2 pcs) 4%-51 2-3
400 g (4 pcs) 7-8

Instructions

Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top.

Arrange in a circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the
rack.

Toast Hawaii
(Ham, Pineapple,
Cheese Slices)

450 W + Crill -
3%-4

2 pcs (300 g)

Instructions

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the
rack. Put 2 toasts opposite directly on the rack. Stand for
2-3 minutes.

Pork Steaks 300 W + Grill Grill only
250 g (2 pcs) 7-8 6-7
Instructions
Brush the pork steaks with oil and spices. Lay them in a
circle on the rack. After grilling. Stand for 2-3 minutes.
Baked Apples 300 W + Grill -
1 apple (ca. 200 q) 4-4%,

2 apples (ca. 400 g) 6-7

Instructions

Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish.
Place the dish directly on the turntable.

Baked Potatoes

600 W + Grill -
2504¢ 4%-5Y%
5004 8-9

Instructions
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack
with the cut side to the grill.

Roast Chicken

300 W + Crill
23-25

450 W + Grill
18-20

12004g

Instructions
Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast
side down, second breast side up on pyrex dish. Stand for

5 minutes after grilling.
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Cooking guide

Tips and tricks

MELTING BUTTER

Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.
Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.
Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.

Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bow! for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl
with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-
off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Troubleshooting and information code

Troubleshooting

Problem Cause Action
If you have any of the problems listed below try the solutions given. The power The oven has been After cooking for an extended
Problem Cause Action turns off during cooklng fqr an extended period of time, let the oven
operation. period of time. cool.
General

The buttons
cannot be pressed
properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign matter
and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from the
exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not
displayed.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

The oven does not
work.

Power is not supplied.

Make sure power is supplied.

The door is open.

Close the door and try again.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the

oven without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear of
the oven for ventilation.

Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one socket to
be used for the oven.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign matter
and try again.

The oven stops
while in operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the food,
press the Start button again to
start operation.

There is a popping
sound during

operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or

using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed containers
as they may burst during
cooking due to expansion of
the contents.

The oven exterior
is too hot during
operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and rear
of the oven for ventilation.
Keep the gaps specified in the
product installation guide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on the top
of the oven.

The door cannot be
opened properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then open
the door.
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Troubleshooting and information code

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Heating including
the Warm function
does not work
properly.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container and
run the microwave for 1-2
minutes to check whether the
water is heated. Reduce the
amount of food and start the
function again. Use a cooking
container with a flat bottom.

When power is
connected, the
oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

There is electricity
coming from the
oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

The thaw function
does not work.

Too much food is being
cooked.

Reduce the amount of food
and start the function again.

The interior light
is dim or does not
turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off when
the Eco function operates.
Close and reopen the door or
press the Cancel button.

1. Water drips.

2. Steam emits
through a
door crack.

3. Water remains
in the oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and then
wipe with a dry dish towel.

The interior light is
covered by foreign
matter.

Clean the inside of the oven
and check again.

The brightness
inside the oven
varies.

Brightness changes
depending on power
output changes according
to function.

Power output changes during
cooking are not malfunctions.
This is not an oven
malfunction.

A beeping sound
occurs during
cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this
beeping sound means
it's time to turn over the
food during thawing.

After turning over the food,
press the Start button again to
restart operation.

Cooking is
finished, but the
cooling fan is still
running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 3 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.

The oven is not
level.

The oven is installed on
an uneven surface.

Make sure the oven is installed
on flat, stable surface.

There are sparks
during cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal containers.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Turntable

Oven

out of place or
stops turning.

While turning, the
turntable comes

There is no roller ring,
or the roller ring is not
properly in place.

Install the roller ring and then
try again.

The oven does not
heat.

The door is open.

Close the door and try again.

The turn table
drags while
turning.

The roller ring is not
properly in place, there
is too much food, or the
container is too large and
touches the inside of the
microwave.

Adjust the amount of food and
do not use containers that are
too large.

The turn table
rattles while

@ turning and is
noisy.

Food residue is stuck to
the bottom of the oven.

Remove any food residue
stuck to the bottom of the
oven.

Smoke comes out
during preheating.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Grill

There is a burning
or plastic smell
when using the
oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is
used.

Use glass cookware suitable
for high temperatures.

Smoke comes out
during operation.

During initial operation,
smoke may come from
the heating elements
when you first use the
oven.

This is not a malfunction, and
if you run the oven 2-3 times,
it should stop.

There is a bad
smell coming from
inside the oven.

Food residue or plastic
has melted and stuck to
the interior.

Use the steam function and
then wipe with a dry cloth.

You can put a lemon slice inside
and run the oven to remove the
odour more quickly.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while cooking.

Food is not properly
prepared and/or
arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.

The oven does not
cook properly.

The oven door is
frequently opened during
cooking.

If you open the door often, the
interior temperature will be
lowered and this may affect
the results of your cooking.

The oven controls are not
correctly set.

Correctly set the oven controls
and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size of
cookware is used.

Use suitable cookware with

flat bottoms.
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Troubleshooting and information code

Problem

Cause

Action

Information code

Steam

| can hear water
boiling during
Vapour cooking

Water is heated using the
steam heater.

This is not an oven
malfunction.

There is an unusual
sound when | stop
Vapour cooking.

Water is being removed
from inside the steam
heater after Vapour
cooking has finished.

This is not an oven
malfunction.

Steam does not
come out.

The water supply tank is
not installed.

Make sure the water supply
tank is correctly installed.

There is no water in the
water supply tank.

Fill the tank with water and
try again.
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Information code

CAUSE

Action

Control buttons

Clean the keys and check if there
is water on the surface around
key. If it occurs again, turn off the

C-do are pressed over microwave oven over 30 seconds
10 seconds. and try setting again. If it appears
again, call your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
NOTE

If the suggested solution does not solve the problem, contact your local SAMSUNG
Customer Care Centre.
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Technical specifications Memo

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications
and these user instructions are thus subject to change without notice.

Model

MG23K3575%

Power source

230V ~ 50 Hz AC

Power consumption

Maximum power 2300 W
Microwave 1250 W
Grill (heating element) 1100 W

Output power

100 W / 800 W - 6 levels (IEC-705)

Operating frequency

2450 MHz

Dimensions (W x H x D)
Outside (Inclued Handle)
Oven cavity

489 x 275 X 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Volume 23 liter
Weight
Net 13.0 kg approx.

‘ ‘ MG23K3575AS_OL_DE68-04403H-00_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 39

English 39

2/29/2016 11:05:39 AM

—
m
o
=2
=
2]
=
v

O
(1]
=,
=3
2]
Q
=3
[=]
3
7}




SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or

maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/support
*3000 LieHa B MpexaTa
EUHEAR) 0800 111 31, BesnnatHa TenedoHHa MHUA www.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
@ HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych:
POLAND 801-672-678* lub +48 22 607-93-33* WWW.samsung.com/pl/support
* (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.samSsUng.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si
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