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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizatd, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICAR Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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& 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

in cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produs este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,

pe balcoane sau alte medii in

aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

AVERTISMENT: Acest produs

trebuie utilizat exclusiv in

scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit pentru

decongelare, coacere, frigere

Si prepararea pe gratar a

alimentelor.

Acest produs nu trebuie utilizat

pentru incalzirea farfuriilor,

uscarea prin agatarea
prosoapelor sau a hainelor pe
maner.
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1.2  Siguranta copilului,
a persoanelor
vulnerabile si a
animalelor de
companie

« Acest produs poate fi utilizat
de copii cu varsta de 8 ani si
peste si de persoane care sunt
subdezvoltate in abilitati fizice,
senzoriale sau mentale sau
care au lipsa de experienta si
cunostinte, atata timp cét sunt
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta
si pericolele produsului.

+ Copiii nu ar trebui sa se joace
cu produsul. Curatarea si
intretinerea utilizatorului nu
trebuie efectuate de copii
decét daca exista cineva care
le supravegheaza.

A\

« Acest produs nu trebuie utilizat

de persoanele cu capacitate
fizica, senzoriala sau mentala
limitata (inclusiv copii), cu
exceptia cazului in care sunt
tinute sub supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

+ Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se
joaca cu produsul.

* Produsele electrice si/sau
produsele cu gaz sunt
periculoase pentru copii Si
animale de companie. Copiii Si
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1.

animalele de companie nu
trebuie sa se joace, sa urce
sau sa intre in produs.
Nu puneti obiecte pe care
copiii le pot atinge pe produs.
Rotiti manerul oalelor si tigailor
in partea laterala a blatului,
astfel incat copiii sa nu poata
apuca si arde.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului sunt fierbinti.
Pastrati copiii departe de
produs.
Nu lasati materialele de
ambalare la indemana copiilor.
Exista un pericol de ranire si
sufocare.
Cénd usa este deschisa, nu
puneti obiecte grele pe ea si nu
permiteti copiilor sa stea pe
ea. Puteti provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.
Inainte de a arunca produsele
uzate si inutile:
Deconectati stecherul de
alimentare si scoateti-l din
priza.
Taiati cablul de alimentare si
deconectati-l cu stecherul de
la produs.
Luati masuri de precautie
pentru a impiedica copiii sa
intre in produs.




4. Nu permiteti copiilor sa se
joace cu produsul atunci
cénd acesta este in modul
inactiv.

AI .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.

+ Priza sau conexiunea electrica
a aparatului trebuie sa fie intr-
un loc usor accesibil. Daca
acest lucru nu este posibil,
trebuie sa existe un mecanism
(siguranta, comutator,
intrerupator cu cheie etc.) pe
instalatia electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

+ Scoateti produsul din priza sau
deconectati siguranta inainte
de efectuarea depanarii,
intretinerii si curatarii.
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Conectati produsul la o priza m

care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(in cazul in care produsul nu
are un cablu de alimentare)
utilizati numai cablul de
conectare descris in sectiunea
"Specificatii tehnice".

Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.
Cablul de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Asigurati-va ca nu este ciupit
sau strivit cablul de alimentare
in timp ce impingeti produsul
la locul sau, dupa proceduri de
instalare sau curatare.
Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Conexiunile de
gaz si/sau cablurile electrice
nu trebuie sa atinga suprafata
posterioard a produsului. in
caz contrar, ar putea fi
deteriorat.

Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
in caz contrar, izolatia cablului



se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu utilizati cabluri
taiate sau deteriorate.

Nu folositi un prelungitor sau o
priza multifunctionala pentru a
utiliza produsul.

Contactati centrul de service
autorizat sau importatorul
pentru a utiliza adaptorul
aprobat in cazurile in care este
necesara utilizarea unui
adaptor convertor (pentru tipul
de fisa).

Contactati importatorul sau
centrul de service autorizat in
cazul in care lungimea liniei de
alimentare este
necorespunzatoare.

Sursele de alimentare portabile
sau prizele multiple se pot
supraincalzi si pot lua foc.
Pastrati fisele multiple si
sursele de alimentare portabile
departe de produs.

« Tn cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.

- AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu introduceti niciodata

stecherul produsului intr-o

priza rupta, slabita sau scoasa
din priza. Asigurati-va ca
stecherul este introdus
complet in priza. In caz
contrar, conexiunile se pot
supraincalzi si pot cauza un
incendiu.

Evitati introducerea

dispozitivului in prize care sunt

unse, necuratate sau potential
expuse la apa (cum ar fi cele
din apropierea unui blat de
lucru, de unde poate intra apa).

In caz contrar, exista riscul de

scurtcircuit si electrocutare.

Nu atingeti priza cu mainile

ude!

Scoateti stecherul din priza

tindnd cont mai degraba de

corpul stecherului decét cablul
in sine.
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Al .4 Siguranta in timpul

utilizarii gazului

« AVERTISMENT: Utilizarea
aparatelor de gatit cu gaz
provoaca formarea
substantelor eliberate in
incapere sub efectul caldurii,
umiditatii si al combustiei.
Asigurati-va ca bucéatéria este
bine ventilata, in special atunci
cand utilizati produsul:
Mentineti orificiile de ventilatie
naturald deschise, sau instalati
un dispozitiv de ventilatie
mecanica (extractor/hota
mecanica). Utilizarea intensiva
a produsului pentru o lunga
perioada de timp poate
necesita ventilatie
suplimentara: De exemplu,
deschiderea unei ferestre sau
o ventilatie mai eficienta,
ridicarea nivelului
dispozitivului de ventilatie
mecanica, daca exist3, etc.

+ Acest produs trebuie utilizat
intr-o incapere prevazuta cu
senzor de monoxid de carbon
reglat si cu functionare
corespunzatoare. Asigurati-va
ca senzorul de monoxid de
carbon functioneaza corect si
realizati frecvent mentenanta
senzorului. Senzorul de
monoxid de carbon trebuie
plasat la cel mult 2 metri de
aparat.
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Conditiile de setare pentru
acest dispozitiv sunt
specificate pe eticheta (sau pe
placuta cu date)

In cazul produselor de gétit cu
gaz este necesara o ardere
corespunzatoare. In cazul unei
arderi incomplete, se poate
forma monoxid de carbon
(CO). Monoxidul de carbon
este un gaz incolor, inodor si
foarte toxic, care are un efect
letal chiar siin doze foarte
mici. Puteti verifica daca gazul
arde corespunzator, atunci
cand flacara este continua si
are culoarea albastra. Daca
flacara este intrerupta,
sinuoasa are culoarea galben
intens, gazul nu arde
corespunzator.

Produsele si sistemele de gatit
pe baza de gaz trebuie sa fie
verificate in mod regulat
pentru a verifica buna
functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia
trebuie verificate periodic si
inlocuite in perioadele
recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.
Curatati periodic plita cu gaz.
Asigurati-va ca gazul arde
corespunzator, dupa curatare.
Nu folositi oale/tigai care
depasesc dimensiunile
indicate in manualul de



utilizare. Folosirea cratitelor/
oalelor mai mari decat cele
specificate poate provoca
intoxicatii cu monoxid de
carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a
butoanelor de control.
Utilizarea unor cratite/oale mai
mici poate cauza arsuri, din
cauza dimensiunii flacarii.

+ Solicitati informatii despre
numerele de telefon de
urgenta si masurile de
siguranta in caz de miros de
gaz de la furnizorul local de
gaz.

A cum procedati atunci cand

simtiti miros de gaz!

* Nu utilizati flacara deschisa si
nu fumati. Nu folositi niciun
buton electric (de ex. buton de
bec sau sonerie). Nu folositi
linia telefonica fixa sau
telefonul mobil.

+ Deschideti usile si ferestrele.

- Inchideti toate robinetele de la
produsele de gatit cu gaz si
contorul de gaz la supapa
principala de control, cu
exceptia cazului in care se afla
intr-un spatiu inchis sau intr-o
pivnita.

* Verificati etanseitatea tuturor
tuburilor si a conexiunilor.
Dacéa se mai simte miros de
gaz, parasiti locatia.

* Avertizati vecinii.

- Contactati departamentul de m
pompieri. Folositi telefonul in
afara incintei.

+ Apelati serviciul autorizat si
furnizorul dumneavoastra de
gaze naturale.

A1 .5 Siguranta
transportului

- Inainte de a transporta
aparatul, deconectati-l de la
retea si deconectati racordurile
de alimentare cu gaz.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati obiecte pe aparat.
Transportati aparatul in pozitie
verticala.

Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Prindeti bine partile mobile ale
produsului pentru a preveni
deteriorarea.

{nainte de a instala produsul,
verificati daca acesta a fost
deteriorat dupa transport. in
caz de deteriorare, contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.
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Al .6  Siguranta instalarii

« Inainte de a incepe instalarea,
deconectati linia de alimentare
la care va fi conectat produsul
prin dezactivarea sigurantei.

* Purtati intotdeauna manusi de
protectie, in timpul
transportului si instalarii. in
caz contrar, exista riscul de
ranire din cauza marginilor
ascutite!

- Inainte de instalarea

produsului, verificati daca

exista daune. Nu instalati
produsul daca este deteriorat.

Nu asezati niciodata produsul

pe o podea acoperita cu covor.

in caz contrar, lipsa fluxului de
aer sub produs va cauza
supraincalzirea componentelor
electrice. Acest lucru va cauza
probleme cu produsul.

Produsul trebuie amplasat

direct pe o suprafata curata,

plata si tare. Acesta nu trebuie
sa fie asezat pe un soclu sau
pe o placa de pat. Produsele
nu trebuie sa fie asezate pe
placi de carton sau de plastic.

Lumina directa a soarelui si

sursele de caldura, cum ar fi

incalzitoarele electrice sau cu
gaz, nu trebuie sa existe in
zona in care este instalat
produsul.
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P&strati deschise imprejurimile m
tuturor conductelor de
ventilatie.

Nu instalati produsul in
apropierea unei ferestre. Exista
riscul ca flacara plitei sa
aprinda perdelele si
materialele inflamabile din
jurul plitei. Atunci cand
deschideti fereastra, vasele de
gatit fierbinti se pot rasturna.
Pentru a evita supraincalzirea,
instalarea produsului nu
trebuie sa se faca in spatele
unor capace decorative.

In cazul in care in spatele
zonei de instalare destinata
produsului se afla un furtun/
tub de gaz sau o conducta de
apa din plastic, este obligatoriu
sa se garanteze ca nu exista
niciun contact intre produs si
aceste conducte de utilitati. In
caz contrar, furtunul/tubul
poate fi strivit.

In cazul in care in spatele
locului unde va fi instalat
produsul exista o priza, trebuie
sa va asigurati ca produsul nu
intrd in contact cu priza si nici
cu stecherul conectat la priza.
Nu trebuie sa existe niciun
furtun de gaz, teava de apa din
plastic si priza pe peretele din
spate sau lateral al locului in
care va fi instalat produsul. in
caz contrar, acestea se pot



deforma din cauza efectului
termic in timpul functionarii
plitei si pot constitui un risc de
siguranta.

Tntrerupe’gi alimentarea cu gaz
inainte de a incepe orice
lucrare la instalatia de gaz.
Exista pericol de explozie.
Conexiunea produsului la
sistemul de distributie a
gazului poate fi realizata doar
de o persoana autorizata si
calificata. Exista pericol de
explozie sau de otravire, din
cauza reparatiilor executate de
catre persoane
neprofesioniste.

Furtunul de gaz trebuie sa fie
conectat in asa fel incéat sa nu
atinga piesele mobile din zona
in care este amplasat si sa nu
se prinda atunci cand piesele
mobile se misca (de exempluy,
sertarul). in plus, furtunul de
gaz nu trebuie plasat in spatii
in care exista posibilitatea
blocarii.

Furtunul de gaz nu trebuie
strivit, pliat, blocat sau sa
atinga partile fierbinti ale
aparatului si vasele de gatit de
pe aparat. Exista pericol de
explozie din cauza deteriorarii
furtunului de gaz.

Asigurati-va ca verificati daca
exista scurgeri de gaz, dupa
conectarea aparatului la

alimentarea cu gaz. Asigurati- m

va ca nu exista scurgeri de
gaz. Nu folositi produsul, daca
exista o scurgere de gaz.

A1 .7 Siguranta utilizarii

+ Dupa fiecare utilizare asigurati-
va ca aparatul este oprit.
+ Daca nu veti utiliza produsul
pentru o perioada lunga de
timp, scoateti-l din priza sau
opriti alimentarea de la cutia
de sigurante. Inchideti
robinetul principal de gaz.
Nu utilizati produsul daca
acesta se defecteaza sau se
deterioreaza in timpul utilizarii.
Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare cu
electricitate. Contactati
importatorul sau centrul de
service autorizat.
Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart. in caz
contrar, exista riscul de ranire
si de deteriorare a mediului.
Nu calcati pe aparat sub nicio
forma.
Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.
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* Obiectele inflamabile nu
trebuie pastrate in interiorul si
in jurul zonei de gétit. In caz
contrar, acestea pot provoca
incendii.

* Nu folositi ménerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

+ Acest produs nu este adecvat
pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

Al .8 Avertismente privind
temperatura

« AVERTISMENT: Atunci cand
produsul este utilizat, produsul
si partile sale accesibile vor fi
fierbinti. Procedati cu grija
pentru a evita atingerea
produsului si a elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta sub 8
ani trebuie tinuti departe de
produs, cu exceptia cazuluiin
care sunt supravegheatiin
mod constant.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece suprafetele vor fi
fierbinti in timpul functionarii
acestuia.

+ Pastrati distanta atunci cand
deschideti usa cuptorului in
timpul sau la sfarsitul gatitului.
Aburul poate provoca arsuri
ale mainilor, fetei si/sau
ochilor.

« In timpul functionarii, produsul
este fierbinte. Procedati cu
grija pentru a evita atingerea
partilor fierbinti, elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului.

* Purtati intotdeauna manusi de
cuptor rezistente la caldura
atunci cand manipulati
produsul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

1.9 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.
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« Inchideti usa cuptorului dupa
ce ati impins complet
accesoriile in spatiul de gatit,
in caz contrar acestea pot lovi
geamul usii si il pot deteriora.

AI .10 Siguranta gatitului

+ AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

+ AVERTISMENT: In cazul gétirii
cu ulei solid sau lichid, este
periculos sa lasati plita
nesupravegheata, acest lucru
poate duce la izbucnirea unui
incendiu. Nu incercati
NICIODATA s3 stingeti focul cu
apa; deconectati produsul de
la reteaua electrica, apoi
acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

+ Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

Reziduurile alimentare din
zona de gatit, cum ar fi uleiul,
se pot aprinde. Curatati aceste
reziduuri inainte de a gati.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve

inchise si borcane de sticla.

Presiunea ce se poate

acumula in cutie/borcan poate

cauza spargerea acestuia.

* Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Tineti cont de urmétoarele

precautii atunci cand folositi

hartie pergament grasa sau
materiale similare:

* Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea Si
introduceti in cuptorul
preincalzit.

+ Pentru a preveni riscul de a
atinge elementele de incalzire
ale cuptorului si de a impiedica
fluxul de aer cald, indepartati
orice parti de hartie
antigrasime in exces care
atarna de accesorii sau
recipiente. Nu folositi hartia de
copt la temperaturi mai mari
decat temperatura maxima de
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utilizare specificata de
producator pentru cuptor. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

Nu o asezati deasupra
accesoriilor in timpul
preincalzirii.

Apésati intotdeauna cu o
farfurie sau un obiect similar
pentru a impiedica materialul
sa se deplaseze din cauza
circulatiei aerului din interiorul
cuptorului.

Acoperiti numai suprafata
necesara din interiorul tavii.
Dupa fiecare utilizare, tava
trebuie curatata, iar hartia de
copt sau alte materiale
similare utilizate in tava trebuie
inlocuite. In caz contrar,
lichidele care se scurg pe tava
pot produce fum sau chiar lua
foc.

Atunci cand se deschide
capacul produsului, se
genereaza un flux de aer.
Hartia de copt poate intrain
contact cu elementele de
incalzire si se poate aprinde.
Atunci cand se utilizeaza un
gratar pentru prajire, pe
gratarul inferior trebuie
asezata o tava. In caz contrar,
uleiul alimentar si alte
componente care se scurg pe
fundul cuptorului pot crea fum
gros si pot lua foc.

» Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. Nu asezati
alimentele prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Asezati vasele de gatit in
centrul zonei plitei. Retineti ca
focul din zona plitei cu vasele
de gatit nu se revarsa pe
suprafata laterala a vaselor de
gatit.

A.I .11 Siguranta legata de

intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!
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* Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu utilizati detergenti abrazivi
puternici, raclete de metal,
tampoane de curatat, s&rma

de spalat vase sau inalbitor
pentru a curata geamul usii
frontale a cuptorului si geamul
usii superioare a cuptorului
(daca este echipat). Aceste
materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreunad cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatéatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:
+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

« In cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Tncercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. In plus, daci realizati coacerea
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felurilor unul dupa altul, economisiti preparata. Este consumata mai mult m

energie, deoarece cuptorul nu pierde energie decat este necesar, pentru vasele
caldura. de dimensiuni necorespunzatoare.
Folositi oale/cratite cu dimensiunea si + Pastrati curate zonele de gatit ale plitei si
capacul corespunzatoare pentru zona bazele vaselor. Murdaria reduce

plitei. Alegeti intotdeauna vasul de transferul termic intre zona de gatit si
dimensiunea potrivita pentru reteta baza vasului.
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3 Produsul dumneavoastra

In aceastd sectiune, puteti gasi prezentarea
generala si utilizarile de baza ale panoului
de control al produsului. Pot exista
diferente in imagini si unele caracteristici in
functie de tipul de produs.

3.1 Prezentarea produsului

0]®) CO0O0T—r2

> 4
——» 5
1  Sectiunea plita
2 Panoul de control
3 Maner
4  Usa
5 Piesa inferioara
3.1.1 Unitatea de gatit
| |
7 <
»
6« > 1"
= 2**
54 %3
44
1 Lampa

Y oo WN

*%

Rafturi de sarma

Motor ventilator (in spatele placii de otel)
Element de incélzire inferior (sub tava de otel)
Pozitii de raft

incalzitor superior

Orificii de ventilare

Variazd in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea lampii sa
difere fata de ilustratie.

Variazd in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sdrma.

3.1.2 Sectiunea plita

AW N =

3.2 Prezentarea panoului de control al
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Stanga spate - Arzator normal
Stanga fata - Arzdtor wok
Dreapta fata - Arzator auxiliar
Dreapta spate - Arzator normal
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1 Butoane de comanda plita
3 Temporizatorul
5 Butoane de comanda plita

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton selectare temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti intelege temperatura interioara a
cuptorului din simbolul temperaturii de pe
afisajul temporizatorului. Simbolul
temperaturii apare pe display cand incepe
gatirea, iar simbolul temperaturii dispare
cand aparatul atinge temperatura setata.
Cand temperatura din interiorul cuptorului
scade sub temperatura setata, simbolul
temperaturii reapare.

2 Buton de selectare functie
4 Buton selectare temperatura

Butoane de comanda plita

Puteti utiliza plita cu ajutorul butoanelor de
comanda ale acesteia. Fiecare buton
comanda arzatorul respectiv. Puteti
intelege ce arzator controleaza din
simbolurile de pe panoul de comanda.

Temporizatorul

S Qoom @
JR (o T I ) I

L0 0 0O @
¥
2

{ R AR
1T 2 3 4 5

Tasta alarma

ot | @

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

U W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj

©

: Simbol timp de coacere

J

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma
: Simbol luminozitate

: Simbolul de blocare a tastelor

Pe D«

: Simbol temperatura

3 : Simbol nivel de volum

A =

: Simbol de blocare usa *

*Variazad in functie de modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.
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maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului

3.3 Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile
de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile

dumneavoastra.
. Domeniu de
Simbol . .. ~ . R
f N Descrierea functiei temperatura Descriere si utilizare
unctie i ¢C) ;

Functionare cu
ventilator

Cuptorul nu se incélzeste. Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezgheatd lent la temperatura camerei, mancarea gatitéd este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.

incalzire superioara si
inferioard

Alimentele sunt incélzite de sus si de jos in acelasi timp.
Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.

IR IES

+
e

incalzire inferioara

Doar incélzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.

]| I

incalzire inferioara/
superioard asistatd de
ventilator

Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incélzire superior si
inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
tava.

[®

incalzire ventilator /
Airfry

Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incélzire al
ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.

Datorita aerului distribuit rapid cu aceasta functie, puteti face o
prajire superficiald sau fara ulei. Pentru informatii detaliate,
consultati sectiunea “Airfry”.

Functie ,3D"

incalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
de ventilator sunt pornite. Fiecare parte a alimentului de gétit
este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

Grétar inferior asistat
de ventilator

Aerul cald incélzit de gratarul mic este distribuit rapid in cuptor
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mica.

HIESE

Rotisor cu gratar
integral

Functioneaza compartimentul interior si exterior al elementului
de incélzire superior si motorul rotisorului (frigare doner). Este
potrivit pentru frigerea bucatilor de carne mari si medii.

* Produsul dumneavoastra functioneaza in

intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceasta sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
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modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :

Rotisor si frigarui

Se foloseste pentru frigerea carnii rosii, a
carnii de pui sau a pestelui, din toate
directiile.

Adaptor tigaie wok

Se foloseste pentru ridicarea tigailor wok
cu fundul rotund.

Tava de prajit acoperita cu bariera (Airfry)
Se utilizeaza pentru prajirea superficiala
sau fara ulei a alimentelor.

Tava cuptorului cu strat de protectie
prezinta aderenta mai mica fata de alte
tavi.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.
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n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

= N WO

1

in cazul modelelor fira rafturi din sarma :

~,

1}

=1 MW

/1N

e

iy

Plasarea gratarului de sarma pe rafturile de
gatit

n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de sarma pe
rafturile laterale ale sarmei in mod
corespunzator. in timp ce asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.
Pentru o gatire mai bung, gratarul de sarma
trebuie fixat pe punctul de oprire al raftului
de sarma. Nu trebuie sa treaca peste
punctul de oprire pentru a intra in contact
cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este crucial sa asezati gratarul de sarma pe
rafturile laterale in mod corespunzator.
Gratarul de sarma are o directie atunci
cand 1l agezati pe raft. in timp ce asezati
gratarul de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie sa fie pe partea din fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere
n cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

(I e o

Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sarma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.
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n cazul modelelor cu rafturi din sarma :

[ Il

elor fara rafturi din sarma :

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe
opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

e

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor cu
rafturi de sarma si modele telescopice
Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din s&rma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).

Atasarea rotisorului pentru frigerea puiului

+ Fixati alimentele pe rotisor folosind
tepusele.

+ Amplasati cadrul rotisorului in cuptor, la

nivelul motorului rotisorului.
+ Introduceti marginea ascutita a

rotisorului in motorul pentru rotisor si

amplasat;i rotisorul pe cadru.

+ Detasati manerul rotisorului in timpul
prepararii la grill.
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

pren_smm exterioare ale produsului (indltime/latime/ 850 /600 /600
adancime) (mm)

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz
Tip'de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie (kW) 2,7 kW

Consum total de gaz (kW) 8,3 kW (603 g/h - G30)
Tip cuptor Cuptor multifunctional
Zone de gatit

Stanga fata Arzétor wok
Alimentarea 3,3 kW (240 g/h - G30)
Dreapta fata Arzator auxiliar
Alimentarea 1,0 kW (73 g/h - G30)
Stanga spate Arzator normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h — G30)
Dreapta spate Arzator normal
Alimentarea 2,0 kW (145 g/h - G30)

Tipul de gaz/presiunea la care este setat produsul:

G20 20 mbar

Categoria de produs gazos

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Cat Il 2ELs3B/P

Catl2H

Tipuri de gaze/presiuni la care poate fi convertit produsul:

G2 350 13 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate in conformitate cu
standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii
(dacé existd) de element de incalzire inferior-superior sau incélzire asistaté de ventilator.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Grétar inferior asistat
de ventilator, 4-Incélzire superioara si inferioara.
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calitatea produsului.

@ Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati

produsul dumneavoastra.

@ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.

Categorii de gaze din tara respectiva/tipuri/presiune
In tabelul de mai jos puteti gasi tipul de gaz, presiunea si categoria de gaz care pot fi
utilizate pentru tara in care va fi instalat produsul.

CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrza 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  {G20,13 mbar  [G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

cy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  [62020mbar  |023%013  1G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  |{G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar
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CODURILE CATEGORIE TIP SI PRESIUNE GAZ
TARILOR

SE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
NU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
MT Catl 3B/P (30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Catl 2H (20,20 mbar
LU Catl 2E (20,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Masa injectoare

Tabelul de mai jos ofera valorile injectoarelor pentru toate tipurile de gaze combustibile
pentru conversia gazului. Puteti ajunge la valorile injectoarelor dvs. uitdndu-va la tabelul
tehnic pentru tipurile de gaz pe care le puteti converti in functie de combustibili si de tara
dvs. Este posibil ca injectoarele sa nu fie furnizate impreuna cu produsul dumneavoastra. Il
puteti obtine de la serviciile autorizate sau de la locul de unde ati achizitionat produsul.

Zone de gatit
G20,20 |G30,28 30
Alimentar | mbar mbar G20,70 | G20,13 | G20,25 | G25.325 |G2.350,13| G30,37 | G30,50
ea 62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
3,3kw 140 94 165 155 118 145 200 88 75
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4 Instalare

AAvertizéri generale

+ Apelati la cel mai apropiat agent de
service autorizat pentru instalarea
produsului. Asigurati-va ca instalatiile
electrice si de gaz sunt la locul lor nainte
de a apela la agentul de service autorizat
pentru ca produsul sa fie gata de
functionare. Dacd instalatia nu este
corespunzatoare, apelati la un electrician
si instalator calificati pentru a va efectua
remedierile necesare. Producatorul nu
este responsabil pentru daunele cauzate
de proceduri realizate de persoane
neautorizate care, de asemenea, pot
anula garantia.

+ Clientul are responsabilitatea de a pregati

locatia in care va fi amplasat produsul si
de a avea pregatite utilitatile de
alimentare cu energie electrica si/sau
gaz.

« in timpul instal&rii produsului se vor
respecta regulile specificate in
standardele locale privind instalatiile
electrice si/sau de gaz (reguli legale de
instalare)./paragraful

- Tnainte de instalare, verificati daca
aparatul este deteriorat. Nu instalati
aparatul daca este deteriorat. Produsele
avariate provoaca riscuri de siguranta.

4.1 Locul potrivit pentru instalare

+ Asezati produsul pe o suprafata tare
deoarece exista conducte de aer sub
produs. Acesta nu trebuie sa fie asezat
pe o baza sau pe un piedestal. Picioarele
produsului nu trebuie sa se afunde pe
suprafete moi, de exemplu covoare etc.

+ Podeaua bucétariei trebuie sa fie
capabila sa suporte greutatea aparatului,
plus greutatea suplimentara a
ustensilelor de gatit si de copt si a
alimentelor.

+ Acest produs este un dispozitiv de clasa
1 in conformitate cu standardul EN
30-1-1. Acesta poate fi plasat langa
peretii bucatariei, mobilierul de bucatarie
sau orice alt produs in orice dimensiune

din spate si de la 0 margine. Mobilierul
sau echipamentul de bucatarie de pe
partea cealaltd poate fi doar de aceeasi
dimensiune sau mai mic.

+ Poate fi utilizat cu dulapuri pe ambele
parti, dar pentru a avea o distanta minima
de 400 mm deasupra nivelului plitei,
Iasati un spatiu liber lateral de 65 mm
intre aparat si orice perete, perete
despartitor sau dulap inalt.

Hood
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- De asemenea, poate fi utilizat in pozitie
libera. Lasati o distantd minima de 750
mm deasupra suprafetei plitei.

+ Daca trebuie instalata o hota de
bucatarie deasupra aragazului, consultati
instructiunile producatorului hotei de
bucatarie in ceea ce priveste indltimea de
instalare (min. 650 mm).

+ Orice mobilier de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la caldura
(min. 100 °C).

Lantul de siguranta

Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva

supraechilibrarii prin utilizarea unui lant de

siguranta inclus in cuptor.

Avertizare - Risc de rasturnare!
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Avertizare: Pentru a preveni rasturnarea
aparatului, acest mijloc de stabilizare
trebuie sa fie instalat. Consultati
instructiunile de instalare.

Daca produsul are 2 lanturi de siguranta;
Fixati carligul (1) cu ajutorul unui cui
potrivit pe peretele bucétariei (6) si
conectati lantul de siguranta (3) la carlig
prin intermediul mecanismului de blocare

@).

Carlig
Mecanism de blocare
Lant de siguranta

AW N =

Fixati ferm lantul la partea din spate a
produsului

5 Partea din spate a produsului
6 Peretele bucétariei

Daca produsul are 1 lant de siguranta;
Aparatul trebuie sa fie asigurat impotriva
supraechilibrarii prin utilizarea unui lant de
siguranta inclus in cuptor.

Urmati pasii de mai jos din imagine pentru
a fixa lantul de siguranta la produs.

Lantul de stabilitate trebuie sa fie

@ cat mai scurt posibil pentru a evita
inclinarea cuptorului in fata siin
diagonala pentru a evita inclinarea
laterala a cuptorului. Lantul de
stabilitate este conceput pentru
aragazurile fara fanta de prindere a
suportului.

Aerisirea camerei

Toate incdperile au nevoie de o fereastra
care sa poata fi deschisd sau de o
fereastra echivalentd, iar unele incaperi vor
necesita, de asemenea, un ventilator
permanent. Aerul pentru ardere este preluat
din aerul din incapere, iar gazele de
evacuare sunt emise direct in incapere. O
aerisire buna este importanta pentru
functionarea in siguranta a aparatului
dumneavoastra.

Camere cu usi si/sau ferestre care se
deschid direct in exteriorul cladirii

Usile si/sau ferestrele care se deschid
direct in exterior trebuie sa aiba o
deschidere totala de aerisire cu
dimensiunile specificate in tabelul de mai
jos, care se bazeaza pe puterea totala de
gaz a aparatului (consumul total de gaz al
aparatului este indicat in tabelul de
specificatii tehnice din prezentul manual de
utilizare). in cazul in care usile si/sau
ferestrele nu au o deschidere de aerisire
totald corespunzatoare consumului total de
gaz al aparatului, asa cum se specifica in
tabelul de mai jos, atunci trebuie sa existe
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cu siguranta o deschidere de aerisire fixa
suplimentara in incapere pentru a se
asigura ca sunt indeplinite cerintele minime
de aerisire totala pentru consumul total de
gaz al aparatului. Deschiderea de aerisire
fixa poate include deschideri pentru
aerisirile existente, dimensiunea deschiderii
pentru conductele de extractie a hotei etc.

Consumul total de gaz Deschiderea minima de

(kw) aerisire (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Camere care nu au usi si/sau ferestre care
se deschid direct in exterior.

in cazul in care incéperea in care este
instalat aparatul nu are o usa si/sau o
fereastra care sa se deschida direct in
exterior, trebuie cautate alte produse care
sa asigure in mod cert o deschidere de
aerisire fixa, nereglabild si care sa nu poata
fiinchisa, care sa indeplineasca cerintele
minime totale de deschidere de aerisire
pentru consumul total de gaz al aparatului,
asa cum este indicat in tabelul de mai sus.
De asemenea, trebuie sa se respecte
reglementarile corespunzatoare privind
constructiile.

In cazul in care o incépere sau un spatiu
interior contine mai mult de un aparat cu
gaz, trebuie prevazuta o suprafata de
aerisire suplimentara fatd de cea prevazuta
in tabelul de mai sus. Dimensiunea zonei
de aerisire suplimentara trebuie sa fie
corespunzatoare reglementarilor privind
alte aparate cu gaz.

De asemenea, ar trebui sa existe un spatiu
liber de cel putin 10 mm pe marginea
inferioara a usii care se deschide spre
mediul interior din incaperea in care este
instalat aparatul. Trebuie sa va asigurati ca
elemente precum covoare si alte materiale
de acoperire a podelei etc. nu afecteaza
spatiul liber atunci cand usa este inchisa.
Aragazul poate fi amplasat intr-o bucatarie,
intr-o bucatarie/sufragerie sau intr-o
camera de dormit, dar nu intr-o camera
unde se afla o baie sau un dus. Aragazul nu
trebuie sé fie instalat intr-o camera de
dormit cu o suprafata mai mica de 20 m3.
Nu instalati acest aparat intr-o incapere
aflata sub nivelul solului decat daca
aceasta este deschisa la nivelul solului pe
cel putin o latura.

4.2 Conexiunea electrica

AAvertizéri generale

+ Deconectati produsul de la conexiunea
electrica inainte de a incepe orice lucrare
la instalatia electrica. Exista pericol de
electrocutare.

+ Conectati produsul la o priza/linie
impamantata protejata de un intrerupator
de circuit miniatural de capacitate
adecvatd, conform tabelului "Specificatii
tehnice". Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un electrician
calificat, in timpul utilizarii produsului cu
sau fara transformator. Compania
noastrd nu va fi trasa la rdspundere
pentru eventuale daune care vor aparea
ca urmare a utilizarii produsului fara o
instalatie de impamantare in
conformitate cu reglementarile locale.

+ Produsul poate fi conectat la reteaua
electrica numai de catre o persoana
autorizata si calificatd, iar garantia
produsului incepe numai dupa instalarea
corecta. Producatorul nu poate fitras la
raspundere pentru daunele care pot
aparea ca urmare a operatiunilor
efectuate de persoane neautorizate.

+ Cablul electric nu trebuie strivit, pliat,
blocat sau sa atinga partile fierbinti ale
produsului. In cazul in care cablul electric
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este deteriorat, acesta trebuie Inlocuit de .
un electrician calificat. in caz contrar,
exista riscul de electrocutare, scurtcircuit
sau pericol de incendiu!
+ Datele retelei de alimentare electrica .
trebuie sa corespunda datelor specificate
pe eticheta tipului produsului. Placuta de
identificare este vizibila fie atunci cand
se deschide usa sau capacul inferior al .
aparatului, fie se afla pe peretele din
spate al aparatului, in functie de tipul de
aparat. .
+ Priza cablului de alimentare trebuie sa fie
usor accesibild dupa instalare (nu o
directionati deasupra plitei). Nu utilizati
prelungitoare sau prize multiple pentru
alimentarea la reteaua electrica. .
si trebuie sa folositi priza/linia si
stecherul corespunzatoare pentru cuptor.
In cazul in care limitele de putere ale
produsului sunt in afara capacitétii de
transport al curentului a stecherului si
prelungitorului electric/prizei, produsul
trebuie conectat direct prin instalatie
electrica fixa, fara a utiliza stecherul si Ri
prelungitorul electric/priza. .
Daca aparatul are un cablu si o priza:
Efectuati conectarea electrica a aparatului
conectandu-| la o priza impamantata.

4.3 Racord gaz

AAvertizéri generale

+ Risc de explozie, incendiu si toxiinfectie
in cazul in care instalarea, repararea sau .
racordul se face de catre o persoana sau
un tehnician neautorizat/nelicentiat/
necalificat.

+ Inainte de a amplasa produsul, asigurati- .
va de respectarea conditiilor locale de
distributie (tip si presiune a gazului) si
daca reglajul de gaz al produsului
respecta aceste conditii. Conditiile de
reglare a gazelor si valorile produsului se
gasesc pe etichete (sau pe eticheta de
tip).

« In cazul in care codul tarii dvs. nu se afla
pe etichetd, urmati instructiunile tehnice
locale din tara dvs. pentru racordul si
transformarea instalatiei de gaz.
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Produsul poate fi racordat la sistemul de
alimentare cu gaz numai de catre o
persoana sau un tehnician autorizat/
licentiat/ calificat.

Producatorul nu este raspunzator pentru
daunele care decurg din procedurile
efectuate de persoane sau tehnicieni
neautorizati/nelicentjati/necalificati.
Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

In cazul in care trebuie s& utilizati ulterior
produsul cu un alt tip de gaz, trebuie sa
consultati persoana sau tehnicianul
autorizat/licentiat/ calificat cu privire la
procedura de conversie aferenta.
Asigurati-va ca se verifica bine
etanseitatea racordului de gaz dupa
fiecare utilizare. Producatorul nu poate fi
tras la raspundere pentru daunele care
pot aparea din cauza scurgerilor de gaz
care pot aparea ca urmare a racordarii la
gaz sau a conversiei efectuate de
persoane neautorizate/nelicentiate.

sc de incendiu:

Daca nu efectuati racordarea in
conformitate cu instructiunile de mai jos,
exista riscul de scurgere de gaz si de
incendiu. Compania noastra nu poate fi
trasa la raspundere pentru daunele care
rezultd din aceasta situatie.

Racordarea la gaz trebuie efectuata
numai de catre o persoana sau un
tehnician autorizat/licentiat/ calificat.
Asigurati-va ca furtunul de gaz care
urmeaza sa fie utilizat la racordarea la
gaz este conform cu standardele locale
privind gazul.

Furtunul flexibil de gaz trebuie conectat
astfel incat sa nu intre in contact cu
piesele mobile si suprafetele fierbinti
(prezentate in figurile de mai jos) din jurul
sdu si sa nu fie prins atunci cand piesele
mobile se deplaseaza. (de ex. sertare) in
plus, acesta nu trebuie plasat in spatii in
care ar putea fi turtit.



* Nu deplasati produsul a carui racordare
la gaz este completa. Daca produsul este
mutat, poate exista riscul de scurgeri de
gaz.

+ Pentru conectarea si transformarea
instalatiei de gaz trebuie sa se utilizeze o
cheie.

Alegerea partii de racordare la gaz

+ Furtunul de gaz trebuie racordat prin
efectuarea de viraje cu unghiuri largi
impotriva posibilitatii de rupere si pliere
in timpul racordarii.

+ Furtunul de gaz nu trebuie sa fie turtit, |
pliat, ciupit, atins de colturi ascutite sau 2 5

sd intre in contact cu partile fierbinti ale « In cazul in care iesirea furtunului de gaz
produsului si cu vasele de gatit de pe si alimentarea principald de gaz nu sunt
produs. Risc de explozie in urma orientate pe aceeasi parte, asigurati-va
deteriorarii furtunului de gaz! ca furtunul nu trece prin zona fierbinte

* Furtunul de gaz nu trebuie sa intre in atunci cand il conectati.
contact cu piese care pot atinge o -
temperatura de 70 C peste temperatura
camerei.

« Inainte de racordarea la gaz, asigurati-va
ca alimentarea cu gaz si iesirea
furtunului de gaz a produsului care
urmeaza sa fie racordat la gaz se afla pe
aceeasi parte.
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Piese pentru racordarea la gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare
pentru conectarea la gaz sunt prezentate
mai jos. in functie de model, este posibil ca
aceste piese sa nu fie livrate impreuna cu
produsul. Piesele de conectare a instalatiei
de gaz care trebuie utilizate pot varia in
functie de tipul de gaz si de reglementarile
tarii respective.

Garnitura de etansare a scurgerilor :

Racord pentru gaz lichid (G30,G31) :

f”?‘:\-\

Racord de iesire a gazului :

=~
N

Efectuarea racordului de gaz - GN

+ Instalatia de gaz natural trebuie sa fie
pregatita in mod corespunzator pentru
montaj inainte de a instala produsul. La

iesirea din instalatia de gaze naturale m
trebuie sa existe o supapa de gaz natural
care sa fie conectata la produs.

+ Asigurati-va ca supapa de gaz natural
este usor accesibila.

+ Conectati produsul la sistemul de gaze
naturale din locuinta dvs. cu un furtun de
gaz flexibil care respecta standardele
locale.

+ Larealizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noua garnitura de etansare.

+ Alimentarea cu gaz trebuie sa fie
racordata prin intermediul unei conducte
de gaz sau al unui furtun de gaz de
siguranta cu fitinguri filetate la ambele
capete.

Racord de tip EN ISO 228 G1/2".

1. Introduceti noua garnitura de etansare
in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.

N

Fixati piesa de racordare a gazului la
aparat cu ajutorul unei chei de 22 mm si
plasati piesa de racordare in piesa de
racordare cu ajutorul unei chei de 24

3. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Racord de tip ISO 10226 R1/2".

1. Asezati noua garniturd in piesa de
racordare si asigurati-va ca garnitura
este asezata corect.

2. Intimp ce tineti fixata iesirea de
racordare la gaz a produsului cu o cheie
de 22, conectati piesa de interconectare
la iesirea de gaz a produsului cu o cheie
de 24 si strangeti bine.
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3. Introduceti noua garniturd de etansare

in furtunul/tubul de gaz de siguranta.
Asigurati-va ca garnitura este asezata
corect.

Conectati partea filetata a furtunului/
tubului de gaz de siguranta la elementul
de interconectare cu cheia de 24 mm si
strangeti-o bine, mentinand elementul
de interconectare fixat cu cheia de 24

—

5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri

ale piesei de racordare dupa racordare.

Efectuarea racordului de gaz - GPL

Produsul trebuie sa fie racordat in asa fel
incat sa fie aproape de racordul de gaz
pentru a preveni scurgerile de gaz.
Inainte de a face racordul la gaz, puneti la
dispozitie un furtun de gaz din plastic si o
clema de montare adecvata. Diametrul
interior al furtunului de gaz din plastic
trebuie sa fie de 10 mm, iar lungimea nu
trebuie sa fie mai mare de 150 cm.
Furtunul de plastic trebuie sa fie etans si
usor de inspectat.

Aparatele si sistemele pe baza de gaz
trebuie sa fie verificate in mod regulat
pentru buna functionare. Regulatorul,
furtunul si clema acestuia trebuie
verificate periodic si inlocuite in
perioadele recomandate de producator
sau atunci cand este necesar.

La realizarea racordului de gaz trebuie
utilizatd o noud garnitura de etansare.

+ Racordarea la gaz trebuie sa se faca
printr-un furtun de gaz sau printr-o
racordare fixa.

Racordare cu furtun de gaz fixat (fara filet)
1. Asezati noua garniturd in piesa de

racordare pentru gaz lichid si asigurati-
va ca garnitura este asezatéa corect.

2. Fixati iesirea de racord pentru gaz a
produsului cu o cheie de 22 mm,
conectati piesa de conectare la iesirea
de gaz a produsului cu o cheie de 24
mm si strangeti bine.

3. Montati clema de montare la un capat al
furtunului de gaz. inmuiati capéatul
furtunului de gaz la care ati atasat
clema de fixare punandu-l in apa
clocotita timp de un minut.

4. Introduceti furtunul de gaz inmuiat pana
la capat in piesa de racordare. Strangeti
bine clema cu o surubelnita.

5. Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
ale piesei de racordare dupa racordare.

Verificarea scurgerilor la punctul de

racordare

+ Asigurati-va ca toate butoanele de pe
produs sunt inchise. Asigurati-va ca
alimentarea cu gaz este pornita. Pregatiti
spuma de sapun si aplicati-o pe punctul
de racordare al furtunului pentru
controlul scurgerilor de gaz.

+ Partea sapunita va face spuma daca
existd o scurgere de gaz. in acest caz,
verificati inca o data racordul de gaz.
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+ Inloc de sapun, puteti utiliza spray-uri
disponibile in comert pentru verificarea
scurgerilor de gaz.

+ Daca exista o scurgere de gaz, inchideti
alimentarea cu gaz si ventilati incaperea.

+ Nu folositi niciodata un chibrit sau o
bricheta pentru a face controlul
scurgerilor de gaz.

4.4 Amplasarea produsului

1. Impingeti produsul spre peretele
bucatariei.

2. Fixati la perete lantul de siguranta pe
care I-ati conectat la produs.

3. Reglati picioarele cuptorului

Reglarea picioarelor cuptorului

Vibratiile din timpul utilizarii pot face ca
vasele de gatit sa se miste. Aceasta
situatie periculoasa poate fi evitata daca
produsul este plan si echilibrat.

Pentru siguranta dumneavoastra, asigurati-
va ca produsul este la nivel prin ajustarea
celor patru picioare din partea de jos prin
rotirea la stdnga sau la dreapta si aliniati-|
la nivelul blatului de lucru.

Verificarea finala

1. Reconectati produsul la curent.
2. Verificati functiile electrice.

3. Deschideti robinetul de gaz.
4

. Verificati daca racordurile de gaz sunt
bine fixate si daca exista scurgeri.

5. Aprindeti arzatoarele si verificati
aspectul flacarii.

Flacdra trebuie sa fie albastra si sa
aiba o forma regulata. Daca flacara
este galbuie, verificati daca capacul

arzatorului este bine asezat sau
curatati arzatorul.

4.5 Conversia gazelor

AAvertizéri generale

+ Tnainte de a incepe orice lucrare la
instalatia de gaz, deconectati
alimentarea cu gaz. Risc de explozie!

+ Toate injectoarele de gaz trebuie
inlocuite, iar reglarea arderii robinetelor
de gaz trebuie sa se facad in pozitia de
debit redus pentru ca produsul sa poata
fi utilizat cu un alt gaz.

+ Dupa schimbarea tipului de gaz, noua
eticheta cu tipul de gaz de pe punga de
rezerva trebuie aplicata pe eticheta aflata
deja pe peretele posterior al produsului.

+ Tipul de gaz convertibil si categoriile de
gaz ale produsului in functie de tara sunt
indicate in sectiunea "Categorii/tipuri/
presiuni de gaz ale tarii". Verificati in
acest tabel tipurile de gaze pe care le
puteti utiliza in zona dumneavoastra. Nu
puteti face conversia la tipuri de gaze
nespecificate in acest tabel.

+ Este posibil ca injectorul de rezerva
corespunzator tipului de gaz pe care
doriti sa il utilizati sa nu fie furnizat
impreuna cu produsul. Puteti procura
injectoarele de la service-ul autorizat sau
de la magazinul de unde ati cumparat
produsul.

+ Valorile injectoarelor si tipurile de gaze
care trebuie utilizate pentru arzatoare
sunt prezentate la sfarsitul sectiunii.
Efectuati racordarea tipului de gaz care
urmeaza sa fie convertit, asa cum este
descris in sectiunea privind racordarea la
gaz.

Piese pentru schimbarea instalatiei de gaz

Piesele si uneltele care pot fi necesare

pentru transformarea instalatiei de gaz

sunt prezentate mai jos. In functie de
model, este posibil ca aceste piese sa nu
fie livrate impreuna cu produsul.

Duza de deviere:

(<77
e

A

Injector arzator :
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Schimbarea injectorului pentru arzatoare

1. Rasuciti toate butoanele de control in
pozitia oprit de pe panoul de control.

2. Intrerupeti alimentarea cu gaz.

3. Indepértati suporturile pentru tigai,
capacul si capul arzatoarelor plitei.

4. Indepartati injectoarele de gaz prin
rdsucirea in sens invers acelor de
ceasornic. (cheie nr. 7)

5. Daca produsul are o camera de ardere
wok cu un injector cu intrare lateral3,
scoateti injectorul cu o cheie numarul 7.

SW7

Cu exceptia cazului in care existad o
@ situatie anormald, nu incercati sa
scoateti robinetele arzatorului de
gaz. In cazul in care este necesara
schimbarea robinetelor, trebuie sa

apelati la un agent de service
autorizat sau la un tehnician

autorizat cu licenta.

La unele arzatoare de plit3,
injectorul este acoperit cu o piesa
metalica. Acest capac metalic

trebuie sa fie indepartat pentru a
inlocui injectorul.

6. Instalati noile injectoare de gaz. (Cuplu
de strangere 4 Nm)

7. Verificati toate racordurile pentru a va
asigura ca sunt instalate in siguranta si
fixate bine.

Injectoarele noi au pozitia marcata

@ pe ambalaj sau pe tabelul
injectoarelor, la care se poate face
referire.

8. Trebuie sa verificati daca injectoarele
prezinta scurgeri dupa racordare.

Setare redusa a debitului de gaz pentru
robinetii de plita

1. Aprindeti arzatorul care urmeaza s3 fie
reglat si rotiti butonul in pozitia redus.

2. indepdrtati butonul de la robinetul de
gaz.

3. Utilizati o surubelnita de dimensiuni
corespunzatoare pentru a regla surubul
de reglare a debitului.

4. Pentru GPL (butan - propan), rotiti
surubul in sensul acelor de ceasornic.
Pentru gazul natural, trebuie sa rotiti o
data surubul in sens invers acelor de
ceasornic.

= Lungimea normala a unei flacari
drepte in pozitie redusa trebuie sa
fie de 6-7 mm.

5. Daca flacara este mai inalta decat
pozitia dorit3, rotiti surubul in sensul
acelor de ceasornic. Daca este mai
mica, rotiti-o in sens invers acelor de
ceasornic.

6. Pentru ultimul control, aduceti arzatorul
atat in pozitia de flacara mare, cat siin
cea de flacara redusa si verificati daca
flacara este aprinsa sau stinsa.

7. in functie de tipul de robinet de gaz
utilizat in aparatul dumneavoastr3,
pozitia surubului de reglare poate varia.
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1 Surub de reglare a debitului

Verificare scurgri la injectoare

inainte de a efrectua conversia produsului,

asigurati-va ca toate butoanele de control

sunt pe pozitia off (oprit). Dupa conversia
corecta a injectoarelor, fiecare injector
trebuie verificat de scurgeri de gaze.

1. Asigurati-va ca alimentarea cu gaz la
produs este pornitd, mentinand toate
butoanele de control pe pozitia off
(oprit).

2. Fiecare orificiu de injector este blocat

cu un deget, aplicand o forta rezonabila

pentru a opri scurgerea de gaz atunci
cand butonul de control corespunzator
e pe pozitia on (pornit) si a ramas in
pozitia neapasata pentru a permite
gazului sa ajunga la injector.

Aplicati apa cu sapun la imbinarea
injectorului cu o mica perie, daca exista
scurgere de gaz laimbinarea
injectorului, apa cu sapun va face bule.
In acest caz, strangeti injectorul cu o
forta rezonabila si repetati procesul
pasului 3 inca o data.

Daca spuma persista, trebuie sa opriti
alimnetarea cu gaz imediat si chemati
un agent de service autorizat sau un
tehnician autorizat. Nu folositi produsul
decat dupa ce un reprezentanmt
autorizat de service a intervenit asupra
produsului.

e

8 =
CeD
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5 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

5.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei,12:00”
si simbolul (O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apasand tastele ®/0.
1200
L O 6 Q B

3. Apaésati tasta (O sau g pentru activarea
campului aferent minutelor.

o |3}|‘i|‘| "
|
o @ 0 ®© & &
4

4. Apasati tastele @/ ©pentru a seta
minutele.

o |1JCo
]}

L0 0 Q& f
4

5. Conformati apdsand tasta (O sau G

= Ora este setat3, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setata, ,12:00” si

@ simbolurile (9 continué sa
clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca aparatul sa functioneze,
trebuie sa confirmati ora setand
ora, sau apasand tasta (9 atunci
cand aceasta este la ,12:00".
Puteti modifica setarea orei exacte
mai tarziu dupa cum este descris in
sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.

5.2 Curatarea initiala

1. Indepértati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [» 19]". Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

Inaintea utilizarii accesoriilor:

Curatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de curatare

pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare sau obiecte ascutite in
timpul curatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

6 Utilizarea plitei

suficient sd asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

6.1 Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

+ Asezati vasele si tigdile astfel incéat
manerele sa nu fie deasupra arzatoarelor,
pentru preveni supraincalzirea lor.

+ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.

O O

v X X

+ Nuincalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

+ Nu aprindeti arzatoarele fara ca o oala
sau un recipient sa se afle pe arzatorul
respectiv.

« Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

+ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit dupa
fiecare operatie.

+ Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

+ Nu asezati capacele de vase si tigdi pe
arzatoare/zonele de gatit.

+ Asezati vasele in centrul pe arzatoarelor/
zonelor. Daca doriti sa plasati un vas pe
un alt arzator/alta suprafata de gatit, nu
este indicat sa il trageti; ridicati-l mai intai
si apoi puneti-l pe celdlalt arzator.

+ Intensitatea flacarii trebuie ajustata in
functie de oalele/vasele de gétit. Reglati
flacarile de gaz astfel incat acestea sa nu
depdseasca baza recipientelor/tigailor si
asezati recipientele/tigdile in centrul
suportului pentru vase. Nu folositi tigdi /
vase mari pentru a acoperi mai multe
arzéatoare.

Dimensiuni recomandate pentru oale/tigai

Tip arzator plita

Diametru oald - cm

Arzator auxiliar 12-18
Arzator normal 18 - 20
Arzator rapid - Arzator wok 22-24

Nu utilizati oale/tigai care depasesc
dimensiunile mentionate mai sus. Folosirea
oalelor/tigailor mai mari decét cele
specificate poate provoca intoxicatii cu
monoxid de carbon si supraincalzirea
suprafetelor din apropiere si a butoanelor.
In plus, daca suprafata de gétit a
produsului dvs. este de sticla, va aparea
supraincalzire pe aceasta suprafata si
produsul va fi deteriorat. Utilizarea unor
cratite/oale mai mici poate cauza arsuri,
din cauza dimensiunii flacarii.

6.2 UTILIZAREA FRIGIDERULUI
Buton de control al plitei

o1 Pozitia oprita
# Flacdra mica: cea mai micd putere de gaz
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0 Flac&ré mare: Cea mai mare putere de gaz

Puteti folosi plita cu ajutorul butoanelor de
comanda a plitei. Fiecare buton actioneaza
arzatorul respectiv. Puteti deduce ce
arzator controleaza din simbolurile de pe
panoul de control.

Cand este oprit (pozitia superioara),
arzatorul nu este alimentat cu gaz. Dupa
aprinderea arzatorului, puteti gati setand
nivelurile de gaz pe buton. Setati puterea de
gatit dorita prin alinierea butonului la
simbolul respectiv.

Aprinderea arzatoarelor cu gaz

v Arzatoarele cu gaz sunt aprinse cu
ajutorul butoanelor de comanda.

1. Apasati butonul arzatorului.

2. Intimp ce apasati pe buton, rasuciti-l in
sens invers acelor de ceasornic catre
simbolul flacarii mari.

3. Scanteia rezultata aprinde gazul.

4. Dupa aprinderea initiald, continuati sa
apasati butonul timp de 3-5 secunde.

5. Daca gazul nu se aprinde dupa ce ati
apdasat si eliberat butonul, repetati
acelasi proces apasand butonul timp de
15 secunde.

Daca flacarile arzatorului sunt
@ stinse din greseala, opriti butonul

de control al acestuia. Nu incercati

sa aprindeti din nou arzatorul timp

de cel putin 1T minut.

Eliberati butonul daca arzatorul nu
@ se aprinde in 15 secunde. Asteptati
cel putin 1 de minute inainte de a

incerca din nou. Risc de acumulare
de gaze si de explozie!

6. Reglati nivelul de putere dorit.

Stingerea arzatoarelor cu gaz

Pozitionati butonul arzatorului in pozitia
oprit (sus).

Mecanism de siguranta pentru oprirea
gazului

Ca masura de precautie impotriva exploziei
datorata scurgerilor de gaze de la
arzatoarele superioare, un mecanism de
siguranta incepe sa functioneze si opreste
imediat gazul.

1 Siguranta de oprire a gazului

Pentru a activa mecanismul de siguranta
de oprire a gazului, tineti butonul de
comanda apdsat inca 3-5 secunde dupa
aprinderea plitei.

Arzator wok

Arzatoarele wok va ajuta sa gatiti mai
rapid. Wok, care este utilizat in special in
bucataria asiatica, este un fel de tigaie
adanca si plata din tabla metalica, care
este folosita pentru a gati legume si carne
tocata la foc puternic intr-un timp scurt.
Intrucat mancérurile sunt gétite la flacara
puternica si intr-un timp foarte scurt in
astfel de tigdi care conduc rapid si uniform
caldura, valoarea nutritiva a alimentelor
este pastrata, iar legumele raman crocante.
Puteti folosi arzatorul wok si pentru
cratitele obisnuite.

Daca doriti sa folositi o cratita obisnuita pe
arzatorul wok, trebuie sa scoateti suportul
pentru tigaie wok de pe plita.
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7 Utilizarea cuptorului

7.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevadzut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de racire.
Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

7.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

« In timp ce realizati ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gatire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este afisat
pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

O.

Temporizatorul

S Qoom @
JR (o T I ) I

A OO0 0 B
¥
2

S R A
1T 2 3 4 5

Tasta alarma

o | @

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

o Ul A W N =

Tasta de blocare taste
Simboluri afisaj
: Simbol timp de coacere

J

: Simbol de incheiere timp de coacere *
: Simbol alarma

: Simbol luminozitate

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol nivel de volum

pl&=(b @D

: Simbol de blocare usa *

*Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil
sd nu fie disponibil pentru produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

RO/ 39



Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

Q / .

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa functioneze

imediat la functia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul J . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul §J dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului
de coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si sa o dezactivati manual.
In cazul in care coacerea s-a incheiat,
opriti cuptorul rotind butonul de
selectie a functiei Butoane si butonul
de temperatura in pozitia off (oprit)
(sus).

Prepararea prin setarea timpului de

coacere;

Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul

timpului de coacere, selectand functia de

temperatura si functia de operare specifice

alimentelor dumneavoastra, si setand

timpul de coacere pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul &
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

O mr-mn
g

@O 0 ©® & M

4

Q
Dupa setarea functiei si
@ temperaturii de operare, puteti seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modificati ora cu tastele

®/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

S M-
I L

Ao o0 Q@ & &

4

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati

temperatura cu butonul de temperatura.

= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul § .
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setatg,
simbolul J dispare.

5. Dupa terminarea timpului de preparare
setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul {3 clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

6. Alarma sonora este activa doud minute.

Apdsati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Avertismentul se
dezactiveazd, iar ora apare pe afisaj.
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Daca se apasa orice tasta la
@ sfarsitul avertizarii sonore, cuptorul
incepe din nou sa functioneze.
Pentru a impiedica cuptorul sa
functioneze din nou la sféarsitul
avertismentului, opriti cuptorul prin
rotirea butonului de temperatura si
a butonului de functie in pozitia "0"

(oprit).

7.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,

puteti preveni modificarea setarilor

temporizatorului.

1. Apdsati tasta pana cand simbolul (3
apare pe ecran.

1 %
40 0 e & @
4

= Simbolul 3 este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci

cand se termind numaratoarea inversa.

La apdasarea oricarei taste dupa ce
blocarea testelor este setat3,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul & clipeste.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti
sa intoarceti méncarea in cuptor, la o
anumita ora. Imediat ce timpul setat a
expirat, cronometrul emite o alarma
sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati [} pana cand simbolul tastei [}
apare pe afisaj.

11

Qa iy

a0 0 O & &

Daca eliberati tasta inainte de
terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
@ utilizate atunci cand functia de
blocare a tastelor este activa. In

cazul intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor
1. Apésati tasta pana cand simbolul (&
dispare de pe ecran.
= Simbolul { dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©

F1r]- 0
Q ey

L 0 0 @ @ 6
4

= Dupa setarea orei alarmei,
simbolul X rdmane aprins iar ora
alarmei incepe numaratoarea
inversa pe afisaj. Daca ora alarmei
si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata
cea mai scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul £} incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.
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Dezactivarea alarmei

1. La finalul perioadei de alarma, semnalul
sonor suna timp de doua minute.
Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaza, iar ora
apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;
1. Apasati tasta /) pana cand simbolul /)
apare pe afisaj, pentru a reseta ora

alarmei. Apasati tasta © pana cand
simbolul "00:00” apare pe ecran.

2. Puteti, de asemenea, sa anulati alarma
prin apdsare lunga a tastei .

Ajustarea volumului

1. Apasati tasta 8 pana cand simbolul oy
apare pe ecran.

d-04 °

L0 0 Q &/
4

3. Atingeti tasta gt pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa dupa
un timp.

Modificarea orei exacte

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior:

1. Apasati tasta & pana cand simbolul ©
apare pe ecran.

2. Setati ora apédsand tastele /0.

© 1200

__ |<
L

@
Il@@‘%?;%@

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

L0 0 Q #® &
L

3. Apasati tasta (O sau & pentru activarea
campului aferent minutelor.

° 1300

h-03°
oo o o {’i (&)

3. Atingeti tasta & pentru confirmare sau
asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa un
timp.

Setarea luminozitatii afisajului

1. Apdsati tasta & pana cand simbolul (
apare pe ecran.

dg-gr °
&%
0000 g6

2. Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/©. (d-01-d-02-d-03)

A Q O O 8 &/
&

4. Apésati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

N |:|: =
3 0 0 @

@ & G
5. Conformati apdsand tasta (9 sau 4G

4

= Ora este setat3, iar simbolul (& dispare
de pe afisaj.

7.4 Functia Rotisserie

1. Asezati gratarul de rotisor pe 2. raftul
cuptorului.
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2. Atasati mancarea care urmeaza sa fie
gratara la frigarui de rotiserie si fixati-o
cu furculite din ambele parti.

3. Introduceti capatul frigaruiei de rotiserie
de pui in fanta sa de pe motorul
rotisorului, situat pe peretele din spate
al cuptorului.

4. Asezati frigarui de pui la gratar in fanta
sa de pe gratarul de rotiserie.

5. Asezati o tava pe al 1-lea raft pentru a
prinde uleiul care picura. Adaugati
putind apa in interior pentru o curatare
usoara.

6. Nu uitati sa scoateti manerul din plastic
al frigarui. In caz contrar, poate fi
deteriorat din cauza caldurii in timpul
gatitului.

7. Cand rotiti butonul de functie la functia
gratar cu rotisor, si motorul rotiserii
incepe séa functioneze.

Motorul rotiserii functioneaza cu
@ functia grill. Odata ce functia gratar
este activata, incalzitorul gratarului
se intrerupe si se opreste
intermitent. Prin urmare, in timp ce
incalzitorul gratarului este activat,
motorul rotiserii porneste si atunci
cand este dezactivat motorul
rotiserii se opreste la fel. Aceasta

nu este o vina.

8. La sfarsitul gatitului, scoateti mancarea
din cuptor atasand manerul de plastic la
frigarui.

8 Informatii generale privind coacerea

In aceastd sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

8.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe

partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

« Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

+ Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile rdmase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
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avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

8.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca vetj folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisd, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.

Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioara a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoaré. In aceasts situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele

noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

+ Dacad prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prdjiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
jaurt.

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Dacd aluatul este rumenit la suprafatd,
dar partea inferioara este necoapt3,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

+ Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urméatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie
si mancare la cuptor
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Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

*%

utilizare (min.) (aprox.)
incélzire
Prajiturd latavd |Tavd standard *  |superioara si 3 180 30..45
inferioara
Forma de copt pe |
Préjiturd in formd |gratar din sarmé |Incalzire ventilator |2 180 35..45
*%
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tava standard *  (Incélzire ventilator |2 150 25..35
Forma rotunda cu .
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru | superioara si 2 160 30..45
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan -
’ 26 cm, pe gratar
din s&rma **
Tava produse de incalzire
Prajitura a pr * superioara si 3 170 25..40
patiserie I
inferioara
Prajitura Tava produse de i 4;ice ventilator |3 170 20..30
patiserie
Produse de incélzire
e Tava standard *  [superioara si 2 200 30..45
patiserie S T
inferioara
Produse de incélzire
o Tava standard *  |superioara si 2 200 30..45
patiserie *** ) LT
inferioara
incélzire
inferioard/
Pro_dus‘e de Tava standard *  |superioara 2 200 30..40
patiserie s
asistata de
ventilator
Produs‘e de Tavé standard *  |incalzire ventilator |2 180 35..45
patiserie
incélzire
Chifla Tavé standard *  |superioara si 2 200 20..35
inferioara
Chifla Tavé standard *  |Incélzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tava standard *  |superioara si 3 200 30..45
inferioara
Paine intreaga Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..45
gratar de sarma  |inferioara
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Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Forma metalica

neagra, diametru incalzire
Placintd cu mere ara, x superioara si 2 180 60 ..75
20 cm, pe gratar |, s
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere |nc29ra. dlamvetru incélzire ventilator |2 170 50..70
20 cm, pe gratar
din sdrma **
incélzire
Pizza Tava standard *  |superioara si 2 220 10..25
inferioara

Pentru toate retetele, se recomandd preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *
Torturi mici 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 150 25..40
de patiserie *
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tavi produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
E;?ii:fiide 4Tava produse |Incélzire ventilator 1- 4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator |2 - 4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

RO/ 46




8.1.2 Carne, peste si pui
Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
nainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucétilor mari de carne, creste
performanta de coacere.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

+ Luatiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.
Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

Aliment Accesoriu de Functie utilizatd |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tava standard *  |superioara 3 ;5 2'?5350/1“;8)(' 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
« . inferioard/ .
Pulpd de miel Tavé standard *  |superioara 3 15 min. 250/max, 110..120
(1.5-2kg) asistata de dupd 170
ventilator
incalzire
Gratar din sarma * |inferioara/
Pui prajit (1,8-2 s 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioara 2 dupa 190 60 .. 80
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
o Gratar din sarma *
E;‘)' prajit (1,8-2 Asezati o tava pe |Incélzire ventilator |2 200 .. 220 60 ... 80
un raft inferior.
o Gratar din sarma * )
E;J)l prajit (1,8-2 Asezati o tava pe |Functie ,30" 9 zjlsjprrén?égswmax, 60 .80
un raft inferior.
incélzire
inferioara/ .
Curcan (5,5 kg) Tavéa standard *  |superioara 1 gg 2'?5350/1“;8)(' 150..210
asistata de P
ventilator
« . ” 25 min. 250/max
* ]
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 ... 190 150 ...210
. |incalzire
Gratar din sarma * |inferioara/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
Gréatar din sarma *
Peste Asezati o tavi pe |Functie 3D 3 200 20..30
un raft inferior.
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

8.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii
precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

« Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le

preparati pe gratarul de sarma sau in

tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe

gréatar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Tabel de preparare la gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 4-5 250 20..25

Buciéti de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35

Chiftele (manzat) 12 | star dinsama (4 250 20...30

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25

zgf;;‘)’a -(Cuburide o siardinsarmas |4-5 250 25....30

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4 250 1.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gréatar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Gratar inferior asistat de ventilator

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Grétar inferior

Peste Gratar din sarma |asistat de 4 200 30..35
ventilator
Gratar inferior

Buciéti de pui Gratar din sarma |asistat de 4 250 25..35
ventilator

. A Grétar inferior

Chiftele (Manzat) | 1o din sarma [asistat de 4 250 30...40

- 12 cantitate )
ventilator

Friptura (bucata |Gréatar din sarma - | Gratar inferior . x

intreagd) / Carne |Asezati o tavd pe |asistat de 3 lgommi 92050' dupd 90..110

de fript (1 kg ) un raft inferior. ventilator

Nu preincalziti preparatele recomandate in acest tabel pentru grétar.

8.1.4 Functia de prajire superficiala
sau fara ulei

In functia “Airfry”, puteti face in cuptor o

prdjire superficiala sau o prajire fara ulei cu

aer cald.

Avertizari generale

Va rugam sa consultati tabelul de
coacere recomandat pentru functia
“Airfry”.

Utilizati tava de prdjit (Airfry) furnizata
impreuna cu produsul pentru aceasta
functie.

Pentru un rezultat bun de prajire, asezati

alimentele pe tava de prajire intr-un mod

in care sa nu se suprapuna.
Masa de prajit - “Airfry”

Asezati o tava de cuptor pe raftul de jos
Asezati in interiorul tavii introduse o
hartie de copt rezistenta la caldura sau
un material similar recomandat pentru
utilizarea in cuptor.

Daca nu se foloseste o tava pe raftul de
jos, orice picurare de ulei sau alte
substante din alimente pot cauza fum
gros si chiar flacari.

Pode usar a fungédo "Functie ,3D"" para
acelerar o tempo de pré-aquecimento.
Mudar para a fungéo "Airfry" quando o
pré-aquecimento estiver concluido.

Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperatura (°C) |Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Cartofi de casd * Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g
Cartofi congelati ** |Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pulpe de pui /Aripa | Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g
Piept de pui Airfry 3 220 30..40 200-700 g

. ) 15 min. 250/max
Pui intreg Airfry 3 dupa 190 60 ... 80 1800-2000 g
Pepita inghetata ** | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Chiftele Airfry 220 20..30 20-25 cantitate
Peste intreg Airfry 220 15..25 2-5 cantitate
Peste crocant
congelat ** (Degete |Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
de peste)
iseri 200-800

Pr°d“fe di*pat'se”e Airfry 3 220 25..35 g
congelate (10-40 cantitate)
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Aliment Functie utilizatd  |Pozitie pe raft |Temperaturd (°C) |Timp de coacere |Suma

(min.) (aprox.) recomandata
Pizza congelata **  |Airfry 3 220 10..20 2-4 cantitate
Céarnati Airfry 3 220 15..25 10-20 cantitate
Mix de legume Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Briosa Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
Piper umplut Airfry 3 220 25..35 20-25 cantitate
* Tineti cartofii in apd timp de 30 de minute, uscati si adaugati % pand la 1 lingura de ulei.
** Preincalziti.

8.1.4.1 Functia de uscare .

Utilizati functia de uscare pentru a
conserva si/sau deshidrata produse,
inclusiv fructe, legume si verdeata.
Utilizdnd un incalzitor cu ventilator si un .
ventilator pe peretele din spate al
cuptorului pentru a face sa circule aerul .
incalzit in mod optim in tot cuptorul,
aceasta functie elimina delicat umiditatea.
- Utilizati functia de uscare pentru a
deshidrata produse, inclusiv fructe,
legume si verdeata. Este recomandat ca
uscarea sa se efectueze intre 50 si 70 °C.

Cantitatea de umiditate, continutul de
zahar, marimea si grosimea alimentelor,
precum si umiditatea mediului ambiant,
influenteaza rapiditatea cu care se
alimentele sunt deshidratate.

Se taie fructele si legumele in bucéti de
1-2 cm grosime.

Pentru a pastra culoarea in timpul
procesului de deshidratare, usa
cuptorului trebuie lasata deschisa.
Asezarea unei linguri de lemn in coltul
superior dintre usa si cuptor va ajuta la
mentinerea usii deschise. Asigurati-va ca
obiectul nu atinge garnitura de etansare a
cuptorului.

Aliment Accesoriu de Functie Pozitie pe |Temperatura Timp de coacere (min.)
utilizare utilizata raft (°c) (aprox.)
Plata te prazis .
Mere (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Felii, coji de Plata te prazis .
portocale (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
“ A Plata te prazis .
Lamai (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
. Plata te prazis .
Gutui (Airfry) Airfry 3 50 300 ... 540
Verdeats Plata te prazis Airfry 3 50 240 ... 420
’ (Airfry)
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8.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Tabel de gatit pentru alimentele de

incercare

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

20 cm, pe gratar
din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard*  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . R ) . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | 140 15...25
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tavé standard *  |incélzire ventilator |2 150 25..35
Forma rotunda cu |
Praiiturs clema pentru Incalzire
i préjiturd, diametru [superioara si 2 160 30..45
pandispan = e T
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sarmd **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru
J prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 160 30..40
pandispan «
v 26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalica | . .
neagra, diametru Incalzire
Placintd cu mere ! < superioara si 2 180 60 ..75
20 cm, pe gratar |; LT
AT inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, diametru ncalzire ventilator|2 170 50..70

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *

Torturi mici 4-Tav produse Incélzire ventilator |2 - 4 150 25..40
de patiserie *
2-Tava standard *

Fursecuri (dulci) incélzire ventilator |2 - 4 140 15..25
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de utilizare | Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere

(min.) (aprox.)

Chiftele (manzat) - 12

. Gratar din sarma 4
cantitate

250 20..30

Péine toast Gréatar din sarma 4

250 1.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

9 intretinerea si curatarea

9.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine

dup4 fiecare utilizare. In acest mod,

resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod

este prelungita durata de utilizare a

aparatului iar frecventa problemelor este

redusa.

Nu utilizati produse de curatare cu abur

pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorurd, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curdtarea dupa fiecare utilizare.
Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curdtare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a aparatului
dvs. in masina de spalat vase, cu
exceptia cazului in care se specifica
altfel in manualul de utilizare.

Pentru plite:

+ Murdaria acida precum laptele, pasta de

rosii si uleiul poate cauza pete

permanente pe plite si pe componentele
zonelor plitei; curdtati toate lichidele
varsate imediat dupa racirea plitei, dupa
ce aceasta a fost oprita.

Arzatoarele de tip wok folosite la

temperaturi ridicate isi pot schimba

culoarea. Acest fenomen este normal.

+ Mutarea vaselor de gatit poate lasa urme
metalice pe suporturile pentru oale. Nu
glisati tigaile si oalele pe suprafata.

+ Deoarece capacele zonei plitei au
contact direct cu focul si sunt expuse la
temperaturi ridicate, schimbarea si
pierderea culorii in timp este normala.
Acest lucru nu creeaza probleme in
timpul utilizarii plitei.
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Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

« Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

. Tndepérta’;i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curdtarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curéatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 56]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curdtat cuptorul.

Suprafete catalitice

« Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

« Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticlg,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apé rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual rdmas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de [dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzéator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt lasate imbibate cu
detergent. In caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

9.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spélat vase, cu exceptia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

Curatarea accesoriilor acoperite cu strat de
protectie

Tnainte de prima utilizare a t&vii cuptorului
acoperita cu strat de protectie: introduceti
tava in cuptor si puneti in functiune
cuptorul la 200 °C timp de 40 de minute.
Materialele de curatare abrazive dure nu
trebuie folosite pentru curatarea
accesoriilor acoperite cu stat protector.
Curéatati de preferinta cu o laveta delicata
sau cu un burete cu un agent de curatare
crema pentru suprafete.

Inmuiati accesoriile acoperite cu strat
protector in apa calda timp de 10 minute
dupa conditii solicitante de gatit (functii
precum grétar, gratar+ventilator). Apoi
curatati cu o laveta delicata sau cu un
burete.

9.3 Curatarea plitei
Curatarea arzatoarelor cu gaz

1. Inainte de a curéta plita, scoateti
suporturile pentru vase, capacele si
capetele arzatorului de pe plita.

2. Curatati suprafata plitei potrivit
recomandarilor incluse in informatiile
generale de curédtare in functie de tipul
suprafetei (emailat, sticl3, inox etc.).

3. Curatati camera arzatorului cu o cérpa
inmuiata in detergent sau cu o perie
moale care nu zgérie. Asigurati-va ca ati
indepartat toate urmele de alimente.

4. Curatati bujiile si elementele termice (in
modele cu aprindere si elemente
termice) cu o carpa bine stoarsa. Apoi,
uscati cu o carpa curata. Aveti grija ca
bujia si elementul termic sa fie complet
uscate.

5. Curatati capacele si capetele arzatorului
cu apa si detergent dupa fiecare folosire
si apoi uscati-le.

6. Pentru petele persistente, tineti
capacele si capetele arzatorului in apa
cu detergent sau apa calda cu sapun cel
putin timp de 15 minute. Curatati cu o
perie care nu este metalica si care nu
zgarie.

7. Puteti folosi agentii de curatare
Quick&Shine pentru interioarele si
gratarele cuptorului, folosite pentru
suprafete emailate si recomandate de
serviciul de intretinere autorizat, in
special pentru petele persistente pe
capacele emailate ale arzatorului.

8. n timpul curatarii lor, nu l&sati capacele
arzatorului sa intre in contact cu
detergentii agresivi, precum agentii de
curdtare pentru interiorul cuptorului,
produsele decalcifiere. Acest lucru
poate duce la decolorarea acestora.

9. Curatati suporturile pentru vase cu apa
si detergent si cu o perie moale care nu
zgarie dupa fiecare folosire si apoi
uscati-le.

10.Folosirea capacelor arzatorului si
suporturilor pentru vase atunci cand
sunt umede poate duce la aparitia
petelor persistente de calcar la
contactul cu caldura. Asigurati-va ca
sunt uscate inainte de functionare.

11.Asezati capetele si capacele arzatorului
si suporturile pentru vase.
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12.La pozitionarea suporturilor pentru vase,

asigurati-va ca acestea se centreaza pe
arzatoare. La modelele cu stifturi,
montati stifturile de pe placa arzatorului
pe sloturile pentru stifturi de pe
suporturile pentru oale.

Asamblarea pieselor arzatorului

1.

AW N =

9.

Dupa curatarea arzatoarelor, montati
piesele dupa cum se indica in imagine.

Asezati capul arzatorului asigurandu-va
ca acesta trece prin bujia arzatorului (4).
Rotiti capul arzatorului la dreapta si la
stanga pentru a va asigura ca acesta
este asezat in camera arzatorului.

Asezati capacul arzatorului pe capul
arzatorului.

Capac arzator

Capat arzator
Camera arzator
Bujie (la modele cu aprindere)

4 Curatarea panoului de control

Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

In timp ce curatati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curdtare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
Tn caz contrar, se pot produce detectéri
incorecte la nivelul tastelor.

9.5 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor
din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rma, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatii curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastrg, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
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9.6 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu stad de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.

In functia de curatare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
adaugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat

condensul.

Nu folositi apa distilata sau filtrata.
@ Utilizati doar apa gata pregatita. Nu
folositi solutii inflamabile, cu

continut de alcool sau cu particule
solide, in loc de apa.

& %‘

3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdariei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curdtati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-I.

9.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului” si
Jndepirtarea geamului interior al usii”.
Dupa scoaterea geamurilor interioare ale
usii, curatati-le cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau burete, si uscati
cu o carpa uscata. Pentru indepartarea
reziduurilor de calcar ce se pot forma pe
sticla cuptorului, stergeti sticla cu otet si
limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
@ abrazive dure, instrumente metalice

ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si

geamul cuptorului.
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Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la sténga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibilad
pentru tipurile normale de usi.

5. Balamaua de tip (B) este disponibilad
pentru tipurile de usi cu amortizare.

N _ =\ o\

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.

7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,
asigurati-va ca inchideti clemele de

pe locasul balamalei.

9.8 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepartat pentru curatare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Scoateti componenta de plastic atasata
pe sectiunea superioara a usii din fata,
tragand spre dumneavoastra.
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. Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia , A" apoi scoateti tragand in
directia ,B".

Geamul de la 2* Geamul interior (Este

extrema interioard posibil sa nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastra)

. Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Dacé aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiatd de geamul cel mai din interior
(7).

. In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
wclic”.

lampii cuptorului, o puteti inlocui m
respectand instructiunile din sectiunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea [ampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa

incandescentd cu mai putin de 40 W, mai

putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30

mm diametru, sau o lampa cu halogen cu

fite G9 si putere mai mica de 60 W.

Lampile sunt potrivite pentru functionare

la temperaturi peste 300°C. Lampile de

cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de

clasa energetica G.

Pozitia lampii poate sa difere de cea

indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
|ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

n cazul in care cuptorul dumneavoastra

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticl, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

9.9 Curatarea lampii cuptorului

in cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
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3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine



si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de

tip (B), scoateti-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una nou

4. Repozitionati capacul de sticla.
n cazul in care cuptorul este previzut cu
lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de

alimentare cu electricitate.

Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.

10 Depanare

3.

a.

o

5.

Ridicati capacul de sticla de protectie al
l[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat

instructiunile din aceasta sectiune,

contactati comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incercati niciodata sa va reparati singur

produsul.

in timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa
« Aburul generat in timpul procesului de

coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara

timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

produsului si se pot forma stropi de apa.

>>> Aceasta nu este o eroare.
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Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

(Dacé aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.




Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defectd. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.
Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperaturd de coacere.
Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setata. >>> Setati ora.

Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electricd este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Nu exista scanteie de aprindere.

+ Nu exista curent. >>> Verificati
sigurantele din cutia de sigurante.

+ Setarea timpului nu a fost facuta. >>>
Setati ora.

Nu exista gaz.

+ Supapa principala de gaz este inchisa.
>>> Deschideti supapa de gaz.

+ Conducta de gaz este indoita. >>>
Instalati corect conducta de gaz.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

+ Aavut loc o pana de curent. >>> Setati
timpul / Opriti butoanele functiilor si
comutati-le din nou in pozitia dorita.
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Reteaua de service Beko Romania

Sediul Central Service: Str. 13 Decembrie nr. 210, Gdesti, Jud. Dambovita

Call Center

*9010, numar apelabil din orice retea

Pragramul de functionare Call Center

Luni - Vineri: 08:30 - 20:00
Sambatad: 08:30-17:00
E-mail: service.ro@beko.com

Nr. Crt. [Judet Reprezentantd Adresa

1 ALBA ALBA IULIA B-dul Transilvaniel , bl 3EFG, spatiu comercial, nr 27
2 TELEORMAN ALEXANDRIA Str. Dundril, nr, 220, bl. BM2F, parter, spatiu comercial
3 ARAD ARAD Piata Areneinr.6, bl. E, sc. A, parter

4 BACAU BACAU Str. Energiei, nr. 39, sc. B, parter
5 MARAMURES BAIA MARE B-dul Traian, nr, 12, Spatiu Comercial nr1
6 BISTRITA BISTRITA Str, Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D, parter
7 BOTOSANI BOTOSANI Calea Mationald, Nr. 101, sc. B, parter, (spatiu comercial)
8 BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. AB
9  |BUCURESTI BUCURESTI Decebal  |Bulevardul Decebal, nr.18, bloc 54, sector 3

10 |BUZAU BUZAU Str, lon Bilesu, bl C2, parter

11  |CLY) CLUJ-NAPOCA Str Constantin Brancusi, nr. 2

12 |CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13 poLy CRAIOVA B-dul Decebal, nr. 53, bl. 38, sc. 1

14 |HUNEDOARA DEVA B-dul 22 Decembrie, nr, 33, bl. 10

15 |DAMBOVITA GAESTI Str, 1 Decembrie, nr. 24, bl, 64, sc. A, parter

16 |GALATI GALATI Str. Constructorilor, Nr.7

17 |IAS IASI Str., Sf. Lazdr, nr, 6, bl, Penes Curcanul, parter

18 |HARGHITA MIERCUREA CIUC Str. Pietil, nr. 7, sc. D, S.C.nr 3

19 |BIHOR ORADEA B-dul Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial |l

20  |NEAMT PIATRA NEAMT Str, lulian Antonescu, nr. 6, bl. T, ap 16

21 |ARGES PITESTI B-dul Fratii Golesti, nr, 59, bl, S9¢, sc. B, parter

22 |PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15, bl, 35C, parter

23 |CARAS-SEVERIN |RESITA Str. G.A. Petculescu, nr. 1, sc. 2, parter

24  |VALCEA RM. VALCEA B-dul Tudor Vladimirescu, nr.32, bl. 5, parter

25 |SATUMARE SATUMARE Str, Piata Soarelul, bl. UU18

26 |SIBIU SIBIU Str. Fabricii, nr. 2, ap. spatiu comercial

27  |OLT SLATINA B-dul Nicolae Titulescu, nr. 21

28  |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei, nr. 1, bl. D1, sc. C, parter

29 |SUCEAVA SUCEAVA Str, Mardsesti, nr. 39A, bLA12, sc. A, parter

30 |DAMBOVITA TARGOVISTE B-dul 1.C. Bratianu, nr. 34, bl, D1C

31 |GORJ TARGUJIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

32 |MURES TARGU MURES Str, Campului, nr. 15

33 [TIMIS TIMISOARA Str, St. 0. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 |TULCEA TULCEA Str. Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap. FN

35 |MEHEDINTI TURNU SEVERIN Str. Independentei, nr.39, Bloc KAZ

36 |VASLUI VASLUI Str. Republicil, bl. 367, sc. E, parter, spatiu comercial nr.4
37 |[SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113
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